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PESO VIVO AO ABATE COMO INDICADOR DO
PESO E DAS CARACTERISTICAS QUANTITATIVAS
E QUALITATIVAS DAS CARCACAS EM OVINOS
JOVENS DA RACA IDEAL

Roberta Rollemberg Cabral Martins'
Nelson Manzoni de Oliveira?

José Carlos da Silveira Osorio®
Maria Teresa Moreira Osorio*

Este trabalho foi realizado na Embrapa Pecuaria Sul, da
Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria - Embrapa, em
Bagé , RS, em conjunto com a FAEM/UFPel (fase laboratorial),
Departamento de Zootecnia, Pelotas, RS, nos anos de 1997 e
1998. Utilizou-se 60 cordeiros da raca ldeal com média de idade
ao abate de 123 dias e peso corporal variando entre 16 e 37 kg,
com o objetivo de avaliar e quantificar as associagdes do a) peso
vivo ao abate com medidas da carcaga, b) peso de carcaga fria
com a composigao regional e c) peso da perna e da paleta com
suas composic¢oes teciduais. Todas as associagdes do peso vivo
ao abate, com exce¢édo da % de quebra ao resfriamento, foram
positivas e altamente significativas (P<0,01). O peso de carcaga
fria exerceu grande influéncia sobre a composigao regional. Para
a composicao tecidual, obteve-se que, com o aumento do peso
da perna, houve um aumento na percentagem de gordura
(P<0,01), uma diminuicéo na de osso (P<0,01) e a de musculo
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permaneceu constante (>0,05), ao passo que no aumento do peso
da paleta, houve diminui¢gdes nas percentagens de osso e mus-
culo e aumento na de gordura (P<0,01). As equagdes desenvol-
vidas, e ilustradas em tabelas em termos de valores para as ca-
racteristicas estudadas, podem ser utilizadas para se conhecer
as caracteristicas quantitativas e qualitativas das carcagas de
cordeiros Ideal em crescimento e emprega-las para determinar o
abate com base no peso vivo.

SUMMARY

This work was carried out at Embrapa Pecuaria Sul, of the
Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria - Embrapa, Bage,
RS, Brazil, with the contribution of FAEM/UFPel (laboratorial
phase), Departamento de Zootecnia, Pelotas, RS, Brazil, during
1997/98. Sixty Polwarth male lambs, ageing 123 days at
slaughtering and having a liveweight varying between 16 and 37
kg were used, and its main aims were to evaluate and quantify
associations among a) liveweight at slaughtering (PVA) with some
qualitative and quantitative “in vivo” and carcass measurements,
b) carcass weight and regional composition and c¢) hindquarter
and shoulder weights and their tissue composition. The results
showed that, with the exception of carcass looses, the increase in
PVA was positively associated (P<0,01) with all other carcass traits.
Carcass weight showed a positive and significant (P<0,01) effect
on shoulder, hindquarter, rib and neck weights. With the increase
in hindquarter weight, there was a significant decrease in
percentage of bone (P<0,01), an increase in percentage of fat
(P<0,01) and no significant (P>0,05) change in muscle, while by
increasing shoulder weight there were significant (P<0,01) relative
decreases in bone and muscle and increase in fat contents.




INTRODUCAO

Este trabalho tem por objetivo reunir as informagdes de uma
série de trés artigos a serem publicados em periddicos nacionais,
cujos dados fazem parte de uma pesquisa realizada na Embrapa
Pecuaria Sul, Bagé, RS, em conjunto coma FAEM/UFPel, De-
partamento de Zootecnia, Pelotas, RS e serviu como disserta-
¢ao® para a obtengéo do titulo de Mestre em Zootecnia, pela Uni-
versidade Federal de Pelotas. Procurou-se compilar os trabalhos,
enfocando os principais pontos da pesquisa, tornando-os de facil
entendimento para os leitores que desejam conhecer alguns as-
pectos de producéo de carne de cordeiros da raca ldeal, destina-
dos ao abate.

No decorrer deste artigo, serdo abordadas as relagdes que
0 peso vivo tem com as medidas da carcaga, bem como desta
com seus componentes de qualidade, como forma de se conhe-
cer as variagdes das caracteristicas de interesse econdémico e
quantificar estas relagdes, visando subsidiar a produgao de car-
ne com qualidade em cordeiros da raga Ideal, através de um pro-
grama de abate com base no peso vivo. Naturalmente, este peso
sempre ficara a critério do produtor e/ou técnico, pois depende
das condi¢des de criagdo, comercializagéo e aceitabilidade do
consumidor.

Obedecendo a uma sequéncia logica de apresentacéao, se-
rao tecidos comentarios sobre as relagdes existentes entre:

SMARTINS, R.R.C. Estudo das relagdes entre o diferencial em peso vivo ao abate com parametros da carcacae
desta com seus componentes quanti-qualitativos em cordeiros da raca Ideal. Pelotas, 1999. 49f. Dissertagao
(Mestrado em Zootecnia) - Faculdade de Agronomia Eliseu Maciel, Departamento de Zootecnia, Universidade Federal
de Pelotas, Pelotas, RS. 1999.



Peso vivo ao abate com peso da carcaca e seus
componentes

A carcaga é o componente mais importante do peso vivo
(ROSA, 1983; OSORIO etal., 1996a) e o conhecimento da quan-
tidade e da qualidade de carne produzida pelas carcacgas € fun-
damental, pois estes é que vao determinar seu valor comercial
(HOPKINS, 1992; HUIDOBRO, 1992). Contudo, para medir a
quantidade de carne nestas carcacas seria preciso realizar uma
desossa, o que € impossivel a nivel comercial. A utilizagao de
medidas “in vivo’ para estimar a composi¢ao, tanto quantitativa
como qualitativa das carcagas, € de grande valia para a valoriza-
¢ao da mesma, podendo servir como base para uma selegao
eficiente dentro de um plantel, auxiliando, desta forma, o produ-
tora formar lotes homogéneos condizentes com as exigéncias
do mercado consumidor (SOUZA, 1992). Destas medidas “in vivo”,
0 peso vivo ao abate € a principal medida para estimar, com se-
guranga, o peso e as caracteristicas da carcaca (OSORIO, 1996;
FARIA, 1997).

Neste topico foram estudadas e quantificadas as relagtes
entre 0 peso vivo ao abate com o peso de carcaga e caracteristi-
cas da mesma.

Composicao regional e peso de carcaca

A composic¢ao regional consiste na separagao da carcaga,
dando origem a pegas de menor tamanho, a fim de proporcionar
um melhor aproveitamento desta para utilizagao culinaria e facili-
tar sua comercializagao (COSTA, 1998; OLIVEIRA et al., 1998a).

A qualidade de uma carcaga pode ser avaliada pela pro-
porgao das pegas existentes nela, bem como pela qualidade de
sua carne (ROQUE, 1998). Esta proporgao é determinada pelo
desenvolvimento de cada parte no animal, j& que as pegas de
desenvolvimento precoce (paleta, perna e pescogo nas fémeas)

diminuem em percentagem com 0 aumento do peso vivo e/ou
peso de carcaga, sendo que com as de desenvolvimento tardio
(costela e pescogo nos machos), ocorre o oposto. Porém, este
fato ndo e desejavel, pois ocasiona uma diminuigdo da percenta-
gem de paleta e de perna que sao pecas de primeira categoria
(OSORIO, 1996) e aumento do percentual de costela que tem
valor comercial inferior (ROQUE, 1998). O crescimento e desen-
volvimento dos cortes comerciais € influenciado pelo genétipo
(OLIVEIRA et al., 1998a) e por isto é importante que se estude as
associagdes entre a composi¢ao regional e o peso vivo e/ou de
carcaga nas diversas ragas, determinando o momento mais pro-
picio para abater estes animais.

Para predizer a composi¢ao regional, o peso de carcaca é
melhor estimador do que o peso vivo (OSORIO, 1996). Para faci-
litar a medicéo, os pesos foram tomados na metade longitudinal
da carcaga, o que ndo afeta os resultados, pois nao existem
diferengas significativas entre ambas as partes (HUIDOBRO,
1992).

Nesta parte foram avaliadas as associagdes entre os com-
ponentes regionais (principais cortes da carcacga) e o peso da
carcaga fria.

Composicao tecidual e pesos da perna e da paleta

A qualidade de uma carcaca, tanto a nivel experimental como
de mercado, é fundamentada nas suas proporg¢des de musculo,
osso e gordura (HUIDOBRO, 1992; FARIA, 1997), sendo que a
carcaca de maior valor comercial € aquela que possui uma maior
proporcéo de cortes de primeira categoria, aliada a uma quanti-
dade minima necessaria de ossos para sua estrutura, suficiente
gordura para conferir a carne sabor caracteristico e suculéncia,
assegurando a aparéncia e conservagao da carcaga, e uma gran-
de porgao de musculos (ANOUS, 1992; HUIDOBRO, 1992; COS-
TA, 1998; ROQUE, 1998).



A composigao tecidual é determinada através de uma desos-
sa completa das pegas da carcagca (HUIDOBRO, 1992) e
mensuragao de seus componentes, musculo, 0osso e gordura (OLI-
VEIRA et al., 1998a). A propor¢édo destes tecidos na carcaga é
influenciada pela sua precocidade de desenvolvimento, sendo que
os tecidos que se desenvolvem mais cedo perdem importancia em
relagéo ao todo e com os tardios ocorre o oposto. O 0sso é o mais
precoce, seguido pelo musculo e por dltimo a gordura, determi-
nando variagdes de seus percentuais com o aumento do peso vivo
e/ou peso dos cortes. Devido a importancia da composic¢ao tecidual
na qualidade da carcaga, € importante que se estime essas varia-
¢Oes de tecido nos cortes comerciais. Para isto, pode-se usar, com
certa precisdo, a composi¢ao tecidual de partes da composicéo
regional, j& que existe uma relagAo significativa entre elas (OSORIO,
1996). A paleta e a perna representam mais de 50% da carcaca,
sendo estes cortes os que melhor predizem o contetdo total dos
tecidos na carcaga (HUIDOBRO, 1992).

As relagdes existentes entre peso da perna e da paleta com
as suas percentagens de musculo, gordura e osso, sao discuti-
das neste segmento.

MATERIAL E METODOS

O trabalho foi realizado na Embrapa Pecuéria Sul, em con-
junto com a FAEM/UFPel, Departamento de Zootecnia (fase
laboratorial), nos anos de 1997 e 1998. Utilizou-se 60 cordeiros
da raga ldeal, com média de idade ao abate de 123 dias e peso
corporal variando entre 16 e 37 kg. Os cordeiros foram criados
em trés sistemas de alimentagédo, sendo 26 em campo nativo
com predominancia de Paspalum notatum Flugge e Axonopus
affinis Chase (GONCALVES & DEIRO, 1983); 24 em pastagem
cultivada de trevo branco (Trifolium repens L.), azevém (Lolium
multiflorum Lam.) e cornichao (Lotus corniculatus L.) e 10 em
confinamento com ragdo formulada a partir de milho, farelo de
soja, fosfato bicalcico e calcario (17% de proteina bruta e 75% de
energia).

Informacoes coletadas
“In vivo”

* peso vivo ao abate, tomado apds os animais serem submetidos a 14
horas de jejum.

Poés-abate

a) na carcaga quente
* peso da carcaga quente tomado logo apés o abate, per-
manecendo na carcaga a cauda, os rins e a gordura
perirrenal e pélvica;
- peso da gordura interna, referindo-se a gordura que re-
cobre os reservatorios gastricos e entéricos;
- rendimento verdadeiro, expressando percentuaimente



- composig¢éo tecidual: peso do osso, musculo e gor-

0 peso de carcaga quente em relagdo ao peso vivo.
- dura da perna e da paleta.

b) na carcaga fria

As carcagas quentes permaneceram em camara fria com
temperatura de 1° C por 14 horas e em seguida avaliou-se
as seguintes caracteristicas:

Analise dos dados

Para o procedimento das analises estatisticas foi utilizado o

* peso;

- peso da gordura renal e pélvica;

- conformacgao subjetiva, considerando-se a cobertura
muscular e de gordura, com pontuagées de 1 (muito
pobre) a 5 (excelente) e com subdivisdes de 0,5
(OSORIO et al., 1990);

- percentagem de quebra ao resfriamento, obtida por
(peso de carcaga quente - peso de carcaga fria)/
peso de carcaga quente x 100;

- rendimento verdadeiro, expressando o percentual
de carcaga quente em rela¢ao ao peso vivo e con-
sidera-se (peso de carcaga quente/peso vivo ao
abate) x 100;

- rendimento comercial, expressando o percentual
de carcaca fria em relagéo ao peso vivo e conside-
ra-se (peso de carcaca fria/peso vivo ao abate) x
100;

- comprimento interno: distancia (cm) entre o bordo
anterior da sinfese isquio-pubiana e o bordo anteri-
or da primeira costela, no seu ponto médio;

- compacidade: relagao entre o peso e comprimento
da carcaga, que demonstra a quantidade de tecido
(kg) por centimetro de carcaga;

- area de olho de lombo, tomada em cm?2 no musculo
Longissimus dorsi, em um corte transversal entre a
122 e 132 costelas;

* composigao regional: peso da perna, paleta, pes-
COco e costela;

Statistical Analysis System (SAS, 1989). Primeiramente foi reali-
zada uma investigacgéo da interferéncia das diferenca de idade e
de sistema alimentar nas analises. A variavel idade nio afetou
significativamente (P>0,05) nenhuma outra variavel, porém, o sis-
tema alimentar teve influéncia sobre praticamente todas as vari-
aveis. O efeito da alimentagdo foi minimizado por ajustes nas
equagdes empregadas.

As analises foram feitas por regressio linear simples, em-
pregando o modelo mostrado abaixo (STEEL & TORRIE, 1981):
Y,=a+bX, ;onde:

Y, = variaveis dependentes a serem analisadas (citadas nas par-
tes correspondentes abaixo)

a= ponto de interse¢ao da linha de regressao;

b, = coeficiente regresséo da variavel Y;

X,;=variaveis independentes que modificam Y, (citadas nas par-
tes correspondentes abaixo).

Variaveis analisadas

a) do peso da carcaga e suas caracteristicas com peso vivo

Y= peso da carcaga quente e fria, peso da gordura interna, renal
e pélvica, conformagao, area de olho de lombo, rendimentos ver-
dadeiro e comercial, quebra ao resfriamento e compacidade da
carcaca;

X, = peso vivo ao abate.

b) da composigéo regional com peso de carcaca



Y, = peso de costela, paleta, pescogo ou perna;
X, = peso da meia carcaga.

c) da composigéao tecidual com peso da perna e da paleta

Y, = percentagem de 0sso, de musculo na paleta e de gordura na
paleta e na perna; ‘

X, = peso da paleta ou peso da perna.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Relagao entre o peso vivo com o peso da carcaga e
seus componentes

Com excegao da quebra ao resfriamento, que foi a unica
medida que ndo demostrou estar relacionada de forma significa-
tiva (P<0,01) com o peso vivo ao abate, sendo esta bastante va-
ridvel pois, é influenciada pela espessura de gordura de cobertu-
ra, pela ventilagéo e pelo posicionamento das carcagas na cama-
ra fria (Faria, 1997; Costa, 1998) e devido a isto ndo se encon-
trando, na literatura, uma concordancia entre os resultados, to-
das as outras medidas quantitativas e qualitativas da carcaga dos
cordeiros estudados neste trabalho (Tabela 1).

Os pesos de carcaga quente e fria tiveram um incremento de
534g +30g e 5269 +30g, respectivamente, para cada quilograma
de aumento do PVA. Devido a alta correlagdo (P<0,01) entre es-
tas caracteristicas (r =0,98), o peso vivo ao abate pode ser usado
para estimar peso de carcaga com bastante precis&o. Mostrou ain-
da uma correlagéo significativa com os rendimentos verdadeiro
(r=0,78) e comercial (r=0,77). Estes resultados foram ligeiramente
distintos de alguns outros encontrados na literatura (SILVEIRA et
al., 1981; BUENO et al., 1998; OLIVEIRA et al., 1998b). Porém,
acredita-se que n&o necessariamente devam ser comparaveis, visto
que existem parametros do peso vivo, notadamente, o “quinto quar-
to” (componentes do peso vivo ndo presentes na carcaga) que
variam de acordo com a raga, idade, sexo, estado sanitario
(OSORIO et al., 1996b), época de abate, grau de sangue (OSORIO
et al., 1996a) e alimentagao. Outro fator que afeta os rendimentos
de carcaga ¢ a quebra ao resfriamento, que é bastante influencia-
da pela espessura de gordura de cobertura (FARIA, 1997).

Observou-se que um aumento de 1 kg em PVA resultou em



um aumento de 0,008 kg/cm na compacidade da carcaca
(R2=91%) e 0,26 cm? < 0,07 cm? na area de olho de lombo
(R2=59%). Foi constatada ainda uma correlacédo significativa
(P<0,01) com conformacéao (r=0,907), com gordura interna
(r=0,83) e com gordura renal e pélvica (r=0,76). E importante o
conhecimento da correlagado da quantidade de gordura pélvica-
renal com o peso vivo, pois esta explica em 64% a variagao de
gordura total na carcaca (HUIDOBRO, 1992). Nao existem da-
dos comparativos para determinar, com seguranga, a influéncia
que o PVA exerce sobre a gordura interna e pélvica. A maioria
dos trabalhos encontrados a este respeito, limitam-se ao uso de
espessura de gordura de cobertura, a qual pode nao ser uma
medida de precisao (OLIVEIRA et al., 1998b).

Relacao entre o peso de carcaca com os
componentes regionais

Foi verificada uma elevada associag¢éo (P<0,01) entre o peso
da carcaga fria (PCF) e o peso dos seus componentes regionais
(Tabela 2). Para cada aumento de 1 kg no peso de carcaga fria,
no intervalo de peso estudado, obteve-se que houve incremento
de 391g na costela, 183g na paleta, 339g na perna e 0,086g no
pescogo. Todos os coeficientes de determinagéo foram altamen-
te significativos (P<0,01), variando de 0,972 a 0,844 e estao coe-
rentes com aqueles determinados por HUIDOBRO (1992).

Relacao entre o peso da perna e da paleta e
composig¢oes teciduais

Como observado nas Tabelas 3 e 9, 0 aumento do peso da
paleta exerce influéncia sobre as percentagens de todos os teci-
dos. Apesar de significativos (P<0,01), os coeficientes de deter-
minacao e correlagdo foram baixos para percentagem de muscu-
lo. A cada incremento de 1kg no peso da paleta obteve-se dimi-

nuicbes de 7,9% no osso e de 9,6% no musculo, com um au-
mento de 17,1% na gordura. Este fato é justificado pela diferenga
no desenvolvimento dos tecidos, sendo 0 0sso e musculo mais
precoces do que a gordura. Mesmo sendo as diferengas entre as
perdas de osso e de musculo muito pequenas, sem importancia
pratica, estes resultados discordam dos trabalhos encontrados
sobre o tema, pois 0s mesmos acharam, na paleta, uma maior
perda para percentagem de osso do que para percentagem de
musculo (HUIDOBRO, 1992; CUNHA, 1999).

A relacao entre o aumento do peso da perna e de seus com-
ponentes teciduais pode ser observada nas Tabelas 4 e 8. Esta
se mostrou altamente significativa (P<0,01) para percentagem
de osso e de gordura e n&o significativa (P>0,05) para musculo,
com apenas 0,44% de variagcao para cada aumento de 1kg no
peso do corte. No entanto, em cada intervalo deste incremento,
houve uma diminui¢ao de 5,23% no 0sso e um aumento de 4,78%
na gordura. Resultados semelhantes foram obtidos por ANOUS
(1992), COLOMER-ROCHER et al. (1992), OSORIO (1996) e
CUNHA et al. (1999), porém, trabalhando com composigao
tecidual em relagdo ao peso de carcaga.

Ao se comparar a variagao da composi¢cao tecidual da per-
na e da paleta, mediante o0 aumento de seus pesos, verifica-se
que ha perna ocorre uma menor perda de musculo e uma menor
deposicao de gordura do que na paleta, onde a perda de muscu-
lo é significativa e ha uma consideravel deposicado de gordura.
Este conhecimento é importante para a determinagéo do peso
de abate, variando conforme a preferéncia do consumidor local,
seja pela paleta ou pela perna, seja por cortes mais magros ou
mais gordos. Entretanto, o fator raga é determinante de diferen-
ciagdes da composicao tecidual (OLIVEIRA et al.,1998a), sendo
que, cada gendtipo (raga) ou grupo de gendtipos, apresenta seu
peso 6timo econdmico de abate (ROQUE et al., 1999).



CONCLUSOES

Considerando o intervalo de peso vivo ao abate, os pesos
de carcacga e caracteristicas de seus componentes, bem como
os pesos dos cortes paleta e quarto para os cordeiros ldeal en-
contrados neste trabalho, conclui-se que:

1) Com o incremento de peso vivo ao abate ocorre:

- Aumento no peso de carcacga, no rendimento, na area de
olho de lombo e no teor gordura;

- Melhoria na conformacéao das carcacas;

- Maior deposic¢éo de tecido por unidade de comprimento de carca-
ca.

2) Os pesos dos cortes costela, paleta, perna e pescogo aumen-
tam significativamente para cada aumento de 1 kg no peso de
carcaca fria;

3) O peso de carcaca fria pode predizer, com seguranga, a com-
posigao regional em diferentes pesos de carcaga, devido aos
altos coeficientes de correlagao e de determinagao existentes
entre eles;

4) Num maior peso de paleta ocorre uma diminuigao na percen-
tagem de osso e musculo e um aumento na de gordura;

5) Num maior peso de perna existe uma diminui¢éo na percenta-
gem de osso, um aumento na de gordura, sendo que a de
musculo permanece inalterada;

6) No aumento de peso em ambos os cortes paleta e perna, acon-
tece maior perda relativa de musculo e uma maior deposigéao
de gordura na paleta do que na perna.



EXEMPLO

Durante a realizagao deste trabalho nao foram encontrados
dados suficientes que expressassem o quanto de carcacga e de
seus componentes um determinado peso vivo ao abate poderia
gerar. Procurando amenizar a deficiéncia de resultados sobre a
quantificagao da carcaga e de seus componentes a partir de um
determinado peso, este tépico tem como objetivo fornecer dados
que proporcionem programar o abate com base no peso vivo.

O peso vivo ao abate, neste experimento, variou de 16 a
37,2 kg. Dentro deste intervalo foram escolhidos, para exemplo,
quatro pesos diferentes (20, 25, 30 e 35 quilogramas) para servi-
rem como base. As Tabelas de 5 a 9 estéo relacionadas com
estes pesos e todos os resultados obtidos partiram das equa-
coes de regressao encontradas durante este trabalho e que es-
tao nas Tabelas 1 a 4.

Como ilustragcdo das Tabelas de 5 a 9, tomou-se 0 peso
vivo ao abate (PVA) de 25 kg. Usou-se este peso por ser a média
encontrada para esta caracteristica no experimento. Deste peso
obteve-se o peso de carcaca fria através de equagao de regres-
sado, obtendo um PCF de 9,839 kg (Tabela 5). Usando-se este
peso de carcaca fria, calculou-se os pesos dos cortes da carca-
¢a, resultando em 0,833 kg de pescogo, 3,579 kg de costilhar,
1,914 kg de paleta e 3,505 kg de perna (Tabela 7). Com os pesos
calculados de paleta de 1,914 kg e perna de 3,505 kg, foram
determinadas as suas percentagens de 0sso, musculo e gordu-
ra. Neste peso de paleta tem-se 19,3% de 0sso, 57,1% de mus-
culo e 24,2% de gordura. E para perna encontrou-se 18,4% de
0ss0, 65,9% de musculo e 13,69% de gordura na perna (Tabelas
8 e 9, respectivamente para paleta e perna).

Ainda, em relagao aos 25 kg de peso vivo ao abate (Tabela
5 e 6), tem-se outras medidas que por serem de relevada impor-



tancia econdmica convém serem mencionadas. O rendimento
comercial = 38,74%, para a compacidade = 185 g/cm, a area de
olho de lombo = 6,93 cm?, para gordura pélvica = 115 g e final-
mente a conformacgao = 1,5. Outros parametros quanti-qualitati-
vos destas carcagas podem ser encontrados nas Tabelas 5 e 6.

Finalizando a ilustra¢é@o, de acordo com os resultados obti-
dos durante este trabalho, ao abater cordeiros da raga ideal com
25 kg produz-se uma carcaca fria de 9,839 kg com 38,7% de
rendimento comercial, tendo ao redor de 9 kg em cortes comerci-
ais, dos quais 3,600 kg sao de costilhar, 1,900 kg de paleta e
3,500 kg de perna. No qual aproximadamente 81% da paleta e
da perna sao formados por partes comestiveis.
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TABELA 1. Coeficientes de regressao (b), de correlagao (r), de determinagao
(R?) e erro padrao (+EP) dos pesos de carcaga e caracteristicas
da mesma sobre 0 peso vivo ao abate

Variaveis | Coeficientes +EP
Intersecao B R R?
Peso de carcaga quente (kg) -3,167 0,534 0,9816  0,9635 0,0147
Peso de carcaga fria (kg) -3,314 0,526 0,9790  0,9584 0,0155
Quebra ao resfriamento (%) 4,986 -0,063" 0,1697  0,0288 0,0066
Rendimento verdadeiro (%) 30,996 0,365 0,7754 0,6012 0,0560
Compacidade (g/cm) -0,008 0,008 - 0,9522 0,9067 0,0004
Area de olho de lombo (cm?) 0,456 0,259 0,7672  0,5886 0,0374
Conformagao” -1,165 0,106 0,9071  0,8229 0,0080
Gordura interna (g) -0,453 0,022 08326 06932  0,0022
Gordura pélvica e renal (g) -0,160 0,011 - 0,7621 0,5808 0,0015
"4 (muito pobre) & 5 (excelente)
ns (P>0,05)
(P<0,01)

TABELA 2. Coeficientes de regressao (b), de correlagéo (r), de determinagao
(R?) e erro padrao (+EP) da composicao regional sobre o peso da
meia carcaga

Variaveis =~ Coeficientes +EP
(kg) Intersecao B r R?
Costela -0,267 0,391 09859  0,9720  0,0095
Paleta 0,114 0,183 09787 09579  0,0054
Perna 0,171 0,339 09848  0,9699  0,0083
Pescogo -0,012 0,086 09188  0,8442  0,0053
" (P<0,01)

TABELA 3. Coeficientes de regressao (b), de correlagdo (r), de determinagéo
(R®) e erro padrdo (+EP) da composigéo tecidual sobre a paleta

Y o] Coeficientes +EP
(%) Intersecao B r R
Osso 34,478 -7028  -06785  0,4603 1,1932
Musculo 75,392 -9,564  -04714 02222 2,5425
Gordura -9,693 17731 0,7413  0,5495 2,2374

7 (P<0,01)



TABELA 4. Coeficientes de regressao (b), de correlagéo (r), de determinagao
(R?) e erro padréo (+EP) da composigao tecidual sobre a perna

Y Coeficientes +EP
(%) Intersegao B r R
Osso 36,742 5208 06519 04250  0,9739
Misculo 67,415 0438™ 01780 00317 08585
Gordura -3,069 4,781 0642 04124 08476
ns (P>0,05)
(P<0,01)

TABELAS. Efeito da variag@o do peso vivo ao abate ( PVA ) sobre o peso da
carcacga, da quebra e de seus rendimentos

Pesovivo Pesocarcaga Peso Rendimento Rendimento Quebra

Abate quente carcacafria verdadeiro  comercial Resfriamento
(Kag) (Kg) (Kg) (%) (%) (Kg)
20 7,513 7,206 38,296 36,828 0,302
25 10,183 9,836 40,121 38,738 0,344
30 12,853 12,466 41,946 40,648 0,386
35 15,523 15,096 43,771 42,558 0,428

TABELA 6. Efeito da variagdo do peso vivo ao abate ( PVA ) sobre os
componentes da carcacga

PVA Compacidade Gordura Gordura  Areadeolho Conformaggo”
(Kg) (Kg/cm) interna pelvica-renal  de lombo

(Kg) (Kg) (cm)
20 0,146 0 0,06 5,636 0,955
25 0,185 0,097 0,115 6,931 1,485
30 0223 0,207 0,170 8,226 2,015
35 0,262 0317 0,225 9,521 2,545

"4 (muito pobre) a 5 (excelente)

TABELA 7. Efeito da variag&o do peso de carcaga fria (PCF) sobre a compo-
si¢ao regional

PCF Costilhar Paleta Perna Pescogo
(Kg) (Kg) (Kg) (Kg) (Kg)
7,206 2,551 1,433 2614 0,607
9,836 3,579 1,914 3,505 0,833
12,466 4,607 2,395 4,397 1,060
15,096 5,636 2,877 5,289 1,286

TABELA 8. Efeito da variagdo do peso da perna sobre a sua composigdo

tecidual
Perna Osso Gordura Musculo
(Kg) (%) (%) (%)
2614 23,076 9,429 66,272
3,505 18,418 13,688 65,882
4,397 13,754 17,953 64,491
5,289 9,091 22218 65,100

TABELA 9. Efeito da variagdo do peso da paleta sobre a sua composigao

tecidual
Paleta Osso Gordura Musculo
(Kg) (%) (%) (%)
1,433 23,117 15,716 61,687
1,914 19,304 24,244 57,087
2,395 15,490 32,773 52,486
2877 11,669 41,319 47,876




