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CONTROLE DA MASTITE EM NIVEL DE ESTABULO
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CONSIDERAGOES

Sabidamente, a mastite (ou mamite) constitui-se no mais grave pro
blema de ordem sanitiaria na pecuaria leiteira.

Em qualquer estabelecimento de producao de leite, a doenca esta
presente de forma "clinica" ou "subclinica',

Os prejuizos que acarreta sao de grande monta, tanto ao nivel de
estabulo quanto ao nivel de usina. Basta considerar que a enfermidade localiza
se, justamente, no tecido nobre da vaca leiteira, ou seja, no tecido glandular

do ubere.

MASTITE SUBCLINICA

Uma das grandes dificuldades no seu combate reside no fato de que
sua presenca pode ocorrer de forma imperceptivel ao produtor, fazendo com que
este mantenha vacas infectadas no rebanho que, embora nao manifestem sintomas
da doenga, albergam microorganismos patogenos no ubere. Sao vacas enfermas,com
mastite em um ou mais quartos, os quais padecem os prejuizos decorrentes da en

fermidade. Ha diminuicao da quantidade e da qualidade do leite produzido, embo
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ra este nao apresente alteragoes visiveis no seu aspecto. Trata-se de mastite
na sua forma subclinica. Assim designada, justamente, porque nao apresenta
sintomas clinicos perceptiveis.

Além da quantidade e qualidade do leite estarem diminuidas, 0
quarto doente representa fonte de contagio para os demais quartos, na mesma
vaca, ou para outras vacas do rebanho.

Assim sendo, a mastite "subclinica", pela sua ocorrencia da for
ma inaparente, torna-se uma enfermidade de dificil controle, principalmente
nos estabelecimentos sem assistencia veterinaria direta e permanente.

Felizmente, e muito dificil tambem que quartos afetados subclini
camente permanecam indefinidamente secretando leite sem contaminar outros
quartos da mesma ou de outras vacas. Diz-se, felizmente, porque, se o quarto
que serviu de fonte de contagio nao apresenta sintomas da doenga, o mesmo nem
sempre acontece com aquele que foi infectado. Esse, na maioria das vezes, rea
ge de maneira a evidenciar os sintomas clinicos da mastite, apresentando rea
coes glandulares perceptiveis, com alteracdes visiveis no aspecto do leite.Es
sa € a mastite clinica. E é sobre esse tipo de enfermidade que serao feitas

referencias neste Comunicado Técnico.

MASTITE CLINICA

Sob esta designacao, a doenca e classificada quando se apresenta
de forma perceptivel ao proprio ordenhador que, ao executar a ordenha, perce
be que o ubere apresenta um quarto diferente dos outros em tamanho, consistEE
cia, sensibilidade ao toque e aspecto do leite; inclusive, um ou mais quartos
poderao apresentar-se alterados, dependendo da gravidade da inflamacao produ
zida, com sintomas clinicos gerais na vaca, tais como: febre, falta de apeti
te e diminuicado acentuada da producao. Entretanto, convem notar que o leite
pode estar alterado sem que o quarto correspondente apresente sinais de anor
malidades como: inchacao, sensibilidade ou sintomas gerais.

Esse tipo de mastite pode e deve ser controlado pelo proprio or
denhador, ao nivel de estabulo. Para tanto, basta que este adote certas nor
mas de procedimento na rotina da ordenha e busque, periodicamente, a assisté&
cia de um veterinario, no sentido de informar-se sobre o tratamento mais ade

quado.
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PROCEDIMENTOS E NORMAS

Tendo em vista que o leite € o elemento mais sensivel para evi
denciar a mastite clinica, é sobre ele que se deve voltar a atengaoc no senti
do de detectar a enfermidade. O quarto afetado, € bom lembrar, nem sempre evi
dencia os sintomas da doenca. Para tanto, e indispensavel verificar o aspecto
do leite a cada ordenha, antes mesmo da colocacao dos copos da ordenhadeira
ou de sua extracao manual.

0 instrumento mais adequado para isso € simples e de facil mane
jo. Na UEPAE '"Cinco Cruzes" de Bagé, EMBRAPA, adotou-se o uso de uma pa de
plastico de utilidade doméstica, encontravel em qualquer bazar ou supermerca
do. Esse utensilio se presta, de forma simples e eficiente, na verificacao do
aspecto do leite, antes de iniciar-se a sua extracao.

Esse procedimento, aliado a alguns outros,tambem muito simples e
rapidos, possibilitou o controle das mastites clinicas de uma forma efetiva e
barata, propiciando uma queda sensivel em sua taxa de ataque.

Estando um grupo de vacas alinhadc em seus respectivos boxes de
ordenha, inicia-se a seguinte rotina basica por ordem de sequencia:

a) Lavar o ubere e as tetas com agua limpa e, quando possivel, agua cor
rente, através de mangas e esguichos adaptados as instalacoes (Foto 1)
Nota: E muito importante evitar o uso de balde com pano coletivo para
todas as vacas.

b) Secar os mamilos separadamente, com toalhas de papel descartaveis (Eg
6 '2).

Nota: E importante utilizar uma unidade de toalha para cada um dos ma
milos.

c) Colher manualmente de um a tres jatos de leite de cada teta sobre a
pa ou bandeja de plastico e escorrée-lo sobre a superficie da mesma. O
leite proveniente de um quarto clinicamente doente estara com o Seu ca
rater completamente alterado. Além da presenca de grumos, a cor e flui
dez estarao muito diferentes do leite normal (Foto 3).

Nota: A cor da pa € um detalhe importante a ser considerado na sua
aquisicao. As cores mais adequadas a essa prova sao a preta, a cinza-
escura e a azul. As cores branca, amarela, verde e vermelha devem ser

evitadas porque dificultam o contraste com a coldracao do leite normal
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d)

e)

ou anormal.
Apos a retirada dos copos, imergir cada uma das tetas em um recipiente
contendo uma solucao antisséptica especial para esse fim (Foto 4).
Nota: Essa solucdo e esse recipiente ja podem ser encontrados, comerci
almente no mercado. Na falta de ambos, entretanto, o recipiente de
imersao podera ser um simples copo de uso doméstico, de vidro ou de
plastico, usando a seguinte solucao:

Tintura de iodo 200,0

Cozimento de linhaga 2000,0
Modo de preparar: fervem-se 100 gramas de linhaca em 2 litros d'agua ,
durante 15 minutos. Coa-se, ainda quente, para obtencao da calda. A es
ta, adiciona-se a tintura de iodo e mistura-se até obter-se uma solu
cao homogenea e viscosa que devera ser guardada em garrafas previamen
te escaldadas. A vantagem dessa solugdo € que, além de sua acao antis
séptica,deixa uma pelicula envolvendo a pele do mamilo e uma gota pen
dente no orificio de entrada do canal, impermeabilizando-o por algum
tempo. E interessante notar que todos os autores, nacionais e estran
geiros, enfatizam muito esse procedimento como norma profilatica no
combate as mastites - Teat dipping.
Ao passar os copos da ordenhadeira de uma vaca para outra, mergulha-
los num balde contendo um desinfetante comercial a base de cloro ou ig
dofor, observando a diluicao recomendada pelo fabricante (Foto 5).
Nota: Nessa imersao, € preciso que a valvula do coletor esteja fechada;

do contrario havera succao do desinfetante para o interior do mesmo.

OUTRAS RECOMENDACOES

Existem muitos outros aspectos importantes a considerar no  con

trole das mastites, principalmente os que dizem respeito as condigoes de hi

giene das instalacoes e dos proprios ordenhadores e, de igual modo, com refe

rencia ao funcionamento da maquina de ordenha.

Para exemplificar, € praticamente indispensavel que a sala de or

denha disponha de agua encanada e pisos impermeaveis com caidas e sistemas de

canaletas. A agua abundante e de boa qualidade é fator de suma importancia pa

ra a higiene das instalacdes, dos animais e do pessoal ‘que lida com os mesmos.
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A utilizagao de desinfetantes é indispensavel. Os produtos comer
ciais patenteados as vezes sao caros. Nesses casos, € recomendavel recorrer,
em mais larga escala, aos produtos industrializados, tais como os carbonatos
de calcio ou de cloro, pelo menos para os pisos e instalagdes, ja que para o
uso direto nos animais somente devem ser empregados produtos e substancias

adequados para esse fim.

Ultimamente, tem sido enfatizado o papel importante atribuido ao
nivel e estabilidade do vdcuo como fator predisponente ou até mesmo desencade
ante das mastites.

A oferta de vacuo deve ser constante e dentro de niveis compati
veis com o esfincter do canal da teta. Niveis muito baixos ou muito elevados
castigam o canal da teta diminuindo-lhe a capacidade fisiologica de fechamen
to apos a ordenha, sem falar na acao irritante sobre as mucosas do canal e da
cisterna.

As oscilacoes muito acentuadas na oferta de vacuo sao igualmente
danosas. Trabalhos recentemente conduzidos na Alemanha (Instituto de Higiene
do Leite de Kiel, Republica Federal da Alemanha), sobre o funcionamento e de
sempenho de maquinas ordenhadeiras, revelaram que a oscilacao muito acentuada
do vacuo € mais prejudicial ao ubere do que ao nivel estavel, embora fora dos
limites adequados. Por isso, € muito importante o bom funcionamento da valvu
la estabilizadora, bem como do compressor.

Tudo isso, sabe-se, depende de uma boa manutencao de todo o equl
pamento de ordenha, a qual, por outro lado, € diretamente dependente de uma
assistencia técnica efetiva e de boa qualidade que, por sua vez, depende do re
vendedor. Este deve proporcionar, além de pecas de reposicdo, mao de obra qua
lificada para os possiveis consertos e revisoes do equipamento. Um mau desem
penho da maquina de ordenha, em muitos casos, pode botar a perder todas as ou
tras normas de higiene adotadas pelo produtor.

A producdo de leite é exploracdo de alta renda por area explora
da. Exige, no entanto, intensa atividade, muita atencao e, principalmente,mao

de obra qualificada.
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Secagem dos mami los com toalhas de papel descartavel
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Imersao dos mamilos em solugao antisseptica, apos a ordenha
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Imersao das tetas em solucao antisseptica, ao

toca-las de uma vaca para outra.
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