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W/l PROJETO

PAR PERFEITO

A dupla arroz e feijao, preferéncia nacional, é destaque
nas receitas da cozinha experimental da Embrapa
Arroz e Feijao do Estado de Goias, possuindo mais de
20 tipos de receitas nutritivas e saborosas, entre
doces, saladas, massas, salgados e sopas, com o0
intuito de resgatar o consumo diversificado desses
produtos e agregar valor aos graos que sao consumi-
dos principalmente no estado in natura para mesa.

A Embrapa, representada pelo Laboratorio de Tecnolo-
gia de Alimentos e pela Cozinha Experimental, e a
Universidade Catdlica de Goias (UCG), que possui
laboratério de panificagao com completa infraestrutura,
firmaram parceria por meio de um Convénio de Coope-
racao Téecnica. Este convénio possui plano de trabalho
baseado em um projeto aprovado e custeado pela
Embrapa intitulado “Par Perfeito: Aproveitamento de
farinhas obtidas da quirera de arroz e bandinha de
feijdo comum no processamento de produtos alimenti-
cios com valor nutricional e funcional agregado”, cujo
objetivo é o desenvolvimento de novos produtos a base
das farinhas de quirera de arroz e bandinha de feijao,
co-produtos de baixo valor comercial provenientes de
suas respectivas industrias de beneficiamento.

Atualmente, os produtos em estudo sdo os biscoitos

tipo cookie e a mistura para bolo, para atender pessoas
de varias idades, preocupadas com a boa saude e

eventualmente, os celiacos, ja que as farinhas nao
possuem gluten. As etapas de producao das farinhas e
do biscoito estao apresentadas no esquema ao lado:

SELECAO E
MOAGEM
DOS GRAOS

+

Os produtos citados ainda estao em fase de pesquisa
e desenvolvimento pela pesquisadora da Embrapa,
Dra. Priscila Zaczuk Bassinello, suas estagiarias do
curso de Engenharia de Alimentos da UCG, Marcela
Rios de Araujo e Raquel Pereira de Almeida, com a
colaboragao e co-orientagdo das professoras Aline
Luiz de Mendonga, Maria Isabel Dantas de Siqueira e
Rosério de Maria Arouche Cobucci.



