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INSTRUGCOES

1 - INTRODUGAO

Estas instrucoes acerca da cultura do pimentao, apresen-
tam informagoes coletadas de algumas publicacoes, dados pro-
veninetes de evideéncias experimentais e experiencias de pes-

quisadores.

Tais instrugoes destinam-se a orientar a conducao de tra
balhos de campo com a cultura do pimentao, na Regiao do Sub-

Médio Sao Francisco.
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2 - PREPARO DA AREA

2.1. Rocagem: Caso a drea a ser preparada apresente muita
cobertura vegetal, esta devera ser eliminada atraveés
da rocagem para que facilite as operagoes posterio-

Tres.

2.2. Aracao e Gradagem: O solo devera ser bem arado'e gra

deado uma ou duas .vezes,dependendo das condigoes fi-

sicas do mesmo.

2.3. Sulcamento: Deverao ser abertos sulcos distanciados

um do outro de 0,70 m.

2.4. Coveamento: As covas deverao ser abertas 0,40 a 0,50

m uma da outra. Em locais com maior insolugao, dis
tancias menores sao recomendadas para que seja forma
do um melhor sombreamento aos frutos pelas folhas

das plantas, evitando queimaduras de sol.

3.- VARIEDADES

As variedades mais recomendadas para exportagao sao as
que apresentam frutos do tipo quadrado. As mais comuns sao a

California Wonder, Emerald Giant, Yolo Wonder.
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Para o mercado brasileiro as preferidas sao as que apre-
sentam frutos do tipo intermediiario e compridos e as princi-

pais sao cascadura, cascadura avelar e cascadura Ikeda.

4 - PRODUGCAQ DE MUDAS

As sementeiras deveﬁ ser préparadas com cuidado e receber
adubacdo adequada. A aplicagao de 10 a 15 kg de esterco, 150
a 200 g de Superfosfato Simples e 30 g de Cloreto de Potassio

por metro quadrado, proporciona um bom leito para as mudas.

As sementes deveréo ser distribuidas em pequenos sulcos
de 1 cm de profundidade, distanciados 10 cm um do outro. A
densidade de semeadura € de 3 g/mz, de modo que as plantulas
nao fiquem muito juntas uma da outra. A repicagem deve ser
evitada, porque a mudinha de pimentao, nao se recupera tao
bem, como a do tomate. Portanto, apos a formacao da muda em
sementeira, ela devera ser transplantada para o local defini-

tivo.

As sementes de pimentao também poderao ser semeadas em
copinhos de jornal, como se usa para o tomate, com 10 de altu
ra e 6 de diametro. Devido a dglicadeza das mudas, talvez es
ta seja a melhor maneira para se fazer a propagacao do pimen-

tao .

Os tratos culturais sao as irrigacoes frequentes, elimina
cao de ervas daninhas e pulverizagoes sistematicas e preventi

vas contra pragas e doencgas.,
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5 - TRANSPLANTIO

O transplantio € feito quando as mudas estdo com 4 a 6
folhas definitivaé, ocorrendo isso, aproximadamente dentro de

30 a 45 dias ap6s o semeio.

Nessas condigoes, as mudas estarao com 10 a 15 cm de altu

ra. Porém, a caracteristica indicativa para se: fazer o trans

¥

plantio € o nimero de folhas definitivas.

Quando se vai efetuar o transplantio, deve-se irrigar a
sementeira para facilitar a retirada das mudas, que € feita

com a ajuda de uma colher de transplante.

O transplante das mudas para o campo deve ser feito o
mais depressa possivel. As horas mais frescas do dia, ou dias
nublados sao mais recomendiveis para se efetuar o transplan-
te. Deve-se ifrigar diariamente apos o plantio das mudas no

campo, para facilitar o pegamento.

No ato da retirada das mudas da sementeira, recomenda-se
fazer uma selecao das mesmas, levando-se para o campo apenas

as mudas bem desenvolvidas e sadias.
6 - ADUBACAO

Com antecedéncia, retirar !amostras de solo para analise
e adubar de acordo com a recomendagao do laboratorio. Nao sen
do possivel analisar o solo, adubar com 200 kg/ha de N, na
forma de sulfato de amonio, 60 kg/ha de P,0. na forma de su-

perfosfato simples e 20 kg/ha de KZO, usando-se como fonte o
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cloreto de potassio. Em fundacao aplicar, todo o fésforo, o

potassio e 1/5 do nitrogénio. Colocar o restante do nitroge-

nio aos 20, 50, 80 e 110 dias apbs o transplantio.

7 - TRATOS CULTURAIS

7.1..Capinas: A cultura deve ser conduzida no limpo, com

7.2.

a finalidade de evitar a concorrencia de ervas da-
ninhas. A capina que podera ser feita manual ou meca
mente, sera repetida quantas vezes forem necessa-
rias, sendo feita o mais superficialmente possivel

para nao prejudicar o sistema radicular da planta.

Irrigagoes: A umidade do solo € mantida em nivel ade

quado através de irrigagoes. A frequencia depende na
turalmente das condigoes locais de clima e solo e po
dem ser usados os sistemas de aspersao ou infiltra-

¢ao.

Um excesso de umidade pode prejudicar o sistema radicu-

lar, e a escassez pode provocar o -aparécimento : da podridao

apical dos frutos em desenvolvimento.

8 - TRATOS FITOSSANITARIOS

A cultura do pimentdo estd sujeita também ao ataque de

diversas doengas e pragas, cujo controle deve.ser feito pre-

ventivamente com aplicacoes de produtos quimicos adequados, o

bedecendo-se as recomendagoes especificas para cada produto.
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Para o Vale do Sao Francisco, o seguinte tratamento pode

ser adotado:

- Contra o ataque de insetos, aplicar 15 cc de Folimat
1000 para 20 £ de agua ou Nuvacron 400, de acordo com as reco
mendacoes do fabricante. Préximo a colheita substituir o Nuva
cron por Nuvan 100, usando-se 12 cc p/20 £ de agua.

- Contra doencgas bacterianas aplicar preventivamente 50 g
de Cupravit azul + 6 cc do adesivo Extravon 200 para 20 £ de

agua. Pulverizar semanalmente.
9 - COLHEITA

Os consumidores dao preferencia ao pimentao verde, sendo
pequena a comercializacao &6 fruto maduro (vermelho). Embora
de cor verde, deve-se colher somente os frutos bem desenvolvi
dos e fisiologicamente maduros para que suportem melhor o ar-

mazenamento e o transporte.

Quando se faz a colheita antes do tempo, os frutos mur-
cham em poucos dias e a cor € também prejudicada com o apare-

cimento de manchas claras, o que reflete na venda do produto.

Dependendo da variedade, do clima e dos tratos dispensa-
dos a cultura, os frutos podem ser colhidos aproximadamente

aos 100 dias do semeio.
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0 periodo de colheita se prolonga por 2 meses ou até
mais, dependendo das condigoes das plantas e dos cuidados dis

pensados a mesmas.
10 - CLASSIFICACAO

Embora nao existam normas para a classificacao e embala
gem do pimentao, uma selegdo por tamanho, forma, sanidade e
cor dos frutos € de grande importancia para a . comercializa-

cao.
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