TECNICAS DE ARMAZENAMENTO DE SEMENTES
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CONSERVAGCEO DE SEMENTES

1. Finalidade

Preservar a qualidade da semente no periodo

compreendido entre a colheita e o plantio.

2. Condicoes essenciais para conservacao

- Baixa Umidade Relativa
- Baixa Temperatura

- Condigoes da semente quando armazenada

3. Fatores que afetam a conservacao

- Respiragao
- Microorganismos

- Insetos




Quadro 3 - Teor de umidade de equilibrio de sementes de algumas
espécies.

(Harrington, 7)*

‘UMIDADE RELATIVA DO AR (%)
SEMENTE

15 30 45 - 60 75
Albuminosas
Culturas arvenses
RYFOZ:sacivesmsssse Smes 6,5 9,0 10;5 12,5 14,5
Pvela., coveuns . w e 5,5 8,0 9,5 12,0 14,0
CentelO.isscanssos s i oo 7,0 8,5 10,5 12,0 15,0
Cevada. ccvssmisnmsensnes 6,0 i 10,5 12,0 14,5
Milho +eess e e ok csw 6,5 8,5 10,5 12,5 14,5
BOXg0iscsomnsnsss PR PR 6;5 8,5 10,5 12,0 14,5
PXiQO. e esesosenasnssenso €,5 8,5 10,5 12,5 14,5
Hortalicgas
ESOlnaEY® .« s xme s emsmnn o v R i 11,0 13,0
EYvilhaciescons s sass & oo 5, ’ ’ 11,0 13,0
Feijao vagem. ..oeoecooee 5,0 6,5 8,5 11,0 14,0
Oleaginosas
Culturas arvenses
EINBO . s « 450 N R 4,5 5,5 6,5 8,0 10,0
BOJAssssasnsssmisssssnae - 6,5 7,5 9,5 13,0
Hortalicgas
BlYace . sssncssnmssaiisins 4,0 550 6,0 7,0 9,0
CeNoOUY@.cacovoocoscsconaes 5,0 6,0 7,0 9,0 11,5
PEpIN0O. s sncasscon smos oo . 6,0 7,0 1.5 8,0 9,5
Repolho..... 6 8158 Slers s s Eis 3:5 4.;5 6,0 ;0 9,0
Tomateoeeecooeccas G O 6,0 7,0 8,0 9,0 11,0

* Temp. 259C, teor de umidade na base Gmida, em porcentagens.



QUADRC 4 - Influéncia do teor de umidade sobre o indice de res-

piragao, desenvolvimento de fungos e porcentagens de
sementes de trigo.

(Priticum aestivum L.). (Milner e col., 1947, citado
por Rocha, 13) -

Teor degumidate  Repirigione 309 wungos  Gomminaghe
12,3 0,07 50 93
13,6 0,11 100 95
13,8 0,23 100 85
14,5 0,57 400 92
15,4 2:;53 4.800 91
16,3 23,4 396.000 67
16,8 20,3 209.000 88
18,5 111,0 2.275.000 377
20,8 604,89 11.3006.000 14

25,2 1.724,8 37.500.00 21




4, Opgdes de armazenamento

5. Tipos de embalagens

6. Umidade da semente

regides
camaras
camaras

camaras

secas
frias e secas
secas
frias

embalagens a prova de umidade

completamente porosos

tulhas,

silos abertos, sacos de

algodao e juta

resisten

tes a umidade

pelietileno e asfalto

a prova

Principa
E funcaoc
45 - 60%
18 - 20%
12 - 14%

4 -~ 8%

de umidade

1 fator a ser considerado
da umidade relativa do ar
- Germinagao
- Aguecimento

Fungos (75% U.R.)

- Armazenamento lacrado



QUADRO 5 - Germinagao de Sementes de cebola armazenadas por
seis meses em cincc tipos de embalagens sob trés
condigoes climdticas éHarrington, 1959).

Germinacao inicial = 75%
Teor de umidade = 118
3 ”~ . - . *
Tipo de Condigoes Climaticas
Mibaiegens Tropicais Desérticas Frigidas
Saco de algodao 0% 78% 28%
Saco de papel 0% 77% 38%
Saco de papel com reves
timento de asfalto 0% 76% 72%
Saco de papel com reves
timento de polietileno 0% 55% 74%
Saco de papel com reves
timento de aluminio 0% 45% 75%
*
Tropicais - alta temperatura e alta umidade
Desérticas - alta temperatura e baixa umidade

Frigidas - baixa temperatura e alta umidade



Quadro 6 - Velocidade respiratdria de sementes de milho
(Zea mays L) em relagao ao seu tecor de umida

de (Delouche).

Teor de Umidade Velocidade respiratodria
% (ml C02/g matéria seca/dia
12,8 . 0014
15,8 . 0144
17,9 . 0840
20,1 . 1680
22,1 . 2760

45,0 2. 1600




8. Condigao da scmente guando armazenada

~ Germinagdo e Vigor Inicial

~ Estdgio de Maturagao

~ InjlGrias Mecanicas

- Infestacao de Insetos

- Presenga de organismos patogénicos
- Conteldo de umidade da Semente

- Constituigac da semente

- sementes de vida curta
cebola, amendoim, soja

- Sementes de vida média
feijao

- sementes de vida longa

milho e outros cereais



9. Secagem

- Natural
- Artificial
- ar nao aguecido
- ar aquecido
- Temperatura de Secagen
- Depende da espécie da semente
- Temperaturas da semente acima de 459C causa
a desativacao do sistema enzimatico

- Teor de Umidade - Temperatura de Secagem

18% i icruncasssspsacsss JL2C
LO=18% soccovnnvusnsennns I0PC
10% scsarinssnasponins GI0C

- Principio da Secagem

- Baixar a U.R. do ar, aumentandoc o gradiente
de pressao de vapor d‘agua da semente para o
ar atmosférico.

- Semente UGmida X ar seco

- Semente seca x ar umido




10. Mandamentos do Armazenamento.

1. Qualidade da Scmente nao & melhorada no armazenamento.

2. Umidade da Semente o Temperatura sao os fatores mais

importantes.

3. A Umidade da Semente é fungao da Umidade Relativa  4do
ar.

4. A Umidade & mais importante do gue a Temperatura.

5. O decréscimo de 1% na umidade da semente, dobra o seu

potencial de armazenamento.

6. O decréscimo de 5,59C na temperatura de armazenamento,
dobra o potencial de armazenamento das sementes.

7. Condigoes frias e secas (Armazenamento ideal).

8. Sementes imaturas, deterioradas ¢ danificadas nao su-

portam condigoes de armazenamento.

9. O armazenamento sob condigoes herméticas requer uma

umidade mais baixe (4 - 8%).

10. A longevidade da semente &€ uma caracteristica da espé&cie.



11. Nogoes praticas de Armazenamento.

Colher a semente logo apds a mesma atingir o maximo

Secar a semente a niveis compativeis com a U.R. do

are.

Levar em consideragao o tipo de embalagem a ser usa

do.

Realizar fumigagdes quando necessario (Uso de Phos-

toxim) .

Uso de inseticidas & base de Malathion.

Armazenar, se possivel, sob condigoes frias e secas
Manter os armazéns sempre limpos.

Evitar o armazenamento préximoc a fertilizantes, ma-

terial corrosivo, etc.

Evitar contacto direto das sementes com o piso.



