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NORMAS TECNICAS ESPECIFICAS PARA PRODUGAO INTEGRADA DE MANGA - Pl-Manga

AREAS TEMATICAS

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS COM
RESTRICAO

1. CAPACITAGAO

1.1 Praticas agricolas

capacitagéo técnica do(s)
produtor(es) ou
responsavel(is) pela
propriedade no manejo
adequado dos pomares
de manga conduzidos
com o Sistema de
Produgéo Integrada,
principalmente:

i) operagéo e calibragem
de equipamentos e
maquindrios de aplicacéo
de defensivos agricolas;
ii) identificagao, avaliagdo
e controle de pragas; iii)
irrigagao; iiii) manejo do
pomar (podas de
formagé&o e produgao);

a area atendida pelo
técnico responsave!
devera ser aquela
definida pelas normativas
do Conselho Regional de
Engenharia, Arquitetura e
Aaronomia (CREA)

1.2 Organizagéo de
produtores

capacitagdo técnica em
organizagdo associativa
e gerenciamento da Pi-
Manaa

1.3 Comercializagao

capacitagéo técnica em
comercializagdo e
marketing.

1.4 Processos de
empacotadoras e
seguranga alimentar

capacitagdo técnica em
processos de
empacotadoras e
seguranga do alimento
conforme a PIF; higiene
pessoal e do ambiente;
danos, profilaxia e
controle de doengas no
frutn

capacitagéo técnica no
monitoramento da
contaminacdo quimica e
microbiolégica da agua e
do ambiente.

1.5. Seguranga no
trabalho

capacitagdo de acordo
com as recomendagdes
técnicas sobre
Seguranga e Salde no
Trabalho e Prevencéo de
Acidentes com
Agrotéxicos, conforme

1.8 Educagdo ambiental

capacitagao técnica do(s)
produtor(es) ou do(s)
responsavel(is) em
segurancga humana.

capacitagdo técnica em
conservagéo e manegjo
de solo, 4gua, reciclagem
de embalagens e

nrntecio amhbhiantal
2. ORGANIZAGAO DE
PRODUTORES
2.1 Definigao do considera-se pequena vinculag@o do produtor a
tamanho das propriedade aquela que | uma entidade de classe
propriedades possui area igual ou ou a uma associagdo
menor que 12 hectares. | envolvida em Pl-Manga.
3. RECURSOS
NATURAIS
3.1 Planejamento organizar a atividade do | observar as aplicar agroquimicos em
ambiental sistema produtivo recomendacdes técnicas | areas com vegetagido

mediante estudos de
avaliag&o ambiental e de
acordo com a regido,
respeitando suas fungdes
ecologicas de forma a
promover o
desenvolvimento
sustentavel, no contexto
da PIF, tendo em vista
execugdo, controle e

sobre Anélise de Risco
Ambiental; manter areas
com vegetacao para o
abrigo de organismos
benéficos nas
entrelinhas.

natural de preservacéo
ambiental.
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avaliagdo de planos
dirigidos a prevengdo e
/ou correcdo de
problemas ambientais
(solo, agua, planta e
homem).
3.2 Processos de controlar a qualidade da
monitoramento &gua para imigagdo e
ambiental pulverizagdo em relagdo
a metais pesados, sais,
nitratos e contaminagao
bioldgica; elaboragéo de
inventario em programas
de valorizagdo da fauna
e flora auxiliares;
monitoramento da
fertilidade do solo,
aspectos fisicos,
quimicos e biolégicos.
4. MATERIAL
PROPAGATIVO
4.1 Sementes e mudas | utilizar material sadio, utilizar preferencialmente | transitar portando
adaptado a regido, com variedades resistentes ou | material propagativo sem
registro de procedéncia | tolerantes as pragas de | a competente
credenciado e certificado | importancia econdmica. | autorizagdo e registro de
fitossanitario. procedéncia conforme
legisiac&o pertinente.
5. IMPLANTAGAO DE
POMARES
5.1 Definicdo de parcela | € a unidade de produgdo | utilizar as cultivares ultrapassar 49% da grea | utilizar na mesma

que apresente a mesma
variedade e a mesma
idade dominantes, e
esteja submetida aos
mesmos manejos e
tratos culturais
preconizados pela Pl-
Manga; a idade das
plantas que compdem a
parcela de manga é
determinada pela data de
transplantio da muda;
informar ao Organismo
de Avaliacdo da
Conformidade — OAC
caso ocorra mudanga na
variedade sobrecopa ou
eliminagdo da parcela.

Tommy Atkins ou Palmer
como polinizadoras da
cultivar Haden.

plantada da parcela com
a cultivar polinizadora.

parcela diferentes
cultivares para fins de
polinizagdo, conforme
requisitos da cultura da
manga.

5.2 Localizagdo

observar as condi¢cdes
edafoclimaticas e
compatibilidade com os
requisitos da cultura da
manga e de mercado.

fazer levantamento
pedolbgico da area na
implantacédo dos
pomares; ndo implantar
pomares em solos com
profundidade inferior a
1,0 m e sujeitos a
encharcamento.

5.3 Porta-enxertos

adquirir a muda com
certificado fitossanitario;
utilizar porta-enxertos de
cultivares
poliembridnicas.

utilizar uma cultivar para
cada parcela, conforme
requisito da cultura da
manga; utitizar as
cultivares Espada e
Coquinho.

5.4 Cultivar

utilizar uma cultivar por
parcela, conforme
requisitos da cultura da
manga.

utilizar as cultivares
Tommy Atkins, Haden,
Keitt, Palmer, Kent, Rosa
e Espada.

utilizar na mesma
parcela diferentes
cultivares para fins de
polinizagdo, conforme
requisitos da cultura da
manga.
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5.5 Sistema de plantio

realizar andlises fisica e
quimica do solo antes do
seu preparo ou na
impiantag@o, conforme
requisitos da cultura da
manga.

realizar andlise biolégica
do solo; fazer a
condugdo da mangueira,
objetivando plantas com
porte adequado; adequar
0 manejo da cultura as
densidades utilizadas no
plantio; utilizar cobertura
morta para proteger
contra a perda de
umidade; fazer o
tutoramento
imediatamente ap6s o
plantio para minimizar a
acao do vento; implantar
o pomar quando o
sistema de irrigacao
estiver instalado,

5.6 Auditorias de
campo

permitir auditorias no
pomar nos periodos de
floragdo e pré-colheita;
informar ao OAC o
cronograma de produgéo
(ciclo agricola) das
parcelas.

6. NUTRICAO DE
PLANTAS

6.1 Fertilizagao

utilizar fertilizantes
quimicos registrados,
conforme legislag@o
vigente; estabelecer um
programa de fertilizagdo
da parcela, com base em
recomendagdes técnicas
mediante analise quimica
prévia do solo e/ou do
tecido vegetal; efetuar
uma anélise de solo
antes da instalagédo do
pomar; efetuar uma
anédlise por ciclo agricola
do tecido vegetal e do
solo; seguir as
recomendagoes técnicas
para a coleta de folhas e
solo para analise; adotar
préaticas culturais que
evitem perdas por
lixiviag&o e eroséo.

incorporar corretivos
antes do plantio.

proceder a aplicagédo de
fertilizantes com
substancias toxicas,
especialmente metais
pesados, que provoquem
riscos de contaminagéo
do solo; colocar em risco
os lengéis subterraneos
por contaminagdo
quimica; circular e
manejar esterco cru
dentro do parcela ap6s a
floragéo.

7. MANEJO DE SOLO

7.1 Manegjo de cobertura
do solo

controlar os processos
de erosdo e promover
boas condices
biolégicas do solo;
realizar o controle de
invasoras, quando
necessario, na area de
projegéo da copa.

realizar o manejo
integrado de plantas
invasoras; manter a
diversidade de espécies
vegetais, favorecendo a
estabilidade ecoldgica e
minimizando o uso de
herbicidas; manter uma
cobertura vegetal nas
entrelinhas; utilizar
preferencialmente o rogo
e/ou a capina manual.

7.2 Controle de
invasoras

utilizar herbicidas,
mediante receituario
técnico, conforme
legislagdo vigente,
minimizar o uso de
herbicidas no ciclo
agricola para evitar
residuos; proceder ao
registro das aplicagbes
em cadernos de campo.

dar preferéncia a
utilizag@o de métodos
mecanicos e culturais no
controle de plantas
invasoras; quando utilizar
herbicidas, aplicar,
preferencialmente, na
projecdo da copa e no
periodo chuvoso.

utilizar herbicidas entre a
florag@o e a colheita;
utilizar herbicidas na
entrelinha; utilizar mais
de duas aplicacdes de
herbicidas por ano;
utilizar recursos humanos
sem a devida
capacitacio e protegéo.
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8. IRRIGACAO

8.1. Cuitivo irrigado

administrar a quantidade
da agua de irrigagdo em
fungdo dos dados
climaticos e da demanda
da cultura da manga;
monitorar a aplicagdo e
controlar o nivel de
salinidade e a presenga
de substancias
poluentes.

utilizar técnicas de
irrigagdo localizada e
fertirrigacéo, conforme
requisitos da cultura da
manga; utilizar os
coeficientes de cultivo
(Kc) conforme requisitos
da cultura da manga;
realizar a irrigacéo de
acordo com o tipo de
solo e sistema de
irigagdo.

utilizar 4gua para
irmigagdo que n3o atenda
aos padrdes técnicos da
cultura da manga.

9. MANEJO DA PARTE
AEREA

»

9.1 Poda

realizar a poda de
formagéo, com objetivo
de conduzir as plantas,
formar a estrutura de
sustentagdo e obter
plantas compactas;
realizar a poda de
limpeza para descarte de
ramos infectados,
infestados e restos de
colheita; fazer a protegédo
fitossanitaria dos
ferimentos causados pela
poda.

realizar a poda de
produgéo para obtengdo
de ramos produtivos para
a safra seguinte; realizar
a poda de quebra de
dorméncia para retirada
dos ramos imaturos;
eliminar os ramos que
impedem a entrada de
luminosidade.

9.2 Fitorreguladores de
sintese

utilizar produtos quimicos
registrados, mediante
receituario técnico,
conforme legislagéo
vigente.

utilizar recursos humanos
sem a devida
capacitagéo.

proceder a aplicagédo
mediante receituario
agrondmico, somente
quando ndo puder ser
substituido por outras
praticas de manejo.

9.2.1 Indugao floral

utilizar produtos quimicos
registrados, mediante
receituario técnico.

quando nédo puder ser
substituido por outra
técnica de manejo,
aplicar paclobutrazol
apos a emissdo do 2°
fluxo de crescimento
seguinte a poda.

aplicar paclobutrazol que
néo seja via solo.

9.2.2 Maturagédo de
ramos

utilizar produtos quimicos
registrados, mediante
receituario técnico.

9.2.3 Quebra de
dorméncia

utilizar produtos quimicos
registrados, mediante
receitudrio técnico.

realizar a préatica de
quebra de dorméncia
com pulverizagdes de
nitrato entre 90 e 120
dias ap6s a aplicagédo de
paclobutrazol; ndo
uitrapassar as dosagens
maximas de nitratos
admissiveis, que sio:
Potassio-5%, Calcio-3%,
Aménia-1,5% e
Magnésio-5%.

9.3 Técnicas de raleio

proceder ao raleic para
otimizar a adequacdo do
peso e da qualidade dos
frutos, conforme
necessidades da cultura
da manga; retirar folhas
em atrito com os frutos e
restos de paniculas;
retirar frutos do chéo do
pomar apos o raleio;
efiminar os frutos com
danos fitossanitarios
apos a ultima queda
fisiolégica e que estejam
fora das especificagbes
técnicas de qualidade.
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10. PROTEGAO
INTEGRADA DA
PLANTA

10.1 Controle de pragas

utilizar as técnicas

implantar infra-estrutura

utilizar recursos humanos

preconizadas no Manejo | necessaria ao sem a devida
Integrado de Pragas monitoramento das capacitagao.
(MIP); priorizar o uso de | condigGes agroclimaticas
métodos naturais, para o0 manejo de pragas.
biolégicos e
biotecnolégicos; a
incidéncia de pragas
deve ser regularmente
avaliada e registrada,
através de
monitoramento seguindo
as normas técnicas.
10.2 Agrotéxicos utilizar produtos quimicos | utilizar as informagdes empregar recursos utilizar produtos
registrados, mediante geradas em Estagdes de | humanos sem a devida quimicos quando
receituario agrondmico, Avisos para orientar 0s capacitagao. ocorram condi¢des

conforme legislacéo
vigente; utilizar sistemas
adequados de
amostragem e
diagnostico para tomada
de decisdes em fungao
dos niveis definidos para
a intervengdo conforme
manual técnico; elaborar
tabela de uso por praga,
tendo em conta a
eficiéncia e seletividade
dos produtos, riscos de
surgimento de
resisténcia, persisténcia,
toxicidade, residuos em
frutos e impactos ao
ambiente; utilizar os
indicadores de
monitoramento de pragas
para definir a
necessidade de
aplicagdo de agrotéxicos;
instalar instrumentos
para medigdo da
precipitacdo de
pluviométrica e, no
minimo, um termémetro
de maxima e minima a
cada 100 ha nas areas

procedimentos sobre
tratamentos com
agroquimicos; alternar
principios ativos no
controle de pragas para
evitar resisténcia.

para o inicio de
epidemias.

de Pi-Manga.
10.3 Equipamentos de | proceder & manutengao e emprego de recursos
aplicagédo de a calibracdo dos humanos técnicos sem a
agroquimicos equipamentos de devida capacitacdo.

pulverizacdo uma vez a
cada ciclo, utilizando
métodos e técnicas
recomendadas; manter o
registro da manutengéo e
calibragem dos
equipamentos; os
operadores devem
utilizar Equipamentos de
Protecéo Individual (EP),
conforme o Manual de
Normas de Medicina e
Seguranga do Trabalho e
Prevengdo de Acidentes
com Agrotdxicos.
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10.4 Preparo e
aplicacdo de
agroquimicos.

executar pulverizagtes
exclusivamente em areas
de risco de epidemias
e/ou quando atingir
niveis criticos de
infestacdo; obedecer as
recomendagdes técnicas
sobre manipulagdo de
agroquimicos, conforme
legistacdo vigente;
preparar € manipular
agroquimicos em locais
especificos e construidos
para esta finalidade; os
operadores devem
utilizar equipamentos,
utensilios, trajes e
demais requisitos de
protegdo, conforme o
manual de Normas de
Medicina e Seguranga do
Trabaiho e Prevencgédo de
Acidentes com
Agrotoxicos.

utilizar produtos
devidamente
registrados, conforme
legislacdo vigente, em
conformidade com as
restrigdes definidas na
grade de agroquimicos.

10.5 Armazenamento e
embalagens de
agroquimicos

armazenar agroquimicos
em local adequado;
manter o registro
sistematico da
movimentagao de
estoque de produtos
quimicos para fins de
processos e
rastreabilidade; fazer a
triplice lavagem, perfurar
as embalagens rigidas
lavaveis e acondicionar
as embalagens ndo
lavaveis em sacolas
plasticas apropriadas,
encaminhar para postos
ou centrais de
recolhimento para
posterior reciclagem ou
destruigdo, conforme a

organizar centros
regionais de
recolhimento de
embalagens para o seu
devido tratamento, em
conjunto com setores
envolvidos, governos
estaduais e municipais,
associagbes de
produtores, distribuidores
e fabricantes.

reutilizar e abandonar
embalagens e restos de
materiais e agroquimicos
em areas de agricultura,
scbretudo, em regides de
mananciais; estocar
agroquimicos sem
obedecer s normas de
seguranga segundo o
manual de Prevencdo de
Acidentes com
Agrotoxicos e de
Armmazenamento de
Produtos Fitossanitarios.

legislac&o vigente.
11 COLHEITA E POS-
COLHEITA
11.1Técnicas de colher os frutos sanitizar os instrumentos
colheita manuaimente com cortantes utilizados na
instrumento cortante; colheita dos frutos;

impedir o choque dos
frutos com os galhos das
plantas ou com o solo;
impedir o contato da
regido peduncular com o
solo; acondicionar
cuidadosamente os
frutos nas caixas para
evitar choques ou
abrasdes; distribuir os
frutos de modo que a
gltima camada nao
ultrapasse a alga do
contentor; cortar o
pedinculo com o
tamanho suficiente para
evitar o vazamento do
latex.

implementar o sistema
APPCC (Andlise de
Perigos de Pontos
Criticos de Controle) no
campo; transportar os
frutos que estiverem
exsudando latex, que
sofreram abrasbes,
golpes ou contato com o
solo em contentores
separados e
identificados; manter os
contentores com 0s
frutos colhidos a sombra
até o momento do
transporte a
empacotadora
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11.2 Ponto de colheita

estabelecer o ponto de
colheita para cada
variedade e mercado a
que se destina e fazer
amostragem
representativa, utilizando
métodos de detecgédo de
tal referéncia; aferir os
instrumentos utilizados
para avaliagdo do ponto
de colheita.

11.3 Recipientes para
colheita

limpar e manter em bom
estado de conservacic
os contentores; ndo
depositar restos culturais
dentro dos contentores.

sanitizar as caixas de
colheita; forrar o solo
antes de distribuir cs
contentores com material
adequado; manter o forro
sempre limpo e cokoca-lo
sempre com 0 mesmo
lado em contato com o
solo.

11.4 Identificagédo dos
lotes de colheita

identificar cada lote com
etiquetas que indiqguem a
Produgao Integrada, data
de colheita, variedade,
nome da fazenda,
niimero da parcela e o
responsavel pela
colheita, de modo que
assegure a
rastreabilidade do
produto.

processar frutas da PIF
em conjunto com as de
outro sistema de
produgéo ou outros
produtos.

11.5 Transporte até a
empacotadora

retirar os contentores
cuidadosamente da area
do pomar; realizar o
transporte em baixa
velocidade por vias
regulares intemas da
propriedade; receber os
frutos colhidos na
empacotadora no mesmo
dia.

paletizar os contentores
no campo; mothar as vias
intemas da propriedade,
quando necessario, para
evitar a formagéo de
poeira; cobrir 0 veiculo
com lona de cor clara ou
sombrite 50% ou tecido
de algodao cru, deixando
espago suficiente entre a
lona e os frutos, para
ventilagcdo, em periodos
de grande insolagéc;
utilizar veiculos
adequados, com a
pressé&o dos pneus
reduzida e
amortecedores
adaptados para absorver
0 impacto

transporte a granel e com
veiculos de tragcdo
animal.

transportar frutas da
PIF em conjunto com
as de outro sistema de
produgdo ou outros
produtos, desde que
devidamente
identificadas e
separadas.

11.6 Auditoria de pds-
colheita

permitir auditoria na
empacotadora desde a
chegada da fruta na
recepgéo até o
armazenamento e

expedicdo.
12. ANALISE DE
RESIDUOS
12.1 Amostragem para | permitir a coleta de amostras adicionais comercializar frutas com

andlise de residuos em
frutas

amostras para analise
em laboratorios
credenciados pelo
MAPA,; as coletas de
amostras serdo
realizadas ao acaso,
devendo-se atingir, no
minimo de 10% do total
das parcelas de cada
produtor ou de grupos de
pequenos produtores;
coletar as amostras para
andlise de residuos
seguindo o Manual de
Coleta de Amostra para
Analises de Residuos de
Agrotoxicos em Vegetais.

serdo coletadas se
ocorrer tratamento
fitossanitario diferente na
producdo ou que
sofrerem algum
tratamento quimico
diferenciado na pés-
colheita; seguir um
sistema de rodizio de
amostragem para
garantir que todas as
parcelas sejam
analisadas em
determinado periodo de
tempo.

niveis de residuos acima
do permitido pelas leis
vigentes; utilizar recursos
humanos técnicos sem a
devida capacitagao
técnica.
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13. PROCESSOS DE
EMPACOTADORAS
13.1 Recepgdo na identificar os lotes que implementar o sistema
empacotadora chegam a empacotadora, | Anélise de Perigos e
mantendo informacdes Pontos Criticos de
quanto ao Certificado Controle (APPCC) na
Fitossanitario de Origem | empacotadora; tomar
(CFO), procedéncia, amostra de cada lote
peso e hora de chegada, | para realizag#o de testes
para subsidiar a ordem de qualidade do produto,
de processamento. observando as
exigéncias do mercado a
que se destina.
13.2 Operagbes no observar cuidados
galpdo de embalagem especificos para a
empacotadora.
13.2.1 Lavagem utilizar agua tratada de usar tanques com bomba
acordo com a legislac8o | para agitacéo e
vigente. recirculagéo da agua
para facilitar a remogao
de impurezas; quando
utilizar cloro para
sanitizag8o, conferir
periodicamente o pH, a
concentragdo de cloro e
a temperatura da agua;
calibrar sensores e
instrumentos utilizados
no registro e controle da
operacdo de lavagem.
13.2.2 Selegdo ou realizar a classificacédo classificar

classificacéo

das mangas de acordo
com as Normas para
Padronizagéo de Manga
Tipo Exportag@o da
Empacotadora.

simultaneamente, na
mesma linha, frutas da
PIF com frutas de outro
sistema de produgéo.

13.2.3 Tratamentos
fitossanitérios

utilizar instalagdes e/ou
equipamentos
adequados para
tratamento hidrotérmico;
no caso de utilizar
agrotoxicos, seguir a
legislagdo vigente, a
dosagem recomendada e
o Limite Maximo de
Residuo (LMR)
recomendado.

utilizar tratamento para
controle de fungos e de
moscas-das-frutas,
conforme exigéncia do
mercado; calibrar os
sensores térmicos
utilizados no registro e
controle da temperatura
durante o tratamento
hidrotérmico.

utilizar produtos quimicos
sem o devido registro.

13.2.4. Aplicagédo de
cera

aplicar cera de acordo
com aceitagdo do
mercado.

13.2.5. Embalagem

utilizar embalagens
resistentes ao transporte
e armazenamento que
nédo promovam danos a
fruta; conter na mesma
embatagem frutas da
mesma variedade,
qualidade e homogéneas
quanto ao tamanho;
identificar na caixa de
embalagem Pi-Manga,
variedade, peso,
produtor, parcela ou lote
e exportador.

13.2.6. Paletizagdo

realizar a paletizagéo das
embalagens, conforme
critérios de mercado.
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13.2.7 Pré-resfriamento

realizar o pré-
resfriamento para
mangas destinadas a
exportagao.

realizar o pré-
resfriamento, conforme o.
sistema de produgdo e
exigéncias de mercado;
calibrar e aferir os
sensores e instrumentos
utilizados no
acompanhamento dos
parametros mensurados
no pré-resfriamento.

13.2.8 Armazenamento

armazenar os paletes em
camara fria em
temperatura e umidade
relativa adequadas para
garantir a conservagéo
do produto.

calibrar e aferir os
sensores e instrumentos
utilizados no
acompanhamento dos
pardmetros do
armazenamento.

armazenar frutas da
PIF com as de outro
sistema, desde que
devidamente separadas
e identificadas.

13.2.9 Expedigéo,
transporte e logistica

carregar o produto de
forma rapida e em local
construido especiaimente
para este fim; manter a
temperatura de
transporte 6tima, de
acordo com a variedade;
observar a temperatura
de carregamento do
contéiner, a temperatura
no contéiner e a umidade
relativa; manter o registro
de expedigdo e destino
dos lotes, a fim de
garantir rastreabilidade;
manter a cadeia do frio
desde a origem até o
destino final.

aferir e calibrar os
equipamentos e
sensores ufilizados no
acompanhamento dos
parametros mensurados
na expedi¢éo e
transporte; manter uma
amostra do material
expedido para avaliar a
qualidade do produto;
monitorar a temperatura
durante o transporte.

transportar frutas da
PIF em conjunto com
as de outros sistemas
de produg@o, desde
que devidamente
identificadas e
separadas,

13.2.10 Sanitizacéo

realizar a limpeza e
sanitizagéo das
instalagtes
(empacotadora, cdmara
fria, estrutura de pré-
resfiameto e transporte)
e dos equipamentos.

14. SISTEMA DE
RASTREABILIDADE E
CADERNOS DE
CAMPO E DE POS-
COLHEITA

14.1 Rastreabilidade

instituir cademos de
campo e de pds-colheita
para o registro de dados
sobre 0 manejo da fruta;
manter o registro de
dados atualizados e com
fidelidade, para fins de
rastreabilidade de todas
as etapas do processo;
permitir a auditagem da
Pl-Manga; a
rastreabilidade no campo
até o pomar e na
empacotadora até a
expedicao do pallet.

instituir sistema de
cddigos de barras e
etiquetas coloridas para
identificacéo de
diferentes parcelas.

15. ASSISTENCIA
TECNICA E MAO-DE-
OBRA

utilizar mao-de-obra
treinada para exercer
diferentes atividades
dentro dos requisitos da
PiF.

realizar cursos de
capacitagdo em pos-
cotheita no inicio de cada
safra.

ter responsavel técnico
néo credenciado pelo
Conselho Regional de
Engenharia, Arquitetura e
Agronomia (CREA).




Producao Integrada de Manga - PI-Manga

CADERNO DE CAMPO

Ndmero de Registro do Produtor/Empresa no CNPE: i

Produtor/Empresa: | |

Endereco: | |

Municipio: | | Estado: |

Telefone: (|| Fax:( )|

E-mail:| |

Responséavel
Técnico:

Endereco:| |

Telefone: ()| Fax:( )|

E-mail:| |

CF{EA:‘ 1

Parcela N2:| |

Latitude:| |

Longitude:| |




DADOS GERAIS DA PARCELA

. S O SO BT

Cultivar Produtora |

Cultivar:

Porta-enxerto da cultivar:

Data de transplantio do porta-
enxerto:

Ndmero de plantas:

Espacamento (m):

Area (ha):

Densidade (plantas/ha):

Altura média (m):

Produtividade média (t/ha):

Cultivar Polinizadora|

Cultivar:

Data de plantio:

Porta-enxerto da cultivar:

Numero de plantas:

Altura média (m):

Produtividade média (t/ha):




CROQUI DA PARCELA*
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dilha (mosca-das-frutas) etc.

irrigagdo, arma

tes, valvulas de
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*Desenhar a parcela com seus |



MONITORAMENTO DE DOENCAS
e e e e e

Data/Semana* Horério _ More ammomzamam . i Oﬁ_o o gﬂwmmwwwww c - ;.wmo:‘mno
" || {inicio/término) : e S—" sy e memgnes responsavel
2 |Folha|| Ramo ||Inflorescéneia|| Fruto ||Folha| |Inflorescéncia| | Floral || Vegetativa ||
“ | | _ ﬂ m “ | | ‘
| | _ | “ 4_ | | | B ]
— | | | | | | | _ | |
| | ~ | m | _ m ~ | |
| | _ “ | | | | ﬁ _ A
| | | | | _ | | | | g
| | _ | | | | | * _ |
_ | | ﬁ | | | _ | | |
M | | | * _ | | | ﬁ _
| | | _ | | ﬁ | . | |
| | | _ | ,“ ‘ _ | _ |
| | | d | | _ | ] | |
“ | | | | | | | | | !
| w _ | | _ ~ | _ | _
“ | | | | | w | | _ |
m | . | H | | | | | |
| | | | | | _ _ | | |
_ | | ~ W | | _ | , |
_ * ~ | _ | | _ | | V
| | | | | | | | | _ *

*As semanas serdo identificadas por numeragéo crescente a partir da data do inicio do monitoramento, lembrando que a primeira semana do ano corrresponde ao n? 1.



MONITORAMENTO DE DOENCAS

T ‘ { T : !
| i : aa R
| i | | : || Mancha de alternaria ||
' Data) | | Horério Mancha Angular | Antracnose H : ' Qutras SRS :
| e f Esa 1 = ; Técnico responséavel
|| Semana E(lmc;o/’{ermmo) ' g i doengas : :
i ! ! i o ! ;
5 ; . - — — ; Folha Fruto _f|
; % Folha || Fruto | [Folha! |Inflorescéncial | Fruto ]I = Easl
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*As semanas serao identificadas por numeragao crescente a partir da data do inicio do monitoramento, lembrando que a primeira semana do anc corresponde ao n2 1.
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MONITORAMENTO DE PRAGAS

[T R e RS g ST S O S e S e e e S e e e L e T e o S SR W
T |I $ 1 = B I
{ | A e : : = ; DT |

| FL T gg e Tripes : : Pulgéo | Lepidoptero | | e

b & Horério [ | A5 ; { ‘Técnico

| | Data/Semana* ||, .. ., . | ; : i | ,

I | {inicio/termino) | | e Fruto : i E 11 responsavel

| {1 Ramo | | Inflorescéncia | : Brotacdo | | Inflorescéncia | | Inflorescéncia| |

|| 1 1 L - | | {Chumbinho) : ; . Poies 41

| ,

J | f “ ! | i B
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| | i i | !
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*As semanas serao identificadas por numeragao crescente a partir da data do inicio do monitoramento, lembrando que a primeira semana do ano corresponde ao n2 1.



MONITORAMENTO DE PRAGAS

Mosquinha da manga SRR
; | Inflorescéncia || Fruto (Chumbinho) o
il : . i  Técnico
Data/Semana* .1l Fotha . P : LR e ‘responsével
, Brotagao (Nova) ;Ran‘wo g 2 fi :P? TRV
| ~ Avaliagéo | | Avaliagéo W
| f | z ; i ] !
; ! | i i |
| | | | |
! | : R ! | i
E | L ‘; | | l : }
| f | % | ! | | |
: i i i t i i t t ] |
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*As semanas serdo identificadas por numeragao crescente a partir da data do inicio do monitoramento, lembrando que a primeira semana do ano corresponde ac n° 1.

** Nitmero de mosca por armaditha por dia




MONITORAMENTO DE PRAGAS
e B B e e R S o e LS TR

[
i
|
| Data/Semana*

- Horério
(inicio/término)

Cochonilha

Pseudaonidia

Pseudococus
adonidum

Aulacaspis
tubercularis

tribitiformis

~ Outras pragas

== ‘F\O'!{"Ta -

Fruto

‘ ngh‘a}

Fruo

‘Técnico
responséavel
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*As semanas serao identificadas por numerag&o crescente a partir da data do inicio do monitoramento, lembrando que a primeira semana do ano corresponde ao n? 1.
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INIMIGOS NATURAIS

S TSNl e i
Data/ % Horario ! ST RIROT : ll Hoaninha i Acaro Aranha ; - Qutros Técnico réspOnsév'ei
Semana* | | (inicio/término) [T Ovo || Larva || Adulto || Larva |[ Adulto || predador 5 5 :

i | i
| | |
| | | | | | | | ?
a | |
| | % { , § , ; ) i

i i 1 E B | i § |
1 i | | | | % |
‘ ’ 1 i } z 1
i | i i H i i i
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1 | s | ! ! ? |
' , — — ! ;
| | | | | | |
i i ] | | ]
! i | | . i {
: ; ( a ‘ 7 s .
| | l I | J |
‘ ; ] ; 1 | ; ]
i i i i ! { { | |
i ! ; t ‘ i
1 i | i
| 1 ' , ] z ]
| | a | % i |
| 1 l { )
| | 1 | | |
| | | 1 | | | |
; | a ; ‘ ' ’ |
i\ 3 1 ! i I j ‘ } f
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*As semanas serao identificadas por numeragao crescente a partir da data do inicio do monitoramento, lembrando que a primeira semana do anc corresponde ao n? 1.



TRATOS CULTURAIS

rato cultural *

| Implemento utilizado ||

=~ [

Justificativa

Técnico
responsavel

Observagéo

i | |
{ | {
! {
| I ) !
i | | i
1 i !
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*‘Capina, rogagem, poda e outros
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istema de Irrigacéo: N2 emissores/planta:

Jazao do projeto por emissor: L/h

- aplicado || responsavel || '.,Q,bs‘?'f"‘égag« .
(L/planta/dia) || ; :

| Eetéaio ga || Cosficiente || Tempo
oo || eultira || dacuttura || total de
o T e dKe) ) [imigagdo

|
|
|
.
|
|
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-

| |
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.
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| |
1 |
| |

| | l

Vazao aferida por emissor/parcela L/h (Data / / ). Ponto: 1) 2) 3)
eb) . Média: L/h
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ADUBACAQO — MACRONUTRIENTES*

* s v Teor (%) * Quantidade do w | : ﬁ
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*Anexar resultado da analise foliar e de solo.
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ADUBACAO - MICRONUTRIENTES*

| Nome do ante - Quantidade do Formade || Téchieo |l b
e Data ] s m aa,wo : ; [ 7] iproduto comercial .mn,:om e s nmmcmm OCbservagao
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*Anexar resultado da anélise foliar e de solo.



—_———_———

ADUBACAO ORGANICA*

m = IR S T S e m
[ ‘ » : ; .
% ? : 1 | ‘Quantidade e FEn : , S
| Data E B 15 0 Lkl 1 S Forma de aplicagao | Técnico responsavel Observacao
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*Anexar resultado da analise foliar e de solo.  **Esterco, composto e outros.



AGROQUIMICOS

! B i i ! i i 8 i ' f |
il L § | ' Volumeda || | Dosagem || ; : ; 1
! I SR 1 { ; - e b e | | i Perfodo | | LTy A ;
| % || Previséo | | | 1 Produto calda o {1 utilizada = | « [ Técnico ;
H s Fase || | Praga 1| S H SN {Equipamento. . pH da | de Fooioi X i
.| Data | Sooenl BERtEReni | (1 Justificativa | [(n.c.*eia*¥) |, : ! S ; i ~_ . 1| responsévele |
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* n.c. = nome comercial;

**{a. = ingrediente ativo; ***p.c. = produto comercial



COLHEITA

‘Produgéo esperada por ciclo (Kg/ha): Producao total da parcela (Kg/ha):

| i I
t |

| | Produgéo obtida/colheita - Empacotadora utilizada - CNPE

[ ks : ‘ Técnico
{Kg/haj} g ~-:;(i-deh_2§ﬁcagéo)z o

responséavel

‘ s Data F Observ.agéo

)

i ?




Observagéo

~ Técnico
responséavel

; Preci;ii’tagéo-‘, :
{mm)

Umidade
(%)

Minima

P P g A e

Média

~ Temperatura (°C)

|| Maxima

=

REGISTROS CLIMATICOS*

Data

iy | A | R | | | Soeni GRS el et (i

e BRI

—_— — — —— ———— ——————————— — — —

r

*Anexar dados climéticos quando necessario



DADOS GERAIS — INFORMACOES PARA O USO DO INSPETOR

Registros AL ' 'Qbservagéesv ' ]
) o Correto | i » |
Tratamentos fitossanitarios R
Incorreto ' —] ]
a B W“ —__ Correto l ] B ___“ww]
Adubagao mineral e organica e e S
Incorreto | | ]
e e o o
Manejo do solo orrete l ] R j
Incorreto | [ ‘
. “__ — | | R ~ ‘
Colheita R o R
Incorreto | l ]
- | Correto ] l . ]
Revisao do maquinario S = -
Incorreto | ] j
o ., B e o e “' A__l - PP _‘]
Analises do solo _ B
Incorreto l ‘ ]
ﬁ _¥ o T ’ l i . ]
Analise foliar o
Incorreto l 1 I

OBS: Anexar copia da anélise foliar e analise do solo; Verificar caderno de maquinas.

O produtor/empresa e o responsavel técnico que assinam abaixo declaram que os dados
apresentados no Caderno de Campo sao verdadeiros.

Local e Data:| | ,de de
____Produtor/Empresa:| |Assinatura: |

 Responsével técnico:| |

CREA No:| |

|Assinatura: |




Baseados nos trabalhos e observacbes de campo realizadas e nos dados fornecidos pelo
produtor, o técnico abaixo assinante declara que os dados fornecidos sao corretos.

Responsavel técnico: CREA Ne¢:

Data: / / Assinatura:




Uso do Organismo de Avaliagao da Conformidade - OAC

Observagbes

Assinatura

Carimbo

Data

Observacodes

Assinatura

Carimbo

Data

Observacoes

Assinatura

Carimbo

Data




Produgao Integrada de Manga - PI-Manga

Produtor/Empresa: | |

Ndmero de Registro do Produtor/Empresa no CNPE:

CONTROLE DE EQUIPAMENTOS -
TRATORES E PULVERIZADORES

Nome:] |

Endereco:| |

Municipio:| |

Estado: |

Telefone: ( )||

Fax:( ) l

E-mail:| |

Responsével
Técnico:

Nome: |

Telefone: ()|

Fax:( )|

|
Enderego:| E
l

E-mail: |




|
|
|
|
|
l
|
l
l
|
I
|
|
|
|
|

‘Observagdo

Modelo || Ano || Técnico responséavel | |

b

Codigo

RELAGCAO DE MAQUINAS

| Trator ||




RELACAO DE PULVERIZADORES

‘Modelo || Ano || Técnico responsavel | |

|

~ Observagéo

Cédigo

| Pulverizador | |

B




REVISAO DE MAQUINAS*
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REVISAO DE PULVERIZADORES*

Cédigo:

~ Datada

_ Observagio

Técnico responsavel

Pulverizador:

~ Calibragem

|Data Reviséo Repoé,‘igéo/Manutengéo ,

' e e e e

/

/

/

/

/

/

*Planilba individual por equipamento



ANOTAGCOES/OBSERVACOES:

Técnico responsével/Proprietario: Técnico da OAC:

Data: / / Assinatura: Data: / / Assinatura:




Producao Integrada de Manga - PlI-Manga

CADERNO DE POS-COLHEITA

Ndmero de Registro da Empacotadora no CNPE:

Empacotadora: | [

Endereco:| |
Caixa Postal:] | CEP: |
Municipio:| | Estado: |
Telefone: ()| | Fax:{ ) |
E-mail:| |

Responsavel Técnico: | |

Endereco: | |

Telefone: ()l | Fax:(_ ) |

E~mai|:t i

Data:| |




PLANILHA DE RECEPCAO

e ]

IDENTIFICACAO

Produtor/Empresa
(Cédigo)

Lote/Parcela

Variedade

Hora de chegada

N.2 de caixas

|
|
|
Data ]
]
|
|

Peso

|
|
|
I
1
|
|

N.2 de amostras |

I

S -, USRS NSNS (RPN P S (U

ANALISES DE DEFEITOS (PERCENTUAL)

Manchas causadas
por latex

Dano mecéanico

Atritos de campo

Deformagao

|
l
Danos por insetos |
|
|

Queimadura por sol

s et e T ————

Escurecimento de
lenticelas

Golpes |

Afundamento
Peduncular

Doencas |

Assinatura:




PLANILHA DE CONTROLE DA FRUTA EMBALADA

VARIEDADE:

|

e |

| caixas | - R —
| classif. | Produto | | Dose
i {p.cfia)l | (gf?G’GL)

| Datade Turno
| recebimento | de trabatho

i

{

} I
A bl

1l :

i i Técnico
i Destino ;
i responsavel

Descarte | | ||

! | ! — ]
! i :
i | i
¥ i H
T 1 1 H H
| i i
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: i
| {
1 ) } 1 y
| : ; | ‘ : |
1 1 i i | i
| i | i
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| ‘ , 5 _E R .
| | 1 |
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| | | i
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H | I
i ] 1
i i
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| i | i i 1
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| | | { | ;
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CONTROLE DA QUALIDADE DA AMOSTRA DA FRUTA EXPEDIDA

PERIODO:

CAMARA N.o:

3 i 1 F ! 7 1 | H 1 H
| P a | Acidez | | o " 5 g |
i o bt i P ; H { ! i Ry
Datade | | Identificacéo | : e | EESST - totalo ] | . | i 2 ! : | | Técnico
| g | 9 ag . | Categoria Peso | | Firmeza | | omo Piosas | Defeitos | | Defeitos || Destino || S
 avaliacdo | | Coédigo | |7 | } U {%BriX) | titulavel — | | : ! 0 S e, | | Responséavel
% [ | i . L A Polar o B leveg) | muito sérios | | Bha b
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i .‘ ‘ | | |
|
| | | | | |
i ! , | :
i H { i
! ! i ] !
| | | % | | | |
? -? 1 ? § § *
- ! ; i = |
} ! ! | |
| | | | | |




~ Responsével

T el et

Forma de
aplicacéo

— —— — —— — [r— — e

Dose (g/100L)

— — —— — —— — ——

i e e e e e T
1

~ Produto

—_— e —— — — — — ——

PLANILHA DE CONTROLE DE LIMPEZA E HIGIENIZAGAO REALIZADA NA EMPACOTADORA

— —
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PLANILHA DE CONTROLE DA CALIBRACAO OU AFERIMENTO DOS EQUIPAMENTOS*

b e _____]

[ Equipamento

Ll

| Procedimento || = Data || =~ Responsavel

= 1
!
I
l
l
l
|
!
I
1
l
l
1
l
|
|
l
|
l
!
l
l
|
|
|
|
|
|
|
l
|
|
|
|
|
|

!

il | (e i il i) sumed  oiiiiiid it g i i el s

* Anexar registro da empresa calibradora



ANOTAGOES/OBSERVAGOES:

Técnico responsavel/Proprietéario: Técnico da OAC:

Data: / / Assinatura: Data: / / Assinatura:




VISITAS DE INSPECAO (Auditorias)

Uso do Organismo de Avaliagdo da Conformidade - OAC

Observagoes

Assinatura

Carimbo

Data

Observagdes

Assinatura

Carimbo

Data

Observagoes

Assinatura

Carimbo

Data




