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Meléo Producao

ORIGEM,

EVOLUCAO E
CLASSIFICACAO
BOTANICA

INTRODUCAO

Melao ¢ o termo moderno preferi-
do para denominar membros do género
Cucumis, subtribo Cucumerinae, tribo
Melothrieae, subfamilia Cucurbitoide-
ae, familia Cucurbitaceae. Vale salien-
tar que o género também inclui o pepi-
no. De acordo com Pangalo, citado por
Pitrat et al. (2000) existem tentativas
para separar o genero Cucumis em dois
outros geéneros ou subgéneros, sendo
um o Cucumis, que poderia incluir o
pepino com as espécies C. sativus L. e C.
hystrix Chakravarty e, outro, o Mel, que
incluiria o melio com a espécie C. melo
(Miller) C. Jeffrey. O subgénero Melo
seria dividido em quatro grupos.

Conforme McCreight et al. (1993),
o grupo ‘metuliferus’ é representado
por C. metuliferns Naud.; ‘Anguria’, com
20 espécies; ‘melo’, por quatro espéci-
es, incluindo C. melo; e ‘Hirsutus’, por
uma espécie, C. hirsutus. Esta classifica-
¢ao ainda nao considera a presenca de
dez grupos botanicos dentro de Cuen-
mis melo L. (Naudin, 1859).

No entanto, a corrente predominan-
te ¢ de que o melao pertence ao género
Cuenmis e a espécie C. melo L.

Mallick & Masui (1986) apresenta-
ram uma lista de quarenta variedades bo-
tanicas pertencentes a espécie C. melo.
Muitas destas variedades podem ser dupli-
cacOes da mesma variedade com diferen-
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tes denominagoes. Em 1962 foi propos-
ta por Whitaker & Davis (1962) a reotr-
ganizacao destes grupos, baseada na clas-
sificacao de Naudin (1859), reduzindo-
os para sete. Mais tarde, Munger & Ro-
binson (1991) sugeriram nova reorgani-
zacao, desta vez sem a reducao dos gru-
pos: juntar o grupo botanico “reticula-
tus”
mina¢ao de “cantalupensis” e juntar em

com “cantalupensis”, sob a deno-

outro grupo “chito” e “dudain”, e ainda,
incluir os meldes indianos no grupo
“momordica” e que nao eram contem-
plados na classificagao de Naudin.
Ao juntar C. melo reticulatus com C. el
cantalupensis sob a denominacao de
C. melo cantalupensis, solucionou-se o
problema de encaixar os tipos interme-
diarios. Tentou-se, ainda, solucionar a
confusio que existia na denominag¢ao
dos meloes rendilhados, conhecidos
pelos produtores, importadores e con-
sumidores como Cantaloupe.

Com base nestas sugestoes, a espécie

Cucumis melo 1. tera sete grupos, a sabet:
o C. melo agrestis Naud. Tipos selvagens
com poucas ramas, frutos pequenos e nao
comestiveis.
o C. melo cantalupensis Naud. Melao
Cantaloupe ou muskmelon. Frutos de
tamanho médio, com superficie da cas-
ca rendilhada, verrugosa ou escamosa.
Polpa laranja, algumas vezes, verde,
sabor aromatico ou almiscarado. Not-
malmente ¢ andromondico, porém
mondicos podem ser encontrados.
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e (. melo inodorus Naud. Meloes de in-
verno. Superficie lisa ou rugosa, com
polpa branca ou verde e sem odor. De
tamanho grande, com maturidade tat-
dia e maior conservagao que os cantalu-
pensis. Normalmente andromondicos.
e C. melo flexuousus Naud. Suake melon.
Fruto longo e delgado, quando imaturo
substitui o pepino. Monoico. C. melo
utillisimus ou /long melon. Na literatura
indiana é considerado ser flexuosus,
embora, pela descricaio de Roxburgh
(1814), seja muito parecido com conomon.
e C. melo conomon Mak. Pickling melon,
sweet melon. Frutos pequenos com pele da
casca lisa, polpa branca, maturidade pre-
coce e, normalmente, com pouca dogu-
ra e odor. Entretanto, alguns meloes
deste grupo tém alto conteudo de agucar
quando maduros e sao comidos com a
casca, como a maca. As ramas de ambos
os tipos tem aparéncia semelhante e tem
em comum a resisténcia 20 mosaico-do-
pepino. Sao andromonodicos.

e C. melo chito e C. mel dudaim Naud.
Mango lemon, vine peach, e outros nomes
semelhantes ao formato do fruto; melao
pomegranate, Queen Annes, melao de bolso
para o ultimo. A distin¢ao entre estes
dois grupos nao ¢é clara nas publicacoes,
mas dudaim tem um leve aroma.

e C. melo L. momordica, phut ou snapme-
lon. Cultivado na India e nos paises
Asiaticos. E diferente de qualquer
outro grupo porque a casca ¢ lisa e fina
e o fruto, quando maduro, se parte. A
polpa é branca ou levemente laranja,
com baixo teor de acucar.

Existem outras classificacoes dos
meloes, baseadas no sabor da polpa:
amarga C. melo var. calosus; acida, C. melo
var. acidulus; suave, C. el var. cantalu-
pensis e doce, C. melo var. reticulatus
(Mallick & Masui ,1986), bem como,
outras consideragoes sobre grupos, es-
pécies e subespécies (Pitrat et al., 2000).

No entanto, do ponto de vista comer-
cial, Torres (1997) considera os seguintes
tipos de melao: ‘Amarelos’(lisos e rugo-
sos). ‘Chatentais’ (liso e teticulado), ‘Can-
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talupes’, ‘Galia’, “‘Verde Espanhol’ e ou-
tros tipos (‘Orange Flesh’, ‘Honeydew’,
entre outros).

ORIGEM

Varias teorias buscam tracar ou
localizar a origem do melao em diferen-
tes centros. Ha a teoria dos centros
primario e secundario do melao, como
a India (De Candole, 1882), Africa (Wi-
thaker & Davis, 1962), Arabia e Sul da
Asia (Ashizawa & Yamato, 1965), Bur-
ma (Withaker & Davis, 1962) e China
(Pangalo, 1930). Os estudos de Vavilov
(1926), Pangalo (1951) e Filov (1960), ba-
seados na avaliacao de 4.500 variedades de
melao colecionadas em diversas partes do
mundo durante os 25 anos do Programa
All Union Institute of Plant Industry, da
antiga Uniao da Republica Socialista So-
viética, levam a crer que o melao se origi-
nou de muitas localidades como Ira, Trans-
caucasia, Asia Menor e India.

De acordo com Mallick & Massui
(1986), se voltassemos no tempo, a €po-
ca da origem dos continentes, milhares
de anos atras, verilamos que a terra era
constituida de uma unica porcao. Essa
porcao de terra, milhares de anos mais
tarde, se dividiu em varios pedagos que se
separaram e migraram para diferentes
regioes do mundo. Toda a vegetacio que
estava naquele local, conseqiientemente,
migrou junto.

Considerando a origem dos meloes
sob este contexto, o sudoeste da Africa e a
India peninsular, conforme Mallick &
Massui (1986), podem ter sido o centro
desta massa de terra antes de a separacao
comecar. India, Arabia e Iri podem ter
sido paises vizinhos. Portanto, o sudoeste
da Africa e a regiao peninsular da India
podem ser o local de origem do género
Cucumis. De acordo com Mallick & Massui
(1986), essa teoria ¢ confirmada pela pre-
senca de tipos idénticos nestas regides e em
suas adjacéncias. A ocorréncia destas plan-
tas. de varias formas e em diferentes
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partes do mundo moderno, pode ser resul-
tado da disseminacao pelos diversos paises
por animais ou pelo homem.

A presenca dos meldes orientais na
China e no Japao, dos meloes Cantaloupe
na Europa e na Asia, dos meldes selvagens
(ervas daninhas) e de tipo acidos na Africa,
na India, na China e no Japao, bem como,
de numerosas cultivares nos Estados Uni-
dos e no Canada, e de cultivares avancadas
nos mercados modernos, ¢ a prova disto.

EVOLUCAO

Alguns autores, entre eles Ashizawa
& Yamato (1965), acreditam que, de ma-
neira geral, a variacao nos frutos de melao
nao ¢ tao ampla quanto ¢ apresentada nas
partes vegetativas e reprodutivas da plan-
ta. Eles acreditam que somente dois ou
trés grupos botanicos de C. wel 1. podem
ser claramente distinguidos. Conforme
estes autores, a ampla variacio apresenta-
da pelos tipos ‘Cantaloupe’ é resultado da
selecao para adaptacao a diferentes areas
geograficas e condi¢oes ecologicas.

A discussao sobre a evolucao do melao
Cantaloupe ¢ recente. Neste caso, somente
foram considerados as caracteristicas extet-
nas e o sabor da polpa. Provavelmente,
quando os resultados de estudos molecula-
res destes grupos de melao estiverem dis-
ponivels, podera ocorrer outra reorgani-
zagao. Pearl-Treves et al. (1998) estuda-
ram caracteres morfologicos e bioquimi-
cos em 54 acessos de C. zel 1.. envolvendo
representantes de diversos grupos (flexuo-
sus, agtestis, chito, dudaim, momordica,
conomom, cantalupensis e reticulatus) e
a filogenia molecular mostrou que a espé-
cie esta dividida em duas espécies. Porém,
a divisao intra-especifica dentro das espé-
cles nao ¢ bem definida, podendo ser en-
contradas variantes entre e dentro dos
grupos. Os autores assinalam que existe
uma grande variagao morfologica, po-
rém, a separacao entre os grupos pode ser
baseada em poucos genes, o que nao forne-
ce uma classificagao precisa com base na

diversidade do DNA.

Meléo Producéo

Na opinido de Shimotsuma (1965) e
Robinson et al. (1976), a variacao dos me-
l6es atuais é explicada pelas mutacoes e
escapes do cultivo. A origem do melao
Cantaloupe fo1 estudada por Mallick &
Massui (1986) e esta esquematizada na Fig. 1.
Os autores mostram que a espécie C.
metuliferns L. (2n=24) ¢ a mais primitiva do
genero Cucumis, a qual originou C.anguria L.
(2n=24), que por sua vez deu origem a
outras trés espécies: C. hardwickii L. 2n=14),
C. sagittatus (20=24) e C. heptadactylus (2n=48).

Cada uma destas trés espécies, evo-
luindo separadamente, originou: o pepi-
no (C. sativus 1..), 20=14 de C. hardwickit; o
C. fuctfollins L., 20=48 de C. heptadactylus; o C.
melo var. callosus 2n= 24, de C. sagittatus. A
espécie de C. melo var. callosus continuou
evoluindo e originou C. el var. acidu-
lus, 2n=24, que, por sua vez, originou C.
melo cantalupensis, 2n=24 originou C.
melo reticulatus, 2n=24, grupos em que se
mnserem os meloes ‘Cantaloupe’ ou musk-
melon, sugetidos por Munger & Robinson
(1991) para comporem um Gnico grupo.

Na agricultura tradicional do Not-
deste brasileiro tem sido resgatados varios
acessos de Cacumis spp. os quals apresen-
tam uma grande variagao morfologica,

inclusive resisténcia ao oidio (Queiroz,
1998; Silva, 1997).
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Fig. 1. Possivel evolucgo do meldo Cantaloupe, sob a

otica de Mallick e Masui (1986).




