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O umbuzeiro é uma planta nativa da regido semi-arida
nordestina que tem alta produtividade e um longo periodo
vegetativo. O consumo de frutos “in natura” e em diversas
formas, torna esta planta uma fonte alternativa de
alimentos, geragao de renda e de absorgao de mao-de-
obra para os pequenos agricultores.

Em tempos de economia e mercados globalizados &
patente a necessidade de elevar a competitividade,
mediante aperfeicoamento dos processos produtivos,
reducdo de custos e melhoria da qualidade de produgéao
de alimentos seguros a saude do consumidor. Com este
objetivo  foi adaptado um descascador, visando o
aproveitamento da casca de frutos de umbu com o
minimo de contato das maos do manipulador com a
matéria prima.

A casca de frutos de umbu que é rica em pectina,
constitui um componente bésico que é adicionado
intencionalmente na fabricagdo de doces e geléias para
melhorar a qualidade (maciez) do produto, com isso,
terfamos uma agregacao de valor bem maior, e a menor
custo por se tratar de substancias naturais obtida da
propria fruta a ser processada.

A partir de um equipamento destinado a descascar
laranjas, fez-se adaptacOes para descascar frutos de umbu.
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Foram construidas outras garras (movida e motora)
confeccionadas com ldminas de ago inoxidavel, em
substituicao as garras originais de fabrica (Figura 1).

Nova Garra

Nova Garra

1-Parafuso de
fixacédo
2-Suporte da
navalha
3-Navalha
4-Encosto da
navalha
5-Garra motora
6-Garra movida
7-Manivela
8-Trava
9-Alavanca

Figura 1. Descascador de laranja
adaptado para descascar frutos de umbu
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Descascador de frutos de umbu

A construgao da base das garras adaptadas devem tomar
como base a garra movida (plastica) e o material utilizado
podem ser parafusos sextavados.

Procedimentos para confeccionar as laminas das garras
adaptadas: a partir de uma chapa de ago inoxidavel de 1,5
mm de espessura, cortam-se circunferéncias de 20 mm
de diametro, posteriormente divide-as em 4 partes iguais,
a seguir faz-se o fio de corte na parte periférica
(semicircular) colocando-as nas ranhuras (aberturas
efetuadas utilizando arco de serra) e soldando-as,
perpendicularmente, na base das novas garras (movida e
motora) no topo sextavado (Figura 2).
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Figura 2. Desenho esquematico para a montagem das garras
adaptadas

Modo de operar com a maquina descascadora; a) Antes de
utiliza-la como descascador de frutos de umbu, regule o
suporte da navalha de modo que ela trabalhe
tangenciando o eixo onde é fixada a garra movida, isso
permite o corte de frutos de menores diametros; b)
Diminua a pressdao da mola’gueé tenciona o suporte da
navalha, para retirar a casca com o minimo de polpa
(Figura 3).
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1- Suporte da navalha

2- Navalha

3- Encosto da navalha

4- Parafuso fixador do encosto
5- Mola tensora

Figura 3. Suporte da navalha e acessorios

A tecnologia constitui-se numa ferramenta para o
aproveitamento do fruto do umbuzeiro, agregando valor
ao nivel de unidade produtiva, além de fortalecer as
comunidades de agricultores da regido semi-arida do
Nordeste brasileiro, pela agregacao de valor aos produtos
obtidos, geléias, doces em massa, calda e tipo cascao.
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