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Do semi-arido para o prato:

Cabrito Verde
& Cabrito Organico

A Embrapa Semi-Ari-
do, localizada em Petro-
lina, PE, esta imlemen-
tando o projeto “Cabrito
Ecolégico: Validagéo de
um Sistema de Produgéo
e Avaliagdo da Aceitabili-
dade pelo Mercado”, ten-
do as micro-regides de
Petrolina, PE, e Juazeiro,
BA, como espacos iniciais
das suas ac¢des. O proje-
to, com apoio financeiro
do Banco do Nordeste,
envolve a participacao da
EBDA (Empresa Baiana
de Desenvolvimento Agri-
cola), do IRPAA (Instituto
Regional da Pequena
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e do SENAI-CERTA (Cen-
tro Regional de Tecnologia
de Alimentos).

Segundo Clévis Gui-
maraes Filho, coordena-
dor do projeto, as agdes
incluem a implantagéo em
escala operacional de um
modelo fisico do sistema
de producgéo, a condugao
de estudos complementa-
res sobre componentes
tecnolégicos do sistema, o
estudo de custos e de
qualidade do produto
(componentes da carcacga
e analises sensoriais da
carne) e a montagem de
“cadeia produtiva-pi-
alidagéo do
roducédo ao

nivel do produtor (implan-
tacéo de unidades de va-
lidac&o) e para avaliagcao
do produto certificado ao
nivel de segmento consu-
midor.

O objetivo é desenvol-
ver inicialmente um cabri-
to tipo carne - o “Cabrito
Verde” - de forte identida-
de territorial e cultural com
os sertbes baiano e
pernambucano do S&o
Francisco, criado com bai-
X0 nivel de uso de
agroquimicos € em har-
monia com a caatinga.
Nada mais que uma estra-
tégia analoga a que esta
sendo conduzida pelo
pessoal da cadeia produ-
tiva do bovino de; corte,
com o seu “Boi Verde”.



O produto sera ofer-
tado ao mercado em cor-
tes especiais e com certi-
ficacdo de origem. As qua-
lidades mercadologicas
incluem o sabor caracte-
ristico (“sabor de caa-
tinga”), maciez, suculén-
cia, menos gordura de co-
bertura e intramuscular,
teores mais baixos de
colesterol e de calorias.

Na etapa seguinte, ou
mesmo simultaneamente,
chegar-se-a ao Cabrito
Orgéanico, com a elimina-
¢ao completa dos produ-
tos e praticas nao permiti-
das e a obtencao do Selo
de Certificagéo.

Segundo Guimaraes
Filho, € no caprino que
residem as maiores pos-
sibilidades para a regiao
semi-arida, no futuro,
competir com um produto
realmente diferenciado,
inimitavel por outras re-
gides ou paises. Isto, ape-
sar de o mercado atual
ser francamente favoravel
ao ovino.

Com base em estudos
anteriores, do ponto de
vista tecnoldgico, o siste-
ma de produgéo do “Ca-
brito Verde” ja esta prati-
camente equacionado. E
s6 arregacgar as mangas
e comegar a produzir.

Para o “Cabrito Orga-
nico”, faltam apenas al-
guns ajustes, com des-
taque para o controle de
verminoses. A combina-
¢ao de homeopatia, fito-
terapia e descanso de
pastos é a estratégia pre-
vista para resolver o pro-

blema.

Genotipos nativos de-
verao estar significativa-
mente presentes no tipo
racial a ser produzido.

Do ponto de vista de
alimentacédo, privilegiar-
se-a a combinacao da
caatinga (para dar o sa-
bor caracteristico ao pro-
duto) com forrageiras to-
lerantes a seca. As prin-
cipais alternativas sao o
capim buffel, a palma-
forrageira, a melancia-
forrageira, a algaroba, a
manicoba, a leucena, o
guandu, etc. - estas trés

ultimas a serem utilizadas
nas formas de feno e/ou
silagem. Concentrados
protéicos, oriundos de es-
pécies tipicas do semi-ari-
do, obtidos industrialmen-
te sem a utilizacdo de sol-
ventes quimicos, com-
plementaréo a dieta dos
animais.

Do ponto de vista eco-
némico, o sistema neces-
sita de ajustes gerenciais

e de validagcdo dos pro-
cessos de abate, proces-
samento, apresentacéo e
comercializagdo. Previs-
tas no projeto, essas a-
¢des deverao ter o apoio
e a participacgéao efetiva de
abatedouros-frigorificos,
de associacdes de produ-
tores. Ja estdo sendo en-
volvidas a associagao de
caprino-ovinocultores de
Santa Maria da Boa Vista
(PE), vinculada ao projeto
DLIS-Sebrae, e a Coo-
pervida, que congrega
produtores organicos da
regido de Juazeiro (BA),

além de supermercados e
de restaurantes especia-
lizados.

Os primeiros cabritos
ecologicos deverao estar
sendo abatidos até o final
de 2003. "ok
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