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Goiaba Producéo

PRODUCAO E

PRODUTIVIDADE

INTRODUCAO

Pomares nao irrigados, quando bem
conduzidos, produzem em média, a pattir
do 6" ano, de 20 kg/planta/ano a 60 kg/
planta/ano. A média histérica de produgio
irrigada estd acima de 120 kg/planta/ano.
Plantas propagadas por estacas herbiceas,
em areas irrigadas da Regido do Submédio
do Vale do Sio Francisco, renderam, ap6s
a primeira poda de frutificagdo, acima de
10 t/ha, podendo atingir, em producio
plena, mais de 40 t/ha/ano.

COLHEITA E MANEJO
DA FRUTA

A colheita dos frutos destinados ao
consumo in natura ¢ operagio a ser execu-
tada cuidadosamente, porquanto, de seu
cuidado depende, em grande parte, o suces-
so da venda. Redobram-se os cuidados no
caso de vendas ao mercado externo. Deve-
seatender, com rigor, as seguintes recomen-
dacoes:

e Colher durante as horas do dia em
que a temperatura for mais amena (quan-
do possivel).

e Oferecer treinamento ao colhedor.

e FHvitar pancadas ou qualquer dano as
goiabas.

e Seclecionar os frutos para consumo in
natura, de modo a nio apresentarem defor-
midades (Fig. 41,42 e 43).

e Fazer a colheita duas ou trés vezes por
semana, de modo a obter frutos uniformes

(Fig. 44).
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Fig. 41. Frutos da goiabeira com defeitos e impréprios para
o consumo ao natural.

Fig. 42. Frutos da goiabeira com defeitos e impréprios para
o consumo ao natural.

Fig. 43. Frutos da goiabeira com defeitos e impréprios para
o consumo ao natural.
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e Colher as goiabas quando alcangarem o
tamanho maximo e estiverem ainda verdes ou
entremaduros (“de vez”) (Fig. 45).
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Fig. 44. Frutos selecionados no mesmo estagio de desen-
volvimento.
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Fig. 45. Frutos selecionados no mesmo estagio de desen-
volvimento.

Recomenda-se, para frutos in natura ou
para exporta¢ao, usar caixas de papelao para
acondicionar os frutos, com os seguintes
arranjos quanto a fileiras de frutos:

Para o mercado interno de goiaba bran-
ca, sdo indicadas as caixas de papeldo tipo
telescopicas (Fig. 46), conforme a Tabela 15.

Fig. 46. Goiabas tipo primeira em embala-
gem para o mercado interno.
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Os tipos mais comercializados de goi-
aba das variedades de fruto redondo estao
indicados no Quadro 4.

Quadro 4. Tipos mais comercializados

de goiaba (fruto redondo).

File1:rasl Frutos/ Frutos/ Tipo
caixa fileira caixa
5 15

3 6 18 Extra
7 21
6 24

4 7 28 Especial
8 32
7 35

5 8 40 Primeira
9 45

As goiabas brancas para exportagao
sao dispostas em uma s6 camada, emba-
ladas com papel manteiga ¢ de modo a
deixar visivel o selo ou o logotipo do
exportador. Geralmente a caixa contém
de 20 a 24 frutos.

A goiaba deteriora-se mais rapida-
mente apos a colheita. Por essa razao, sao
necessarios certos cuidados nessa fase, a fim
de assegurar, por mais tempo, o nivel de
qualidade, aumentando, assim, a vida do
fruto na prateleira. Temperaturas entre
7,2°C € 10°C e umidade relativa em torno
de 90%, segundo a literatura internacio-

nal, sao consideradas ideais para a

>
conservacao da fruta in natura, por até
3 semanas. O armazenamento de goiabas
para transporte por periodo de até
20 dias deve ser feito a temperatura de
8°C. Por até 12 dias, podem ser mantidas
na faixa de 5°C. A

Além desses processos, foram estu-
dados outros métodos destinados a au-
mentar a durag¢do dos frutos em prate-
leira. A lavagem em agua corrente e o
uso de solucoes de metabissulfito de
sodio ou hipoclorito de sédio reduziram
a taxa de infec¢ao por microrganismos.
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~ Comprimento
Externas 405
Intemas 369

Aba 403

A imersio dos frutos em agua quente a
50°C durante 5 minutos diminuiu expres-
sivamente a incidéncia de podridGes nas
goiabas. O emprego de acido giberélico
retardou a maturacdo. Ha outros resulta-
dos promissores sobre a conservagao da
fruta na fase poés-colheita, mas deve-se
advertir para o fato de muitos desses resul-
tados terem sido obtidos em condi¢oes
climaticas diferentes das brasileiras, exi-
gindo, portanto, cautela na utiliza¢do des-
sas técnicas. Trabalhos realizados pela Em-
brapa Semi-Atido, em Petrolina, PE, apre-
sentaram resultados promissores quando
os frutos foram tratados com uma solugio
de cilcio a 1% e armazenados em ambiente

refrigerado (10°C e 90% de UR). E necessa-

Tabela 15. Medidas (em mm) das caixas para embalagém de goiaba para consumo in natura.
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rio, por certo, realizar mais pesquisas no
Pais, a fim de determinar, com maior rigor,
a eficacia de tais procedimentos.

Vale lembrar que os métodos citados
apenas conservam as boas qualidades do
fruto, nao tendo, pois, nenhum efeito de
melhoria de qualidade. Por isso, é funda-
mental que o produtor de goiabas para
exportag¢do racionalize suas atividades fru-
ticolas, adotando praticas indispensaveis,
por vezes negligenciadas, como, por exem-
plo, a formagdao de pomares com mudas
propagadas vegetativamente, oriundas de
uma variedade produtora de goiabas aceitas
pelo mercado consumidor e que apresen-
tem, tanto quanto possivel, as caracteristicas
de resisténcia ao transporte.



