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VIABILIDADE DO CULTIVO DA MACADÂMIA
(~acadamia in~e~~fif1ia L.) NO VALE DO SÃO FRANCISC01

2Regina Ferro de Melo Nunes
. 3Paulo Roberto Coelho Lopes

4Francisca Nemaura Pedrosa Haji

Visando a necessidade de culturas alternativas para a arca irrigada na
rcgiio do Vale do sio Francisco, o Centro de Pesquisa Agropecu~ria do Tr~-
pico Semi-Árido (CPATSA), da Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecu~ria
(EMBRAPA), introduziu a cultura da macad~mia (~acadanU..a in~e.~~fo1ia L. )
objetivando avaliar o seu comportamento em condiç;es irrigadas, visando o
aproveitamento dos frutos na sua forma "in natura" l.'/ouprocessado.

A nogueira macad~mia ~ uma espec í e ar-bo rea , permanente, de el í ma subtro-
pica] e de grande longevidade. Sua fruta ~ considerada a mais nobre, fina e
cara das nozes, muito disputada no mercado internacional. i origin~ria da
Austr~Jia tendo sido melhorada e divulgada no Hawai, local onde obteve gran-
de sucesso. No Brasil foi introduzida na d~cada de 30 pelo Instituto Agro-
n~mico de Campinas (IAC) junto com a familia Dierberg de sio Paulo, porem,
s~ a partir dos anos 80 começou a ser difundida pelos produtores, graças a
alta cotaçio internacional,do produto e o baixo investi~ento inicial. Os
Estados da Bahia, S~o Paulo, Rio de Janeiro e Espírito Santo sao os maiores
produtores da macad~mia. O Brasil, devido is grandes extens;es cultiv~veis
c clima adequado ao cultivo desta frutifera, tem perspectiva de se tornar o
maior produtor mundial, destacando-se a regi~o do semi-~rido nordestino.

1Trabalho financiado pelo Banco Interamericano de Desenvolvimento - BIRD 111.
2Eng2 Agrº, H.Sc., Pesquisadora em Fitotecnia, EMBRAPA-Centro de Pesquisa Agropecuária do Tró-

pico Semi-Árido (CPATSA), BR 428, km 152, Cx. Postal 23, CEP 56300-000 PETROLINA-PE.
3Engº Agrº, H.Sc., Pesquisador em Manejo de Solo e Água, EMBRAPA-CPATSA.
4Engº Agrº, Ph.D., Pesquisadora em Entomologia, EMBRAPA-CPATSA.
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A demanda mundial pela macadimia ~ estimada em 200 mil t/ano, enquanto

a oferta do produto situa-se em torno de 10 mil t/ano. i bastante consumida
nos Estados Unidos (seu principal produtor) Europa e Austr~lia, como aperi-
tivo (torrada e salgada) e, em bolos, sorvetes, al~m de ser utilizada na
ind~stria de cosm~ticos. Possui 75% de ~leo com qualidade semelhante ao de

, , Aoliva, sendo tambem um lubrificante especial. Alem disso, a macadamia pode
substituir outros tipos de am~ndoas, nozes e castanhas.

A produç~o nacional ~ cerca de 30 toneladas de am~ncoas por ano, quan-
tidade insuficiente para abastecer o mercado brasileiro e estimular o con-
sumo interno. O CPATSA est~ avaliando as cultivares: Keauhou, Kau, Kakea,
Keaumi, visando verificar o comportamento destas na regi~o, para aumentar a
oferta desse produto.

Este trabalho foi iniciado em outubro de 1990 no Campo Experimental de
Bebedouro, do CPATSA-EMBRAPA, em Petro 1 ina-PE, em um La t ossolo Vermelho-Ama-
relo, textura arenosa, apresentando as seguintes características na camada

, ++ ++araveJ: areia - 85%; silte - 5%; ar~ila ~ 10%; pH ~ 5,0; Ca + Mg 2,0
meq/lOO/ml; K+ - 0,3 meq/l00m.1; A]~ + - 0,60 mcq/l00 ml; C.T.C. - 4,6 meq/
100ml; M.O. - 0,6% e P ~ 34 ppm.

A adubaç~o constou de 15kg de esterco de curral, 400g de Superfosfato
Simples e 200g de Cloreto de Potassio, por cova.

Utilizou-se o Sulfato de Am;nio em adubaç~o de cobertura, aplicando-se
300g/cova aos 30 e 60 dias p~s-pJantio. A irrigaçio ~ realizada por sulc~s
de infiJtraçio, semanalmente no período de agosto a dezembro e quinzenal-
mente de janeiro a julho, recebendo cada planta em torno de 0,60m3 de ~gua
por irrigaçao.

Os parimetros de ava]iaç~o do comportamento da macad~mia sao:
- Crescimento e desenvolvimento: altura da planta, diimetro do tronco,

índice faliar, ocorr~ncia de pragas e doenças;
- CicJo fenol~gico: brotaçio, floraç~o, frutificaç~o, maturaçao, co-

lheita e dias de ciclo;
- Pr-odutividade ;

Caracter{sticas fisicas e qu{micas das frutas: peso, diimetro, com-
primento, % de polpa, textura e consist~ncia, brix acidez, % de mat~ria se-
ca e umidade.

As cultivares que se apresentarem melhores, dentro dos padrões
veis, serio selecionadas e recomendadas.

Em ava lia ça o prelJm í nar-as culti var-es em est udo (Tabela I) apn'senta-
rdm-s~~bastante prom issor-as, principalmente quanro ao crcscimcnt o e descn-
volvimento e com bom aspecto fitossanit~rio, sobressaindo-se a cultivar·741.
Acrcdit a-is o ser a macad~mia uma das alternativas de frur ei rus para a regial).
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T~BELA I. Dildos m~di0s* de crescimento e desenvolvimento de algumas culti-
vares de Macad~mja aos 18 meses p~s-plantio.

Aspecto visual Tolcrincia
di! planta

(I, R, B, O )-lh~ Pragas Doenças

Altur"a Diamctro
da do tronco

Planta (em) "a 40 em/solo
Cultivar

Kea uhou (344) 280 10,5 O O O

Kau (50~ ) 242 7,3 B O O

Ka k o a (660) 2\)2 I 1 ,5 O O O

Kc a um i (741 ) 307 1 I ,6 B O O
> pl/cv." Dild~)smcd 1os de 4 em 4 rcpe ti çoe s

::õ: I Ln suf ic ien t e ; R R~'gular; B - Bom ; O _. Otímo.
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