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Introducgao

O presente protocolo foi desenvolvido pelos
integrantes do Grupo de Trabalho Agro
Alimentar do Pinhdo, como parte do Programa
de Desenvolvimento Integrado da Regido
Metropolitana de Curitiba, cujo objetivo é orientar
tecnicamente todos os atores envolvidos na cadeia
produtiva do pinhao, visando a um produto final de
maior qualidade e rastreabilidade.

Coleta

Os coletores devem acompanhar constantemente
as arvores que produzem pinhdo, para saber o
momento em que as pinhas comeg¢am a se abrir,
pois ele indica a maturidade das mesmas. Nesse
ponto, a composi¢cdo do pinhdo, caracteristicas
sensoriais como cor, aroma, sabor e textura
atingiram o maximo de qualidade, muito diferente
do pinhao verde (Figura 1).
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Figura 1. Coleta da pinha madura que cai no chao
(processo de abertura natural).

Quanto mais rdpida for a coleta a partir da
maturidade das pinhas, maior a probabilidade de
consumo de um pinh&o fresco e de qualidade. Da
mesma forma, recomenda-se que a classificagao

e o processamento dos pinhdes in natura sejam
realizados no menor tempo possivel, para que os
pinhdes possam ser comercializados ainda frescos.

Além disso, a coleta é regulamentada pelo Instituto
Agua e Terra (IAT) do estado do Parand, que
estabelece o dia 1° de abrilcomo o inicio da colheita,
transporte, comercializagdo e armazenamento
apenas do pinhdo maduro. As pinhas imaturas,
com a casca esbranquigada e alto teor de umidade,
estdo proibidas (Parand, 2014).

Acoletade pinhdes no Parana, predominantemente,
é feita das sementes que caem no chao. A coleta
também pode ser feita utilizando varas, nesse
caso, cuidar para nao danificar a arvore e para
colher apenas as pinhas maduras (Figura 2).

Figura 2. Coleta das
pinhas utilizando
varas.

Para os casos cuja coleta demanda a escalada
da arvore, essa deve ser realizada por pessoas
habilitadas, por ser uma atividade com alto risco
de acidentes (Figura 3). As pinhas derrubadas do
pinheiro precisam estar maduras fisiologicamente,
ou seja, apresentar coloragdo verde, com
predominancia de pontos escuros (Figuras 4 e 5).
Nesse caso, a pinha ird abrir naturalmente entre 7 e
15 dias de armazenamento.
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Figura 3. Escalada das arvores para a derrubada
das pinhas.

Foto: Rossana Catie Bueno de Godoy

Figura 4. Pinha no ponto ideal de coleta.
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Figura 5. Abertura da pinha estocada com 15
dias de armazenamento.

Transporte da pinha ou pinhoes ao
local de beneficiamento

Os pinhdes ou pinhas devem ser colocados em
recipientes limpos (em boas condigdes de uso) e
transportados até o local do beneficiamento, em
veiculos limpos e de preferéncia com carroceria
fechada ou do tipo bad, sobre estrados, para evitar
danos mecanicos as sementes.

Caso a abertura das pinhas seja feita no campo, é
importante fazé-la sobre uma superficie limpa, tal
como uma lona ou assemelhado, para evitar que
os pinhdes tenham contato direto com o solo.

Os pinhbes devem ser armazenados em locais
secos e limpos até o seu beneficiamento, livres de
roedores, insetos e pragas.

Beneficiamento do pinhao

Deve ser realizado naturalmente, em mesa comum
ou em mesa vibratéria (Figura 6). Esse processo
visa inicialmente separar os pinhdes das falhas de
sementes.
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Figura 6. Separagao mecanica dos pinhdes
das falhas de sementes.

Os pinhdes também devem ser selecionados
retirando aqueles que apresentam ataque de
brocas (Cydia araucariae), aberturas na casca
(podem permitir a entrada de agentes de
contaminag&o), brotados, chochos e sem brilho
(pinhdes desidratados) (Figuras 7 e 8).

A B

Figura 7. Pinhdo apresentando aberturas sintomas de
ataque externo (A) e interno (B) de broca.

Figura 8. Pinhdo
apresentando aberturas
na casca.

Caso seja de interesse comercial, as sementes po-
derdo ser classificadas por tamanho, didmetro ou
ambos (Figuras 9 e 10). Uma sugestao de classifi-
cagao do pinhao por tamanho é descrita na Tabela
1 e Figura 9. Havendo alta incidéncia de broca nas
sementes, pode-se fazer uso da prova de Schenkel,
que consiste em colocar as sementes em um reci-
piente com agua suficiente para cobri-las.

Tabela 1. Pardmetros para a classificagdo do tama-
nho do pinhdo em fungdo do comprimento e didmetro.

Pequeno <54cm <1,0cm
Médio De55a65cm Del,1a20cm
Grande > 6,6 cm >2,1cm
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Figura 9. Classes de tamanho dos pinhoes,
(comprimento): grande (A), médio (B) e pequeno (C).
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Figura 10. Classes de
diametro dos pinhdes:
grande (A), médio (B) e
pequeno (C).

Destes pinhdes sdo aproveitados somente os pi-
nhdes que ficam submersos no fundo do recipien-

te, descartando os que flutuam, pois indicam a
ocorréncia de algum dano.

Lembrar que, apos a prova de Schenkel (Figura 11),
as sementes selecionadas deverao ser bem secas
antes de serem envasadas, a fim de se evitar o
ataque de fungos durante o armazenamento.

Figura 11. Prova de Schenkel onde se observa pinhdes
de boa qualidade (submersos) e pinhdes a serem
descartados (flutuantes).

Acondicionamento

Geralmente feitoemredes plasticasreforgadas, que
sdo fechadas com lacre metdlico para quantidades
de meio quilograma ou um quilograma.

Rotulagem

O rotulo deve ser impresso, gravado ou marcado
de qualquer outro modo, permitindo identificar o
lote a que pertence o produto, de forma que seja
visivel e legivel para o consumidor. Para a emisséo
dos rétulos devem ser observadas a Resolugao

n® 748 de 15/12/2014 (Secretaria de Estado da
Saude do Paranad) e a Resolugdo RDC n° 259/2002
da Anvisa/MS.

0 tamanho das letras e numeros, no rétulo, ndo
pode ser inferior a 2,0 mm (distancia entre a linha
de base e o topo das letras mindsculas, sem
ascendentes).

Deve haver destaque, permitindo contraste com as
demais informagdes do rétulo ou etiqueta.

Para embalagens com drea do painel principal até
150 cm? manter as dimensdes minimas do formato
do papel A9 (5,2 x 3,7 cm).

Para embalagens com darea do painel principal
entre 150 e 432 cm? manter as dimensdes minimas
do formato do papel A8 (7,4 x 5,2 cm).

Para embalagens com area do painel principal
acima de 432 cm?, manter as dimensdes minimas
do formato do papel A7 (10,5 x 7,4 cm).

Os caracteres devem ter tamanho e espacejamento
entre letras de forma que ndo encostem umas nas
outras;

O espaco entrelinhas (espago entre a linha base
de uma linha de texto e a linha base das linhas de
texto adjacentes) devem ter, no minimo, 2 (duas)
vezes a distancia da linha média.

No rétulo ou etiqueta deve constar o seguinte
padrdo gréfico (Figura 12), com destaque,
permitindo contraste com as demais informagdes
do rétulo ou etiqueta.

Figura 12. Padrdo grafico para produtos com origem
rastreada.

Identificacao dos lotes

O lote formado por produto in natura a granel
e embalado deve apresentar a data de colheita,
indicando o dia, 0 més e o ano (nesta ordem);

O lote consolidado deve estar devidamente
registrado em livro préprio ou em meio eletronico,
disponivel a fiscalizagdo, contendo, no minimo,
as seguintes informagdes dos fornecedores que
formam o referido lote:

1. NUmero do lote consolidado.

2. Identificagcdo dos fornecedores e numero dos
respectivos lotes.

3. Produto(s).

4. Data de entrada dos produtos na unidade
consolidadora.

5. Informagdes da origem: nome(s) do(s) produtor(es)
e nimero(s) da identificagdo ou raz&do social e CNPJ.

6. Peso do produto em quilograma.

7. Tratamentos fitossanitarios realizados na unidade
consolidadora.



PINHAO

Jodo Roberto da Silva

CAD/PRO: 5555500000 ou CPF: 555.555.555-55
Rodovia do Recanto, km 220 - Tijucas do Sul/PR

CEP 83.190-000

Lote: 20/05/2024

Validade: 03/06/2024

Peso liquido: 1 kg

Formas de conservagao: até 10 dias em temperatura
ambiente; apos manter refrigerado (5 a 7 °C), envasado.
Acima de 20 dias sob refrigeragéo, congelar.
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Figura 13. Produto final
produtor.
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PINHAO

COOPERATIVA PINHEIROS

CNPJ: 222.222.222-22

Barra da Avestruz, linha 456 - Zona Rural, Prudentopolis/PR
CEP: 84.440-000,

Lote consolidado: 1

Validade: 03/06/2024

Peso liquido: 1 kg

Data de consolidagao: 20/05/2024

Formas de conservagao: até 10 dias em temperatura
ambiente; apos manter refrigerado (5 a 7 °C), envasado.
Acima de 20 dias sob refrigeragéo, congelar.
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Figura 14. Produto final comercializado pelo

consolidador.
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