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Processamento 
mínimo de raízes de 
mandioca de mesa
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A QUALIDADE 
INICIAL DAS 

RAÍZES É 
INDISPENSÁVEL 
PARA TERMOS 
UM PRODUTO 

MINIMAMENTE 
PROCESSADO DE 
BOA QUALIDADE.

ALÉM DISSO, 

TODAS AS ETAPAS DO 

PROCESSAMENTO 

MÍNIMO DEVEM 

SER REALIZADAS 

GARANTINDO UM 

PRODUTO SEGURO 

PARA O CONSUMIDOR



As raízes de mandioca de mesa para consumo 
humano (também conhecida como mandioca 
de caixa, macaxeira ou aipim) são comercializa-
das na forma in natura com casca ou de forma 
minimamente processada. As comercializadas 
com casca, quando armazenadas em tempera-
tura ambiente, possuem o inconveniente de se-
rem altamente perecíveis, � cando rapidamente 
azuladas, e perdendo a qualidade para o consu-
mo e a comercialização. Outrossim, as mandio-
cas de mesa minimamente processadas, quan-
do armazenadas em baixa temperatura ou con-
geladas, preservam por muito mais tempo suas 
qualidades culinárias e de sabor. Dessa forma, 
elas agregam valor em toda a cadeia produti-
va, inclusive para o consumidor, que, além de 
reduzir o seu tempo no preparo, possui a certe-
za de que adquiriu um produto com qualidade.  

Entretanto para o sucesso desses processos é 
importante que seja seguida a metodologia de 
processamento mínimo de raízes de mandioca 
conforme o � uxograma.
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LavagemLavagemLavagemLavagemLavagemLavagemLavagemLavagem

EnxágueEnxágueEnxágueEnxágueEnxágueEnxágueEnxágueEnxágueEnxágueEnxágueEnxágue

DescascamentoDescascamentoDescascamentoDescascamentoDescascamentoDescascamento

Corte das raízesCorte das raízesCorte das raízesCorte das raízesCorte das raízes

SanitizaçãoSanitizaçãoSanitizaçãoSanitizaçãoSanitizaçãoSanitizaçãoSanitizaçãoSanitização
das raízesdas raízesdas raízesdas raízesdas raízesdas raízesdas raízes

EmbalagemEmbalagemEmbalagemEmbalagem
das raízesdas raízesdas raízes

ArmazenamentoArmazenamentoArmazenamentoArmazenamento
das raízesdas raízesdas raízesdas raízes

a 3 ºC e 90% dea 3 ºC e 90% dea 3 ºC e 90% dea 3 ºC e 90% de
 umidade relativa umidade relativa umidade relativa umidade relativa

Congelamento e Congelamento e Congelamento e Congelamento e 
armazenamentoarmazenamentoarmazenamentoarmazenamento

 a -18 ºC a -18 ºC a -18 ºC

Drenagem daDrenagem daDrenagem daDrenagem daDrenagem daDrenagem daDrenagem daDrenagem daDrenagem daDrenagem daDrenagem da
água super�cialágua super�cialágua super�cialágua super�cialágua super�cial

das raízesdas raízesdas raízes

ColheitaColheitaColheita – deve ser realizada nas primeiras horas – deve ser realizada nas primeiras horas – deve ser realizada nas primeiras horas 
do dia (evitar a absorção de calor) de forma do dia (evitar a absorção de calor) de forma do dia (evitar a absorção de calor) de forma do dia (evitar a absorção de calor) de forma 

manual ou com auxílio de um subsolador (evitar manual ou com auxílio de um subsolador (evitar manual ou com auxílio de um subsolador (evitar manual ou com auxílio de um subsolador (evitar 
machucaduras, batidas, cortes e arranhões).machucaduras, batidas, cortes e arranhões).machucaduras, batidas, cortes e arranhões).machucaduras, batidas, cortes e arranhões).

Transporte Transporte Transporte – deve ser realizado logo após a – deve ser realizado logo após a – deve ser realizado logo após a – deve ser realizado logo após a – deve ser realizado logo após a 
colheita até, no máximo, 24 horas depois. As colheita até, no máximo, 24 horas depois. As colheita até, no máximo, 24 horas depois. As colheita até, no máximo, 24 horas depois. As colheita até, no máximo, 24 horas depois. As 
raízes devem ser cobertas com lona apropriada raízes devem ser cobertas com lona apropriada raízes devem ser cobertas com lona apropriada raízes devem ser cobertas com lona apropriada raízes devem ser cobertas com lona apropriada raízes devem ser cobertas com lona apropriada 
ou restos de culturas, como capins secos, folhas ou restos de culturas, como capins secos, folhas ou restos de culturas, como capins secos, folhas ou restos de culturas, como capins secos, folhas ou restos de culturas, como capins secos, folhas ou restos de culturas, como capins secos, folhas ou restos de culturas, como capins secos, folhas 
de mandioca do próprio cultivo e outros de de mandioca do próprio cultivo e outros de de mandioca do próprio cultivo e outros de de mandioca do próprio cultivo e outros de de mandioca do próprio cultivo e outros de de mandioca do próprio cultivo e outros de de mandioca do próprio cultivo e outros de 
forma a evitar o sol direto sobre as raízes.forma a evitar o sol direto sobre as raízes.forma a evitar o sol direto sobre as raízes.forma a evitar o sol direto sobre as raízes.forma a evitar o sol direto sobre as raízes.forma a evitar o sol direto sobre as raízes.forma a evitar o sol direto sobre as raízes.forma a evitar o sol direto sobre as raízes.forma a evitar o sol direto sobre as raízes.

Descascamento Descascamento Descascamento Descascamento Descascamento Descascamento Descascamento Descascamento Descascamento Descascamento Descascamento – deve ser realizado – deve ser realizado – deve ser realizado – deve ser realizado – deve ser realizado 
manualmente com o auxílio de uma faca manualmente com o auxílio de uma faca manualmente com o auxílio de uma faca manualmente com o auxílio de uma faca manualmente com o auxílio de uma faca manualmente com o auxílio de uma faca manualmente com o auxílio de uma faca manualmente com o auxílio de uma faca manualmente com o auxílio de uma faca manualmente com o auxílio de uma faca manualmente com o auxílio de uma faca 
previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um previamente higienizada ou de um 
equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento equipamento especí�co para o descascamento 
de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a de raízes de mandioca de mesa, visando a 
retirada da casca e da entrecasca. retirada da casca e da entrecasca. retirada da casca e da entrecasca. retirada da casca e da entrecasca. retirada da casca e da entrecasca. retirada da casca e da entrecasca. retirada da casca e da entrecasca. retirada da casca e da entrecasca. retirada da casca e da entrecasca. retirada da casca e da entrecasca. retirada da casca e da entrecasca. retirada da casca e da entrecasca. 

Corte das raízesCorte das raízesCorte das raízesCorte das raízesCorte das raízesCorte das raízesCorte das raízesCorte das raízesCorte das raízesCorte das raízes – deve ser realizado  – deve ser realizado  – deve ser realizado  – deve ser realizado 
manualmente com o auxílio de facas bem a�adas manualmente com o auxílio de facas bem a�adas manualmente com o auxílio de facas bem a�adas manualmente com o auxílio de facas bem a�adas manualmente com o auxílio de facas bem a�adas manualmente com o auxílio de facas bem a�adas manualmente com o auxílio de facas bem a�adas manualmente com o auxílio de facas bem a�adas manualmente com o auxílio de facas bem a�adas manualmente com o auxílio de facas bem a�adas manualmente com o auxílio de facas bem a�adas manualmente com o auxílio de facas bem a�adas manualmente com o auxílio de facas bem a�adas 
e previamente higienizadas. Os toletes devem e previamente higienizadas. Os toletes devem e previamente higienizadas. Os toletes devem e previamente higienizadas. Os toletes devem e previamente higienizadas. Os toletes devem e previamente higienizadas. Os toletes devem e previamente higienizadas. Os toletes devem e previamente higienizadas. Os toletes devem e previamente higienizadas. Os toletes devem e previamente higienizadas. Os toletes devem e previamente higienizadas. Os toletes devem e previamente higienizadas. Os toletes devem e previamente higienizadas. Os toletes devem e previamente higienizadas. Os toletes devem 
possuir aproximadamente 10 cm de comprimento. possuir aproximadamente 10 cm de comprimento. possuir aproximadamente 10 cm de comprimento. possuir aproximadamente 10 cm de comprimento. possuir aproximadamente 10 cm de comprimento. possuir aproximadamente 10 cm de comprimento. possuir aproximadamente 10 cm de comprimento. possuir aproximadamente 10 cm de comprimento. possuir aproximadamente 10 cm de comprimento. possuir aproximadamente 10 cm de comprimento. possuir aproximadamente 10 cm de comprimento. 

Sanitização das raízesSanitização das raízesSanitização das raízes – deve ser realizada por  – deve ser realizada por 
meio da imersão dos toletes de mandioca em meio da imersão dos toletes de mandioca em meio da imersão dos toletes de mandioca em 
água gelada adicionada de hipoclorito de sódio na água gelada adicionada de hipoclorito de sódio na água gelada adicionada de hipoclorito de sódio na 
concentração de 150 mL/L de cloro ativo durante concentração de 150 mL/L de cloro ativo durante concentração de 150 mL/L de cloro ativo durante 
10 minutos. Essa etapa tem o objetivo de diminuir 10 minutos. Essa etapa tem o objetivo de diminuir 
a quantidade de microrganismos existentes nas a quantidade de microrganismos existentes nas 
raízes aumentando assim a sua durabilidade.raízes aumentando assim a sua durabilidade.

Drenagem da água super�cial das raízesDrenagem da água super�cial das raízes – deve 
deixar as raízes em um escorredor previamente deixar as raízes em um escorredor previamente 
higienizado por, no mínimo, 5 minutos, visando a higienizado por, no mínimo, 5 minutos, visando a 
retirada do excesso de água aderida nas etapas retirada do excesso de água aderida nas etapas 
anteriores de forma a não formar líquido no anteriores de forma a não formar líquido no 
interior da embalagem.interior da embalagem.

Armazenamento/EstocagemArmazenamento/EstocagemArmazenamento/EstocagemArmazenamento/EstocagemArmazenamento/EstocagemArmazenamento/EstocagemArmazenamento/EstocagemArmazenamento/EstocagemArmazenamento/EstocagemArmazenamento/EstocagemArmazenamento/EstocagemArmazenamento/EstocagemArmazenamento/EstocagemArmazenamento/EstocagemArmazenamento/Estocagem – as raízes  – as raízes  – as raízes  – as raízes  – as raízes  – as raízes  – as raízes  – as raízes 
devem ser armazenadas em câmara fria ou devem ser armazenadas em câmara fria ou devem ser armazenadas em câmara fria ou devem ser armazenadas em câmara fria ou devem ser armazenadas em câmara fria ou devem ser armazenadas em câmara fria ou devem ser armazenadas em câmara fria ou devem ser armazenadas em câmara fria ou devem ser armazenadas em câmara fria ou devem ser armazenadas em câmara fria ou devem ser armazenadas em câmara fria ou devem ser armazenadas em câmara fria ou devem ser armazenadas em câmara fria ou devem ser armazenadas em câmara fria ou 
balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e balcão refrigerado na temperatura de 3 ºC e 
90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 90% de umidade relativa por até 7 dias ou 
congeladas e mantidas em congelador congeladas e mantidas em congelador congeladas e mantidas em congelador congeladas e mantidas em congelador congeladas e mantidas em congelador congeladas e mantidas em congelador congeladas e mantidas em congelador congeladas e mantidas em congelador congeladas e mantidas em congelador congeladas e mantidas em congelador congeladas e mantidas em congelador congeladas e mantidas em congelador congeladas e mantidas em congelador congeladas e mantidas em congelador 
doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. doméstico a -18 °C por até 12 meses. 

Primeira lavagemPrimeira lavagemPrimeira lavagemPrimeira lavagem – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água  – deve ser realizada em água 
corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido corrente para retirar o excesso de terra aderido 
às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e às raízes de forma a facilitar o descascamento e 

reduzir a contaminação e coloração das raízes reduzir a contaminação e coloração das raízes reduzir a contaminação e coloração das raízes reduzir a contaminação e coloração das raízes reduzir a contaminação e coloração das raízes reduzir a contaminação e coloração das raízes reduzir a contaminação e coloração das raízes reduzir a contaminação e coloração das raízes reduzir a contaminação e coloração das raízes reduzir a contaminação e coloração das raízes reduzir a contaminação e coloração das raízes reduzir a contaminação e coloração das raízes reduzir a contaminação e coloração das raízes reduzir a contaminação e coloração das raízes 
durante o descascamento. durante o descascamento. durante o descascamento. durante o descascamento. durante o descascamento. durante o descascamento. durante o descascamento. 

Segunda lavagemSegunda lavagemSegunda lavagemSegunda lavagemSegunda lavagemSegunda lavagemSegunda lavagemSegunda lavagemSegunda lavagemSegunda lavagem – deve ser realizada em  – deve ser realizada em  – deve ser realizada em  – deve ser realizada em  – deve ser realizada em 
água corrente visando a retirada da sujeira água corrente visando a retirada da sujeira água corrente visando a retirada da sujeira água corrente visando a retirada da sujeira água corrente visando a retirada da sujeira água corrente visando a retirada da sujeira água corrente visando a retirada da sujeira água corrente visando a retirada da sujeira água corrente visando a retirada da sujeira água corrente visando a retirada da sujeira água corrente visando a retirada da sujeira água corrente visando a retirada da sujeira água corrente visando a retirada da sujeira 
aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A aderida à raiz durante o descascamento. A 

água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a água deve ser de boa qualidade de forma a 
não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação não ser uma fonte de contaminação 

microbiana para o produto.microbiana para o produto.microbiana para o produto.microbiana para o produto.microbiana para o produto.microbiana para o produto.microbiana para o produto.microbiana para o produto.microbiana para o produto.

Terceira lavagemTerceira lavagemTerceira lavagemTerceira lavagemTerceira lavagem – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada  – deve ser realizada 
em água corrente de boa qualidade, em água corrente de boa qualidade, em água corrente de boa qualidade, em água corrente de boa qualidade, em água corrente de boa qualidade, em água corrente de boa qualidade, em água corrente de boa qualidade, em água corrente de boa qualidade, em água corrente de boa qualidade, 

visando a retirada do sumo interno visando a retirada do sumo interno visando a retirada do sumo interno visando a retirada do sumo interno visando a retirada do sumo interno 
liberado pelas raízes durante o corte.liberado pelas raízes durante o corte.liberado pelas raízes durante o corte.liberado pelas raízes durante o corte.liberado pelas raízes durante o corte.liberado pelas raízes durante o corte.liberado pelas raízes durante o corte.liberado pelas raízes durante o corte.liberado pelas raízes durante o corte.liberado pelas raízes durante o corte.liberado pelas raízes durante o corte.liberado pelas raízes durante o corte.liberado pelas raízes durante o corte.

Enxágue Enxágue – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão – deve ser realizado por meio da imersão 
dos toletes de mandioca em água gelada dos toletes de mandioca em água gelada dos toletes de mandioca em água gelada dos toletes de mandioca em água gelada dos toletes de mandioca em água gelada dos toletes de mandioca em água gelada dos toletes de mandioca em água gelada dos toletes de mandioca em água gelada dos toletes de mandioca em água gelada dos toletes de mandioca em água gelada 

adicionada de hipoclorito de sódio na adicionada de hipoclorito de sódio na adicionada de hipoclorito de sódio na adicionada de hipoclorito de sódio na adicionada de hipoclorito de sódio na adicionada de hipoclorito de sódio na adicionada de hipoclorito de sódio na adicionada de hipoclorito de sódio na 
concentração de 5 mL/L de cloro ativo durante concentração de 5 mL/L de cloro ativo durante concentração de 5 mL/L de cloro ativo durante concentração de 5 mL/L de cloro ativo durante concentração de 5 mL/L de cloro ativo durante concentração de 5 mL/L de cloro ativo durante concentração de 5 mL/L de cloro ativo durante concentração de 5 mL/L de cloro ativo durante 

5 minutos com o objetivo de retirar o excesso de 5 minutos com o objetivo de retirar o excesso de 5 minutos com o objetivo de retirar o excesso de 5 minutos com o objetivo de retirar o excesso de 5 minutos com o objetivo de retirar o excesso de 
cloro utilizado na etapa de sanitização das raízes. cloro utilizado na etapa de sanitização das raízes. cloro utilizado na etapa de sanitização das raízes. cloro utilizado na etapa de sanitização das raízes. 

Embalagem das raízesEmbalagem das raízesEmbalagem das raízes – as raízes devem ser  – as raízes devem ser  – as raízes devem ser 
acondicionadas em sacos plásticos de PEBD com acondicionadas em sacos plásticos de PEBD com acondicionadas em sacos plásticos de PEBD com acondicionadas em sacos plásticos de PEBD com acondicionadas em sacos plásticos de PEBD com 

100 µm de espessura e fechados em seladora 100 µm de espessura e fechados em seladora 100 µm de espessura e fechados em seladora 100 µm de espessura e fechados em seladora 100 µm de espessura e fechados em seladora 100 µm de espessura e fechados em seladora 
própria para o acondicionamento de alimentos.própria para o acondicionamento de alimentos.própria para o acondicionamento de alimentos.própria para o acondicionamento de alimentos.própria para o acondicionamento de alimentos.própria para o acondicionamento de alimentos.

ououou

TANTO O 
RESFRIAMENTO 

QUANTO O 
CONGELAMENTO 
SÃO EFICIENTES 
EM AUMENTAR 
O PERÍODO DE 
CONSERVAÇÃO 
DAS RAÍZES DE 

MANDIOCA, SEM 
AFETAR SUAS 
QUALIDADES 

CULINÁRIAS E 
DE SABOR.


