CAPITULO 5 - OLEAGINOSAS

Oenocarpus bataua

Pataua

MARIA DO SOCORRO PADILHA DE OLIVEIRA!, NATALIA PADILHA DE OLIVEIRA?

FAMILIA: Arecaceae.
ESPECIE: Oenocarpus bataua Mart.
SINONIMIA: Jessenia bataua (Mart.) Burret.

NOMES POPULARES: Oenocarpus bataua recebe inimeras denominacfes, que variam com
o local de ocorréncia e com os idiomas regionais. Na regido Norte do Brasil é conhecido por
pataud, patod, patua, bataua e koanani (Balick, 1986; Lorenzi et al., 2004; Flora do Brasil,
2017). O nome genérico Oenocarpus vem do grego, onde “Oeno” representa vinho e “car-
pus” fruto, significando “fruto de vinho” (Balick, 1986). Ja as palavras “pataua” ou ”patua”
tem origem tupi-guarani, representando nome de um cesto ou um invdélucro que se guarda

coisa sagrada.

CARACTERISTICAS BOTANICAS: Palmeira arborea, monocaule, de estipe ereto, liso e
colunar, com 4 a 26m de altura e de 15 a 54cm de didmetro (Figura 1); as raizes sao fas-
ciculadas, visiveis na base e sem palmito no topo; as folhas sdo eretas, de coloracdo verde
escura e dispostas de modo divergente, com 8 a 20 folhas por planta, sendo compostas, pi-
nadas com 3 a 10m de comprimento, bainha aberta longa, persistente nas plantas jovens, de
margens fibrosas, contendo fibras longas e grossas envolvidas por uma massa de fibras finas
com aspecto de |13 (remanescentes da ligula), peciolo curto, persistente por longo tempo na
posicdo vertical e com foliolos largos, regularmente distribuidos no mesmo plano, de 10 a
12cm de largura (Cavalcante, 1991; Villachica et al., 1996; Lorenzi et al., 2004; Dransfield
et al., 2008; Nufiez-Avellaneda; Rojas-Robles, 2008).

O ramo florifero é infrafoliar, com profilo de 0,7 a 1,1m de comprimento e bractea pen-
dular decidua de 1,2 a 2,2m de comprimento, coloracdo externa marrom-escura e interna
bege clara, quando recém-aberta; a inflorescéncia é interfoliar (Figura 2), péndula, com pe-
dunculo curto a alongado, raque de 20 a 50cm de comprimento contendo 120 a 370 raquilas
de 0,7 a 1,2m de comprimento, de coloracdo creme claro, quando recém-aberta, tornando-
-se avermelhada com o passar do tempo; nas raquilas ha flores unissexuais, sésseis, onde
dezenas de flores masculinas ocupam o terco apical e flores em triades no restante, sendo
uma pistilada ladeada por duas estaminadas, em um total de 327 masculinas e 60 femininas
por raquila; as flores masculinas sdo assimétricas, creme claro, com trés sépalas distintas,
basais e concrescidas, trés pétalas livres, de sete a 20 estames e, ocasionalmente, apresen-
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FIGURA 1 - Plantas de Oenocarpus bataua

Fonte: Socorro Padilha

tam pistilédio bifido ou trifido; as
flores femininas sao maiores que
as masculinas, creme claro, com
trés sépalas e trés pétalas, am-
bas distintas e imbricadas (Caval-
cante, 1991; Lorenzi et al., 2004;
Gomes-Silva, 2005; Dransfield
et al., 2008; Nunez-Avellaneda;
Rojas-Robles, 2008). Cada inflo-
rescéncia apresenta, aproximada-
mente, 94.000 flores masculinas
e 16.000 femininas (Kliichmeister
et al., 1998).

O cacho pesa de 2 a 32kg,
com 500 a 4000 frutos (Figura 2);
os frutos sdo drupas oblongas ou
elipsoides, de coloracdo variavel
na maturagao, com peso de 10 a
15g e tamanho variavel de 2,5 a
4,7cm de comprimento e de 2,0 a
2,5cm de didmetro, apresenta na
base uma cupula endurecida, for-
mada pelo perianto; o epicarpo é
liso, de coloragdo verde ou viola-
cea quando maduro, sendo cober-
to por uma ténue camada cerosa
e esbranquicada; o mesocarpo
é carnoso, de coloragdo variavel
(branca, esverdeada ou arroxea-

da) e oleoso; a semente, ovoide-elipsoidal a globosa, é recoberta por fibras achatadas, pos-
suindo endosperma cérneo e ruminado, com cavidade central e embrido basal (Cavalcante,

1991; Henderson, 1995; Villachica et al., 1996; Dransfield
et al., 2008). A parte comestivel do fruto envolve o epi-
carpo e o mesocarpo, possuindo espessura de 2 a 4mm
(Figura 3).

DISTRIBUICAO GEOGRAFICA: O pataud encontra-se
distribuido por todo o Norte da América do Sul e na América
Central, até o Panama (Lleras et al., 1983; Villachica et al.,
1996; Gomes-Silva, 2005; Nufiez-Avellaneda; Rojas-Ro-
bles, 2008). No Brasil ocorre na Regidao Norte (Acre, Ama-
zonas, Para e Rondonia) (Flora do Brasil, 2017) (Mapa 1).

HABITAT: E planta tipica do clima tropical Gmido da Ama-
zOnia. Na regido Norte habita florestas Umidas de varzea,
de galeria e de terra firme, em solo arenoso ou areno-
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da espécie. Fonte: Flora do Brasil



CAPITULO 5 - OLEAGINOSAS

-argiloso (Lorenzi et al., 2004; Gomes-Silva, 2005; Flora do Brasil, 2017). Ocorre em alta
densidade nas areas de varzea do estuario amazoénico, especialmente no centro da Ilha de
Marajé e no Baixo Tocantins, as margens dos rios (Cavalcante, 1991; Gomes-Silva, 2005;
Flora do Brasil, 2017). Em terra firme se apresenta como planta isolada, com densidade de
uma a duas plantas adultas por hectare. Mas, em areas inundadas, periddica ou perma-
nentemente, a espécie é dominante, formando col6nias oligarquicas, contendo 100 plantas
adultas e até 900 plantas jovens por hectare (Villachica et al., 1996; Gomes-Silva, 2005). No
Acre esta presente em quase todo o Estado, com densidade de 48 e de 16 plantas em areas
inundaveis e de terra firme, respectivamente. Ocupa areas de até 900m de altitude com alta
luminosidade e de precipitagao entre 1700 a 4000mm (Villachica et al., 1996).

USO ECONOMICO ATUAL E POTENCIAL: Na regido Norte, o pataua tem uso integral por
indios, ribeirinho e extrativista (Oliveira; Oliveira, 2015). Entretanto, seu uso econ0mico
mais expressivo é como oleaginosa, especialmente, o éleo do mesocarpo (polpa). O uso atu-
al do dleo ainda é restrito as populagdes locais, que o produzem de forma artesanal. O 6leo
possui excelentes propriedades organolépticas (cor, sabor, aroma), quimicas (acidos graxos)
e fisico-quimicas (indice iodo, saponificacdo e densidade relativa), que o credenciam como
oleo fino (Balick, 1986; Gomes-Silva, 2005). O fruto apresenta grande variacdo de peso,
tamanho e constituicdo (Tabela 1). A parte comestivel do fruto (casca + mesocarpo) corres-
ponde entre 35-45 (Villachica et al., 1996) ou superior (Moura, 2013). A améndoa também
contém éleo, porem em menor quantidade (Tabela 2).

O ¢6leo da parte comestivel do fruto (polpa) e améndoa apresentam perfis similares,
com alto teor de acidos graxos insaturados, sendo o acido oleico majoritario, seguido do lino-
leico, e menor concentracdo de acidos graxos saturados (acido palmitico e estearico) (Tabe-
las 3 e 4). Possuem também, caracteristicas fisico-quimicas, que os referenciam como 6leo
de excelente qualidade (Tabela 5). Apresenta coloragao amarelo esverdeado, transparente,
com odor pouco pronunciado e sabor semelhante ao dleo de oliva (Villachica et al., 1996;
Pastore et al., 2005; Aradjo, 2008; Moura, 2013). A polpa seca contém 10% de proteinas,
além de aminoacidos, exceto triptofano cuja proporgdo é ligeiramente menor do que a reco-
mendada pela Organizacdo Mundial de Saude.

Apresenta significativa quantidade de acidos graxos 0mega 3, 6 € 9, sendo indicado
para uso nas industrias de farmacos, cosméticos e de alimentos. Os acidos graxos essenciais
detectados, a partir da cromatografia gasosa, apresentam a seguinte constituicdo: 0,35%
em dmega 3 (Acido Linolénico); 3,47% em O6mega 6 (Acido Linoléico) e 70,33% em dmega
9 (Acido Oléico). Cada 100ml de dleo contém, em média, 317 calorias e 47g de carboidratos
(Gomes-Silva, 2005).

TABELA 1 - Composicdo do fruto de Oenocarpus bataua

Parte comestivel (casca + mesocarpo) 39,3 78,0 35,5

Caroco (endocarpo + améndoa) 60,7 22,0 64,5

Fonte: Adaptado de Pesce (2009)!, Moura (2013)?e Meyer (2013)3

Oenocarpus bataua
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TABELA 2 - Teor de 6leo na parte comestivel (casca + mesocarpo) e na améndoa de
Oenocarpus bataua

Parte comestivel (casca + mesocarpo) 18,19 32,81 29,21
Améndoa 3,00 3,36 1,12

Fonte: Adaptado de Pesce (2009)!, Moura (2013)?e Meyer (2013)3

A populacdo do Norte do Brasil usa o 6leo de inUmeras formas, na culinaria, na medi-
cina tradicional, para aliviar a tosse e a bronquite, e como fortificante capilar (Gomes-Silva,
2005; Amazonoil, 2017). Na culinaria artesanal, é utilizado em frituras, mas pode ser usado,
substituindo o azeite de oliva, em saladas cruas e cozidas e na composicdao de enlatados
(Gomes-Silva, 2005). Durante a segunda guerra mundial, com a escassez do azeite de oliva,
o Oleo de O. bataua, obtido de forma artesanal em Belém e municipios da Ilha de Marajod,
abasteceu o mercado nacional e internacional, com exportacao superior a 200 toneladas/ano
(Gomes-Silva, 2005). Também pode ser empregado na substituicdo de 6leos de soja, milho
e amendoim (Cavalcante, 1991).

O 6leo também apresenta propriedades medicinais, sendo utilizado no tratamento de
doencas respiratérias (asma, tuberculose, entre outros), crises hepaticas, prisdo de ventre,
reducdo dos niveis do colesterol, bem como no fabrico de pomadas, balsamos e unguentos
(Balick, 1986; Bricefio; Navas, 2005; Gomes-Silva, 2005).

TABELA 3 - Composicao dos acidos graxos nos dleos da polpa e da semente de Oenocarpus
bataua

Acidos graxos

Parte comestivel (%) Ameéndoa (%)

Saturados 28,60 24,64 22,43 23,82 24,84
Monoinsaturados 67,90 73,38 72,61 - 74,18 64,43
Poli-insaturados 3,50 1,98 4,96 - 2,00 10,73

Fonte: Adaptado de Araujo (2008)!, Moura (2013)2 e Meyer (2013)3

Como cosmético é utilizado na hidratacdo da pele e cabelos, por conter elevado teor de
acido oleico (émega 9) e textura leve (ndo gordurosa), podendo ser utilizado na composicao de
produtos para o cuidado da pele e locdes hidratantes (Cavalcante, 1991; Pastore et al., 2005).
Apresenta propriedades hidratantes de alto potencial na recuperacdo de peles ressecadas, for-
mando um filme lipidico sobre a epiderme. Funciona também como um potente revitalizador
capilar, sendo utilizado em formulagdes de produtos anticaspa e tonico capilar. Na industria qui-
mica, pode ser utilizado ainda como lubrificante e na producgao de borracha e sabao.

PARTES USADAS: Os frutos sdo largamente utilizados no preparo de refresco e na extragdo
de 6leo. O dleo da polpa e da améndoa, constitui a parte de maior importancia no pataua,
com sabor semelhante ao azeite de oliva e com amplas possibilidades de uso, especialmente
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FIGURA 2 - Inflorescéncia e cacho com frutos de Oenocarpus bataua

Fonte: Socorro Padilha

TABELA 4 - Perfil dos acidos graxos presentes no 6leo da polpa de pataua (Oenocarpus

bataua), em comparagao com o azeite de oliva

Acidos Graxos

Acido Caprilico (C8:0)
Acido Caprico (C10:0)
Acido Laurico (C12:0)
Acido Tridecanoico (C13:0)
Acido Miristico (C14:0)
Acido Pentadecilico (C15:0)
Acido Palmitico (C16:0)
Acido Palmitoleico (C16:1)
Acido Margarico (C17:0)
Acido Estearico (C18:0)
Acido Oleico (C18:1)

Acido Linoleico (C18:2)
Acido Linolénico (C18:3)
Acido Araquidico (C20:0)
Acido Beénico (C22:0)

0,1 -

20,8 13,2
0,3 0,6
6,4 3,6
67,6 71,7
3,4 2,7
0,1 0,6
1,1 2

0,08

0,05
0,1
0,2

21,1
1,07

0,11

2,74

53,49
17,14
0,69

0,39

13,43
0,8
2,9

71,59

4,73
0,7

Fonte: Adaptado de Araujo (2008)!, Pesce (2009) 2, Moura (2013)3 e Meyer (2013)%.

11,2
1,5

76
8,5
0,5

Oenocarpus bataua
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na culinaria. Também tem uso na medicina tradicional e nas indUstrias de farmacos e cos-
méticos. As sementes tém uso em artesanatos e na fabricacdo de biojoias, devido ao seu
aspecto rajado. As inflorescéncias e os cachos secos torrados servem de suprimento do sal
na alimentacgao do gado. A raque das folhas no fabrico de fechas e as folhas na confeccdo de
artesanatos trancados e na construgcao de moradias provisionais. A planta pode ser usada na
arborizagdo de ruas e pragas publicas. O estipe na extracao de palmito e como esteio (Balick,
1986; Lorenzi et al., 2004; Gomes-Silva, 2005).

TABELA 5 - Caracteristicas fisico-quimicas do dleo de Oenocarpus bataua

Indice de peroxido (meq/Kg 6leo) 4,11+1,32
Indice de saponificagio (mgKOH/g) 193,78+6,08
Indice de Iodo (g/100g) 76,80£4,01
Ponto de fusao (°C) 6,2
Teste de rancidez (h) 2,0
Densidade (25°C - g/cm?) 0,9129+0,005

Fonte: Adaptado de Aradjo (2008).

ASPECTOS ECOLOGICOS, AGRONOMICOS E SILVICULTURAIS PARA O CULTIVO:
Planta robusta de longa vida, que prefere lugares imidos em matas e tem crescimento len-
to, seja na sombra ou em local aberto, sendo que na fase adulta necessita de bastante luz.
Mas, também cresce em areas marginais, de solos pobres e representa um elevado potencial
para uso e recuperacdo dessas areas (Lleras et al., 1983; Gomes-Silva, 2005). Em solos bem
drenados vegeta como planta isolada, na densidade de 1 a 20 plantas por hectare, devido
ao sombreamento que diminui o desenvolvimento das plantas. Em solos com inundagdes
periddicas ou permanentes forma populagdes quase puras, chamadas de patauazal, com
até 900 plantas jovens por hectare (Villachica et al., 1996; Pesce, 2009). Essa espécie ndo
ocorre em altitudes superiores a 900m, o que sugere pouca tolerancia a climas temperados
e a frios ocasionais (Villachica et al., 1996).

O pataua requer alta luminosidade para frutificar e produz, satisfatoriamente, em are-
as bem drenadas. Seus frutos servem de alimentacdo para a fauna silvestre, que atuam
também como dispersores. Recomenda-se, em areas manejadas, colher, no maximo, 80%
dos cachos maduros, permitindo que os 20% restantes sirvam de alimento aos animais e
garantam a producdo de novas mudas. Os principais dispersores dos frutos sao animais, a
exemplo de anta, veado, varios tipos de macacos e do homem. Contudo, roedores (paca e
cutia) e aves (tucano, papagaio, arara, jacu, maritaca e maracana) também consomem seus
frutos. Enquanto, os porcos-do-mato destroem suas sementes e sao considerados seus prin-
cipais predadores (Gomes-Silva, 2005).

Informacdes agronOmicas sdo escassas, pois a espécie ndo é domesticada. Desta for-
ma, para a producdao de mudas, recomenda-se selecionar matrizes que apresentem alto
rendimento de frutos por cacho, alta quantidade de parte comestivel por fruto e com mais
de 20% de 6leo no mesocarpo fresco (Lleras et al., 1983). Pode ser cultivado em &areas de
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FIGURA 3 - Frutos maduros e sementes de Oenocarpus bataua

Fonte: Socorro Padilha

terra firme, com o plantio ocorrendo no inicio do periodo chuvoso, preferencialmente, como
componente em sistemas agroflorestais - SAF’s (Dransfield et al., 2008) ou em consércios
com culturas anuais ou outras frutiferas. No local definitivo devem ser abertas covas de
40x40x40cm, espacadas de 6x6m ou de 7x7m. Ao solo retirado da cova, mistura-se uma pa
de esterco de gado e 50g de NPK (10.28.20). Cultivos experimentais conduzidos na Embra-
pa Amazonia Oriental, mostraram que a espécie apresenta crescimento lento, porém sem
registro de pragas e doengas. Estima-se que o inicio da producdo de frutos ocorra entre 8 a
15 anos apéds o plantio e que, da polinizacdo a maturagao dos frutos, sdo gastos 14 meses,
com a frutificagdo centrada no periodo de menor precipitagdo. Cada planta pode produzir até
3 cachos ao ano, com 10 a 14kg de frutos por cacho e, aproximadamente, 1000 frutos/cacho
(Villachica et al.,1996; Gomes-Silva, 2005).

Em populagdes naturais a colheita dos cachos é tarefa dificil e onerosa, o que deses-
timula os agricultores (Cavalcante, 1991; Gomes-Silva, 2005), além da produtividade ser
muito baixa (1.450kg de frutos/ha), considerando 38 individuos em producdo. Cada 15kg de
frutos rende apenas 150 ml de éleo (Gomes-Silva, 2005). Ja, em plantios, a colheita é feita
com o auxilio de poddo, ou por equipamentos usados na colheita de cachos de pupunha e de
acai, onde o rendimento de frutos por cacho pode alcancar 80%, com 6,5-8,5% de 6leo. Apéds
a colheita os frutos devem ser retirados dos cachos e mantidos em local limpo, arejado e som-
breado, de modo a evitar deterioracdo e ndao comprometer a qualidade do éleo. Estima-se que
em plantio com 204 plantas/ha, a producdo de frutos seja superior a 5t, com rendimento de
oleo entre 265-327kg, podendo ser duplicado com manejo adequado (Villachica et al.,1996).

Oenocarpus bataua
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O comércio do éleo de pataud no Brasil foi crescente até a segunda guerra mundial,
decaindo significativamente até os dias atuais, onde é quase inexistente. Entretanto, no Peru
o mercado deste dleo ainda é bastante expressivo, onde o litro pode custar entre R$ 5,00
a R$ 6,00 (Gomes-Silva, 2005). Na Colémbia, o litro do 6leo chega até R$11,00. De acordo
com as observacoes dos produtores, o pataua de frutos roxos é mais produtivo que o branco,
produzindo, em condicOes extrativistas, até 1| de 6leo para cada 15kg de frutos. Atualmen-
te, a comercializagdo desse 6leo é pequena e restrita praticamente ao consumo da industria
cosmética. No Brasil, o dleo comercializado para fins cosméticos na internet varia entre R$
14,00 um frasco de 50ml a R$ 331,40/kg.

PROPAGAGCAO: O pataud é propagado exclusivamente por via sexuada, cujas sementes
possuem comportamento recalcitrante (Lorenzi et al., 2004; Villachica et al., 1996). Se as
sementes forem recém colhidas, a germinagao é rapida e uniforme, alcancando taxas de 90-
98% (Nazario; Ferreira, 2012). Logo, para que se tenha boa germinacdo, devem ser usados
frutos maduros, recém-colhidos, os quais devem ser imersos em agua morna por 30 a 60
minutos e beneficiados para a retirada da polpa. Em seguida, as sementes devem ser seme-
adas na posicdo horizontal, com a rafe voltada para baixo, a uma profundidade de 2cm, em
substrato contendo areia lavada e serragem na proporcao de 1:1. A emergéncia ocorre entre
35 e 88 dias apés a semeadura (Villachica et al., 1996). Caso ndo haja disponibilidade de
sementeira, as sementes podem ser mantidas em sacos plasticos contendo serragem curtida
Umida, com elevado percentual de germinacao.

A repicagem deve ocorrer quando a plantula atingir a forma de “palito” (com o primeiro
par de folhas fechado), sendo transplantadas para saco de polietileno preto, nas dimensoes
de 17x27cm e contendo, como substrato, terra, serragem e esterco curtidos, na proporgao
de 3:1:1. A muda deve ser mantida, preferencialmente em telado, com sombrite 50%, mas
também pode ser mantida em viveiro radstico ou local parcialmente sombreado e ndo en-
charcado. Ao atingirem seis a oito meses devem ser aclimatadas ou rustificadas (adaptadas
a luminosidade), para s6 depois serem levadas ao campo, pois as plantas sdo suscetiveis a
radiacdo solar nos primeiros meses de vida.

EXPERIENCIAS RELEVANTES COM A ESPECIE: Na regido Norte, a experiéncia relevante
para a exploracdo do pataua como oleaginosa deu-se na época da segunda guerra mundial,
ocasido em que o Para exportou mais de 200 toneladas/ano desse 6leo para a Europa, como
substituto do azeite de oliva (Gomes-Silva, 2005). Com o final da guerra, o mercado decaiu
em vista do processo de obtengdo artesanal e da baixa qualidade do 6leo (Pesce, 2009).

Outra experiéncia da exploracdao economica ocorreu na Colémbia, na década de 80,
visando viabilizar o processamento e comercializagdo do déleo de pataud, a partir da selecao
de matrizes em populagdes naturais em Las Gaviotas, nos Llanos. Nesse local foi desenvol-
vida uma planta piloto para a extracdo industrial do 6leo a baixo custo, em pequena escala,
cuja eficiéncia foi de 85-89% (FAO, 1983). Algumas dificuldades foram encontradas, tais
como a escassez de matéria prima para a implantacdo da fabrica, sazonalidade, baixa pro-
ducdo (entre 300 e 500kg de 6leo/ha) com custos de producdo elevados, devido ao local ser
periodicamente inundado. Nessas condigdes o dleo chegou a ser comercializado, na fabrica
por US$3,75/kg, similar ao preco do azeite de oliva nos EUA. O resultado foi que a demanda
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do éleo diminuiu drasticamente e os custos para a exportacdao aos EUA foram invidveis, em
comparacao ao do azeite de oliva (Clement et al., 2005). Em consequéncia disso, o projeto
nao teve continuidade.

No Brasil, entre 1980 e 1990, foi criado o programa “Cultivos Pioneiros” onde foi exe-
cutado o projeto “Banco Ativo de Germoplasma de Pataua”. Nesse projeto foram realizadas
expedicOes de coleta em todos os estados da Regido Norte, no periodo de 1984 a 1993, e as
mudas obtidas dos individuos, selecionados ao acaso nas populagdes, foram utilizadas para
a formagdo do Banco Ativo de Germoplasma, BAG - Pataua, na Embrapa Amazoénia Oriental.
Os estudos tiveram continuidade com o projeto “Banco Ativo de Germoplasma de Palma-
ceas” e, posteriormente, em outros projetos de recursos genéticos vinculados a Embrapa
Recursos Genéticos e Biotecnologia, 0s quais geraram muitos avangos no conhecimento da
cultura, dentre eles, destacam-se os aspectos agronémicos que permitiram avangos no cul-
tivo da espécie. O referido BAG esta cadastrado no Conselho de Gestdao do Patrimonio Gené-
tico - CGEN e as pesquisas com os acessos de pataud continuam dentro do projeto “Bancos
de Germoplasma de Palmeiras”, da Embrapa.

Informacgoes preliminares sobre o BAG — Pataua dao conta que a maioria dos acessos
apresentou crescimento lento. O inicio da fase reprodutiva foi observado inicialmente, em
acessos coletados em Abaetetuba-PA, aos oito anos de plantio. Os acessos de Anajas-PA

FIGURA 4 - Variabilidade de caracteres de frutos em acessos de Oenocarpus bataua

Fonte: Socorro Padilha

Oenocarpus bataua
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iniciaram a fase reprodutiva entre doze a quinze anos. Os acessos em fase reprodutiva ja
foram avaliados para 29 caracteres morfoldgicos, sendo detectadas diferencas significativas
para varios caracteres, especialmente, peso do cacho, peso, rendimento de polpa/fruto, for-
ma, tamanho (Figura 4) e coloragao dos frutos (Oliveira; Oliveira, 2015)

SITUAGCAO DE CONSERVAGAO: Na regido Norte, ndo ha registros de conservagdo in situ
de O. bataua, embora espera-se que, pela sua distribuicdo geografica na regido, ocorra tam-
bém em Unidades de Conservacao. Varias populagdes naturais encontram-se bastante re-
duzidas, especialmente, devido a eliminacdo de plantas por ocasido da colheita dos cachos.
No Para, nos municipios da Ilha de Marajo, onde essa espécie foi amplamente explorada
para abastecer mercado de d6leo durante a segunda guerra mundial, as populagdes quase
desapareceram (Gomes-Silva, 2005), sugerindo que nesses locais deve ter ocorrido perda
de variabilidade genética. Contudo, nos municipios do Baixo Tocantins é possivel encontrar
ainda grandes populacdes. Atualmente, existem outras ameacgas para a conservagao in situ
de populagdes naturais, tais como as construcdes de hidroelétricas e a urbanizagdo descon-
trolada em algumas areas. A conservacao on farm vem sendo realizada em sitios e quintais
produtivos, principalmente em areas de comunidades tradicionais.

A conservacdo ex situ foi iniciada com materiais obtidos nas expedicdes de coletas
realizadas em varios estados da regido Norte, nas décadas de 1980 e 1990 (Oliveira; Oli-
veira, 2015). O Banco Ativo de germoplasma de Pataua foi instalado, em 1989, na Embrapa
Amazonia Oriental, em Belém, Para, sendo constituido por 195 acessos (Tabela 6). Atual-
mente, em vista das dificuldades de conservagdo (grande area, poucos recursos financeiros
e escassez de mdo de obra), além de problemas bidticos e abidticos (Moura; Oliveira, 2009),
a colecdo conta com menos de 70 acessos (Figura 5).

TABELA 6 - Locais de coleta e nUmero de acessos de Oenocarpus bataua instalados no
Banco Ativo de Germoplasma da Embrapa Amazénia Oriental

Locais de coleta

Acessos

Sao Miguel do Guama, Irituia, Belém, Benevides, Barcarena, Moju, Anajas,

Para Abaetetuba, Monte Alegre, Prainha, Oriximina, Terra Santa, Faro, Juruti, 105
Igarapé-Miri, Muana

Amazonas Manaus, Serra do Araca, Benjamin Constant 17

Roraima Confianca, Serra da Prata e Apiau 15

Amapa Oiapoque 21

Rondoénia Porto Velho, Abuna, Guajara-Mirim e Machadinho d’Oeste 37

Total 29 195

Fonte: dos autores

PERSPECTIVAS E RECOMENDACGES: O pataua, como planta oleaginosa, pode ser apro-
veitado em maior escala, para atender ao mercado de 6leos comestiveis ou na industria de
cosméticos. Entretanto, precisa de maior investimento em estudos agronémicos que possam
identificar plantas precoces, com producdo continua, alto rendimento de polpa e com eleva-
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FIGURA 5 - Vista do Banco de Germoplasma de Pataua (O. bataua)

Fonte: Socorro Padilha

do teor de dleo. Pois, a exploragdo artesanal dificulta a obtencdo de dleo de qualidade, além
de ndo oferecer condicdes de abastecimento de matéria prima ao longo do ano. As popu-
lagGes naturais dessa espécie estdo reduzidas em varios locais, devido a forma de colheita
dos cachos, que é realizada com a derrubada da planta, o que ndo apenas dificulta e onera
a colheita, como também, as safras irregulares ndo estimulam investimentos que possam
sustentar a producdo do 6leo em escala industrial. Assim, recomenda-se também, praticas
de manejo sustentavel nas populagdes, como forma de viabilizar a exploracdo artesanal.

Pelo fato do pataua se constituir em uma fonte alternativa de 6leo de alta qualidade
e de ser uma espécie perene, sdo necessarios estimulos e financiamento de pesquisa con-
tinuadas, bem como inserindo novos campos, a exemplo da identificacdo de componentes
bioativos, como antioxidantes, além da avaliacdo da estabilidade do produto, como benefi-
cio para a saude dos consumidores. Dessa forma, espera-se que a comercializacao do 6leo
dessa palmeira venha a tornar-se uma realidade contribuindo para diversificar a produgao
agricola na regido Norte.

Oenocarpus bataua
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