
Néctar Misto de 
Açaí
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Bebida natural, nutritiva e com alto valor 
energético. 
O alimento reúne a força do açaí, o sabor do 
cupuaçu e a energia do guaraná. É produzido 
sem conservantes e pode ser armazenado em 
temperatura ambiente por até 4 meses. 
Foi validado em escala laboratorial, sendo 
realizadas análises sensoriais ao longo de 
cerca de 10 anos, com excelente aceitação 
pelo consumidor na avaliação da intenção de 
compra.  
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A Embrapa busca parceria para validação 
do néctar em escala industrial, testes 
de armazenamento em outros tipos de 
embalagens fora o vidro (já validado), 
validação sensorial em outras regiões do 
Brasil e disponibilização do produto ao 
mercado consumidor. Uma possibilidade 
também é validar e disponibilizar o néctar 
congelado, para ser batido antes do 
consumo.

Fo
to

: M
au

ric
íli

a 
Pe

re
ira

 d
a 

Si
lv

a



O açaí (Euterpe precatoria Mart. e Euterpe 
oleracea Mart.), fruto de palmeiras típicas da 
Amazônia, é um alimento altamente nutritivo, 
com grande quantidade de antocianinas 
e fenólicos, compostos associados a 
propriedades antioxidantes e benefícios 
à saúde, o que lhe confere o status de 
alimento funcional. Graças à atual tendência 
de consumo de alimentos saudáveis e 
com sabores exóticos, o açaí tem sido foco 
de interesse crescente por parte tanto do 
mercado nacional como internacional.

Matérias-primas
Açaí
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A bebida ainda contém cupuaçu e guaraná, 
frutas também típicas da Amazônia e muito 
populares na região Norte do País. A polpa 
de cupuaçu apresenta alto teor de acidez 
e vitamina C, além de um sabor bastante 
exótico e agradável. O guaraná, por outro 
lado, é conhecido por seu alto teor de 
cafeína, atua como estimulante e aumenta a 
resistência física. A associação desses três 
ingredientes resulta em uma bebida com 
sabor agradável. 

Cupuaçu e guaraná
Matérias-primas
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Destaques

• Livre de conservantes.

• Estabilidade por no mínimo 4 meses em         
temperatura ambiente.

• Alta concentração de polpa de frutas, com 
maior percentual da polpa integral de açaí.

• Bebida com apelo energético, pelo alto teor 
de polpa integral de açaí.

Fo
to

: M
au

ric
íli

a 
Pe

re
ira

 d
a 

Si
lv

a



Destaques

• Rica em nutrientes.

• Matérias-primas provenientes da 
sociobiodiversidade, que contribuem com o 
desenvolvimento da cadeia de valor do açaí 
produzido por comunidades extrativistas, 
assim como agricultores tradicionais de 
cupuaçu e guaraná.
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Destaques

• Bebida à base de açaí e livre de riscos 
biológicos, uma vez que a validação em 
escala industrial inclui tratamento térmico 
e choque de temperatura da bebida, sem 
interferência no sabor e na cor, além de 
manter adequados os níveis de nutrientes 
fornecidos pelas frutas utilizadas na 
formulação.
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• Crescente demanda por produtos sem 
conservantes.

• Alta aceitação de produtos eco-friendly e 
provenientes de agricultura tradicional, ou 
seja, com mínimos impactos ambientais e 
altos impactos sociais.

• Mercados interno e externo receptíveis para 
produtos amazônicos. 

Oportunidades de mercado
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Oportunidades de mercado
• Os concorrentes no mercado não fazem 

apelo para a quantidade de polpa na bebida 
e usam conservantes.

• Bebida energética pronta para o consumo 
(preferencialmente gelada), com alto teor 
de fibras, sem conservantes e  ingredientes 
100% naturais.

• Alto teor de polpa de frutas oriundas da 
cadeia de valor de produtores tradicionais e 
extrativistas da Amazônia.
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• Aceitação acima da média nos testes 
sensoriais realizados, por parte dos 
consumidores, principalmente por aqueles 
praticantes frequentes de atividades físicas.

• Praticidade e diversidade, uma vez que é 
possível consumir o néctar puro ou com 
cereais e frutas. 

Oportunidades de mercado
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Unidade responsável pelo conteúdo 
Embrapa Acre

Rodovia BR-364, km 14, sentido Rio Branco/Porto Velho,  
Caixa Postal 321

CEP 69900-970 Rio Branco, AC
Telefone: (68) 3212-3200 

Fax: (68) 3212-3285
www.embrapa.br/fale-conosco/sac
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Saiba mais 
https://embrapa.br


