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A MACA NO PARAISO

De importador de magds, o Brasil tornou-se fornecedor internacional. Em trinta anos, a produgdo
nacional multiplicou-se 60 vezes
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fruta mais consumida no mundo n3o é a banana, nem a laranja. £ a maci. Originaria da regiio do Mar Negro, a macieira foi
domesticada desde a Antiguidade e cultivada em jardins e pomares. Como as peras, as magds sio colhidas um pouco antes da
maturidade e depois expressam todas as suas qualidades. Elas séo faceis de conservar e transportar, tanto em caminhadas
como para a escola. Por séculos, as macieiras se espalharam pela Europa e pela Asia. E terminaram por conquistar as
Américas, a Austrdlia e a Nova Zelandia no século 17. Hoje, a macieira doméstica (Malus domestica Borck.) é cultivada em todo o planeta.

As macieiras foram objeto de muitos cruzamentos. Sdo milhares de variedades (subespécies e cultivares) em todo o mundo, com as
mais diversas cores, tamanhos, formatos, consisténcia e sabores. Cerca de 2.000 sdo de origem inglesa e 1.500 francesas. O Brasil
produz duas variedades principais de macé: a Gala (de origem neozelandesa) e a Fuji (de origem japonesa). A primeira abre a
temporada de colheita de meados de janeiro até margo. A Fuji completa o ciclo da colheita em maio.

No Brasil, maio é o més de Maria, das noivas, do Dia das Maes e da safra da macé. A fruta colhida ficard disponivel o ano todo ao
consumidor, armazenada em camaras frias. Em 2021, a safra brasileira ultrapassara de novo 1 milh&o de toneladas. Talvez mais de 1,3
m™"d0. Em 2019, 1.258.000 toneladas de maca foram colhidas. Em 2020, cerca de 1,1 milhdo de toneladas, uma reducfo devido ao baixo
ca 20/21. O Estado

cc



Q&

POITar s CIil piciia prouasas, CUTI (CCITUTUZTAsS HMIUUCTI1dsS,; d Producividauc CIICga a 00U CUTTIid.

A qualidade da fruta brasileira melhora a cada ano gracas a novas variedades e melhorias nos sistemas de producio, como a cobertura
dos pomares com telas para evitar o impacto do granizo, muito frequente na serra catarinense, e também com novos cuidados no
transporte e na armazenagem.

A maleicultura é uma atividade intensiva no uso de méo de obra e emprega diretamente cerca de 50 mil trabalhadores, sobretudo na
colheita. N&o hd no Brasil, nem em outros paises, maquinas capazes de colher mag3s, de agilizar essa etapa da producdo e de facilitar o
trabalho nos pomares. Ha muita pesquisa no tema e os avangos em robdtica prometem resultados no futuro.

Do total produzido pelas macieiras, 20% serdo destinados a industria para a producéo de doces, sucos e até sidra; outros 65% serdo
comercializados no mercado nacional de fruta fresca e os outros 15% serdo exportados.

m trés décadas, segundo a Associagio Brasileira de Produtores de Macid (ABPM), a produc@o do Brasil cresceu mais de

6.000%. A magd movimenta R$ 7 bilhdes na economia. De importador de magis, o pafs tornou-se fornecedor internacional.

Hoje, o Brasil participa com 1,34% da producdo mundial de macis e estd entre os dez maiores produtores da fruta no mundo. A

China detém 52% da produgfio mundial, seguida por EUA, Turquia, Irg, Itlia, Franca, Polonia, Russia, Argentina e Brasil. Os
principais destinos da fruta nacional sio Russia (31%), Bangladesh (29%) e India (11%).

A exportagio crescerd em 2021. No primeiro trimestre, a exportacio de magés aumentou em 112% no valor e 89% no volume. O exterior
¢ essencial para diversificar a comercializacio, diante da demanda retraida com a praga da covid-19, o aumento da oferta e a redugo de
precos no mercado interno.

No exterior, algumas portas se abrem. A queda da qualidade dos frutos argentinos resultou em menos embarques para Europa, Nova
Zelandia e Africa do Sul. A saida do Reino Unido da Unifio Europeia pode beneficiar a exportagio brasileira. O consumo de magis por
ingleses ¢ alto. E ha previsdo de redugdo tarifdria com o Brexit. Além da boa demanda internacional, o délar valorizado ajuda as

exportacoes. O produto brasileiro atende cada vez mais as exigéncias do mercado internacional. E alimenta o espirito.

Simbolo da criatividade, a maga caiu sobre a cabega de Isaac Newton e lhe revelou a lei da gravidade universal (sic). J4 Rob Janoff deu
uma mordida de bite e byte nessa magi e a tornou o simbolo do iPhone. Mas a simbologia mais antiga e universal colocou a macieira no
centro do Paraiso e da aventura humana. O Divino Jardineiro plantou duas drvores no Eden: a drvore da vida e a do conhecer bem e mal,
cujos frutos foram vedados ao Humano. A tradico associou a macieira ao pecado original e a queda ou expulsdo do Paraiso. A serpente,
nua e astuta, seduziu Eva e Addo. Ao oferecer-lhes uma magcd, propds o fim do monoteismo: — Sereis como deuses. E ndo como Deus.
De certa forma, a mesma macé envenenada foi oferecida pela bela Rainha M4, transformada em bruxa, a Branca de Neve.



A Biblia n3o associa o fruto proibido a nenhuma planta conhecida. O texto hebraico do Génesis (2,17) evoca apenas o fruto da arvore do
conhecer bem e mal (tov ve rd), sem artigos. Assim como a obra de Friedrich Nietzsche Além de Bem e Mal também ndo leva artigo
(Jenseits von Gut und Bose). Muitos tradutores ndo imaginam seu pecado, nem o alcance de agregarem artigo definido ao bem e ao mal.

A entrada da mac@ nesse mito judeu-cristdo teve origem nas primeiras traducdes latinas da Biblia. Em latim, o mal se diz malum,
enquanto malus designa a mag8, como no italiano mela. Por um erro de tradugfio ou por um jogo de palavras desejado, a maci entrou no
Parafso e a macieira (malus) passou a ser associada com a drvore do conhecer bem e mal (malum). Na iconografia crista, a maci ja
simbolizava o pecado original nas catacumbas de S&o Genaro em Népoles, datadas do 2° século.

Em portugués, o termo pomo também designa a magé, como no francés pomme. Pouco usada, essa palavra deu origem a pomar, dado o
vinculo da maga com jardins e pomares. Ela aparece em duas expressoes de uso mais comum: pomo da discérdia e pomo de addo.

O pomo da discérdia foi a magé de ouro oferecida pela deusa Discérdia a mais bela das deusas, num banquete olimpico ao qual néo fora



A mag3 brasileira, recém-colhida, chega a mesa dos consumidores em maio. Crocante, saborosa e sauddvel. Simbolo do amor, ela carrega

histéria, tecnologia, sonhos e muito trabalho de nossos pomicultores. Aproveitem. Quem a consome estd a dois passos do Paraiso.

Leia também “O extraordindrio momento do agronegocio”
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* O espago para comentarios é destinado ao debate saudavel de ideias. Ndo serdo aceitas postagens com
expressdes inapropriadas ou agressdes pessoais a equipe da publicagdo, a outro usuario ou a qualquer grupo ou
individuo identificado. Caso isso ocorra, nos reservamos o direito de apagar o comentario para manter um

ambiente respeitoso para a discussao.
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