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TECNOLOGIAS EM DESENVOLVIMENTO PARA O MANEJO DE

DOENCAS EM POS-COLHEITA DE MACAS

A pods-colheita ¢ uma importante etapa na cadeia produtiva
de frutas tanto de clima tropical como temperado. As perdas
ocasionadas por doengas nesta fase resultam em grandes
prejuizos econdmicos. As maiores perdas de macis
armazenadas no Brasil sdo devido as podriddes conhecidas
como mofo azul causada por Penicillium expansum e a
podriddo olho de boi associada recentemente a infeccdo por
Neofabraea brasiliensis e N. actinideae (Valdebenito-
Sanhueza et al, 2010). Os métodos de controle dos patogenos de
magds em pos-colheita associam aplicacdes de fungicidas no
pomar antes da colheita dos frutos e medidas que assegurem a
menor suscetibilidade da fruta as infecgdes (ponto ideal de
colheita, redu¢do de danos mecanicos nos frutos,
armazenamento em atmosfera controlada, entre outros) e a
diminui¢do de indculo.

compostos naturais inibirem o crescimento de isolados de
Neofabraea sp invitro.

Registros na literatura mostram a eficiéncia dos oleos
essenciais de uma grande variedade de espécies botanicas que
sdo capazes de promover a inibigdo do desenvolvimento de
varios fitopatégenos de natureza fingica (Znini et al, 2011;
Znini et al, 2013; Vieira et al., 2018). Resultados ainda ndo
publicados dos estudos conduzidos com o uso de odleos
essenciais associados a revestimentos para o controle de
podriddes pos-colheita em meldo € em mamao comprovam o
potencial desta nova tecnologia. Os 6leos essenciais inibiram o
crescimento micelial dos isolados de Fusarium pallidoroseum
em frutos de meldo e Colletotrichum gloeosporioides em
mamao (Figura 1, dados ndo publicados, Andreia Hansen Oster,
2019).




Apesar dos resultados positivos do uso de fungicidas
convencionais para o controle de doengas em frutas, tanto em
pré como em pos-colheita, a possibilidade de residuos quimicos
e a selecdo de fungos resistentes aos fungicidas tém gerado a
necessidade de se conduzir trabalhos de pesquisa para o
desenvolvimento de novas ferramentas de manejo para essas
podriddes. Um dos principais desafios da pesquisa estd em
desenvolver métodos de controle que maximizem a eficiéncia
bioldgica, sejam vidveis economicamente com reduzido risco
ambiental e toxicolégico ao homem e ao ambiente.

O uso de produtos de origem natural, com principios
bioativos, pode ser uma alternativa para o manejo integrado de
doencas pos-colheita. Neste contexto, o emprego de Oleos
essenciais t€ém sido fonte de vérias pesquisas que validam sua
eficiéncia para o controle alternativo de doengas em pos-
colheita de frutos como abacaxi, mamao ¢ meldo. Resultados
preliminares, a partir das atividades de pesquisa iniciadas em
2020, no Projeto Desenvolvimento de tecnologias para o
controle de podridao olho de boi em macas liderado pela
Embrapa Uva e Vinho, tem reproduzido a capacidade dos
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® Formula liquida concentrada: comodidade,
seguranga e maior rendimento nas pulverizagoes;

® Weather Sticker: rapida absorg¢ao
e resisténcia a chuva;

® Maior residual: maior intervalo entre as
aplicagdes e menor investimento por dia;

® Melhor retorno do seu investimento;

® Manejo das principais

Embora os agentes antimicrobianos naturais, como os 6leos
essenciais tém o potencial de uso no manejo de doengas em toda
a cadeia produtiva de frutas, sua aplicagdo pode ser limitada em
funcdo da inerente volatilidade e odor. Com o desenvolvimento
da tecnologia, a pesquisa tem associado o uso dos oOleos
essenciais incorporados a revestimentos comestiveis
(formulagdes) que permitem viabilizar a manutencdo da
qualidade das frutas na pos-colheita e reduzir a incidéncia de
podriddes. Estes revestimentos sdo formulados com o
propdsito de servirem de matriz para a inclusdo dos compostos
bioativos, bem como, atuam ampliando a vida de prateleira dos
produtos frescos, diminuindo a taxa respiratdria, senescéncia,
perda de textura, cor e menor suscetibilidade da fruta as
infeccdes. Os 6leos essenciais encapsulados em revestimento
comestivel tém apresentado melhores aspectos fisicos e
estabilidade quimica, o que amplia a conservagdo em poOs-
colheita.

Vérios desafios de pesquisa ainda necessitam ser
elucidados para a plena exploragdo dos revestimentos
associados aos 6leos essenciais dentro de uma estratégia de
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controle integrado de doencas em frutas na pds colheita,
incluindo a macd. O desafio ¢ encontrar uma combinag&o
adequada de materiais para o desenvolvimento do revestimento
(formulagdo) associado aum 6leo essencial.

A possibilidade de parcerias Publico/Privadas, nas areas de
quimica e desenvolvimento de novas formulagdes ¢
fundamental para viabilizar os estudos relacionados a extracdo,
isolamento e caracterizagdo de substincias naturais, com
| propriedades bioativas visando ao desenvolvimento de
produtos com potencial para o controle de patégenos em pos
colheita com destaque para a cultura da macieira.
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Figura 1 - Efeito das diferentes concentragdes dos 6leos
essenciais de Alfavaca-cravo, Manjericdo, Capim-limdo e
Alecrim-pimenta sobre o patdégeno Colletotrichum
gloeosporioides (isolado LPPC43), A - Alfavaca-cravo; B -

Manjericdo; C - Capim-limao; D - Alecrim-pimenta (2019)
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