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O CiCarne trabalha com
dois objetivos primordiais:

Promover a antenagem,
captura e andlise de sinais
e tendéncias de
desdobramentos
tecnoldgicos e do
mercado de inovagdes
relevantes a tomada de
decisdo dos stakeholders
envolvidos na cadeia
produtiva da carne bovina
brasileira.

Produzir, sistematizar e
dispor informagdes e
dados de maneira
organizada visando a
melhor coordenagao da
cadeia produtiva da carne
bovina brasileira
promovendo ganhos
competitivos para seus
stakeholders.

(1) Disponivel em https://www.cicarne.com.br

Andlise da semana de 7 a 13 de novembro

Recentemente, o CiCarne publicou o relatério “O futuro da cadeia produtiva da
carne bovina brasileira: uma visdo para 2040"(1), que visa subsidiar a definicdo de
agendas estratégicas para formulagdo de politicas publicas e privadas, bem como a
agenda programatica de pesquisa com base nos resultados do monitoramento do
ambiente externo, a partir de sinais e tendéncias que impactardo nesta cadeia
produtiva. O boletim CiCarne desta semana traz um resumo da andlise deste
documento no tema “Industria frigorifica”.

Menor ociosidade de frigorificos

A ociosidade de plantas frigorificas no Brasil leva ao aumento do preco pago pelo
consumidor final. A eliminacdo do abate clandestino diminuiria esta ociosidade, mas
isto demandaria mais recursos publicos para servicos de inspecdo. Cooperativas de
produtores de bovinos poderiam amenizar este problema. Outra solucdo que é
tendéncia seria a verticalizacdo, isto &, frigorificos com rebanho préprio. E provavel
que, até 2040, a produtividade dos frigorificos esteja muito superior a atual e com
niveis de ociosidade minimos, gracas a ambas as solugdes.

Produtos com menos aditivos

Aditivos sdo usados em produtos carneos para aumentar a vida de prateleira (shelf
life) no varejista, realcar sabores e outros usos, mas percebe-se aumento na oferta
de produtos com menos aditivos pela crenca, cada vez maior, do consumidor de que
aditivos possam causar danos & satde. Ha fortes indicativos de que até 2040
tecnologias de processamento reduzirdo o uso de aditivos a niveis minimos.

Tecnologia em embalagens

A inovacdo em embalagens contribui para a reducdo no uso de aditivos. A utilizacdo
de vacuo ou atmosfera modificada sdo tecnologias disponiveis. A automac¢do do
porcionamento e da embalagem no frigorifico facilita o uso destas tecnologias. Com
o aumento das exportacoes a paises em que o consumidor & mais exigente, sera
necessdrio investir em tecnologia de embalagens. E altamente provavel que em
2040 o uso de embalagens dos produtos carneos seja uma realidade.
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Robds substituem humanos nas plantas frigorificas em funcées de maior risco

Em paises com maior ado¢do de tecnologia, para cada 10 mil trabalhadores existem de 300 a 830 robos
trabalhando em fungées operacionais. Enquanto, no Brasil, ha apenas 1 robd para cada 10 mil
trabalhadores. A automacado reduz custo de mdo de obra e falhas humanas. Uma das 7 causas mais
importantes para a automacdo de plantas industriais € a melhoria na seguranca do trabalho. Existe forte
tendéncia de que grande parte da mdo de obra nos frigorificos brasileiros seja substituida por robés até
2040, exceto em atividades de inspecdo, de preparacdo de carcacgas bovinas para resfriamento, na
separacdo de cortes e no acondicionamento das carnes em embalagens individuais, que ainda
dependerdo de mdo de obra humana.

Queda da barreira sanitaria das carnes brasileiras

Incidentes de contaminagdo da carne para exportacdo abalaram a confianca nos produtos carneos
brasileiros, aumentando entraves comerciais e ativismo contra o consumo da carne do Brasil. A possivel
diminuicdo do controle publico sobre os frigorificos também atraiu a atencdo as questdes sanitdrias. No
entanto, existe maior estimulo de instituicées publicas aos produtores para regularizarem os cuidados
sanitarios dentro da porteira e no abate. Novos acordos foram firmados para exportacdo de carne para a
Asia e Europa, com previsdo de Estados Unidos também, o que demonstra aumento na confianca dos
produtos carneos brasileiros. Por isso, acredita-se que até 2040 as dividas sobre a seguranca sanitdria
da carne brasileira estejom sanadas, mas esforcos devem ser feitos para evolucdo nesse sentido.

A padronizacdo do bem-estar nas plantas frigorificas brasileiras

No Brasil, o abate humanizado de bovinos sé é obrigatério em frigorificos com certificacdo de inspegdo
federal (SIF), mas um projeto de lei quer torna-lo obrigatério também para os frigorificos com inspecdo
estadual e municipal. O bem-estar e as boas praticas no abate e pré-abate sdo importantes pelo cuidado
com os animais e para garantir eficiéncia produtiva. Os frigorificos tém implantado sistemas de
insensibilizacdo e plantas anti-estresse em suas unidades de abate, visando atender aos requisitos de
paises exigentes quanto ao bem-estar animal, e também tém atuado como regulador privado,
condicionando acordos comerciais a praticas de bem-estar pré-abate e tém atuado no treinamento e
conscientizacdo do produtor. As mudancas nos habitos de consumo da populacdo brasileira contribuem
para esta mudanca. Espera-se que até 2040 todos os frigorificos brasileiros terdo adotado boas praticas
para o bem-estar animal que estardo regulamentadas para toda a cadeia produtiva da carne bovina.

Conforto no transporte de bovinos de corte

O cuidado com os animais no transporte tem aumentado por causa das exigéncias de bem-estar e pela
desqualificacdo de carcacas com contusoes frequentes. Instituicoes privadas de abate estdo
monitorando os animais em tempo real com cdmeras e hd uma maior preocupacdo com a qualidade das
estradas em que o caminhdo de carga ird passar, evitando acidentes e contusées nos animais. E
necessdario que haja maiores investimentos do poder publico em infraestrutura no trajeto de bovinos e por
parte dos frigorificos na aquisicdo de melhores meios de transporte para esse tipo de carga. E fortemente
provavel que as boas praticas no transporte de animais estejam regulamentadas para toda a cadeia
produtiva da carne bovina até 2040.
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Certificagdo publica perde espaco para certificacées privadas

A melhoria na imagem da pecudria brasileira depende das certificacoes, sejam elas via SISBOV ou via
instituicoes privadas. A certificacdo no Brasil tem ganhado importdncia, com mais e maiores exigéncias,
principalmente para o mercado de exportacdo, o que fez com que muitas empresas parassem de atuar
nesse mercado. O sistema federal de rastreabilidade, o SISBOV, estd presente em 1.600 fazendas
brasileiras, rastreando 4 milhdes de animais, e & operado por apenas 23 empresas certificadoras,

mas o sistema existe hd muitos anos e continua com baixa adesdo. Instituicées privadas tém criado seus
proprios sistemas de certificagdo com vantagens para o produtor. Contudo, as exigéncias crescentes por
certificacdo podem favorecer a adesdo ao SISBOV, se houver investimento publico.

Blockchain veio para ficar

O consumidor quer saber cada vez mais sobre a origem e as caracteristicas da carne que consome,
induzindo o aumento da certificacdo de diferentes tipos de carne para diferentes nichos de mercado.
Varias tecnologias tém sido introduzidas na comercializagdo de produtos, alavancadas por exigéncias
dos canais de distribuicdo de acompanhamento do percurso do produto de sua producdo até a gondola.
A Blockchain & uma das tecnologias demandadas por atacarejos e industrias para garantir a segurancga
de informacoes de seus produtos e algumas empresas ja exigem de seus fornecedores o uso desta
tecnologia. Para a cadeia da carne bovina é provavel que até 2040 a Blockchain seja a tecnologia mais
utilizada para rastreabilidade de produtos carneos.

Cadastre-se no site do CiCarne (http://www.cicarne.com.br/cadastro/) para receber semanalmente o boletim.

Siga-nos no Instagram @cicarne_embrapa (https://www.instagram.com/cicarne_embrapa/?igshid=opurn28vx7u) e no Telegram (https://t.me/cicarne).

Essa e outras publicagdes podem ser encontradas no site do CiCarne.

Contribuigdes e sugestdes: cnpgc.cicarne@embrapa.br.
Mais informagdes sobre a cadeia produtiva da carne bovina: /cicarne.com.br.

Este boletim é uma iniciativa do Centro de Inteligéncia da Carne Bovina (CiCARNE), no qual sdo disponibilizados dados e informagdes relevantes para a

cadeia produtiva da carne bovina brasileira. Serdo abordados diversos pontos relacionados aos elos da cadeia produtiva e neste periodo serd dada atencdo
especial aos impactos do novo coronavirus.
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