avicultul

p. 26
. LIDERANCA COM
tESPONSABI

Tereza |

COMBATE TRES DOENCAS
REVOLUCIONARIA DUPLA RECOMBINANTE .

~ Conveniéncia =%
e Eficacia i
Performance

SEMPRE PRODUZINDO MAIS €9 MSD

www.msd-saude-animal.com.br W Saude Animal




PORQUEOS
OVOS NAO SAO
CONTAMINADOS ror

SALMONELA?

Sabrina Castilho Duarte Eduardo Henrique Miranda Walter
Pesquisadora da Embrapa Suinos e Aves Pesquisador da Embrapa Agroindustria de Alimentos
Médica Veterindria Engenheiro de Alimentos

ovo é um alimento especial,

riquissimo em nutrientes

essenciais para a saude,
versatil e seguro. A maioria dos ovos
nao é contaminada por Sa/monella spp.
ou outros microrganismos, mas seu
alto consumo, por vezes associado ao
cozimento insuficiente, tornaram este
alimento uma recorrente preocupagao
de salide publica. Visando reforgar
o status de alimento seguro,

associamos as boas praticas de
producdo com informagoes sobre as
vias de contaminac¢ao por Saimonella
spp. e as barreiras antimicrobianas
naturais dos ovos.
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Como ocorre a contaminagao

dos ovos por Salmonella spp?

Em condi¢cdes saudaveis de reproducdo e postura
o conteudo dos ovos geralmente é isento de

Entende-se por Boas microrganismos. Entretanto, o interior e a

Préticas de Producio (BPP) casca dos ovos podem ser contaminados por

o conjunto de medidas que diferentes sorovares de Salmonella spp. antes

devem ser adotadas pelo da postura, como resultado da infec¢io dos

produtor para garantir a sua érgéos reprodutores da galinha, recebendo a

propria biosseguranca, a denominacéo de via de transmisséo vertical ou

biosseguridade avicola e a transovariana, ou contaminag¢io primaria.

qualidade dos ovos. °
Salmonella enterica sorovar Enteritidis é a

As boas praticas de higiene bactéria mais associada com infec¢do dos ovos.

no sistema de producdo sao Isto pode ser atribuido a trés fatores principais:

fundamentais para prevenir a

contaminacdo dos ovos. @ Sua capacidade efetiva de colonizar o —

ovario e o oviduto das galinhas poedeiras
por um longo periodo.

itidis

Enter

@ A disseminagdo e persisténcia em matrizes
na maior parte do mundo.

@ Habilidade diferencial em penetrar, sobrevier
e multiplicar no interior do ovo (Baronetal,
2016; EFSA, 2014; Thorns, 2000).

Se a galinha estiver infectada por diferentes
cepas, sorovares e subespécies de Salmonella,
necessariamente ndo significa que todos os ovos
oriundos desta ave serdao contaminados. Galinhas
portadoras podem originar ovos livres da
bactéria (Gantois et al 2008).

Entretanto, a permanéncia de portadoras dentro

das granjas favorece a adaptagdo bacteriana
naquele ambiente, colocando em risco a
manutencdo futura da atividade avicola, além
dos potenciais impactos em satide publica.

As cepas que permanecerem naquele ambiente
podem paulatinamente adquirir resisténcia e
maior viabilidade de infec¢do. Sabe-se que as
galinhas podem se infectar com Sa/monella spp. em
qualquer fase da vida, mas infec¢des nas primeiras
horas de vida sdo epidemiologicamente as mais
importantes (Agrawl et al, 2005).

a
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A exposicao de pintinhos jovens, altamente
suscetiveis a S. Enteritidis pode resultar na
colonizacao do trato intestinal, persistindo até a
maturidade (Gast and Holt, 1998; Van Immerseel et al,, 2004).

A outra rota de contaminagao por Salmonella
spp. é pela superficie da casca, com eventual
penetracdo dos microrganismos. Os ovos sdo
particularmente propensos a essa contaminacao
apds a postura, a via de transmissao horizontal
ou através da casca, também denominada
contaminag¢do secundaria.

Em se tratando de contaminacdo do ar por
Salmonella spp., ressalta-se que a bactéria apresenta
boa viabilidade no ambiente de producao e
excelente adaptacdo na poeira. Em estudos
conduzidos por McWhorter & Chousalkar (2020),
Salmonella spp. persistiu em amostras de poeira
por 8 semanas. De acordo com os autores o teor

de umidade total da poeira (atividade da agua)
influencia a persisténcia desta bactéria.

T O ovo possui um \

sistema de defesa que

impede a penetracdo

dos microrganismos e,
particularmente a deterioracdo
do seu compartimento vital

\'* mais nutritivo, a gema.

A cuticula, a casca e suas

membranas constituem a (uticula
primeira barreira de protecdo
(Figura 1). A chalaza também
atua como barreira fisica, Membrana de ar
e em combina¢do com a

viscosidade do albumen,

mantem a gema huma

posicdo central. A ultima

barreira é a membrana

vilelina que envolve a gema

(EFSA, 2014; Okuno et al,, 2019).

Albumen espesso

Além da contaminagdo transovariana, a casca pode
adquirir microrganismos de todas as superficies
com as quais entra em contato e do ar ambiente.
Fezes, dgua suja, alimentac¢do contaminada,
insetos, maos sujas, ovos quebrados, sangue,
solo ou poeira da cinta da esteira sdo as fontes
mais comuns de contamina¢do da casca do ovo
(Rickeet al., 2001). A extensdo da contaminacao dos
ovos esta diretamente relacionada a limpeza e
higiene dessas superficies (Board etal, 1995).

Ambientes limpos de armazenamento nas
granjas, mesmo em situacdes onde o ovo serd
armazenado por um periodo curto, influenciam
na vida util e qualidade do ovo, além de propiciar
maior seguranc¢a ao consumidor por-minimizar a
ocorréncia de contaminagao da casca do ovo.

Existem barreiras antimicrobianas

naturais nos ovos

. . Membrana vitelina
Disco germinal

Albiimen fluido

Figura 1: Estruturas do ovo que atuam no sistema de defesa e ataque anti-Salmonella. Figura
adaptada de http: //www.chickens.allotment-garden.org/eggs/structure-egg.
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Desempenho comprovado dos nossos produtos

A Hendrix Genetics é lider mundial de selecdo e distribuicdo de galinhas poedeiras brancas e marrons.
Através do nosso programa de selecdo genética bem equilibrado, selecionamos aves de primeira
qualidade que produzem ovos de primeira qualidade. Nossas galinhas poedeiras provaram seu alto
desempenho em sistemas de producdo tradicionais e alternativos sob diferentes condi¢des climaticas.
Diferentes regides globais tém condicdes Unicas e exigem uma solucdo personalizada. Oferecemos uma
abordagem regional para cada mercado, fornecendo seis linhas genéticas diferentes: ISA, Bovans,
Dekalb, Hisex, Shaver e Babcock.
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NOTA IMPORTANTE: Neste momento de crise provocado pela pandemia do novo Coronavirus, a Hendrix
Genetics tem como prioridade primordial, a seguranca dos colaboradores, clientes, parceiros comerciais e
a sociedade. Desta forma, a empresa tem mobilizado suas equipes e adotado constantemente uma série
de acdes a fim de prevenir e zelar pela satde de toda a comunidade. A Hendrix entende a importancia de
seu trabalho neste momento de crise e estd dando continuidade da melhor forma possivel para contribuir na
producdo de proteinas alimentares.

layinghens.hendrix-genetics.com HENDRIX GENETICS
layinghens@hendrix-genetics.com _/ £



O albiimen (claro do ovo), além de integrar as
barreiras fisicas da gema, apresenta um conjunto de
compostos quimicos (proteinas e peptideos) com
acdo anti-Salmonella, como lisozima, ovotransferrina,
quelantes de vitaminas e inibidores de protease
(Baronetal, 2016). Num complexo sistema de ataque,
desenvolvido em pH alcalino do albumen, o arsenal
quimico do ovo limita o acesso a nutrientes
essenciais para sobrevivéncia e multiplicacdo de
diferentes sorovares de Sa/monella spp., além de
promover a letalidade microbiana.

Ha diferencas entre a capacidade de invasao e
multiplicagdao dos sorovares de Salmonella spp,
atribuidas a varios fatores, incluindo:

@ A capacidade de penetracdo
@ A concentra¢ao do sorovar

@ A umidade da casca

@ As condi¢des de armazenamento dos ovos

Assim, a consistente prevencdo de
contaminacdes do ovo demanda uma conduc¢ao
profissional das praticas de producao.

0 ovo fresco, apresenta qualidade maxima, que
mesmo sob condi¢oes de manuseio adequadas,
diminuiu com o tempo, particularmente em altas
temperaturas de armazenamento.
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Vadehra et al (1970) verificou que a prote¢ao
maxima conferida pela cuticula a temperatura
ambiente, dura pelo menos quatro dias, enquanto
Viera (1996) estimou um periodo de trés semanas
para a cuticula ficar quebradica e progressivamente
degradar. Imediatamente apés a postura, a cuticula
que recobre a casca é imatura, isto abre uma
oportunidade para penetracdo dos microrganismos
(Gantois, 2012). Este € um momento critico, especialmente
nos primeiros minutos poés-oviposicao, quando a
cuticula estd umida e muitos poros ainda ndo foram
preenchidos, apresentando uma barreira menos eficaz
que a cobertura madura de um ovo fresco (Padron, 1990).

Por isto, as superficies de contato do ovo logo
apos a postura precisam estar visualmente limpas,
evitando-se pelo menos o acumulo de sujidades do
ambiente de producéo (Figura 2).

Figura 2: Ambiente contendo sujidades. Inadequado para
obtengdo de ovos de qualidade. Foto- Sabrina Duarte.
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Em estudo conduzido por Board et al, (1979), Durante o armazenamento na propriedade, bem
foi verificado que a remogao da cuticula por como no transporte, praticas inadequadas de
tratamento quimico com EDTA ou abrasio manuseio podem levar a ruptura das barreiras
da casca podem aumentar a penetrag¢do de fisicas do ovo. A presenca de trincas aumenta o
bactérias. risco de penetracdo de microrganismos ou pode

resultar em vazamento de conteudo, afetando a

A remocso da cuticula pode aumentar a qualidade da casca de varios ovos adjacentes.

penetracdo de Salmonella spp. nos ovos entre

20 a 60%, de acordo com Wilson (2017). A casca € a embalagem natural que protege e
confere qualidade interna ao ovo apds a postura,
de modo que o contetudo ndo pode ser dissociado
do involucro.

Desse modo, ndo sdo indicados procedimentos
abrasivos nos momentos pds-postura pois, essa
abrasdo, muitas vezes realizada com esponjas,

pode prejudicar a qualidade da cuticula e
AN

propagar a contaminag¢ao microbiana. r) N
0-) PARAMETROS EXTERNOS E INTERNOS DE QUALIDADE

estao sujos (Figura 3) também pode prejudicar a Os parametros externos sdo determinados por:

qualidade do ovo e aumentar a contaminacdo e
p Formato, textura e resisténcia da casca fora

microbiana, logo, ndo deve ser um procedimento .
de padrao.

dotado.
acotado P Nao conformidades de ordem higiénico-

Figura 3: Panos em condicdes inadequadas utilizado em
granja para limpeza do ovo. Foto- Sabrina Duarte

sanitdria como presenca de sujidades visiveis
e falta de integridade.

Defeitos externos

Os parametros internos incluem:

P Manchas ou descoloracdo na gema e no
albumen.

P Consisténcia e claridade do albumen fora do
padrao.

P Fragilidade da membrana vitelina (EFs4, 2014 Yu
Chiliuetal, 2017).

«
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integridade da casca do ovo sdo defeitos
criticos. Ressalta-se também que o albiimen e

a membrana vitelina sdo determinantes para

a seguran¢a microbiolégica dos ovos, além de
indicadores de ovos frescos (Yu(hiliuetal, 2017). Foi
feito relato de correlacdo significativa entre o nivel
de contaminacdo externa e o grau de penetracdo
bacteriano. Inferindo que a qualidade interna
dos ovos pode ser parcialmente julgada pela
contaminagdo externa da casca (Wilson, 2017).

A Qualquer procedimento de limpeza para retirar A presenca de sujidades visiveis e falta de

fezes e outras sujidades eventualmente aderidas 0
a casca dos ovos deve ser realizada em local
e condi¢oes adequadas para esta atividade.
O que pode e deve ser feito na granja é a
separagdo de ovos limpos e sujos, minimizando
a contaminag¢do dos ovos naturalmente
limpos. Salas separadas, contendo estrados
ou mesas distantes das paredes que propiciem
armazenamento temporario em local limpo e
arejado sdo boas praticas de producdo
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Existem mecanismos de prevencao nas granjas
pela adocao as Boas Praticas de Producao (BPP)

@ A prevencdo inicia pela localizacdo do avidrio. Tendo um unico portdo de acesso, para coib
S— Deve-se buscar o maior isolamento possivel, o livre transito de pessoas tal como previsto na
para diminuir o acesso de pessoas e evitar legislac&o.

proximidade de rodovias e circulagdo de

veiculos. Estas distancias estdo previstas na Devem ser implementados meios para
legislacdo. higienizagao de veiculos que porventura

precisem adentrar no sistema produtivo.
Além disso, deve-se evitar a proximidade dos

galpdes ou sistemas de criacdo com drvores Na porta de acesso ao aviario devem ser
frutiferas, pois essas plantas podem servir como colocados recipientes com desinfetantes
abrigo e fonte de alimento para passaros, o (pedilivios) que permitam a desinfec¢cdo dos
que representa risco de transmissdo de agentes calcados ou outro mecanismo que permita a
patogénicos as aves. devida higienizacéao.

Como prevencio, o telamento dos galpdes E essencial estimular a utilizagdo de vestudrio e
é obrigatério e visa evitar o contato direto calcados limpos no setor produtivo, bem como

das aves com aves de vida livre, potenciais cuidados de higiene pessoal como a lavagem
das maos antes do acesso aos aviarios.

[

disseminadores de patégenos.

Quando as aves tém acesso a piquetes a
alimentagdo deve estar no interior do galpdo ou
estrutura telada, visando evitar o atrativo para
aves de vida livre.

(5]

https://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/179036/1/

Deve ser proibida a entrada e permanéncia de
- = Cartilha-Final-SABRINA.pdf

qualquer animal alheio ao sistema de producdo
e dreas préximas aos galpdes, tais como cades
ou gatos.

. https://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/211892/1/
E fundamental a presenca de cerca de seguranc¢a

com altura minima de um metro e afastamento
de pelo menos cinco metros do galpao ou
estrutura de alojamento. /

= A

Folheto-Biosseguridade.pdf
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Atendidos todos os critérios de
estrutura, alguns requisitos basicos sao
muito importantes na produgao de ovos
seguros, dentre eles destacamos:

Matriz saudavel: E f
sejam oriundas de f
patdgenos. V’

Ambiente limpo |
O ambiente produf

Confortavel
Limpo

Possuir bom controle
dcaros e outras prac

Condi¢des de boa higiene
aplicadas dentro do galpa

Importante manter vegetz
e o ambiente livre de ent
mencionado, ambientes s
promover a contaminaga
a limpeza e desinfecc¢do d

aves estdo alojadas é med
prevencdo e obtengao de

Qe

Cuidados quanto a agua e
das aves, que devem ser -l
locais limpos e no caso da
ou containers com tampas

agua e racao ofertadas p I

fundamentais para manut
Se estiverem contaminado

as aves.

Cuidado com adensamento: vvv

A densidade adequada das aves nos diferentes
sistemas de criacdo assegura bem-estar e
saude.

Destino correto de dejetos: *

As aves mortas precisam ser retiradas o mais
imediatamente possivel e destinadas a sistema
de compostagem ou outro método capaz de
inativar patdgenos.

No final do ciclo de producao, as aves devem
ser devidamente encaminhadas para abate
acompanhadas de Guia de Transito Animal
(GTA), fornecida pelo servigo oficial do estado.
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ﬂ Higiene e limpeza total no fim do lote de é‘ﬁ

produgdo:

Apos a remogao de todas as aves deve ser

realizada a retirada dos utensilios do avidrio

para a execucdo de completa limpeza e

desinfecg¢ao do galpao, seguido do periodo

de vazio sanitario de no minimo 15 dias. Este

€ um periodo muito importante para quebrar TR
o ciclo de possiveis patégenos presentes 3
no ambiente e prevencdo de doencas no lote

seguinte.

Treinamento continuo de todos os i
envolvidos nas atividades previstas no sistema
de produgéo:

S6 faz bem quem continuamente aprimora a

e

compreensao do que deve fazer.
Compreender quais os pontos de maior risco )
na atividade e quais medidas de manejo
podem gerar maior conforto para as aves €
essencial.

n Manter registro de tudo que é II i
realizado na granja: %

As granjas avicolas de produc¢do de ovos,
independente do seu tamanho devem ter
registros com descricdo dos dados de r
producao de ovos, vacinagoes realizadas,
medicamentos utilizados, morbidade e
mortalidade didrias. Essas informacgoes
possibilitam o gerenciamento da granja.

Enfim, ovos sao livres de Salmonella
Spp. por praticas preventivas
realizadas nas granjas, e pelas
caracteristicas do préprio ovo, que
o tornam uma proteina segura e de
qualidade para o consumo.

Por que os ovos ndo sdo
contaminados por Salmonella?

BAIXAR EM PDF
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SEM UMA PROTECAO
EFICIENTE, SUA GRANJA
PERDE PRODUTIVIDADE
E VOCE NEM VE.

Vacine com

Cevac Eggmune

e veja cadavez
mais lucratividade!

MENOS E
(észmm +[Bras = MAI = $$$

Cevac Eggmune é efetiva protecdo contra Bronquite Infecciosa e Pneumovirose. @
" g Juntos, além
E junto com Cevac Ibras fazem parte do Programa de Prevengao Ceva PN onimal

Menos é Mais: menos manejo e mais protecao na sua granja.



