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Prefacio

Os Robustas Amazonicos sdo os cafés
produzidos em Rondonia, espécie Coffea
canephora, oriundos da mistura das
variedades botanicas conilon e robusta que,
com o terroir da regido, se tornaram um
produto especifico.

A partir do ano de 2010 ocorreu a
revitalizacdo da cafeicultura em Rondonia,
principalmente com o a substituicdo das
areas de café seminal pelo café clonal, e
também pela adocdo de tecnologias como
irrigacao, adubacao entre outras. O trabalho
da pesquisa, da extensao, de controle
sanitario e dos cafeicultores mostrou o
potencial produtivo e também para a
qualidade de bebida, que j& fizeram os
Robustas Amazonicos se destacarem e
ganharem importantes concursos de
qualidade.

Dentre as estratégias de incentivo para a
melhoria da qualidade do café, o Governo de
Rondbnia criou, em 2015, a Lei n°- 3.516,
que estabelece a data de 10 de abril como o
dia de inicio da colheita do café no estado.
Para a safra 2020, espera-se colher mais de
2,2 milhdes de sacas de café em Rondonia.
Considerando que no momento de inicio da
colheita 0 mundo enfrenta a pandemia do
Novo Coronavirus (Covid-19), esse material
técnico reune boas praticas agricolas sobre
colheita e pods-colheita dos Robustas
Amazodnicos, tendo em vista otimizar o
rendimento dos graos e melhorar a
qualidade de bebida. Traz também
informacdes sobre a 52- edicdo do Concafé -
maior concurso de qualidade e
sustentabilidade do café Robusta do Brasil e
recomendaces para prevencao contra o
Covid-19 durante a safra cafeeira.

Feto: Renata Siva - Embrapa

Evandro Cesar Padovani

Secretario de Estado da Agricultura
Governo de Ronddnia
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COLHA O CAFEMADURO
ganhe em rendimento e qualidade

Foto: Renata Silva - Embrapa



Orientacdes sobre a COLHEITA DO CAFE

Aguarde o maximo possivel para iniciar a colheita do café. Comece quando, pelo
menos, 80% dos graos estiverem maduros (cereja). Isso vai ajudar a obter
maior rendimento na producdo e a melhorar a qualidade de bebida do café.

Para lavouras clonais, faca a colheita por clones separados. Assim, vocé
padroniza a maturacdo das plantas e tera lotes mais homogéneos com relacdo

as caracteristicas fisicas dos graos e sensoriais da bebida.

Inicie a colheita pelos clones mais precoces, depois os intermediarios e, por fim,

os tardios.

Periodo e ciclo de maturacio dos principais clones de
ROBUSTAS AMAZONICOS

MATURA(;AO DOS FRUTOS CLONES PERIODO
Precoces P50, 07, 015, e P42 | Marco a Abril
Intermediarios 03, 05, 08,010 e 25 | Abril a Maio

Tardios

As2,41,80e 88

Junho a Julho

Fonte: Dalazen et al., (2019)

Foto: Bruno Motoyama



Orienlagfies sobre POS-COLHEITA DO CAFE \__

« Apds a colheita, recomenda-se deixar o café a sombra, pode ser acondicionado
em sacos permeaveis. E preciso iniciar a secagem no mesmo dia.

Recomenda-se a lavagem do café, pois assim elimina-se o restante das
Impurezas e separa-se 0s frutos tipo boia (mal granados, brocados, secos e
defeituosos).

Uma forma barata e eficiente para lavar o café é utilizar recipientes como caixas
d'agua e tambores. Com o auxilio de uma malha tipo sombrite e peneira.

PROCEDIMENTOS PARA RETIRADA DE CAFE BOIA

Fotos: Jodo Maria Diocledano - Embrapa




Terreiros suspensos s3o alternativas
econonicas e eficientes para secagem //

Foto: Renata Sitva - Embrapa



Orientacdes sobre SECAGEM DO CAFE

« Esparrame o café no terreiro em camadas de 2 a 3 cm de espessura e
movimente-o, pelo menos, a cada 1 hora, para evitar fermentacao negativa.

» Dé preferéncia para os sistemas de secagem natural, como os terreiros
suspensos e as estufas. Estes sistemas operam com a temperatura proxima do
ideal, 35°C, o que possibilita seca mais homogénea, a preservacdo da
integridade fisica dos graos e maior qualidade.

« Para quem ndo possui estrutura de secagem na propriedade, uma alternativa é
a secagem sobre a lona, ou 0 uso de pano de colheita que evitara o contato
direto dos frutos com o solo.

\ .Folo: Janderson Dalazen - Seagri

+ No caso da secagem mecanica, recomenda-se os secadores de fogo indireto.
Atente para nunca ultrapassar a temperatura de 55°C na massa de graos.

« Recomenda-se que a umidade final dos graos fique entre 11 e 12%.

SSTY



Orientagdes sobre i
ARMAZENAMENTO DO CAFE

Ao final da secagem os
grdos devem ser
armazenados sobre palets,
em local fresco, protegidos
da luz e da umidade. O ideal
é deixa-los em repouso por,
pelo menos, 15 dias antes . ™ | ” ,
de beneficia-los. Pois, nesse I ‘ \_I ' ‘m”h l | [ | ' ‘ ‘ (] |
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propriedades fisico-quimicas - i
associadas a qualidade de _}H ﬂ H! I |
bebida. S U— '

Os cafés podem ser
armazenados em coco até o
momento da r N e
comercializacdo. A excecao 1 5 & i3 .

fica para os cafés "
submetidos a fermentacgao
positiva, que devem ser
processados até 7 dias apds
a secagem e armazenados
em embalagens opacas e
impermeaveis.

Para mais informacoes
sobre colheita e pos-colheita
do café acesse:
www.embrapa.br/en/cafe







Maior concurso de qualidade e
sustentabilidade de cafe Robusta do Brasil

Categorias: qualidade de bebida do café e sustentabilidade da propriedade cafeeira.

+ Periodo de inscricao de amostras: 27 de abril a 7 de agosto de 2020

» Lote minimo: 6 sacas de 60 kg de café pilado

+ Tamanho da amostra: 3 litros de café pilado idéntico ao lote inscrito

+ Onde seinscrever: Escritdrios da Emater, em todos os municipios de Ronddnia
+ Resultado e premiacdo: 9 de outubro de 2020, em Cacoal-RO

Mais de 250 mil reais em prémios

Mais informacdes acesse: www.rondonia.ro.gov.br/seagri







Cuidados no transporte de trabalhadores

Retirar toda a sujeita do veiculo; g *
Antes e depois das viagens borrifar solucdo de agua com 1% de agua sanitaria
ou peroxido de hidrogénio;

Retirar a umidade com um pano limpo;

Ter alcool gel 70% a disposicdo para limpeza das maos antes de entrar no
veiculo:

Usar mascaras;

Manter as janelas dos veiculos abertas;

Manter distancia de 1,5 metros entre passageiros.

No campo

Evitar aglomeracdes de pessoas. Para isso, dividir trabalhadores por turnos.
Manter distancia minima de 1,5 m entre os trabalhadores. Utilizar estratégias
como a divisdo dos colhedores por talhdes ou carreiras;

Nas aces que envolvem a necessidade de trabalho em equipe, dé preferéncia
aos que ja possuem convivio familiar;

Grupos de risco devem evitar o trabalho no campo e permanecer em
isolamento domeéstico;

Atencdo aos métodos de higiene pessoal e coletiva, sobretudo na lavagem das
mMaos com agua e sabao;

Nao compartilhar objetos pessoais ou ferramentas de trabalho e realizar a
higienizacdo antes e apos o uso;

Se houver a necessidade de contratacdo de prestadores de servico, fornecer
Equipamentos de Protecdo Individual - EPI; disponibilizar insumos, como alcool
gel 70% (setenta por cento), mascaras e demais equipamentos recomendados
para a manutencdo de higiene pessoal e prevencdo ao Covid-19 aos
trabalhadores.

» @ @ W

Lave bem N3o compartilhe Evite tocar as Proteger a boca Mantenha 1,5 m
as maos objetos mucosas e o nariz ao de distancia
espirrar




 Ambientes de uso comum como banheiros, refeitdrios e alojamentos devem ser
ventilados e higienizados diariamente. Também devem permitir a higiene
pessoal com acesso a dgua limpa, sabdo e alcool em gel 70% (setenta por
cento).

Como a expectativa do pico da COVID-19 é para o Més de abril, recomenda-se
iniciar a colheita a partir do més de maio. Deixe para efetuar a colheita com o
maximo de frutos maduros. E caracteristica do café Robusta Amazonico o ndo
desprendimento dos frutos apds a maturacdo. Sendo assim, o adiamento da
colheita ndo acarretara em prejuizos aos produtores.

« As pessoas que apresentarem sintomas de gripe nao devem participar das

atividades no campo. Em caso de divida sobre sintomas de Coronavirus e para
outras informacgdes entrar em contato com o Centro de Informagdes
Estratégicas em Salde (Cievs) do Estado, funciona 24 horas através do 0800 642
5398.

Mais informacoes:
Coronavirus em Ronddnia
http://www.rondonia.ro.gov.br/covid-19/
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