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‘PREFACIO

O Programa de Alimentos Seguros (PAS) foi criado em 6 de agosto de 2002, tendo sido
originado do Projeto APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle), iniciado em abril
de 1998 atraves de uma parceria entre CNI/SENAI e o SEBRAE. O PAS tem como objetivo princi-
pal, garantir a producdo de alimentos seguros & salde e satisfacdo dos consumidores, como um
dos fulcros para o sucesso da agricultura e pecuaria do campo a mesa, para fortalecer a agrega-
cao de valores no processo da geracdo de empregos, servicos, renda e outras oportunidades em
beneficios da sociedade. Esse programa esta constituido pelos setores da Industria, Mesa, Trans-
porte, Distribuicdo, Agdes Especiais e Campo, em projetos articulados.

O PAS - Setor Campo foi concebido através de convénio de cooperacao tecnica e financeira entre
0 SENAI, SEBRAE e EMBRAPA, para instruir os produtores, técnicos e empresarios da producao
priméria na adocdo de Boas Praticas Agricolas/Agropecuérias (BPA), usando os principios da
Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC), para mitigar ou evitar os perigos fisi-
cos, quimicos e bioldgicos, visando a seguranca alimentar dos consumidores. Tem como focos a
seguranca dos alimentos e do ambiente e a orientacdo aos agricultores de producdo familiar em
especial, além de atuar como ferramenta de base integradora aos demais projetos do PAS.

O Sistema APPCC, versdo nacional do Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) criado
nos Estados Unidos em 1959, no Brasil tem sido reconhecido por instituicdes oficiais como o
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, Ministério da Saude e Ministério da Ciéncia
e Tecnologia, com visdo no cumprimento da legislacao brasileira.
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No ambito internacional, o HACCP é recomendado pela Organizacdo das Nagdes Unidas para
Alimentac&o e Agricultura (FAO), Organizacdo Mundial da Saude (OMS), Organiza¢do Mundial do
Comércio (OMC) e Codex Alimentarius.

Esse reconhecimento e conjugacao de esforgos entre o Programa e Sistemas asseguram a coloca-
¢do de produtos agricolas de qualidade no mercado interno, além de possibilitar maior
competitividade no mercado internacional, suplantando possiveis barreiras nao tarifarias.

Esta publicacdo faz parte de um conjunto de documentos orientados para a disponibilizagdo aos
produtores, técnicos, empresarios rurais e demais interessados no uso de BPA, para a consistente
aplicacdo de sistemas de gestéo no controle adequado de riscos e perigos nos alimentos.
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APRESENTACAO

/ \ agricultura e pecuaria brasileiras vém experimentando um grande avancgo especialmente em
produtividade, ultrapassando a barreira dos 100 milhdes de toneladas de gréos, por exemplo.

No entanto, a produgdo primaria tem apresentado limitacfes quanto ao controle de perigos
fisicos, quimicos e bioldgicos, principalmente por necessitar de maiores cuidados nos processos
de pré-colheita e pos-colheita, o que pode conduzir a doengas transmitidas por alimentos, tanto
no consumo interno como no externo.

Em tempos de economia e mercados globalizados e no &mbito interno € patente a maior exigén-
cia dos consumidores por alimentos seguros e sustentabilidade ambiental, dai os varios exem-
plos ja ocorridos no Brasil quanto a imposicao de barreiras ndo tarifarias.

No sentido de conduzir a fase atual para uma situacdo mais confortavel e competitiva urge a
grande necessidade de instruir produtores rurais para uma mudanca de habito, costume, postura
e atitude no trato dos produtos alimenticios, que sera de grande valia inclusive para seu proprio
beneficio.

A real concepcdo e adogdo do Programa de Alimentos Seguros (PAS), tendo como base as Boas
Praticas Agricolas/Agropecuarias (BPA) e com o foco dos principios da Andlise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle (APPCC), para ascender & Producdo Integrada (PI), tem o objetivo
geral de se constituir em medida antecipadora para a seguranca dos alimentos, com a fungéo
indicadora de lacunas na cadeia produtiva para futuro preenchimento.
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APRESENTACAO

Com isso, sera possivel garantir a seguranca e qualidade dos produtos, incrementar a producéo,
produtividade e competitividade, além de atender as exigéncias dos mercados internacionais e a
legislacéo brasileira.

No contexto da saudavel cooperacao e parceria entre 0 SENAI, SEBRAE e EMBRAPA este Manual,
agora colocado a disposi¢éo dos usuarios, foi elaborado a luz dos conhecimentos e tecnologias
disponiveis, com base no desenvolvimento de pesquisas empiricas apropriadas e validadas,
além de consistente revisdo bibliogréfica.
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A inocuidade dos alimentos consumidos tem sido uma preocupacao diaria da populacéo
mundial. Oferecer alimentos seguros, livres de contaminagdo quimica, fisica ou biolégica é um
desafio que (os diversos atores envolvidos nas diferentes cadeias produtivas tem enfrentado).
A fim de sobrepuja-los, a seguranca dos alimentos deve ser garantida pela aplicacdo de medidas
preventivas no campo como boas praticas agricolas e na manipulacdo de frutas e hortalicas na
fase de pos-colheita, bem como na implantacdo de sistemas de garantia de qualidade, como o
APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle).

Tais ferramentas sdo extremamente importantes na prevencao de perigos potencias ao consumi-
dor, como a presenca de microrganismos ou suas toxinas, residuos quimicos e corpos estranhos,
que podem aparecer devido as condi¢des normais inerentes ao processamento ou mesmo, aci-
dentalmente.

No sistema de producdo de cenoura, vérias etapas levadas a cabo podem oferecer algum risco a
satde do consumidor, quer seja pela introducéo de microrganismos ou suas respectivas toxinas,
ou pela contaminagdo com residuos de agrotoxicos.

O presente documento tem o objetivo de descrever o sistema de producao de cenoura comumente
utilizado no pais, apresentando o fluxograma das etapas de pré e pés-colheita, descrevendo 0s
principais perigos na producéo e, finalmente, realizar a analise de perigos relacionados com a
producdo de cenoura mostrando onde e como controla-los.
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PRODUCAQ

A cenoura € uma hortalica da familia Apiacea, do grupo das raizes tuberosas, cultivada em
larga escala nas regides Sudeste e Sul do Brasil. A estimativa de area plantada no Brasil em 2001
foi da ordem de 28 mil hectares com producédo de 750 mil toneladas de raizes. Os municipios com
maior produgdo sdo: Carandai, Maria da Fé e Sdo Gotardo (Minas Gerais); Piedade, Ibitina e Mogi
das Cruzes (S&o Paulo); Ponta Grossa e Marilandia (Parand) e Irecé (Bahia). Embora melhor
produzida em éareas de clima ameno, nos Gltimos anos face ao desenvolvimento de cultivares
tolerantes ao calor e com resisténcia as principais doencas de folhagem da cultura, o cultivo de
cenoura vem expandindo-se também nos Estados da Bahia, Pernambuco, e no Distrito Federal.

Esta olericola apresenta alto contetido de vitamina A (12000 UI/100 g), textura macia e paladar agrada-
vel. Além do consumo in natura, é utilizada como matéria prima por industrias processadoras de alimen-
tos, que a comercializam na forma de seleta de legumes, alimentos infantis e sopas instantaneas.

2.1- Clima

A temperatura € o fator climatico mais importante para a produc&o de raizes. Temperaturas de 10 a
15°C favorecem o alongamento das raizes e o desenvolvimento de colorac&o caracteristica, ao passo
que temperaturas superiores a 21°C estimulam a formacéo de raizes curtas e de coloracdo deficiente.
Existem cultivares que formam boas raizes sob temperaturas de 18 a 25°C. Acima de 30°C, a planta
tem o ciclo vegetativo reduzido, o que afeta o desenvolvimento das raizes e a produtividade. Tempe-
raturas baixas associadas a dias longos induzem o florescimento precoce, principalmente daquelas
cultivares que foram desenvolvidas para plantio em épocas quentes do ano.
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A germinacdo das sementes ocorre sob temperaturas de 8 a 35°C, sendo que a velocidade e a
uniformidade de germinacédo variam com a temperatura dentro destes limites. A faixa ideal para
uma germinacao rapida e uniforme € de 20 a 30 °C, dando-se a emergéncia de 7 a 10 dias apos
a semeadura.

A alta umidade relativa do ar associada a temperaturas elevadas favorece o desenvolvimento de
doengas nas folhas durante a fase vegetativa da cultura.

2.2- Cultivares

Normalmente, sdo encontradas no mercado sementes de varias cultivares de cenoura desenvolvi-
das tanto por instituicdes oficiais de pesquisa quanto por instituigdes privadas.

O consumidor brasileiro tem preferéncia por raizes de cenoura bem desenvolvidas, cilindricas,
lisas, sem raizes laterais ou secundarias, uniformes e com comprimento e diametro variando
respectivamente de 15 a 20 cm e de 3 a 4 cm. A coloracdo deve ser alaranjada intensa, com
auséncia de ombro, pigmentacao verde ou roxa na parte superior das raizes.

Cada cultivar tem caracteristicas proprias quanto ao formato das raizes, resisténcia as doengas e,
principalmente, quanto a época de plantio. Esta Gltima caracteristica permite que se produza
cenoura durante o ano todo na mesma regido, desde que se plante a cultivar apropriada as
condi¢des de clima predominante em cada época.

2.2.1- Grupos de Cultivares e suas Principais Caracteristicas

Nantes: cultivar de origem francesa. As plantas tém folhagem verde escura e podem atingir até
30 cm de altura; as raizes apresentam formato cilindrico com 15 a 18 cm de comprimento, 3 a 4
cm de didmetro e coloracgdo alaranjada escura. Esta cultivar € muito sensivel as doencas de folha-
gem, ndo sendo recomendavel o seu cultivo em estacdo chuvosa e quente. Por sua exigéncia em
temperaturas amenas é recomendada para plantio em época fria. Seu ciclo vegetativo é de 90 a
110 dias. Existem diversas cultivares deste grupo disponiveis no mercado.

Kuroda: as plantas apresentam folhagem vigorosa, com até 50 cm de altura. As raizes s@o conicas,
de coloragdo vermelha-alaranjada e apresentam a pelicula bastante delicada. O comprimento das
raizes varia entre 15 e 20 cm. Este grupo de cultivares apresenta tolerancia a temperaturas mais
elevadas, e resiste bem as doencas de folhagem quando semeadas no verdo de regides quentes.
N&o se recomenda a semeadura de cultivares deste grupo sob condicbes de clima ameno, pois
suas caracteristicas ndo Ihe permitem competir em qualidade de raiz com as cenouras do grupo
Nantes. Seu ciclo vegetativo é de aproximadamente 100 dias. Existem diversas cultivares deste
grupo disponiveis no mercado.

Brasilia: é indicada para cultivo de verdo e resultou de um programa conjunto de melhoramento
de cenoura entre a EMBRAPA HORTALICAS e a ESALQ. As plantas tém porte médio de 25 a 35 cm,

Campo
PA( ; a MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA



SETOR CAMPO

com folhagem vigorosa e coloragéo verde escura. As raizes séo cilindricas, com coloracéo alaranjada
clara e baixa incidéncia de ombro verde ou roxo. O comprimento varia de 15 a 20 cm, e o didme-
tro de 3 a 4 cm. E resistente ao calor, apresentando baixos niveis de florescimento prematuro sob
condigdes de dias longos. Tem alta resisténcia de campo & queima-das-folhas, produzindo em
meédia 30-35 t/ha nas condi¢des de verdo. A colheita pode ser efetuada de 85 a 100 dias apés a
semeadura. E recomendado para semeadura de outubro a fevereiro nas regides Centro-Oeste,
Norte e Nordeste do Brasil, muito embora esteja sendo utilizada com sucesso em todo o pais.
Existem diversas cultivares deste grupo disponiveis no mercado.

0vYoNaoyd 3d YW3LSIS

Kuronan: resultou também de um programa conjunto de melhoramento de cenoura entre a
Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz” (ESALQ) e a Embrapa Hortaligas visando ao
cultivo de verdo. As plantas tém folhagem vigorosas, com coloracéo verde clara brilhante, com
35 a 45 cm de altura. As raizes sdo ligeiramente conicas de coloracdo alaranjada escura e baixa
incidéncia de ombro verde ou roxo. O comprimento das raizes varia entre 15 e 20 cm e 0
diametro entre 3 e 4 cm. Resiste bem ao calor, apresentando baixos niveis de florescimento
prematuro sob condic¢des de dias longos. Apresenta boa resisténcia de campo a queima-das-
folhas, e produz em média 30 t/ha quando semeada em estacdo quente e chuvosa. A colheita
inicia-se 95 a 120 dias apds a semeadura. E recomendada para semeaduras de novembro a
margo na regido Sudeste do Brasil.

Tropical: cultivar desenvolvida pela ESALQ. As plantas tém folhagem verde-escura e apresentam
mediana resisténcia de campo a queima-das-folhas. As raizes sdo ligeiramente conicas. Esta cul-
tivar é muito sensivel ao florescimento prematuro sob condic¢des de dias longos, apresentando
pequena exigéncia em frio para diferenciacdo da gema floral. Por isto, a producdo de raizes deve
ser programada para estacao fria e/ou sob condi¢des de dias curtos.

Prima: cultivar desenvolvida pela AGROFLORA para o plantio de primavera e outono (semeaduras
de meados de setembro até inicio de novembro). Apresenta 6timo vigor de folhagem, boa resis-
téncia a queima-das-folhas e ao florescimento prematuro. As raizes tém formato cilindrico, com
boa coloragdo externa e interna, e baixa incidéncia de ombro verde ou roxo. O ciclo normal desta
cultivar é de aproximadamente 100 dias.

Nova Carandai: cultivar desenvolvida pela AGROCERES. Apresenta comprimento de folhagem de
40 a 50 cm, ciclo vegetativo de 80 a 90 dias, e resisténcia a queima-das-folhas. As raizes sdo de
cor alaranjada com formato cilindrico, variando de 16 a 18 cm de comprimento. Apresenta tole-
rancia ao calor.

Harumaki Kinko Gossum: cultivar de origem japonesa com ampla adaptacao climatica. Apresen-
ta baixos niveis de florescimento e relativa tolerancia a queima-das-folhas, produzindo bem em
condicOes de alta e baixa temperatura. Possui plantas vigorosas de porte alto, com 40 a 50 cm de
altura, e coloragdo de folhagem verde clara. As raizes sé&o cilindricas com ombro largo, ponta
arredondada, comprimento variando de 16 a 18 cm, coloragéo laranja avermelhada. A colheita
comegca aos 90 dias apos a semeadura.
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SISTEMA DE PRODUCAO

2.3- Nutricao

As propriedades fisicas, principalmente textura, estrutura e permeabilidade, e as propriedades
quimicas e biologicas do solo afetam sensivelmente a produtividade e a qualidade das raizes de
cenoura. Deve ser dada preferéncia aos solos de textura média, com adequados niveis de nutri-
entes e matéria organica e pH em torno de 6,0.

O preparo do solo consta de aracdo, gradagem e levantamento dos canteiros. Deve ser evitado o
uso excessivo do encanteirador, por causar a destruicdo da estrutura do solo, facilitar a formagéo
de crosta e a compactacdo do subsolo, que deformam e prejudicam o crescimento das raizes.
Estes problemas podem ser reduzidos pela diminui¢do do trafego de maquinas na area, pelo uso
do arado de aiveca de dois em dois anos e, principalmente, pela adogédo da rotagéo de culturas
com adubos verdes.

Os canteiros devem ter 0,80 m a 1,00 m de largura, 15 a 20 cm de altura e devem estar distanci-
ados uns dos outros em aproximadamente 30 cm. Em solos argilosos, no periodo das chuvas, a
altura deve ser maior, para facilitar a drenagem. Na semeadura manual o sulcamento dos cantei-
ros pode ser feito transversal ou longitudinalmente ao comprimento dos mesmos. Sulcos trans-
versais permitem um maior nimero de plantas por unidade de &rea, em comparacao ao uso de
sulcos longitudinais.

2.4- Correcao do Solo

A calagem ou correcéo do solo deve ser feita, no minimo, trés meses antes do plantio. O pH do
solo para o cultivo da cenoura deve estar entre 6,0 e 6,5. A elevagdo exagerada do pH pode
causar reducdes na produgdo, por diminuir a disponibilidade de micronutrientes, tais como:
Boro (B), Cobre (Cu), Ferro (Fe), Manganés (Mn) e Zinco (Zn).

Com base na andlise de solo, a necessidade de calcario pode ser calculada por um dos métodos abaixo:
a) Pelo método que considera teores de Aluminio (Al) e [Calcio (Ca) + Magnésio (Mg)]
trocaveis, aplicando-se a férmula

t/ha de calcario=2 x meq Al/100 cm®+4-[meq(Ca+Mg)/100 cm? ] x 100/PRNT

b) Pelo método da saturacdo de bases

t/hade calcario = [ T(V,-V,)/PRNT ], onde:

T = capacidade de troca de cations: [Ca + Mg + K + (H + Al)] em meq/100 cm?;
V, = saturagdo de base desejada (60%);

V, = saturacdo de base atual do solo: [(S x 100) / T], sendo

S= K+ Ca+ Mgem meq/100 cm?

PRNT = Poder Relativo de Neutralizacdo Total do Calcério.

Metade do calcério deve ser aplicada antes da aracdo e a outra metade antes da gradagem.
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2.5- Adubacéo

2.5.1- Adubacéo Organica

0vYoNaoyd 3d YW3LSIS

A cenoura responde a adubagdo organica especialmente em solos de baixa fertilidade e/ou
compactados. E fundamental que o adubo organico esteja bem curtido. Tratando-se de esterco
de gado, em geral aplicam-se 30 toneladas ou 60 metros cubicos por hectare, antes do plantio.
No caso de esterco de galinha, aplica-se um tergo dessa quantidade. A distribuicéo é feita a lanco
sobre os canteiros, seguidos de incorporacéo, que € feita utilizando-se enxada rotativa.

2.5.2- Adubacédo Quimica

A guantidade de fertilizantes a ser utilizada é calculada com base na analise quimica do solo,
principalmente de acordo com seus niveis de fosforo e potéssio.

Além do fosforo e do potassio, devem ser aplicados no plantio mais 40 kg/ha de nitrogénio, 12
kg/ha de borax (17,5% B) e 12 kg/ha de sulfato de zinco monohidratado (35% Zn). A adubag&o
em cobertura deve ser feita com 40 kg/ha de nitrogénio (N). Nos plantios em épocas chuvosas,
recomenda-se a aplicacéo de 60 kg/ha de N e 60 kg/ha de K,0, aos 30 e 60 dias apds a emergéncia.
Normalmente, quando se incorpora o esterco de galinha na dosagem recomendada, a adubagéo de
cobertura com nitrogénio pode ser dispensada, de acordo com o desenvolvimento das plantas.

2.5.3- Deficiéncias Minerais

Nitrogénio: a deficiéncia deste elemento reduz o crescimento da planta. As folhas mais velhas
ficam amareladas uniformemente e, com a evolucao da deficiéncia, tornam-se avermelhadas. As
condicdes que predispdem a deficiéncia sdo: insuficiéncia de fertilizante nitrogenado, elevado
nivel de material vegetal ndo decomposto no solo, compactacéo do solo, elevada intensidade de
precipitacdo e condi¢des desfavoraveis a mineralizacdo da matéria organica. A deficiéncia pode
ser prevenida pela aplicacdo em cobertura, de fertilizantes nitrogenados.

Fosforo: as folhas mais velhas apresentam coloragdo castanho-arroxeada. Com a evolucéo da
deficiéncia as folhas amarelecem e caem. As raizes apresentam desenvolvimento anormal. A dis-
ponibilidade de fosforo depende principalmente do nivel de fosforo no solo, tipo e quantidade
de argila, época de aplicacdo do adubo fosfatado, aeracdo, compactacdo, umidade do solo e
temperatura ambiente. A deficiéncia pode ser evitada com a distribuicdo de um fertilizante
fosfatado soltvel distribuido a lango e incorporado com gradagem. A dose usual € de 4 kg/ha
de P,0, soltvel para cada 1% de argila constante da analise fisica do solo.

Potéssio: as folhas mais velhas apresentam as margens dos foliolos queimadas. Com o avanco da
deficiéncia, os peciolos destas folhas coalescem, secam e morrem. Solos arenosos com elevada
lixiviacdo e elevados niveis de outros cations, como magnésio e amonio, sdo as condi¢des que
predispdem a deficiéncia de potassio. A correcdo pode ser feita com adubacdo, em cobertura, a
base de sulfato ou cloreto de potassio (60 Kg/ha de K,0) seguida de irrigacao.
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Calcio: a deficiéncia causa necrose dos pontos de crescimento das folhas novas. O peciolo apre-
senta pequenas areas murchas. Ha morte das folhas ainda com a coloracdo verde. Na raiz, a
deficiéncia ndo é muito comum em condi¢des de campo. Pode ser provocado pelo rapido cresci-
mento da planta em temperaturas elevadas, baixo teor de 4gua no solo e antagonismo com
outros cations como amonio, potassio e magnésio. Para prevenir a deficiéncia deve-se fazer a
neutralizacdo da acidez do solo.

Magnésio: as folhas mais velhas ficam cloroticas nas bordas. Coloragdo levemente avermelhada
aparece nas margens e se expande em direcdo ao centro dos foliolos. Pode ser confundida com a
deficiéncia de nitrogénio ou virose. No caso de deficiéncia a sintomatologia é generalizada e ndo
em plantas distribuidas ao acaso, como acontece para as viroses.

Solos &cidos, arenosos, com alto indice de lixiviacdo, e a aplicacdo excessiva de nitrogénio
amoniacal ou potassio favorecem o aparecimento da deficiéncia. A correcdo € feita com pulveri-
zacdo de sulfato de magnésio a 0,5%. Quando é utilizada a cal hidratada para correcdo do solo,
devem ser aplicados 40 kg/ha de sulfato de magnésio (9,5% Mg) no plantio.

Boro: observa-se encrespamento das folhas, que se dobram para o solo e freqlientemente tomam
tonalidade vermelha ou amarela, podendo também ser confundida com viroses. As folhas novas
sdo pequenas e € comum a morte do broto com aparecimento de necrose progressiva. Na raiz,
ocorre o fendilhamento longitudinal com posterior cicatrizacdo. Excessiva aplicacdo de calcario
em solos arenosos, excesso de N e elevado indice de precipitacdo pluviométrica predispdem a
deficiéncia deste elemento. A deficiéncia pode ser evitada aplicando-se 20 kg/ha de borax.

2.6- Semeadura

O cultivo da cenoura dispensa a producao de mudas. As sementes sdo distribuidas direta e uni-
formemente nos canteiros, em linha continua, em sulcos com 1,0 a 2,0 cm de profundidade e
distanciados de 20 cm entre si. A distribuicdo das sementes pode ser feita manualmente ou com
0 emprego de semeadeira manual ou mecénica. A semeadura manual é mais trabalhosa, menos
eficiente e implica em maior gasto de sementes (6 kg/ha). Ela pode ser feita com o auxilio de
uma pequena lata com um furo de 4 a 5 mm de didmetro no fundo, ou com um vidro de boca
larga e com a tampa igualmente furada. Sacudindo-se a lata ou o vidro cheio de sementes na
linha do sulco, as sementes cairdo através do furo no sulco de semeadura.

A semeadeira manual € uma variacao da lata furada. Consta de uma lata cilindrica com 15 a 20 cm
de diametro (tipo lata de leite em p06) na qual se adapta um cabo preso no fundo e na tampa. Faz-
se uma linha de furos de 4 a 5 mm de diametro distanciados uns dos outros de 2 a 3 c¢cm,
circundando a lata. A linha de furos devera ser no meio da distancia entre o fundo e a tampa da
lata. Fazendo-se a lata rolar com a linha dos furos sobre a linha do sulco do canteiro, as sementes
cairdo através dos furos. Para evitar que a lata role em contato com o solo, coloca-se um aro com
2 a 3 cm de altura nas bordas, formando uma espécie de carretel.
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Para semear mais de um sulco por vez, pode-se acoplar trés a quatro latas, uma ao lado da outra,
de modo que as linhas de furos fiquem distanciadas de 20 cm. As latas podem ser substituidas
por um cilindro feito com folha de flandres, fazendo-se as linhas de furos distanciadas no
espacamento que se vai usar no campo. Com a lata furada ou semeadeira manual tem-se uma
distribuicdo mais uniforme das sementes, o trabalho é mais rapido, e, gasta-se de 3 a 5 Kg de
sementes por hectare. Apos a distribuicdo das sementes nos sulcos, estas devem ser cobertas
com uma camada de solo de 1 a 2 cm de altura.

0vYoNaoyd 3d YW3LSIS

Outra opcao € a utilizacdo de semeadeiras mecanicas que tém a vantagem de, simultaneamente,
abrir os sulcos, distribuir as sementes e cobrir os sulcos com grande eficiéncia. Gasta-se de 2 a 3
kg de sementes por hectare. A semeadura mecanica de precisdo (maquinas pneumaticas) tem
sido utilizada com frequéncia apenas por grandes produtores da regido Sudeste e durante o
periodo de inverno. Isto em decorréncia do alto custo do equipamento acrescido ao fato de que
durante o verdo (alta temperatura e alta umidade de solo), hd um aumento da incidéncia de
tombamento das plantulas, o que tem levado os agricultores a preferirem o semeio utilizando
semeadeiras mecanicas nao pneumaticas para evitar reducao do estande.

Qualquer que seja 0 método, atencgéo especial deve ser dada a profundidade de semeadura. As
sementes de cenoura sdo pequenas (840 sementes/grama), possuem pouca reserva e as plantulas
que emergem sdo tenras e delicadas. Se a semeadura for muito profunda (maior que 2,0 cm), as
plantulas podem ndo emergir. Se for muito superficial (menor que 1,0 cm), podera haver falhas
de germinacéo devido ao secamento da camada superficial do solo ou arraste das sementes por
agua de irrigacdo ou chuva forte. A protecao das sementes contra a incidéncia de patégenos do
solo geralmente é feita através de tratamento quimico, utilizando-se 3 g de produto comercial a
base de Iprodione, Thiram, Carboxim, Captan ou Tiabendazol, por Kg de sementes.

2.7- Irrigacao

A produtividade e a qualidade das raizes de cenoura sdo intensamente influenciadas pelas con-
dicBes de umidade do solo. Assim, para a obtencéo de altos rendimentos, é necessario o controle
da umidade do solo durante todo o ciclo da cultura para, deste modo, determinar-se 0 momento
da irrigacdo e a quantidade de &gua a ser aplicada. O sistema de irrigagdo mais utilizado em
pequenas areas é o de aspersdo convencional, enquanto em grandes areas utiliza-se o sistema de
pivd central. O uso de aspersor tipo canh@o € inconveniente porque retira as sementes dos
sulcos de plantio e compacta o solo, prejudicando a germinacdo e emergéncia das plantulas.
Para determinar a quantidade de &gua (lamina) a ser aplicada por irrigacdo e a freqiiéncia das
irrigagOes (turno de rega), deve-se levar em consideragdo as condicdes de clima, tipo de solo e
estadio de desenvolvimento das plantas.

De modo geral, a primeira irrigagdo apos o plantio deve ser feita de tal modo que se molhe até
20 cm de profundidade. Do plantio até o desbaste, as irrigacdes devem ser leves e freqiientes (1
a 2 dias). Depois desta fase até a colheita, pode-se aumentar a ldmina de agua e o turno de rega.
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Com os dados referentes ao tipo de solo, condic¢Ges de clima, estadio de crescimento da planta,
profundidade das raizes e da evapotranspiracao pode-se calcular a lamina liquida de agua a ser
aplicada por irrigacdo e o turno de rega.

2.8- Desbaste

O desbaste tem como objetivo aumentar a disponibilidade de espaco, agua, luz e nutrientes por
planta. Na semeadura manual ou mecanica convencional, em que as plantulas sdo dispostas em
fileira continua, o desbaste torna-se uma operacao imprescindivel para a obtencao de raizes de
maior tamanho e de melhor qualidade. Deve ser feito de uma sé vez, aos 25-30 dias ap0s a
semeadura, deixando-se um espaco de 4 a 5 cm entre plantas. Espacamentos entre plantas mai-
ores do que o recomendado implicara em menor numero de plantas por unidade de area com
consequente reducdo da produtividade. Vale salientar que o atraso na realizacdo do desbaste,
também implica em redug&o da produgéo, em decorréncia do aumento da competicdo entre plan-
tas. Na semeadura mecéanica de precisdo, em que se usam semeadeiras pneumaticas e sementes
peletizadas, o desbaste torna-se uma pratica desnecesséria no sistema de producéo, o que con-
tribui para redugédo dos custos de mao-de-obra.

2.9- Controle de Plantas Daninhas

Com baixo indice de infestacao de espécies pouco agressivas, a cultura da cenoura pode conviver
com as plantas daninhas até a terceira semana ap0s a emergéncia das plantas sem sofrer danos.
O periodo critico de concorréncia da cenoura com as plantas daninhas por nutrientes, luz e agua
é da terceira até a sexta semana apds a emergéncia. Uma alternativa recomendada para reduzir
esta concorréncia com plantas daninhas é evitar o plantio em areas infestadas por espécies
perenes de plantas daninhas.

0O controle das plantas daninhas pode ser feito por métodos culturais, manuais ou mecanicos, ou
ainda com o uso de herbicidas.

Os métodos culturais consistem de aracdo e gradagem da area, com antecedéncia em relagdo ao
plantio, de modo a favorecer a emergéncia das plantas daninhas e assim facilitar a sua elimina-
cao pela capina ou incorporagdo por ocasido do levantamento dos canteiros.

As plantas daninhas podem ser eliminadas manual ou mecanicamente por ocasido do desbaste,
com o emprego de sacho ou enxada estreita entre as linhas de plantas. Entretanto, o cultivo
mecanico apresenta o inconveniente de nao eliminar as plantas daninhas entre plantas nas filei-
ras e, muitas vezes, danificar as raizes da cenoura.

Quanto ao emprego de herbicidas, varios produtos podem ser utilizados. A escolha deve ser feita
de acordo com as espécies de plantas daninhas infestantes e as caracteristicas do produto (prin-
cipio ativo, seletividade, época de aplicagéo e efeito residual).
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O tipo de solo, arenoso ou argiloso, e o teor de matéria organica séo fatores que devem ser levados
em consideracdo para a definicdo da dose do herbicida a ser aplicada. Em solos arenosos e com
baixos teores de matéria organica, recomenda-se usar a menor dose registrada na embalagem.

Os herbicidas de pré-plantio incorporado devem ser aplicados com o solo bem preparado, seco e
livre de plantas daninhas e imediatamente incorporados até 10 cm de profundidade. Os herbicidas
de pré-plantio ou pré-emergéncia devem ser aplicados com o solo bem preparado, livre de plan-
tas daninhas e com a umidade préxima da capacidade de campo. Os herbicidas de p6s-plantio ou
pos-emergéncia devem ser aplicados quando as plantas daninhas estiverem ainda no inicio do
desenvolvimento e quando as folhas estiverem enxutas.

Para melhorar o controle, pode-se combinar varios herbicidas, desde que observada a suscetibilidade
das plantas daninhas. A eficiéncia do uso de herbicida é condicionada também a calibragdo do
equipamento; ou seja, a pressao, tipo e numeragdo de bicos e a velocidade da aplicacéo.

A seguir, listam-se e caracterizam-se 0s herbicidas autorizados pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento para uso em cenoura. Estas informacdes devem ser consideradas con-
juntamente com as recomendacdes presentes nos rétulos dos produtos:

« Herbicidas de pré-plantio incorporado (PPI)

Trifluralina - Para incorporacdo a profundidade de 7 a 10 cm, no maximo até oito horas apos a
aplicacgdo, para evitar perdas por volatilizacao e fotodegradagéo do produto. Apresenta baixissima
solubilidade em agua e é fortemente adsorvido em solos com alto teor de matéria organica e
argila. A sua persisténcia no solo pode chegar até seis meses.

» Herbicidas de pré ou pos-emergéncia

Linuron - Para aplicagdo em pré ou pos-emergéncia da cenoura e das plantas daninhas. Em pos-
emergéncia, deve ser aplicado quando a cenoura apresentar de duas a quatro folhas definitivas,
e quando as plantas daninhas apresentarem-se com quatro folhas no maximo. Apresenta baixa
solubilidade em agua, sendo por isso pouco lixiviado. A sua meia vida é de um a cinco meses,
dependendo do tipo de solo e da dose usada. E um inibidor de fotossintese, que controla
seletivamente as plantas daninhas. E absorvido através do sistema radicular e secundariamente
pelas folhas. O intervalo de seguranca de aplicagdo € de 60 dias, com toler&ncia de residuos de 1
ppm. A dosagem varia de 2 a 4 Kg/ha do produto comercial. As doses maiores sdo normalmente
recomendadas para solos argilosos e/ou ricos em matéria organica.

Oxadiazon - Pode ser aplicado em pré ou pés-emergéncia precoce das plantas daninhas. Sua
principal acdo é de pré-emergéncia, quando aplicado em solo imido. E pouco absorvido pelas
culturas e inibe o desenvolvimento dos caules das plantulas sensiveis quando atravessam a
camada do solo tratada com o produto. Apesar de apresentar alta solubilidade em agua, é pouco
lixiviado e fortemente adsorvido pelos coldides do solo. Possui meia vida de dois a seis meses. A
dose recomendada é de 4 Kg/ha do produto comercial.
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» Herbicida de pos-emergéncia

Fluazifop-butyl - Para controle de gramineas em geral, com estadios de desenvolvimento de
dois a quatro perfilhos. E rapidamente adsorvido pelas folhas, sendo pouco lixiviado. Em solos
Umidos, € rapidamente degradado por microrganismos; mas pode apresentar meia vida de trés
semanas em solos com condi¢gdes de umidade ndo excessivas. Espécies sensiveis (em geral
gramineas) podem ser plantadas 60 dias ap0s a aplicacéo do herbicida.

Em geral, a cenoura e as plantas daninhas de folhas largas sdo tolerantes a este herbicida. A dose
recomendada é 1,5 Kg/ha do produto comercial, adicionando-se surfactante, a razao de 0,2 %, a
solucéo.

Alguns dos produtos citados tém agido em ambos os grupos de plantas. E importante mencionar
que a incluséo ou excluséo de um produto nesta lista depende da validade de registro dele junto
ao MAPA / SDSV (Secretaria de Defesa Sanitaria Vegetal) / DIPROF (Departamento de Inspe¢éo de
Produtos Fitossanitarios).

2.10- Controle de Pragas

As principais pragas da cultura da cenoura sdo lagartas e pulgdes, que sdo controlados atraves
de praticas culturais, e pela acdo de inimigos naturais como parasitdides e predadores. S&o
muito poucos, os inseticidas registrados para o controle de pragas da cenoura, 0 que torna o
controle quimico uma préatica pouco recomendavel para a cultura.

Lagartas

Lagarta-rosca (Agrotis spp.); Lagarta-militar (Spodoptera frugiperda); Lagarta-falsa-medideira
(Rachiplusia nu).

As larvas de algumas espécies de mariposas sdo conhecidas vulgarmente por “lagarta-rosca”,
pelo habito tipico que tém de se enroscarem quando tocadas. As espécies mais comuns perten-
cem ao género Agrotis, sendo que A. ipisilon é a mais frequente. Algumas espécies do género
Spodoptera, notadamente a S. frugiperda apresentam comportamento semelhante, principalmente
durante a época mais seca do ano. As mariposas do género Agrotis colocam 0s ovos no solo,
moitas de capim, restos de cultura, gramineas emergentes ou nas folhas ou peciolos das plantas
de cenoura. As larvas, apés a eclosao, alimentam-se raspando as folhas, e a medida que aumen-
tam de tamanho, passam a cortar as plantas proximo a superficie do solo.
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Os danos de lagarta-rosca em cenoura sdo mais comuns até 30-40 dias apds a semeadura. Geral-
mente a presenca de lagarta-rosca so € detectada quando se verificam plantas cortadas. A colo-
cacdo de iscas envenenadas nos locais onde haja plantas daninhas, restos de culturas mal in-
corporados, ou entre as fileiras de cenoura recém semeadas permite localizar e combater 0s
focos de infeccao.

O controle mais eficiente destas espécies € alcancado através de praticas culturais como o ade-
quado preparo de solo, incorporagdo dos restos culturais e eliminagdo das plantas daninhas,
especialmente gramineas.

Para o controle quimico, as pulverizacGes devem ser feitas preferencialmente no periodo da
tarde, e dirigidas a base das plantas porque as larvas se escondem no solo durante o dia e saem
a noite para se alimentar. Produtos a base de Trichlorfon e Carbaryl controlam a Agrotis, Spodoptera
e outras espécies que eventualmente se alimentam das folhas de cenoura, como a Rachiplusia nu,
esta conhecida vulgarmente como “falsa medideira”.

Pulgbes

Dysaphis spp; Cavariella aegopodii

Os pulgdes raramente chegam a causar dano econdmico a cultura da cenoura, porque nao ocor-
rem em grandes populac@es e s&o altamente parasitados por micro-himenodpteros. Pulverizacdes
com produtos a base de Fenitrothion e Pirimicarb controlam eficientemente estes afideos.

Larvas de Crisomelideos

Diabrotica speciosa; Diabrotica bivittula; Cerotoma arcuata

Ocasionalmente, quando a cenoura é plantada ap6s a cultura do milho ou pastagens, as raizes da
planta podem ser danificadas por larvas de crisomelideos, cujos adultos sdo conhecidos por
vaquinhas ou brasileirinho, os quais pertencem aos géneros Diabrotica e Cerotoma. Estas infestaces
sdo esporadicas e provavelmente causadas por algum tipo de desequilibrio ambiental tempora-
rio. A aplicagdo de Chlorpyrifos, em solo imido ao ser constatada a presenca das larvas ou de
raizes danificadas é eficiente, devendo ser observado um periodo minimo de caréncia de 15 dias.

Como alternativa ao uso de inseticidas, sabe-se que adultos de crisomelideos sdo atraidos por
raizes da cucurbitacea silvestre denominada Tayuya ou frutos de Lagenaria sp, a cabaca-verde,
que podem ser utilizados como iscas. Tanto as raizes quanto os frutos, quando tratados com
inseticidas, mantém a capacidade de atracdo dos adultos. Estes, ao se alimentarem, sdo envene-
nados, o que faz com que as populacdes destes insetos sejam reduzidas.
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2.11- Principais Doencas e Controle

Estdo registradas no Brasil mais de quinze doencas de cenoura, causadas por fungos, virus,
bactérias e nematoides. Destas, um numero relativamente pequeno é responsavel pela maior
parte dos danos ocorridos na cultura. O controle destas enfermidades tem sido feito através do
uso de cultivares resistentes e/ou agrotoxicos, bem como pelo emprego de corretas praticas
culturais.

Podrid&@o de pré e pos-emergéncia

Dentre os varios patdgenos envolvidos na ocorréncia de podridées em cenoura tem-se: Alternaria
dauci, Alternaria radicina, Pythium spp., Rhizoctonia solani e Xanthomonas campestris pv. carotae.
A podriddo de pré-emergéncia resulta em falhas no estande. Na podriddo de pos-emergéncia,
também chamada de tombamento, as plantulas apresentam um encharcamento na regido do
hipocotilo rente ao solo, provocando reboleiras de plantas tombadas ou mortas. O controle s é
eficiente quando se utilizam sementes de boa qualidade, rotagéo de cultura, adequada profundi-
dade de plantio e manejo adequado de agua.

Queima-das-folhas

E a doenga mais comum da cenoura. E causada por Alternaria dauci (mais comum), Cercospora
carotae e Xanthomonas campestris pv. carotae. Caracteriza-se principalmente por uma necrose das
folhas que, dependendo do nivel de ataque pode causar a completa desfolha da planta e, conse-
glentemente, resultar em raizes de tamanho pequeno. Os trés patdgenos que causam a queima-
das-folhas podem ser encontrados na mesma planta, e até em uma Unica leséo.

E dificil determinar o(s) agente(s) causal(is) envolvido(s) pelos sintomas nas folhas, principal-
mente porque as cultivares reagem de maneira diferenciada ao ataque. Alternaria dauci produz
lesGes nas folhas mais velhas e € caracterizada por necrose da borda dos foliolos, enquanto
Cercospora carotae produz lesdes individualizadas. Os sintomas produzidos por X. campestris pv.
carotae sdo indistinguiveis dos outros, embora, sob condigdes de alta umidade, seja comum
uma exudacéo sobre as lesdes bacterianas.

As cultivares do grupo “Nantes” s@o as mais suscetiveis a queima-das-folhas, e por isso necessitam
da aplicacdo preventiva de fungicidas para o controle. As cultivares Brasilia, Kuroda e Kuronan e
outras adaptadas ao plantio de verdo tém um bom nivel de resisténcia a esta doenca, praticamente
dispensando o controle quimico. As cultivares do grupo Kuroda (Kuroda Nacional, Shin Kuroda,
Nova Kuroda, Kuroda) apresentam diferencas entre si quanto & resisténcia. Portanto, a escolha de
uma cultivar deste grupo deve levar em conta a sua procedéncia. A cultivar Brasilia, em certas
condicdes, pode apresentar alguma suscetibilidade a C. carotae, requerendo algumas pulverizagdes.

Campo
PA( ; a MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA



SETOR CAMPO

O controle quimico, quando os trés patdgenos estdo presentes, deve ser feito com produtos a
base de cobre (mais eficientes contra Xanthomonas campestris pv. carotae), intercalados com
outros fungicidas ditiocarbamatos.

Podridao das raizes

Em geral € causada pelos fungos Sclerotium rolfsii, Sclerotinia sclerotiorum ou pela bactéria Erwinia
carotovora. As plantas atacadas apresentam crescimento reduzido com as folhas superiores ama-
reladas, as quais tornam-se murchas no horario mais quente do dia. Os dois primeiros patégenos
produzem podriddo-mole, acompanhada da formagé@o de esclerdcios e exagerado crescimento
micelial branco. Os esclerodios de Sclerotinia sclerotiorum séo de cor preta, irregulares, com ate 1
cm de comprimento, e os de Sclerotium rolfsii sdo menores, redondos, assemelhando-se a semen-
tes de mostarda.

A bactéria Erwinia carotovora produz uma podriddo mole em pequenas areas das raizes, que se
expandem sob condigdes de altas temperatura e umidade. As podriddes ocorrem no campo quan-
do a umidade do solo é excessiva. Portanto, é essencial que se cultive a cenoura em solos que
nao acumulem muita agua, que o plantio em época chuvosa seja feito em canteiros mais altos, e
que a irrigacdo seja adequada, evitando-se 0 excesso de agua. O controle quimico normalmente
nao é econémico para nenhum dos trés patdgenos.

Apds a colheita, ocorrem podriddes secas e podriddes moles, sendo essas ultimas as mais impor-
tantes. O principal agente apodrecedor é a bactéria Erwinia carotovora, que causa grandes perdas
quando as raizes sdo colhidas em solos molhados e/ou quando apo6s a lavacéo, as raizes nao sao
adequadamente secas antes de serem embaladas (encaixotadas).

Nematoides

Os nematoides Meloidogyne incognita, Meloidogyne javanica, Meloidogyne arenaria e Meloidogyne
hapla sdo os mais comuns em cultivos de cenoura no Brasil. As plantas infectadas mostram
crescimento reduzido e amarelecimento nas folhas, semelhante a deficiéncia de nutrientes. As
raizes sdo pequenas, deformadas e apresentam a formacéo de galhas.

A rotacdo de culturas € o principal e mais eficiente método de controle dos nematdides. O
plantio de Stylosanthes guyanensis, Crotalaria spectabilis ou Tagetes erecta, por um periodo de
100 a 110 dias, reduz a populacdo de nematoides e melhora as propriedades fisicas do solo.
Além da rotacdo, em areas reconhecidamente infectadas, recomenda-se fazer ara¢des profundas
em dias quentes e secos, para expor larvas e adultos a insolag@o. Apos essa operacao a area deve
ser deixada em pousio no minimo por dois meses.

N&o existem nematicidas registrados para a cultura da cenoura.

MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA
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SISTEMA DE PRODUCAO

2.12- Colheita e Comercializacdo

Dependendo da cultivar, das condigdes de clima e dos tratos culturais, a colheita da cenoura
pode ser feita no periodo de 80 a 120 dias decorrido da semeadura. O ponto de colheita e a
maneira de colher e de manusear as raizes influem na aparéncia final do produto. O
amarelecimento, secamento das folhas mais velhas e o arqueamento para baixo das folhas mais
novas sao indicativos do ponto de colheita. O arrancamento das raizes pode ser feito de modo
manual ou semi-mecanizado, acoplando-se uma lamina cortante no sistema hidraulico do trator.
Esta lamina, passando por baixo das raizes, afofa a terra do canteiro e desprende as plantas.
Assim, ap0s a passagem da lamina, as raizes podem ser facilmente colhidas com a méo. Apos o
arrancamento, a parte aérea das plantas de cenoura é destacada (quebrada) da raiz. Em seguida,
as raizes devem ser lavadas, selecionadas, classificadas e acondicionadas.

Com a selecdo, descartam-se as raizes deformadas, florescidas, quebradas, rachadas, ramificadas,
com galhas, com ombros verdes ou roxos.

A classificacao, segundo a portaria n° 76, de 25/02/75, do Ministério da Agricultura e do Abas-
tecimento, é feita em classes (segundo o comprimento e didmetro das raizes) e tipos (segundo a
qualidade), conforme a tabelas abaixo.

Tabela 1 - Classes de raizes de cenoura em fun¢éo do comprimento e diametro.

Classes Comprimento Diametro
(cm) (cm)
Longa 17 - 25 <5,0
Média 12 - 17 >2,5
Curta 5-12 >1,0

Fonte: Brasil. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.
Portaria n° 76, de 25/02/75.
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Tabela 2 - Tipos de raizes de cenoura em funcao da percentagem méaxima de defeitos permitidos 35
por caixa. g
o
Tipos &
b
DEFEITOS 1 (Extra) 2 (Especial) 3 4 o
Raiz rachada 0 0 0 0
Raiz deteriorada 0 0 0 2
Raiz deformada 0 5 10 5
Raiz murcha 0 2 5 10
Raiz com danos mecanicos e/ou pragas 0 2 5 5
Raiz de cor verde e/ou arroxeada 2 5 8 10
Raiz com radicula 2 5 8 10

Em nenhum dos tipos: 1 — extra, 2 — especial, 3 e 4, a soma das tolerancias dos defeitos pode exceder os percentuais
de 5, 15, 25 e 35%, respectivamente.

Fonte: Brasil. Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento. Portaria n°76, de 25/02/75.

Apos a classificacdo, e quando as raizes estiverem enxutas, faz-se o acondicionamento em caixas
de madeira, que de acordo com portaria do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento,
devem ter as seguintes dimens@es internas: 495 mm de comprimento, 230 mm de largura e 355
mm de altura. Normalmente a capacidade de cada caixa é de 23 a 25 kg. As raizes devem estar
enxutas, pois se estiverem molhadas, pode ocorrer a proliferacdo de patégenos que causam o
apodrecimento das mesmas.

Inicialmente, coloca-se ordenadamente uma camada de raizes transversalmente a fresta deixada
pelas duas ripas, para formar a “boca da caixa”. O enchimento é feito colocando-se as raizes no
sentido longitudinal da caixa e de modo a ocupar todos os espacos. Isto é necessario para evitar
que durante o manuseio ou transporte ocorram danos mecanicos por atrito ou impacto entre as
raizes acondicionadas.

No momento da comercializacéo, a tipificacdo da “boca da caixa” de cenoura, segundo 0s crité-
rios dos atacadistas no mercado interno, obedece as seguintes regras: Extra A - 11 a 13 raizes,
Extra - 13 a 16 raizes, Especial - 16 a 19 raizes e Primeira - raizes misturadas.

Embora as caixas de madeira sejam de alto custo, elas ddo maior protecédo ao produto e facilitam o
manuseio e a identificacéo do produtor, o que ndo acontece no caso de sacos de aniagem, polietileno
ou polipropileno, utilizados em algumas regides do Pais. Em algumas CEASAS (como exemplo:
Entreposto Terminal da CEAGESP em S&o Paulo), encontra-se em pequena escala, cenouras com folhas
sendo comercializadas em molhos de um a dois quilos. Neste caso, a colheita é feita quando as plantas
estdo mais novas e tenras, para que as folhas também possam ser aproveitadas culinariamente.
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2.13- Coeficientes Técnicos

As tabelas a seguir apresentam alguns coeficientes técnicos relativos a cultura da cenoura na
regiao dos cerrados. A partir desses dados, cada produtor podera fazer sua previsdo de custo de
producdo, tomando por base os precos unitarios de cada fator em sua regido, na época da
semeadura. Entretanto, ha alguns fatores que podem variar conforme a regido e o sistema de
producéo adotadas pelo produtor, em face das condicdes de clima e solo especificos de cada area
de plantio.

Tabela 3- Coeficientes técnicos para o cultivo de um hectare de cenoura, na regido dos cerrados
— operacgdes de méo-de-obra.

Operacdes (Méo-de-obra) Unidade (*) Quantidade
Aracéo h/m 3
Gradagem h/m 2
Levantamento de canteiro h/mtr 20
Levantamento de canteiro h/m 2
Distribuicdo de adubo d/h 10
Marcagdo de canteiro d/h 2
Distribui¢do dos adubos d/h 1
Distribuicdo de corretivo (manual) d/h 10
Semeadura d/h 6
Aplicacdo manual de herbicidas d/h 2
Pulverizagdo manual d/h 5
Irrigacdo por aspersao d/h 15
Desbastes d/h 25
Adubacéo de cobertura manual d/h 6
Capina manual d/h 4
Levantamento de canteiro com microtrator d/h 20
Incorporacdo de adubos d/htr 20
Colheita/Lavagem/Classificacdo/Acondicionamento d/h 100

Fonte: EMATER-DF (*) h/m — hora maquinas; h/mtr — hora microtrator; d/h — dia homem
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Tabela 4 - Coeficientes técnicos para o cultivo de um hectare de cenoura, na regido dos

cerrados — insumos.

Insumos
Sementes
Calcario
Matéria organica (esterco de galinha)
Fertilizantes (plantio + cobertura)
Inseticidas
Fungicidas
Herbicidas
Caixa tipo “K” com retorno

Combustivel

Fonte: EMATER-DF

Unidade

Kg

kg
It — kg
ud
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Quantidade
6
4
10
3-4
1
4
2-3
150
200

Tabela 5 - NUmero necessario de caixas de cenoura para o pagamento dos custos diretos
(mao-de-obra e insumos), e indiretos (depreciacao de maquinas e equipamentos) utilizados

no cultivo de um hectare de cenoura.

Descricao
Maquinas e equipamentos de irrigacéo
Mé&o-de-obra, operagdes diversas
Adubos e corretivos
Herbicidas, inseticidas e fungicidas
Colheita, classificacdao e equipamento
Sementes

Total

Fonte: EMATER-DF

Quantidade (cx)

372.0
37,2
313,5
105,0
334,8
7.3

1.200,0

Quantidade (%)
31,00
3,10
26,10
8,75
27,90
3,12

100

Campo
MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA PA( ;a






SETOR CAMPO

0YdNA0¥d 3d SYNVHO0XN TS

RODUCAOQ

Campo
MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA PA( ; a



( Semeadura )

FLUXOGRAMAS DE PRODUCAQ @
w
m
o
pu)
(@]
>
=
)
(@]

3.1- Etapa de Pré-Colheita

Adubacéo

Irrigacéo

Cultivo

\

Deshaste

Controle de Pragas/Doencas/
Controle de Plantas Daninhas
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3.2- Etapa de Pés-Colheita

( Embalagem em caixas plésticas )

0YdNA0¥d 3d SYWYH90XN TS

(T ransporte para a casa de embalagem)

Aplicacéo de ceras
(Tratamento pos-colheita

l Aplicacéo de agrotoxicos

(Embalagem para o mercach

( Armazenamento }
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4.1- Perigos Biologicos

Os perigos bioldgicos na produgdo de cenouras estdo basicamente relacionados com a presenca de
microrganismos patogénicos ao ser humano no ambiente de cultivo (solo), na &gua de irrigacéo, nos
adubos organicos utilizados, na agua utilizada nos procedimentos de pés-colheita e nas maos dos
trabalhadores que manuseiam a cenoura no momento da colheita e nas etapas de pds-colheita.

Os principais microrganismos presentes em cada etapa e os problemas que podem causar séo:

e Bactérias: sdo 0s agentes patogénicos mais comuns, sendo aqueles causadores, por exemplo,
da febre tiféide e da célera. Linhagens patogénicas de Escherichia coli podem causar diarréias
agudas, especialmente em criancas, infe¢cdes nas vias urinarias, alem de outras enfermidades.

e Protozoarios: as infeccOes causadas por estes microrganismos restringem-se basicamente a
disenteria amebiana e a giardiase.

e Helmintos: microrganismos transmitidos principalmente pela agua. Dentre os vermes intesti-
nais, o Schistosoma mansoni, causador da esquistossomose, constitui importante problema
endémico no Brasil.Deve-se destacar também a possibilidade de ingestdo de ovos de Taenia
solium, provocando a cisticercose humana.

e Virus: as viroses transmitidas estendem-se desde a poliomielite e distarbios gastrointestinais
até inflamacgdes das mais diversas ordens.

» Fungos: as doencas causadas por fungos limitam-se principalmente a ocorréncia de erupgoes de
pele e micoses,ndo sendo normalmente veiculados pela dgua e alimentos de origem vegetal.
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Tais microrganismos sao responsaveis por inumeras doencas gastrointestinais comuns na popu-
lagdo, que nos casos mais graves podem causar a morte. Assim, tem se verificado que uma por-
centagem significativa de pessoas portadoras de entamoebas, giardias, estrongildides, ténias,
necators, tricocéfalos, ascaris e oxiuros tém sido contaminadas pelo consumo de produtos horticolas

irrigados com aguas que recebem efluentes néo tratados. Na Tabela 6 sd@o sumarizadas as princi-
pais doencgas causadas por organismos patogénicos que podem ser transmitidas pela ingestéo de
alimentos contaminados, principalmente devido ao uso de agua de irrigacdo, assim como o
agente etioldgicos, meios de transmissdo e algumas medidas preventivas de controle.

Tabela 6 - Principais doencgas causadas por microrganismos patogénicos que podem ser
transmitidas via 4gua de irrigacao.

Doenca

Amebiase

Ancilostomiase

Ascaridiase

Colera

Esquistossomose

Febre tifoide

Febre
paratiféide

Giardiase

Hepatite A ou
infecciosa

Poliomielite

Teniase

Agente etioldgico
Entamoeba
histolytica

Ancilostoma

duodenale

Ascaris lumbricoides

Vibrio cholerae

Schistosoma
mansoni

Salmonella typhi

Salmonella
paratyphi A, B

Giardia lamblia

Virus da hepatite A

Polivirus 1, 2, 3

Taenia solium e
Taenia saginata

Transmissao

Ingestédo de agua e alimentos
contaminados; moscas

Contato com o solo contaminado

Ingestdo de agua e alimentos
contaminados, principalmente
produtos consumidas cruas; maos
sujas

Ingestéo de agua e alimentos
contaminados.

Contato da pele ou mucosas com
agua contaminada

Ingestdo de agua e alimentos
contaminados; contato com
pacientes e objetos contaminados

Ingestédo de agua e alimentos
contaminados

Ingestédo de agua e alimentos
contaminados, principalmente
produtos consumidos crus; maos
sujas

Contaminacéo fecal-oral; ingestdo
de leite, produtos contaminadas

SecregOes oro-nasais; agua
contaminada; moscas

Ingestédo de agua e alimentos
contaminados; maos sujas

Medida de prevencao™

Controle de moscas; lavar as maos;
esterilizar produtos que sao
consumidos crus; uso de filtro

Uso de calcado; néo aplicar residuo
organico contaminado no solo

Lavar as méos; esterilizar produtos
que sdo consumidos crus; uso de
filtro

Cozimento e acondicionamento
adequado de alimentos; vacinacéo

Retificacdo de rios; drenagem de
areas alagadas; uso de
moluscicidas

Pasteurizacdo do leite e deriva-
dos; cozimento e embalagem
adequada de alimentos; vacinagao

Cozimento e embalagem adequada
de alimentos

Filtragem e fervura da agua;

higiene pessoal e doméstica;
esterilizar alimentos que séo

consumidos crus

PrevencOes de ordem médica;
vacinagao

Vacinacgéo

Cozimento de alimentos; lavar as
maos

* 0 saneamento basico, que inclui coleta de lixo e tratamento de agua e esgoto, é medida indispensavel na prevencao de todas
as doencas acima descritas. O cozimento e a esterilizagdo dos produtos consumidas cruas também podem minimizar o risco
de transmissdo das doencas onde tais medidas ndo foram mencionadas.

Fonte: Adaptado de Rouquayrol (1983).
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4.2- Perigos Quimicos

Os perigos quimicos na producdo de cenoura estéo relacionados com a presenca de agrotoxicos,
metais pesados e nitratos nas raizes, os quais podem causar diversas doencgas ao consumidor. As
principais séo:

0YoNaodd YN S09143d

e Agrotoxicos: podem provocar varias doengas, como de figado (cirrose e cancer), intoxicagoes
diversas e danos ao sistema nervoso;

e Metais pesados: 0 excesso de chumbo causa o Saturnismo (envenenamento crénico), en-
quanto o mercUrio provoca sérios danos ao sistema nervoso. Os metais pesados tém como
locais de metabolismo o figado e os rins, podendo causar véarias doencas;

« Nitrato: o excesso de nitrato pode causar a Metamoglobonemia (alteragdo na hemoglobina
provocando sintomas semelhantes a asfixia), principalmente em criancas.

4.3- Perigos Fisicos

Os perigos fisicos de ocorréncia na cultura da cenoura sdo, em comparagao com os bioldgicos e
quimicos, de menor ocorréncia. O processo de lavagem da raiz elimina grande parte dos corpos
estranhos como pedacos de madeira, solo, areia, metal, dentre outros.Tendo em vista a propria
arquitetura da raiz, a possibilidade de acumulo de qualquer corpo estranho que possa se caracte-
rizar como perigo fisico é pequena.
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5.1- Formularios de Caracterizacao da Empresa/Produto

Formulario A = IDENTIFICACAO DA EMPRESA/PROPRIEDADE

Razdo Social:

Endereco:

CEP: Cidade: Estado:

Telefone : Fax.:

C.N.P.J. lL.E.:

Responsavel Técnico:

Supervisor do programa de seguranca:

Identificacdo do produto agricola (como é expedido pela fazenda):

Destino e finalidade de uso da produgéo:

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.
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Formulario B « ORGANOGRAMA DA EMPRESA/PROPRIEDADE

00ddV VIN3LSIS 0a 0YIVII1dY

Produtor/Gerente

]
i

e N\
| Coordenador do |

| Programa de Seguranca |

Responséavel pela empresa/propriedade que deve estar comprometido com a implantacéo
do programa de seguranca, analisando-o e revisando-o sistematicamente, em conjunto
com o pessoal de nivel gerencial.

Responsavel pelo gerenciamento da producdo/processo, participando da revisdo
periodica do Plano junto a Direcdo Geral.

| | Responséavel pela elaboracdo, implantacdo, acompanhamento, verificacdo e melhoria
continua da producdo/processo; deve estar diretamente ligado & Direcdo Geral.

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.
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Formuléario C = EQUIPE APPCC/EQUIPE DO PROGRAMA DE SEGURANCA

NOME

FUNGAO NA EMPRESA

APLICACAO DO SISTEMA APPCC

DATA: APROVADO POR:

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.

Campo
PA( ; a MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA




SETOR CAMPO @

Formulario D = CARACTERIZACAO DO PRODUTO/PROPRIEDADE

Produto agricola:

Lote:

00ddV VIN3LSIS 0a 0YIVII1dY

Data da producdo final do lote:

Caracteristicas importantes do Produto Final: (pH, A, umidade, Brix, etc.):

Umidade:

A .

W'

Brix:

Outras (especificar):

Classificagao:

Forma de uso do produto pelo consumidor ou usuério:

Caracteristicas da embalagem:

Local de venda do Produto:

Instrugdes contidas no rétulo:

Controles especiais durante distribuicdo e comercializagéo:

DATA: APROVADO POR:

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.
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Formulario E = INSUMOS USADOS NA PRODUCAO PRIMARIA

INSUMOS USADOS NA PRE-COLHEITA

Tipo de solo:

Adubo:

Tipo de agua para irrigagéo:

Agroquimicos:

Outros (especificar)

INSUMOS USADOS NA POS-COLHEITA

Tipo de agua para lavagem:

Impermeabilizante da superficie:

Aditivos:

Embalagem:

Outros (especificar):

DATA: APROVADO POR:

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.

Campo
PA( ; a MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA



@ APLICACAO DO SISTEMA APPCC

SETOR CAMPO

'SoLI01eAJ8Sal 9p ordalold ‘opdeio|d ‘vdg ep
seale.d senno 8 oedebiui eu edwi| enbe ap osn

-ogdehLul eu edwij enbe ap osn

"epeinbasse
apepijenb woJ Jopadaulo ‘ydg ap eweibo.d
-091uefi0 ognpe op e1a.1100 wabelsodwo)

‘epel
-nfasse apepijenb wod 1opadaulod ‘oedeqnpe
ap soluawipadoid & ognpe ap apeplenb :ydg

‘|oAg1Ig2BUI ORdRUILWRIU0D
910UaPIAS anb 091101SIY WOI 0]0S dp 0SN OBN

‘|oAg1Ig2BUI ORdRUILRIU0D
910UaPIAS anb 091101SIY WO 0]0S 8P 0SN OBN

"seolughored

senisesed 3 SNJIA ‘selig1oeq ap SojndjeA

(oa1\Vi eIPIN 18s wapod sepeulweluod senby
's021x010.6e o sielaw ap

sonpisal Jejuasaide apod srersnpul

OIpaN 1521\V/ sajuan|ye Jod epeuiweluod enby

"ope1sodwod ogu No [ew
021uehlo 00181S3 ‘ORIRUIWERIU0D J0d

oy eIpaN

‘sognpe
ap sopenbapeul osn no apepifenb

OIP3IN 1221\V] ew ap sognpe ‘osn Jod eduasald

"018 ‘oxI] ap so1sodap ‘soised
— owsluebioioiw Jod ogdeulweluod

ony eIpay © OpUBA3| SBPRPIAITE Wa JoLIsIuUe oSN

‘ogdeulweIu0d

OIpPaN ely Jeroidoud apod 0jos ou Jolisue osn

‘wnyuaN :09isl4 obLiad

(*dds ejjsuowres) [easl
wabiio ap soushored
:00160]01g 0b1Iad

sopesad
SrejsW 8 S09IX01040y
:001wjnd) obiiad

‘wnyuaN :09isl4 obLiad

"sojiseledolalus
3 "dds ejjpuowes
:00160]01g 0bLIad

'sojenliu a sopesad
sres :021win®) obiiad

"wnyuaN :091s]4 obliad

‘sojiseledolaiug
:00160]01g 0bllad

‘sopesad
sle1aW 9 S09IX01040y
:001WIN0 obliad

oedebil
/ 0ARINY

ogdeqnpe
/ 0ARINY

einpeswss

©INOUD) :01NP0Id = ©1IBY|0)-21d ap edel3 eu sobiliad ap asijeuy 9 OLRINWIOH -T°2°S

sobliad ap asljeuy -z2'G

Campo
MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA PA( ; a



"e)18y|02 eu epealjde vdg

"BloUQJIe) JeAISSqo ‘dg ew

-eifoid & odlwQuoibe oLen}Igdal OB BIOULIPAQO

00ddV VINILSIS 0Q 0YIVOI1dY

OIP3N

OIP3

EIPIN

ey

40d 0dvAOHdVY

‘opdeu
-1We1IU0I ® JeAd| apod suabejeqwa no
[enuew e1184]09 eu aualbiy ap eljed

"BAISS90X3 0RIRUILIEIUOD B JeAd|
apod soo1xg10i6e 8p opIAspUl 0SN

‘wnyuaN
:001Wjnd obiiad

"wnyuaN :091sl4 obliad

'solgIua Sodlughored
sowsiuebioioiw

S041N0 3 “dds ejjsuowyes
:00160]01g 0Bl

"wnyuaN :091sl4 obliad

‘wnyuaN
:00160]01g 0Bl

'sod1xgrol6e
ap sonpisay
:001Wjnd obiiad

vivd

€18y|0)

SOLIE1IUesSO0l1)
sojusweles]
/ 0ARjINg

(oedenunuo)) rinous) :01NPoid « BlIsy|0)-31d ap edeld eu sobiliad ap asljeuy 9 OLRINWIOS -T°2'S

Campo

PA(

MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA



@ APLICACAO DO SISTEMA APPCC

SETOR CAMPO

‘ogdelo|d
‘epezi|in enbe ep apepljenb ep 8]0.11u0)

0lv

BIPaN

"wNyuap :091sl4 obliad

‘wnyusp
:001wInd obiad

“(snuin @ solisered
‘se11910eqo.Jalua)
wabene| ap

enbe ejad soolughored
sowsiuebI0IoIN
:00160]019 0bLIad

‘sousbored ap
0[naJaA Jas apod epeulweiuod enfy

‘wNyua :091sl4 obliad

‘wnyusp
:001wInd obliad

"wnyuan
:00160]019 0blIad

"wnyuaN :091sl4 obLiad

‘wnyusn
:001WInd obliad

‘wnyusn
:00160]019 0bliad

wabene

wabeequa
ap esed e eled
aylodsuel |

seanse|d
sexIes Wwa
wabefequ3

2INOUI) :01NPOId = ©1IBY|0)-S0d ap edel3 eu sobiliad ap asijeuy :9 oLR|NWIoq -2'2'S

Campo
MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA PA( ; a



‘4dg 9p Sa03eanyoadss

Sep 043Usp 0Ss8201d 8 SOIUBLIIP3I0I

"S001X01046% 8p 0Sh Ou 8]0JIU0)

00ddV VINILSIS 0Q 0YIVOI1dY

OIPaN

OIPaN

40d 0dvAOddY

‘wabeequa
Bp 0SNn 8 OjuaWeuazewle ‘ogddadal eu

exieg 4d9 ap soidjound sop oedesijde oen
"opdeuIWeIu0d B Jens] apod sodixololbe
ey 9P OAISSBIXd 9 0381100UI 0S

"wnyusN
:001WINY 0buad

‘wnyuan
:00160]01g 0bLIad

("019 ‘setpad
‘sojuawbely ‘senle|
‘sojasul) oyuetlsa

[eLia1e|\ :091sl4 obliad

‘wnyuaN :09isl4 obLiad

‘wnyuan
:00100]01g 0bLIad

'sod1x030.6e
‘soolwinb sonpjsay
:001WINY) 0buad

vivd

wabejequy

©118y]09-s0d
ojuaWeyRl|

(oedenunuo)) riNous) :01NPoid « B1I8Y|0I-S0d ap edel3 eu sobiliad ap asijeuy :9 oLRINWIoq -2°2'S

Campo

PA(

MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA



SETOR CAMPO @

@
=
(@]
9]

1%
>
o
o

-d0d 0avAOYddY Vivd
S0J1ZUB Sodlugholed
sowsiuehioIIW S01IN0
2d wis/wis 3 "dds ejjauowres :g 1184100
OLIB11uess011)
S02Ix010168 oluswele.|
Jd wis/wis ap sonpisay :0 — 0AjINY
sopesad srelaw
- 0BN/WIS 3 S001X01040Y :0
(-dds ejjsuowes)
[e2a) wabLio oedeb)
- OBN/WIS ap souabiored :q / 0ARINY
solelliu
2d wis/wis a sopesad sie1ap :0
solisesedoislus S0J1N0 oedeqnpy
2d wis/wis 3 "dds ejjauowres :g / OAIND
sopesad srejaw
- 0BN/WIS 3 S001X01040Y :0
OBN/WIS solisesedoiaug g elnpawsas

Campo
MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA PA( ; a

©INOU3) :01NPOId = B1IBY|0D-21d ap ede13 eu 90d/0d Sop oedeulwialaq :H olejnwiod -1°€'S

00d/Jd Sop ogdeulwsalaq -€'g



-40d 0dVAOHdY vivd

(018
‘seqpad ‘sojuswbed)
‘seAle| ‘so1asul) soyu

2d - - - - wIS/wis -R11S3 SlelIalR| 4 wiaBerequig
sodi1xolo0ibe ap ©118y]02-50d
) “20d - - wis wis oeN sooiwinb sonpisay :0 ojuaweel]

"(snuiA 3 soyiseded
‘Se11910eq0181U)
wabene| ap enbe
ejad sodiugbored
(8) '90d sowsiuebIonIN g wabeneT

2IN0U3) :01NP0Id = B1IBY|0D-SOd ap eder3 eu 9)d/0d SOp oedeulwlslaq :H oLe|nWlIod -Z'S'S

00ddV VINILSIS 0Q 0YIVOI1dY

0
PA( ; a MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA

Camp



@ APLICACAO DO SISTEMA APPCC

SETOR CAMPO

‘seljsowe
ap asljeue

9 ©13]09

ap ewrelbo.d
‘oduwred

ou ogdadsul
‘seyjiueld
ap ssleuy

‘sagdeolde
ap seyjiue|d

‘oduwred

ap oegdadsuj
‘sownsul

sop asljeue
‘sedlenioy

ap sesljeue

2 wabensowe
ap eweibold

"asijeue ap
SOpeIISILIRD

9 9]01JU0D
op seyjiueld

*JOPaJauI0y
ou erloMpny
‘odured

ap oedadsul
‘oesiAladng
‘seJisowe

ap asieue

3 ©19]02

ap ewre.bo.d

"asijeue ap
SopedlIL)

*3]0J1U02
ap eyjiueld

'sojusW
-edinba sop
0BSINGY 'Vdd
Sep osn Janay
‘sagdeoijde

ap oUW
-1pado0ud Janay

‘ognpe
ap a10] Jerialal
‘ognpe ap osn
Jenunuooasap
‘ojuswW
-1pa20id Janay

"210]
op oedialey

0ss9204d op
Josinladng ¢wiand
ogdeolde

eped v ¢opuengd)
[ensiA

0BIBAIBSqQ ¢,0W0)
sagdeandy ¢anb 0

‘ogddaoal ejad
[oAgsuodsal & odured
e JosinIadng ¢wang

"0p1ga%al 810]

eped 9 opdeoijde
Bped Y ¢opuend
‘ogdadsul 8 [ensia
0BIRAIBSqQ ¢,0W0)
"ojuawipadoid o
opeoyla) ¢anb o

‘odwred

e Josiniadng ¢wang
'9]0] epe) ¢opuend)
"0pedlyIIad

0p BIN1IST ¢,0W0)
"asI[eue ap
opeoyla) ¢anb o

"elouIed ap
odwsa] Jenlssgo
‘0o1wQuoibe ol
-en11adal 8 0gd
-e[s1B3] eu sop
-epuawWo9al SO

"0juswiIpado.d
ojad sop199|
-90e1s9 Sa1lwi|
3 1opadauloy
opealnIs)

"ope.Jnd
LN l0)]
0019153

"BI0UIRD JeAIBSCO
‘vdg ewelboid

8 0d1wQuolbe oLe
-N11a%al OB BIOUIPagO

"epeinbasse apepifenb
W02 JopadauloS

‘vdg op ewreiboid
‘0o1uebio ognpe op
©191109 wabejodwo)

"epeinbasse apepifenb
WwoJ JopadauloS
‘ogdeqnpe ap S0l
-uswipadolud & ognpe
op apepifen) vdg

0OLIg11UBSSOl)

's09Ix01046e OjusWeles
ap sonpjsay  (0) od /ON3INY
‘sojelliu
9 sopesad sie1a)y () od
'soliseledolalua
S0J1N0 ogdeqnpe
9 "dds ejjsuowres  (9)od / ongn)

©INOU3) :01NPOId = ¥1IBY|0)-21d 9p ede13 eu D)ddV Oue|d Op Ownsay :| OLRINWIoS -T'#°S

33ddV OUe|d Op OWNSay -1°G

Campo
MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA PA( ; a



-40d 0QvAQYdY vlva
‘suabeequa "0ssa9204d op
3 Salope| "01UBW Josiniadng ¢wand)
-ndiuew sop -eutan ‘suab EIENT]
wabensowe ‘wabejequia -e[equia sep -BLIRIQ ¢0puen)
ap ewelboud 8 olasnuew ogdeziniues [ensia "SOJ1I9IUd
‘odwed ap $aQ) 3 ogde|ndiuew 0BdeAIasqQ ¢0Wo) ‘ogdeulweluod e sod1ugholed
ou ogdadsul -1puod sep ’U Ydg sedifenoy 'vdd  Jeas) apod susbeequie sowsIu
‘seyjiuerd sonsibay ap seoneid sep wabeequa sep ogdeoljde no [enuew e118y|od -ef1oJo1W S01IN0
sep asifeuy  ap Seyjiueld Se Janay 3 selay|o) ¢anb 0 ap eluRIRY 'U aualbiy ap eyfed 8 ddsejpuowes  (9) od ©118Y|09

(oedenunuo)) einoua) :01Npoid « L1I8YJ0)-9id ap edeld eu ))ddV Oue|d Op OWNsSay :| OLRINWIoH -T'#'S

00ddV VINILSIS 0Q 0YIVOI1dY

MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA

Campo

PA(



@ APLICAGAO DO SISTEMA APPCC

SETOR CAMPO

‘ogdnpoud

ap asijeue eled
wabensowre

ap oue|d ‘eyul|
eu eLo}Ipny

‘sojusuredinba
ap Ogdusnuew
‘ojuaWeUIBI]
ap eweibold
‘sonpjsal

9p ssljeuy
‘soa1xgro.he
ap osn ap
S01UBWIPa204d
SO Jesifeuy
‘0juswWessaso.d
9p eyul|

eU eLoypne
‘seyjiueyd

Sep asijeuy

"0]UBWIdBISEqR
dp eyul|

eu eLIoMpNe
‘enbe ep
©2160]0100.01W
asijeue a
wabensowe ap
oueyd ‘seyjiueid
Sep sasieuy

oedeollIsp

'soiysibal
ap sey|iue|d

‘sagdeoijde
ap o.nsibal
ap seyjiueld

'$9Q3eI0|0
sep
9]03U09

9p seyjiue|d

o.1s16ay

'soson1iajep
Je1reasaq
‘(wabene| ap
edels apsap)
o1npo.d
Jessadolday

‘edela

ep oednoaxa
BU sey[ey
1610y einny
ogdadsul

eJed 210] 4219y

‘enbe ep
Hd 8 010]2 ap
[9AIU 11611109

BAINS1I0) 0BdY

oednpoud ap
oesinlading ¢wanQ
edeys

B a1ueIng ¢opuenQ
[ensiA

0BJeAIBSUQ ¢,0W0)
oyueisa

[eusyepy ¢anb O

[BA
-psuodsay ¢wanQ
EENT

-elIeIqg ¢0puen)
[ensiA

0BdeAIasqQ ¢0W0)
sodIx01016e 8p
sagdeal|dy ¢anb O

0ss9204d ojad oA
-psuodsay ¢wanQ
elp

/ S9ZaA g ¢0puen)
9]043U09 ap S1Y 3p
ogdezinn ¢owo)
Hd & enbe ep
ogdelo|) ¢anb o

0BdezI101IUO

‘nu
0|0 ® SIBAISIA
"oyuenss
[eLa1eW

ap erougsny

‘opeiqled
lopezlan|ing "8
-uedligey ojad
8 0olwouoife
oL

-N11893J OU Sep
-ezIuodaid osn
3p S2031puod
132apaqQ

'S

-G‘Q a.lus enbe
ep Hd enfe eu
3IAI| [enpIsal
0J0J2 ap wdd

05 8p oW

09111 SNWIT

40d 0dvAOHdY

"wabeequs ep

0SNn @ 0lUsWRUSZRWIER
‘opddadal

’U 4dg ap soidiound
sop ogdeaijde oeN

"0BIRUILERIUOD B JBAd)
apod sodixogro.ibe

9P 09ISS8IXd

9 0121109U1 0SM

"0BdeIo|d
‘epezijin enbe ep
apepifenb ap ajos1u0)

SeAIUBASId
SepIpsi\

"("019 ‘seupad
‘sojuawbeuy
‘seAse| ‘sojasul)
0yuRIIS3 [BLIBIB

'sod1xgyo.be
ap sodiwinb
sonpJsay

“(snaia

3 sojisesed
‘sel1g19eq0la1ua)
wabene| ap enbe
elad sodlughored
sowsiuefioIoI

obiad

(1) od

©)0d

(@"0d

33d /dd

vivd

wabeequy

©118y]09 -sod
sojuaweyel |

wabene

ede)g

©INOU3) :01NPOId = B1IBY|0D-SOd ap ede13 eu ))ddV OUB|d OP OWNS3aY | OLRINWIOS -Z'#'G

Campo
MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA PA( ;a






SETOR CAMPO

Acéo Corretiva: procedimentos ou ac¢fes a serem tomados quando se constata que um critério
encontra-se fora dos limites estabelecidos.

Analise de Perigo: consiste na identificacdo e avaliacao de perigos potenciais, de natureza fisi-
ca, quimica e biologica, que representam riscos a satde do consumidor.

APPCC: sistematica de procedimentos que tem por objetivos identificar, avaliar e controlar os
perigos para salde do consumidor e caracterizar os pontos e controles considerados criticos
para assegurar a inocuidade dos alimentos.

Controle (Substantivo): o estado no qual procedimentos corretos estdo sendo aplicados e a
etapa ou processo esta de acordo com os limites pré-estabelecidos (a etapa esta sob controle).

Desbaste: pratica de cultivo que consiste na eliminacdo de material vegetal em excesso com o
intuito de aumentar a disponibilidade de espago, agua, luz e nutrientes para o crescimento da
planta principal.

Limite Critico: valores ou atributos maximos e/ ou minimos estabelecidos para cada critério e
que, quando ndo atendidos, significam impossibilidade de garantia da seguranca do alimento.

Limite de Seguranca: valores ou atributos proximos aos limites criticos e que sdo adotados
como medida de seguranca para reduzir a possibilidade de os mesmos ndo serem atendidos.
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SETOR CAMPO

Medida de Controle: qualquer acdo ou atividade que pode ser utilizada para prevenir, eliminar
ou reduzir um perigo a saude do consumidor. As medidas de controle se referem as fontes e aos
fatores que interferem com perigos tais como: possibilidade de introdugéo, sobrevivéncia e/ ou
multiplicacdo de agentes bioldgicos e introdugéo e permanéncia de agentes fisicos ou quimicos
no alimento. Atualmente, o termo medida de controle é considerado mais adequado que o de
medida preventiva, segundo o Codex Alimentarius.

Perigo Significativo: perigo de ocorréncia possivel e/ou com potencial para resultar em risco
inaceitavel a saude do consumidor.

Perigo: contaminante de natureza bioldgica, quimica e fisica, ou constituinte do alimento que
pode causar dano a saude ou a inteligéncia do consumidor. O conceito de perigo podera ser mais
abrangente para aplicacdo industrial ou governamental, considerando aspectos de qualidade,
fraude econémica e deterioragdes, dentre outros.

Ponto Critico de Controle (PCC): qualquer ponto, etapa ou procedimento no qual se aplicam
medidas de controle (preventivas) para manter um perigo significativo sob controle, com objetivo
de eliminar, prevenir ou reduzir os riscos a salde do consumidor.

Ponto de Controle (PC): sdo considerados como pontos de controles os pontos ou etapas
afetando a seguranca, mas controlados prioritariamente por programas e procedimentos pré-
requisitos (Boas Praticas de Fabricacdo, Procedimentos Padrdes de Higiene Operacional - PPHO).

Risco: estimativa da probabilidade (possibilidade) de ocorréncia de um perigo. Pode ser classi-
ficado como alto, médio e baixo.

Severidade: dimensionamento da gravidade do perigo quanto as consequiéncias resultantes de
sua ocorréncia. Pode ser classificada como alta, média e baixa.

Campo
PA( ; a MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA



SETOR CAMPO @
>
=
m
<
(@)

-

Campo
MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA PA( ; a



@ SETOR CAMPO
o
>
Ll
=
<

Principais agrotéxicos registrados para uso no cultivo da

cenoura

Fungicidas
Ingrediente ativo
Oxicloreto de cobre
Oxicloreto de cobre

Mancozeb

Mancozeb

Mancozeb

Marca comercial
Agrinose
Agrinose

Dithane PM

Manzate GrDa

Persist SC

Inseticidas / Acaricidas / Nematicidas

Ingrediente ativo
Fostiazato

Cloropirifos

Carbofuran

Triclorofon

Carbaryl

Fenitrotion

Dimetoato

Dimetoato

Bactericidas

Ingrediente ativo

Kasugamicina

Fonte: MAPA, 2003

Marca comercial
Cierto 100 G

Clorpirifés 480CE
Milenia

Diafuran 50
Furadan 50

Dipterex 500

Spraytex S

Sumithion 500 CE

Tiomet 400 CE

Tiomet 400 CE

Marca comercial

Hokko Kasumin

Alvo bioldgico
Alternaria spp.

Cercospora spp.

Alternaria dauci

Alternaria dauci
Cercospora carotae

Alternaria dauci
Cercospora carotae

Alvo biolégico
Meloidogyne incognita

Agrotis ipsilon

Meloidogyne javanica

Spodoptera frugiperda
Agrotis ipsilon
Diabrotica speciosa
Epicauta atomaria
Cavariella aegopodii

Cavariella aegopodii;
Diabrotica speciosa

Cavariella aegopodii
Diabrotica speciosa
Epicauta atomaria

Alvo biolégico

Erwinia carotovora
subsp. ¢

Campo
PA( ; a MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DA CENOURA

Caréncia
7 dias
7 dias
7 dias

7 dias

3 a 4 dias

Caréncia
4 a 6 meses

21 dias

14 dias

N&o disponivel

20 dias

14 dias

15 dias

N&o disponivel

Caréncia

2 dias
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COMITE GESTOR NACIONAL DO PAS

COLABORADORES

Afonso Celso Candeira Valois — Embrapa/Sede
Antonio Carlos Dias — SENAI/DN

Daniel Kluppel Carrara — SENAR

Fernando Dysarz — SESC/DN

Fernando Viga Magalhdes — ANVISA/MS
Joana Botini — SENAC/DN

Maria Regina Diniz — SEBRAE/NA

Maria Lucia Telles S. Farias — SENAI/RJ
Mbnica O. Portilho — SESI/DN

Paschoal Guimarées Robbs — CTN/PAS

COMITE TECNICO PAS CAMPO

Charles Patrick Kaufmann Robbs — PAS
Fabrinni Monteiro dos Santos — PAS
Francismere Viga Magalh&es — PAS

EDITORACAO E PROJETO GRAFICO

CV Design

CONVENIO PAS CAMPO

Coordenacéo Geral:
Afonso Celso Candeira Valois — Embrapa/Sede
Paschoal Guimarées Robbs — CTN/PAS

Equipe:
Antonio Tavares da Silva — UFRRJ/CTN/PAS

Carlos Alberto Ledo — CTN/PAS
Maria Regina Diniz — SEBRAE/NA

EQUIPE TECNICA

Coordenador:
Celso Luiz Moretti — Embrapa Hortalicas

Equipe:
Homero B. S. V. Pessoa — Embrapa Hortaligas

Jairo Vidal Vieira — Embrapa Hortaligas
Nozomu Makishima — Embrapa Hortaligas

CONSULTORES

Antonio Tavares da Silva — UFRRJ/CTN/PAS
Charles Frederick Robbs — PAS
Dilma Scalla Gelli — Consultora/PAS

Maria Cristina Prata Neves — Embrapa Agrobiologia
Mauro Faber Freitas Leitdo — FEA/UNICAMP/PAS

Paschoal Guimaraes Robbs — CTN/PAS

Tania Barreto Simdes Corréa — Embrapa
Agroindustria de Alimentos

CNI/SENAI/SEBRAE/Embrapa
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