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‘PREFACIO

O Programa de Alimentos Seguros (PAS) foi criado em 6 de agosto de 2002, tendo sido
originado do Projeto APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle), iniciado em abril
de 1998 atraves de uma parceria entre CNI/SENAI e o SEBRAE. O PAS tem como objetivo princi-
pal, garantir a producdo de alimentos seguros & salde e satisfacdo dos consumidores, como um
dos fulcros para o sucesso da agricultura e pecuaria do campo a mesa, para fortalecer a agrega-
cao de valores no processo da geracdo de empregos, servicos, renda e outras oportunidades em
beneficios da sociedade. Esse programa esta constituido pelos setores da Industria, Mesa, Trans-
porte, Distribuicdo, Agdes Especiais e Campo, em projetos articulados.

O PAS - Setor Campo foi concebido através de convénio de cooperacao tecnica e financeira entre
0 SENAI, SEBRAE e EMBRAPA, para instruir os produtores, técnicos e empresarios da producao
priméria na adocdo de Boas Praticas Agricolas/Agropecuérias (BPA), usando os principios da
Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC), para mitigar ou evitar os perigos fisi-
cos, quimicos e bioldgicos, visando a seguranca alimentar dos consumidores. Tem como focos a
seguranca dos alimentos e do ambiente e a orientacdo aos agricultores de producdo familiar em
especial, além de atuar como ferramenta de base integradora aos demais projetos do PAS.

O Sistema APPCC, versdo nacional do Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) criado
nos Estados Unidos em 1959, no Brasil tem sido reconhecido por instituicdes oficiais como o
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, Ministério da Saude e Ministério da Ciéncia
e Tecnologia, com visdo no cumprimento da legislacao brasileira.
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No ambito internacional, o HACCP é recomendado pela Organizacdo das Nagdes Unidas para
Alimentac&o e Agricultura (FAO), Organizacdo Mundial da Saude (OMS), Organiza¢do Mundial do
Comércio (OMC) e Codex Alimentarius.

Esse reconhecimento e conjugacao de esforgos entre o Programa e Sistemas asseguram a coloca-
¢do de produtos agricolas de qualidade no mercado interno, além de possibilitar maior
competitividade no mercado internacional, suplantando possiveis barreiras nao tarifarias.

Esta publicacdo faz parte de um conjunto de documentos orientados para a disponibilizagdo aos
produtores, técnicos, empresarios rurais e demais interessados no uso de BPA, para a consistente
aplicacdo de sistemas de gestéo no controle adequado de riscos e perigos nos alimentos.
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APRESENTACAO

/ \ agricultura e pecuaria brasileiras vém experimentando um grande avancgo especialmente em
produtividade, ultrapassando a barreira dos 100 milhdes de toneladas de gréos, por exemplo.

No entanto, a produgdo primaria tem apresentado limitacfes quanto ao controle de perigos
fisicos, quimicos e bioldgicos, principalmente por necessitar de maiores cuidados nos processos
de pré-colheita e pos-colheita, o que pode conduzir a doengas transmitidas por alimentos, tanto
no consumo interno como no externo.

Em tempos de economia e mercados globalizados e no &mbito interno € patente a maior exigén-
cia dos consumidores por alimentos seguros e sustentabilidade ambiental, dai os varios exem-
plos ja ocorridos no Brasil quanto a imposicao de barreiras ndo tarifarias.

No sentido de conduzir a fase atual para uma situacdo mais confortavel e competitiva urge a
grande necessidade de instruir produtores rurais para uma mudanca de habito, costume, postura
e atitude no trato dos produtos alimenticios, que sera de grande valia inclusive para seu proprio
beneficio.

A real concepcdo e adogdo do Programa de Alimentos Seguros (PAS), tendo como base as Boas
Praticas Agricolas/Agropecuarias (BPA) e com o foco dos principios da Andlise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle (APPCC), para ascender & Producdo Integrada (PI), tem o objetivo
geral de se constituir em medida antecipadora para a seguranca dos alimentos, com a fungéo
indicadora de lacunas na cadeia produtiva para futuro preenchimento.
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APRESENTACAO

Com isso, sera possivel garantir a seguranca e qualidade dos produtos, incrementar a producéo,
produtividade e competitividade, além de atender as exigéncias dos mercados internacionais e a
legislacéo brasileira.

No contexto da saudavel cooperacao e parceria entre 0 SENAI, SEBRAE e EMBRAPA este Manual,
agora colocado a disposi¢éo dos usuarios, foi elaborado a luz dos conhecimentos e tecnologias
disponiveis, com base no desenvolvimento de pesquisas empiricas apropriadas e validadas,
além de consistente revisdo bibliogréfica.
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INTRODUCAO

Este manual foi elaborado com a participacao de técnicos envolvidos com o manejo de pré e
pos-colheita da uva de mesa cultivada sob irrigacdo e destinada aos mercados interno e externo.
Tem como principal objetivo orientar os agentes que trabalham na produgéo priméaria da uva de
mesa, na garantia da seguranca sanitéria do produto, abrangendo todas as etapas do sistema de
producdo, desde a implantacdo do cultivo até a embalagem e distribui¢cdo do produto final,
identificando em cada etapa do sistema de producdo os perigos e quantificando os riscos de
contaminacgdes bioldgicas, quimicas e fisicas através da analise de pontos de controle ou criticos
para implantacdo de APPCC, tendo como base as Boas Praticas Agricolas (BPA), ao nivel de
producdo e as Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) ao nivel de “packing house” ou embaladora.

As bases deste manual estéo centradas nas orientacdes do Guia de Elaboracdo do Plano APPCC
Geral publicado pelo Projeto APPCC, convénio CNI/SENAI/SEBRAE.
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PRODUCAQ

2.1- Etapa de Pré-Colheita

O Sistema de producao de uva no Submédio S&o Francisco sera utilizado como o roteiro para a
elaboracdo do fluxograma deste manual, uma vez que esta regido concentra a maior parcela da
producdo nacional de uva de mesa.

Em sintese, as principais etapas do Sistema de producdo de uva de mesa sao as seguintes:
Localizacao: Solos com profundidade media de 1,5 m e bem drenados.

Limpeza da area: fazer rocagem e destocamento de 3 a 4 meses antes do plantio.

Analise de solo: Logo ap0s a limpeza da area, coletar amostras de solo para analise.

Calagem e/ou Gessagem: Se houver necessidade, fazé-las pelo menos aos 60 dias antes do plantio.

Adubacéo: Antes do plantio, colocar a matéria organica e os nutrientes minerais de acordo com
a andlise do solo.

Adubacdo de Cobertura na Fase de Producdo: Incorporar matéria organica nos sulcos ou covas,
durante o repouso, e 0s minerais via dgua de irrigagéo.

A Escolha da Variedade: depende da finalidade: se para mesa, passas, sucos ou vinhos. No
Submédio S&o Francisco os cultivos de uva de mesa sdo principalmente das variedades Italia,
Red Globe, Benitaka, com sementes e, Superior Seedless, Catalunha, Crimson seedless, sem se-

Campo
MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DE UVA DE MESA PA( ;a



w
m
—
o
X
o
>
<
o
(@]

SISTEMA DE PRODUCAO

mentes. Para vinho, as mais cultivadas sé@o Chenin Blanc, Cabernet Sauvignon, Riesling Italico,
Petit Syrah e Moscato Canelli. Os Porta-enxertos mais utilizados sdo: 1AC 572 “Jales”, IAC 766
“Campinas”e IAC 313 “Tropical”.

Producdo de Mudas: As plantas selecionadas para fornecerem as estacas para produc¢édo de mu-
das devem ter crescimento vigoroso, alta produtividade, bom aspecto sanitario, ramos bem
lignificados e bem formados.

Sistema de Conducéao: O mais empregado para uvas de mesa é a latada. Outros sistemas estao
sendo testados para uvas sem sementes.

Plantio: pode ser efetuado em qualquer época do ano, podendo o espagamento variar entre 3x2
m e 4x3 m. Antes ou imediatamente ap0s plantar a muda, enterrar um tutor que conduzira a
brotacéo verticalmente até o arame do sistema de condugao.

Poda de conducéo e amarragdo: Apos o plantio, conserva-se um Unico ramo, que é conduzido ate
a latada, amarrado ao tutor, para dar origem a uma planta com o tronco bem ereto e evitar que se
quebre pela acdo do vento. Os ramos ladrdes que saem do porta enxerto e as brotacdes laterais
sdo eliminados ainda novos. Quando o ramo atingir a latada deve ser conduzido com um ou dois
bragos primarios no sentido da linha de plantio.

Limpeza: Evitar a competicdo com as ervas invasoras atravées de roga manual ou mecanizada. Uso
de cobertura morta ou adubo verde favorece as condi¢Oes do solo e a disponibilidade de nutri-
entes reduzindo a incidéncia de ervas invasoras.

Tratamentos Fitossanitarios: fazer monitoramento e controle das pragas e doencas quando
necessario. Principais doencas: mildio, oidio,cancro bacteriano, antracnose, morte descendente.
Principais pragas: &caros branco e rajado, tripes, cochonilha, mosca branca e broca dos ramos.

Irrigacdo: Deve ser realizada a cada sete dias em solos pesados e a cada quatro dias em solos
leves até o pegamento das mudas. Com plantas bem desenvolvidas irrigar quando o solo atingir
50% de umidade disponivel no perfil até 100cm.

Podas de Producédo: Podem ser mistas, com varas de 7 a 15 gemas e espordes (2 a 3 gemas);
curtas, apenas com espordes, usadas para renovacgao da copa, ou longas, com varas para a pro-
ducédo concentrada em uma safra anual.

Poda Verde: Desbrota para eliminar o excesso de brotacdes, retirando aquelas que ndo tem cacho
e estdo fracas, duplas, mal formadas ou mal posicionadas.

Desnetamento e desgavinha: Para eliminar o excesso de netos (feminelas ou brotos terciarios)
e gavinhas.

Desbaste dos cachos: Para eliminar os cachos dos ramos mais fracos, com poucas folhas ou sob
excesso de ramos e folhas.
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Descompactacdo ou Raleio dos Cachos: pode ser realizado em trés fases: pré-floracdo (com
pente ou manualmente); em fase de “chumbinho” (manualmente,“pinicado”) e em “ervilha” (com
tesoura).

0yoNaoyd 3a YN3LSIS

Reguladores de Crescimento: Cianamida hidrogenada (5 a 7%) aplicada imediatamente apos a
poda para uniformizar e adiantar a brotacdo; &cido gibereélico, usado para alongamento do engaco
e aumentar tamanho de bagas e Ethephon na fase de mudanca de cor em variedades vermelhas,
para uniformizar a coloragéo.

Colheita: Colher as uvas quando estiverem maduras. A maturagéo pode ser determinada medin-
do o teor de sdélidos sollveis totais, pelo amolecimento da baga ou pelo tempo contado a partir
da brotacéo. Utilizar contentores limpos e sanitizados, forrados com material macio, flexivel e
lavavel, colocar os contentores ao longo da linha de plantio, em posicao inclinada, apoiados no
caule das plantas.

2.2- Etapa de Pos-colheita

Transporte para a empacotadora - retirar os contentores cuidadosamente da area do parreiral,
realizar o transporte em baixa velocidade por vias regulares, internas da propriedade; receber os
frutos colhidos na empacotadora no mesmo dia.

Operagdes na Empacotadora

Limpeza dos cachos - realizar a limpeza dos cachos retirando frutos estragados, imaturos, po-
dres, roidos por animais, peddnculos sem bagas etc.

Classificacéo - classificar os cachos de acordo com o Regulamento Técnico de Identidade e de
Qualidade para a Classifica¢do de Uva de Mesa para Exportacao.

Embalamento - utilizar embalagens resistentes ao transporte e armazenamento que nao promo-
vam danos a fruta; colocar na embalagem apenas frutos da mesma variedade e qualidade e
homogéneas quanto ao tamanho; identificar na caixa de embalagem, variedade, peso, produtor,
parcela ou lote, etc. para fins de rastreabilidade. Antes de fechar a embalagem colocar o “sachet”
de metabissulfito fase lenta para protegédo dos frutos contra podriddes. Agrupar as embalagens
em paletes de madeira.

Pré-resfriamento - realizar o pré-resfriamento para uvas destinadas ao armazenamento em td-
nel de ar forcado de modo a reduzir a temperatura do fruto para 0°C.

Armazenamento - Armazenar os paletes em camara refrigerada em temperatura de 1 a 2°C e 95%
de umidade relativa.
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3.1- Etapa de Pré-Colheita

( PREPARO DO SOLO )

FLUXOGRAMAS DE PRODUGAO @
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Adubacdo ———»

<4+——Calagem

( PLANTIO )

( CULTIVO )

Poda de Conducdo ——»

Quebra de Dorméncia———»

Poda de Producao/
Desnetamento/ ——»

Desbrota

Raleio dos cachos ——p

<4— Limpeza/
Tratamento Fitossanitario/

Irrigacédo

<4—— Alongamento dos cachos

( COLHEITA )
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3.2- Etapa de Pés-Colheita

( Recepcdo )
( Limpeza/Toalete )
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@assificagéo e Pesage@

( Embalamento )
( Pré-resfriamento )
( Armazenamento )

( Transporte )
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PERIGOS NA

PRODUCAQ

Em algumas etapas da producao de uva de mesa ocorrem perigos de contaminagdo quimica e
bioldgica. Os perigos quimicos podem ser observados nas etapas de tratamentos fitossanitarios,
desde que ndo sejam observadas as especificaces do agroquimico (caréncia, dosagem, registro
para a cultura, LMRs, etc) podendo causar ao consumidor reacdes alérgicas, doengas cronicas ou
amorte.

Na etapa de adubagdo orgénica, ha perigo de contaminagdo microbioldgica, se for utilizado
esterco ndo compostado ou mal compostado, uma vez que microrganismos patogénicos sempre
estdo presentes no trato intestinal dos animais, podendo sobreviver nas fezes de onde podem
ser transportados pelo vento ou pela &gua para a superficie dos frutos. Uma vez que a uva € um
fruto que ndo pode ser lavado durante os procedimentos de pds-colheita, estes patégenos, se
ingeridos por consumidores, provocardo enfermidades. Outras etapas em que patdgenos podem
ser veiculados as frutas sdo as de irrigagdo com &guas contaminadas, aquelas envolvendo o
manuseio das frutas sob condicdes deficientes de higiene e as que resultam no contato das
frutas com utensilios, equipamentos ou embalagens nao higienizadas.
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4.1- Perigos Bioldgicos

Nesta categoria estdo incluidos os fungos, bactérias, protozoarios, helmintos virus, etc., que
provocam doencas nos seres humanos e animais.

As enfermidades mais comuns causadas por patdgenos encontrados em alimentos sao: disenterias,
hepatite, intoxicacoes, etc., podendo em casos muito graves provocar a morte do consumidor.

O habitat preferencial destes organismos geralmente € o trato intestinal de animais domeésti-
cos ou silvestres e pessoas infectadas, &gua contaminada e fezes de animais ou pessoas conta-
minadas.

Podem ser introduzidos em qualquer etapa do processo de produgdo em que o produto entre em
contato com material organico mal compostado, animais domésticos ou silvestres contamina-
dos, pessoas contaminadas, agua contaminada, etc.

As principais medidas de controle destes perigos séo:

Uso de agua tratada ou comprovadamente, através de analises periodicas, livres de contami-
nacgéo;

Providéncias para evitar a presenca nos campos de producdo e nas empacotadoras de animais
domeésticos ou silvestres, pragas (ratos, insetos, passaros);

Afastamento das atividades que envolvem manipulagéo do produto de todo o pessoal portador
de doengas infecto-contagiosas;

Utilizar agua clorada com no minimo 100ppm de cloro residual nas etapas em que o fruto tiver
que passar por algum procedimento de lavagem;

Treinamento do pessoal em préaticas de higiene pessoal e construcdo de instalacdes sanitarias
adequadas proximas das areas de producéo e manipulacéo dos frutos.

N&o hé até o momento, registros de ocorréncia de surtos devido & contaminagéo bioldgica de
uva de mesa no Brasil.
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4.2- Perigos Quimicos

Os agrotdxicos sdo produtos de origem organica ou sintética, empregados para controle de
pragas, doencas ou ervas daninhas, cujos principios ativos sdo toxicos para o consumidor.

0yoNaoydd VN SO9143d

Quando ingeridos ou em contato com a pele do consumidor, estes produtos podem provocar
alergias, intoxicacao, doencas crbnicas, cancer ou até a morte.

Dependendo do tipo de agrotdxico, apds a aplicagdo, pode ser absorvido (efeito sistémico) ou
permanecer aderido a superficie do fruto (efeito de contato).

As principais medidas de controle sdo principalmente de natureza preventivas, a saber:
Manejo integrado de pragas e doencas;

Uso de produtos aprovados para a cultura e recomendados por profissional qualificado;
Manutenc&o e calibragdo periddica dos equipamentos de aplicacdo dos agrotoxicos;

Treinamento e qualificacdo do pessoal envolvido nas operagbes de preparo e aplicagdo de
agrotoxicos;

Hé relatos de casos de contaminagdo de operadores, porém nao ha registros de contaminacao de
consumidores.

4.3- Perigos Fisicos
Nesta categoria incluem-se fragmentos de madeira, vidro, pedras, metal, etc.

Estes perigos podem ser provenientes do proprio ambiente ou de equipamentos em ma conser-
vacao e embalagens.

As principais medidas de controle s&o a aplicacdo de Boas Préaticas, contemplando, principalmen-
te, os aspectos do programa de manutencdo preventiva de equipamentos; limpeza de instala-
cOes; Boas Praticas de manipulacéo; treinamento dos trabalhadores e inspecdo de embalagens.

Campo
MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DE UVA DE MESA PA( ;a






SETOR CAMPO

00ddV YIW3LSIS 0d 0YdVII1dY

~N

DO
1ISTEMA APPCC

Campo
MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DE UVA DE MESA PA( ; a



O

APLICACAO DO SISTEMA APPCC

SETOR CAMPO

5.1- Formularios de Caracterizacao da Empresa/Produto

Formulario A = IDENTIFICACAO DA EMPRESA/PROPRIEDADE

Razdo Social:

Endereco:

CEP: Cidade: Estado:

Telefone : Fax.:

C.N.P.J. lL.E.:

Responsavel Técnico:

Supervisor do programa de seguranca:

Identificacdo do produto agricola (como é expedido pela fazenda):

Destino e finalidade de uso da produgéo:

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.
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Formulario B « ORGANOGRAMA DA EMPRESA/PROPRIEDADE

00ddV VIN3LSIS 0a 0YIVII1dY

Produtor/Gerente

]
i

e N\
| Coordenador do |

| Programa de Seguranca |

Responséavel pela empresa/propriedade que deve estar comprometido com a implantacéo
do programa de seguranca, analisando-o e revisando-o sistematicamente, em conjunto
com o pessoal de nivel gerencial.

Responsavel pelo gerenciamento da producdo/processo, participando da revisdo
periodica do Plano junto a Direcdo Geral.

| | Responséavel pela elaboracdo, implantacdo, acompanhamento, verificacdo e melhoria
continua da producdo/processo; deve estar diretamente ligado & Direcdo Geral.

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.
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Formuléario C = EQUIPE APPCC/EQUIPE DO PROGRAMA DE SEGURANCA

NOME

FUNGAO NA EMPRESA

APLICACAO DO SISTEMA APPCC

DATA:

APROVADO POR:

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.
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Formulario D = CARACTERIZACAO DO PRODUTO/PROPRIEDADE

Produto agricola:

Lote:

00ddV VIN3LSIS 0a 0YIVII1dY

Data da Embalagem do lote:

Caracteristicas importantes do produto final (pH, SST, Acidez Titulavel, etc.)

pH: SST: Acidez Titulével: Textura:

Classificagéo:

Forma de uso do produto pelo consumidor ou usuério:

Caracteristicas da embalagem:

Local de venda do Produto:

Instrugdes no rotulo:

Controles especiais durante distribui¢do, comercializacdo e uso:

DATA: APROVADO POR:

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.

Campo
MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DE UVA DE MESA PA( ;a



APLICACAO DO SISTEMA APPCC

SETOR CAMPO

©

Formulario E = INSUMOS USADOS NA PRODUCAO PRIMARIA

INSUMOS USADOS NA PRE-COLHEITA

Tipo de solo:

Adubo:

Tipo de agua para irrigagéo:

Agroquimicos:

Outros (especificar)

INSUMOS USADOS NA POS-COLHEITA

Tipo de agua para lavagem:

Impermeabilizante da superficie:

Aditivos:

Embalagem:

Outros (especificar):

DATA: APROVADO POR:

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.
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@ APLICACAO DO SISTEMA APPCC
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Acéo Corretiva: procedimentos ou ac¢des a serem tomados quando se constata que um critério
encontra-se fora dos limites estabelecidos.

Analise de Perigo: consiste na identificacdo e avaliacdo de perigos potenciais, de natureza
fisica, quimica e biolégica, que representam riscos a satde do consumidor.

APPCC: sistematica de procedimentos que tem por objetivos identificar, avaliar e controlar os
perigos para saude do consumidor e caracterizar os pontos e controles considerados criticos
para assegurar a inocuidade dos alimentos.

Controle (Substantivo): o estado no qual procedimentos corretos estdo sendo aplicados e a
etapa ou processo esta de acordo com os limites pré-estabelecidos ( a etapa esta sob
controle).

Limite Critico: valores ou atributos maximos e/ ou minimos estabelecidos para cada critério e
que, quando n&o atendidos, significam impossibilidade de garantia da seguranca do
alimento.

Limite de Seguranca: valores ou atributos proximos aos limites criticos e que sdo adotados
como medida de seguranca para reduzir a possibilidade de os mesmos nao serem atendidos.
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Medida de Controle: qualquer a¢ao ou atividade que pode ser utilizada para prevenir, eliminar
ou reduzir um perigo a saude do consumidor. As medidas de controle se referem as fontes e
aos fatores que interferem com s perigos tais como: possibilidade de introducao,
sobrevivéncia e/ ou multiplicacdo de agentes biologicos e introducdo e permanéncia de
agentes fisicos ou quimicos no alimento. Atualmente, o termo medida de controle €
considerado mais adequado que o de medida preventiva, segundo o CODEX Alimentarius.

Perigo Significativo: perigo de ocorréncia possivel e/ou com potencial para resultar em risco
inaceitavel a satde de consumidor.

Perigo: contaminante de natureza bioldgica, quimica e fisica, ou constituinte do alimento que
pode causar dano a saude ou a inteligéncia do consumidor. O conceito de perigo podera ser
mais abrangente para aplicacdo industrial ou governamental, considerando aspectos de
qualidade, fraude econdmica e deterioragdes, dentre outros.

Ponto Critico de Controle (PCC): qualquer ponto, etapa ou procedimento no qual se aplicam
medidas de controle (preventivas) para manter um perigo significativo sob controle, com
objetivo de eliminar, prevenir ou reduzir os riscos a saude do consumidor.

Ponto de Controle (PC): s@o considerados como pontos de controles 0s pontos ou etapas
afetando a seguranca, mas controlados prioritariamente por programas e procedimentos pré-
requisitos (Boas Praticas de Fabricacdo, Procedimentos Padrdes de Higiene Operacional —
PPHO).

Risco: estimativa da probabilidade (possibilidade) de ocorréncia de um perigo. Pode ser
classificado como alto, médio e baixo.

Severidade: dimensionamento da gravidade do perigo quanto as conseqiiéncias resultantes de
sua ocorréncia.Pode ser classificada como alta, média e baixa.
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9.1- Principais Pragas da Videira

(Bemisia argentifolii Bellows & Perring) Mosca branca ~ (Paramadarus complexus Casey) Broca dos ramos

(Erizococcus brasiliensis) Cochonilha-pérola-da-terra (Eumorpha vitis L) Lagarta das folhas

(Ceratitis capitata Wied) Mosca-das-frutas

(Polifagotarsonemus latus Banks) Acaro branco

(Tetranychus urticae Koch) Acaro rajado

(Meloidogyne incognita) (Meloidogyne javanica)
(Meloidogyne arenaria) (M hapla) Nematoéide de galha
e (Xiphinema spp)

9.2- Principais doencas

(Grapevine leafroll) Virus do enrolamento da folha da videira

(Grapevine fanleaf) Virus da folha em leque ou dos entrends curtos da videira
(Grapevine corky bark disease) Virus do intumescimento dos ramos da videira
(Grapevine stem pitting disease) Doenca das caneluras do tronco da videira

(Fleck disease) Mancha ou Mosaico das nervuras

(Vein necrosis disease) Necrose das nervuras

(Xantomonas campestris pv. Viticola) Cancro bacteriano

(Agrobacterium spp) Galhas

(Botryodiplodia theobroma / Lasiodiplodia theobromae) Podriddo seca

(Plasmopora viticola) Mildio
(Uncinula necator) Oidio

(Botrytis cinerea) Mofo cinzento
(Elsinoe ampelina/Sphaceloma ampelinum) Antracnose
(Fusarium oxysporium f. sp. Herbemontis) Fusariose
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Fungicidas / Agrotoxicos Permitidos

Ingrediente Ativo

N-triclorometiltio-4-
ciclo-hexano-
1,2dicarboximida

Tebuconazole

Enxofre

Oxicloreto de cobre

1,2-his-(3-
metoxicarbonil-2-
tioureido)-benzeno

Marca comercial

Captan

Folicur

Kolossus

Agrinose

Cercobin 700 PM

Inseticidas / Acaricidas

Ingrediente Ativo
Parahion methyl
Fenitothion
Oleo minera
Parathion metil

Fenthion

Marca Comercial
Folisuper 600 BR
Sumithion 500 CE
I1haol
Bravik 600 CE

Lebaycid 500

Alvo Bioldgico

(Botritys cinerea)

(Botritys cinerea)

(Uncinula necator)

(Elsinoe ampelina)

(Sphaceloma ampelinum)

Alvo Bioldgico
Lagarta das folhas
Lagarta das folhas
Tripés
Cochonilhas

Mosca das frutas
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Caréncia

Pouco téxico

Pouco téxico

Praticamente nao
toxico

Praticamente nao
toxico

Praticamente nao
toxico

Caréncia
14 dias

14 dias

21 dias
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