BRS Bibiana

Uva para elaboracao de vinho branco




‘BRS Bibiana’
Nova cultivar brasileira de uva
para elaboragao de vinho
branco

A Embrapa Uva e Vinho
lancou, no inicio de 2019, a '‘BRS
Bibiana',uma cultivar de uva branca
destinada a elaboracgao de vinho. A
cultivar é adaptada as regides de
clima temperado e foi validada na
Serra Gaucha, onde seu comporta-
mento agrondmico garantiu a
elaboracao de vinhos brancos
diferenciados, configurando-se em
mais uma alternativa a vitivinicultu-
ranacional.

A 'BRS Bibiana' no parreiral

A cultivar apresenta vanta-
gens agrondmicas e caracteristi-
cas organolépticas que a diferenci-
am das outras variedades tradicio-
nalmente cultivadas na Serra
Gaucha. Destaque para o potencial
glucométrico, que pode atingir 21°
Brix, e sua resisténcia as podridoes
acida e cinzenta, principalmente
em fungdo de seu cacho solto com
bagas pequenas. A recomendagao
para alcancar a produtividade de 25
toneladas por hectare, ao final do
ciclo que é intermedidario (150 dias),
é conduzir todas as varas possiveis
da planta a partir da poda mista,
isto €, mantendo varas e esporoes
produtivos.
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‘BRS Bibiana’

A 'BRS Bibiana' na vinicola

Com caracteristicas de
variedades brancas viniferas, a 'BRS
Bibiana' atinge altos teores de
acucar, preservando a acidez,
condigdo ideal para vinhos brancos
com mais longevidade. No processo
de elaboragdo a uva é vinificada
seguindo as mesmas recomenda-
¢Oes de uvas brancas finas, passan-
do pelo processo de desengace e
esmagamento, prensagem ou
prensagem direta sem desengace,
clarificagdo do mosto, adicdo de
leveduras selecionadas, fermenta-
¢ao com temperatura controlada,
estabilizacao, filtracdo, correcao de
anidrido sulfuroso e engarrafamento.



A 'BRS Bibiana' na taga

0 vinho da 'BRS Bibiana’
remete a produtos elaborados com
uvas europeias (Vitis vinifera).
Apresenta coloragao palha claro,
limpido e cristalino, com leves
notas de moscatel, de mel e de
maca verde e, também, aromas da
familia dos tidis, como flores
brancas, flores de bosque, goiaba e
maracuja. A acidez é bem presente,
porém integrada ao corpo do vinho,
deixando um carater persistente de
sabor, sem presenga de amargor ou
adstringéncia. E um produto cujas
caracteristicas garantem um
espacgo diferenciado no paladar e
harmonizagdao. Comidas leves,
carnes brancas, frutos do mar e
canapés, harmonizam muito bem
com estevinho.

Origem da 'BRS Bibiana'

A cultivar foi desenvolvida
pelo Programa de Melhoramento
Genético “Uvas do Brasil”, sob a
coordenagdao da Embrapa Uva e
Vinho. A origem da nova uva é o
cruzamento convencional entre
'CNPUV 149-456' X 'BRS Lorena', o
que lhe garante constituigcao
genética bastante complexa,
composta por 68,2% de Vitis
vinifera e 31,8% de outras espécies
do género Vitis. Seu nome foi
inspirado na matriarca da obra “O
Tempo e o Vento”, do escritor

Vinho elaborado com a ‘BRS Bibiana’

gaucho Erico Verissimo.

Para mais informagbes sobre as
cultivares desenvolvidas pela
Embrapa Uva e Vinho acesse a
paginado Programa:

( )

PROGRAMA DE MELHORAMENTO GENETICO

UVAS DO BRASIL

www.embrapa.br/uva-e-vinho/programa-uvas-do-brasil
\_




Responsabilidade Técnica
Joao Carlos Taffarel - Embrapa Uva e Vinho
Patricia Ritschel - Embrapa Uva e Vinho
Rodrigo Monteiro - Embrapa Uva e Vinho

Quer produzir as cultivares de uva desenvolvidas pela Embrapa?
Acesse: www.embrapa.br/uva-e-vinho/cultivares-e-porta-enxertos
e confira nossa lista de viveiristas licenciados

Embrapa Uva e Vinho
Rua Livramento, 515 - Bento Gongalves - RS
Fone: (54) 3455-8000
www.embrapa.br/uva-e-vinho
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