
Alternativa ao trigo
para produção de farinha
e pani�cação sem glúten

 onde encontrar?

Cooperativa União dos Agricultores
Familiares de Canguçu/RS

Av. Exército Nacional, 225
Canguçu/RS - CEP 96600-000

(53) 3252.2506
uniaocooperativa@gmail.com

Cooperativa Agroecológica Nacional 
Terra e Vida (Coonaterra)/Bionatur

Assentamento Roça Nova, s/n, Interior
Caixa Postal nº 14

Candiota/RS - CEP 96495-000
(53) 99919.4150

bionaturcomercial@gmail.com
www.bionatursementes.bio.br

Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuária 
Embrapa Clima Temperado

Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento
BR 392 - km 78 - CEP  96010-971 - Pelotas, RS - Cx. Postal 403

www.embrapa.br/clima-temperado
www.embrapa.br/fale-conosco

E
m

b
ra

p
a
 C

lim
a
 T

e
m

p
e
ra

d
o
 -

 A
g
o
st

o
/2

0
1
9
 -

 2
0
0
 e

xe
m

p
la

re
s



desenvolvimento
A variedade de milho BRS 015 Farináceo Branco é 
oriunda de acesso coletado em São José do Norte, 
ainda na década de 1990, da população original, 
denominada 'branco açorianos'. Entre 2003 e 2008, a 
Embrapa Clima Temperado selecionou mais de cem 
progênies (descendentes) que, combinadas, deram 
origem à variedade. 

 destaques

Possui grãos com coloração branca, característica que 
proporciona aos pães feitos desse milho melhor aceita-
ção junto aos consumidores, com potencial para 
agregar valor e gerar renda ao atender nichos de 
mercado. Produz sementes bem mais farináceas 
(moles), com maior facilidade de moagem em relação 
ao milho comercial, resultando em mais material fino 
quando triturado. Por ser de polinização aberta, ainda 
permite a produção de sementes pelo próprio agricultor. 
Também é indicado para sistemas orgânicos. 

usos possíveis

A sugestão é que seja produzida farinha integral a partir 
dos grãos, de maneira que incorpore os óleos naturais 
do milho – gorduras consideradas boas e responsáveis 
pelo bom funcionamento do organismo. A variedade é 
apropriada para uso em pães, biscoitos e bolos, já que 
sua farinha tende a ser menos arenosa em textura. 
Também tem potencial para produção de milho verde.

características nutricionais

A variedade apresenta teores de proteínas e minerais – 
como cobre, manganês, ferro e zinco – superiores aos 
do milho tradicional. Uma fatia de 100 g de seu pão 
corresponde a 31% das necessidades de ingestão de 
ferro, segundo tabela de Ingestão Diária Recomendada 
para adultos (IDR) da Agência Nacional de Vigilância 
Sanitária (Anvisa).

características agronômicas
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(A) Milho BRS 015 Farináceo Branco; (B) Milho comercial

Agricultores familiares e  agroindústrias.
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