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Fruticultura: cultivar de amora-preta BRS
Caingua e técnicas de cultivo do mirtilo

Luis Eduardo Corréa Antunes; Maria do Carmo Bassols Raseira.

As pequenas frutas representam mais uma oportunidade para o fruticultor
diversificar a sua producéo e obter bons lucros. Grande parte da atividade
agricola no Brasil € desenvolvida em pequenas propriedades, e plantios de
espécies interessantes como amora-preta e mirtilo sdo capazes de dar um
alto retorno em pequenas areas, pois representam uma solu¢cdo economi-
camente viavel.

Amora-preta cultivar BRS Caingua

Do grupo das chamadas pequenas frutas, a amora-preta € uma fruta
agregada, formada por diversas drupéolas (cada uma com sua polpa e
semente), que compartem um mesmo receptaculo, o qual se desprende
quando ela é colhida. Na framboesa ¢é diferente, uma vez que essa parte
permanece na planta e a fruta agregada fica oca no centro apés ser colhida.
Além de ser confundida com a framboesa, a amora-preta também é confun-
dida com outro tipo de amora (Morus alba e Morus nigra), que € uma arvore,
cujas folhas sao utilizadas na criagao do bicho-da-seda.

A amora-preta (blackberry) € uma planta arbustiva pertencente ao género
Rubus. No Brasil, ocorrem cinco espécies nativas de amoras: R. urticaefo-
lius, R. erythroclados, R. brasiliensis, R. sellowii e R. imperialis, as quais pro-
duzem frutos pequenos e com coloragao branca, rosa, vermelha ou preta.
Entretanto, nenhuma das espécies brasileiras foi domesticada. As cultivares
de amoras utilizadas no Pais sdo o resultado de introducdes, hibridacdes e
selecdes de cultivares americanas.

Todo ano, sédo lancadas mundialmente novas cultivares de amoreira-preta.
Varias delas sdo pertencentes a empresas privadas (como € o caso das
cultivares de algumas empresas chilenas e americanas) ou sdo adaptadas
a climas frios. Por essas razdes, e também devido ao fato de que esse é um
cultivo que pode ser lucrativo mesmo em pequenas areas, a Embrapa Clima
Temperado iniciou um programa visando o desenvolvimento de cultivares
adaptadas ao Sul do Brasil.

O programa de melhoramento da amora-preta comecgou ao final da década
de 1970, tendo por base cultivares e sementes de hibridagdes, oriundas da
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Universidade do Arkansas, nos Estados Unidos. Alguns anos depois, foram
introduzidos materiais do Uruguai e de Oregon, EUA. Esse programa deu ori-
gem as seguintes cultivares: ‘Ebano’, lancada em 1981; ‘Negrita’, em 1983,
hoje obsoleta; ‘Tupy’ e ‘Guarani’, ambas langadas em 1988; ‘Caingangue’,
em 1992; ‘Xavante’, em 2004; ‘BRS Xingu’, em 2015; em 2018, esta sendo
apresentada a cultivar BRS Caingua.

Origem: a amora-preta ‘BRS Caingua’ (Figura 1), testada como selegcao
Black 212, é resultante de hibridagdo entre a Selecdo 2/96 e a cultivar
Caingangue, ambas do programa de melhoramento da Embrapa Clima
Temperado.

Foto: Maria C. B. Raseira

Figura 1. Aspecto da frutificagdo de amora-preta cultivar BRS Cain-
gua, Embrapa Clima Temperado, Pelotas, RS.

Planta: A planta da ‘BRS Caingua’ € mais ereta, se comparada as plantas
das cultivares BRS Xingu e Tupy. As hastes apresentam espinhos, mas es-
ses sdo de menor numero e tamanho do que nas cultivares recém-citadas.
As folhas sdo de coloracdo verde mais clara, tendendo ao verde amarelado.
Logo que abrem, as flores tém tons rosados, tornando-se, posteriormente,
brancas. A propagacao € assexuada, como todas as demais, ou seja, €
propagada por meio de clones obtidos por estaquia, seja aérea ou, mais
comumente, de estacas de raiz, ou por propagacao via cultura de tecidos.

Colheita: nos ultimos cinco anos, apenas em 2013 o inicio da colheita coin-
cidiu exatamente com o inicio da cultivar Tupy. Em geral, inicia alguns dias
mais tarde.
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Finalidade: as frutas da amora-preta ‘BRS Caingua’ (Figura 2) s&o alonga-
das e de maior tamanho, conferindo 6tima aparéncia, o que as destaca das
frutas de outras cultivares. Quanto ao sabor, apesar delas ndo serem tao
doces quanto prefere a maioria dos consumidores, elas sdo, no minimo,
comparaveis as da cultivar Tupy, mas apresentam maior relacdo acucar/aci-
dez, o que proporciona melhor sabor. Assim, acredita-se que a cultivar BRS
Caingua seja bem aceita na comercializagdo como fruta fresca (Tabela 1).

Foto: Maria C. B. Raseira

Figura 2. Frutas de amora-preta ‘BRS Caingua’, Embrapa Clima Tem-
perado, Pelotas, RS.

Adaptacao: essa cultivar tem faixa de adaptacdo semelhante a da cultivar
Tupy, ou seja, areas com 200 a 300 horas de acumulo de frio hibernal (tem-
peraturas iguais ou menores que 7,2 °C). E possivel que a adaptacéo seja
mais ampla, mas n&o foi testada em areas diferentes dessa faixa.

Tratos culturais: seguem as mesmas recomendacdes das demais cultiva-
res. Entretanto, como as plantas s&o menos vigorosas, se o produtor quiser
alta producéo ja nos primeiros anos, podera usar menor espagamento entre
plantas nas linhas de plantio (entre 50 cm e 80 cm). Por apresentar o habito
de crescimento ereto ou semiereto e ser menos vigorosa que a cultivar.
Tupy, pode dispensar a utilizagao de sistemas de condugao.
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Epoca de plantio: preferentemente nos meses de outono. E possivel o plan-
tio em outras épocas, mas, para evitar perdas de plantas, as mudas nio de-
vem ser de raiz nua e deve haver facilidade de irrigacéo no local do plantio.

Disponibilidade: mudas dessa nova cultivar poderdao ser obtidas jun-
to aos viveiristas licenciados pela Embrapa, a partir de junho de 2019.
Para mais informacdes, consultar o site da Embrapa: www.embrapa.br/
produtos-e-mercado

Tabela 1. Epoca de colheita, producdo por planta, tamanho de fruta e contetdo de

solidos soluveis da cultivar BRS Caingua, em comparac&o com a cultivar Tupy (2013
a 2017).

Relacao
acucar/
acidez

Ano de Cultivar Inicio de Final de média Producao Comprimento Largura SS

i . : v o
avaliacao colheita colheita (glfruta) (kg planta’) da fruta (cm) (cm) (°Brix)

Tupy 19/11 12/12 6,1 2,23 2,6 2,4 9,0 -
2013

BRS Caingua 19/11 02/01 8,7 1,78 3,6 1,9 12,7 -

Tupy 12/11 05/01 5.5 2,83 2,3 1,9 8,2 -
2014

BRS Caingua 21/11 12/01 6,5 1,72 3,0 1,9 6,7 -

Tupy 16/11 29/01 5.5 1,98 2,5 2,2 9,3 -
2015

BRS Caingua 08/12 25/01 8,1 2,87 2,8 1,7 8,7 -

Tupy 09/11 29/12 5,0 0,81 2,1 1,6 7,9 6,00
2016

BRS Caingua 11/11 29/12 6,9 1,46 2,8 1,6 8,9 5,62

Tupy 17/11 30/01 4.6 1,51 2,1 2,0 9,2 7,08
2017

BRS Caingua 21/11 19/01 5,0 1,75 2,5 1,8 8,1 8,24

Tupy 14/11 04/01 5,3 1,91 2,4 2,1 8,8 6,54
Média

BRS Caingua 18/11 07/01 7,0 1,85 3,0 1,8 8,9 6,93
Mirtilo

O género do mirtilo (Vaccinium) inclui aproximadamente 400 espécies, sen-
do: 40% nativas do sudeste da Asia; 25% da América do Norte; 10% da
Ameérica Central e Sul; 25% em outras regiées do mundo. Em espécies co-
merciais, a altura das plantas varia de: 5 cm a 20 cm para lowbush, 4 m para
highbush e southern highbush, até mais de 6 m para rabbiteye.
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As cultivares de mirtilo do grupo rabbiteye (Figura 3) adaptam-se em regides
de pouco frio (cerca de 300 horas de frio), enquanto as do grupo highbush
em regides mais frias, que geralmente coincidem com as de maior altitude.
Os fatores climaticos atuam diferentemente, segundo a fase de desenvolvi-
mento, determinando o potencial de producdo. Durante a fase de repouso,
o frio € o fator mais importante; durante a fase vegetativa, a temperatura,
a precipitacao e a radiacao solar sdo importantes. A falta de frio causa bro-
tacao e floracdo deficientes e, por consequéncia, producido deficiente. As
cultivares do grupo highbush necessitam entre 650 a 800 horas de frio.

Figura 3. Aspecto da planta de mirtilo, Embrapa, Pelotas, RS.

Planta exigente em agua, o mirtileiro, quando em déficit hidrico, apresen-
ta sérios problemas. Cultivares do grupo rabbiteye séao, geralmente, mais
tolerantes que highbush. Periodos criticos de déficit afetam floracao, fru-
tificacdo, producédo e formacao de gemas florais. Durante a formagao de
gemas florais, reduz o numero de gemas e, consequentemente, 0 numero
de frutos da safra seguinte. Por outro lado, excessos de agua podem cau-
sar estresse pela falta de oxigénio no solo e redug¢do da taxa fotossintética,
levando a planta a morte, se prolongado. Ainda causa reducdo do compri-
mento das varas, area foliar, numero de gemas de flor, frutificacao efetiva e
producao. Quando no verao, pode levar a morte mais plantas do que quan-
do em periodo de primavera/inverno.

O periodo de frutificagdo pode variar em funcdo das condicdes ambientais,
intensidade de luz, temperatura, efeito de estresse hidrico sobre a fotos-
sintese e crescimento. De maneira geral, esse periodo € de: Northern hi-
ghbush — 42 a 90 dias; Southern highbush — 55 a 60 dias; lowbush — 55 a 60
dias; rabitteye — 60 a 135 dias.

Durante todo o processo de colheita, € importante o manejo cuidadoso dos
frutos. Assim, pequenos danos no fruto constituem-se em problemas graves
durante o armazenamento, pois ferimentos que rompam a casca facilitam
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o ataque de fungos e aumentam a perda de agua, diminuindo a qualidade
comercial dos frutos. Portanto, s&do necessarios alguns cuidados basicos,
tais como: ndo provocar qualquer tipo de dano mecanico ao fruto, seja por
choque com embalagens, utilizacdo de ferramentas, queda de frutos no
chao ou colhedores com unhas muito compridas; realizar a colheita nas
horas mais frescas do dia, colocando-se as frutas em local protegido do sol;
nao realizar a colheita logo apds a ocorréncia de chuvas fortes; procurar co-
Iher os frutos com o mesmo grau de coloracao (frutos com azul intenso uni-
forme); colher os frutos diretamente para a embalagem de comercializacéo
e nao realizar o empilhamento excessivo de caixas. Dependendo da cultivar,
a colheita podera ser realizada em cinco ou seis vezes (repassadas), uma
vez que a maturagao dos frutos ocorre de modo desuniforme. Um bom co-
Ihedor (com experiéncia), colhe cerca de 14 kg de mirtilos por dia.

A colheita do mirtilo é praticamente toda realizada manualmente, sendo os
frutos colhidos em baldes ou caixas, acondicionados e armazenados tempo-
rariamente em estruturas especiais, que podem percorrer 0 pomar movido
por tratores. Atualmente, ha estudos para o desenvolvimento de maquina
para colheita de frutas, em que componentes como topografia do terreno,
habito da cultivar, firmeza da fruta e uniformidade de maturacdo sao extre-
mamente importantes para colheita de uma fruta de qualidade.

Os mirtilos s&do armazenados em condigcdes ambientais (20-25 °C e 65-70%
de UR). Geralmente, esse tipo de armazenamento é realizado por produ-
tores rurais que tém acesso a camaras frias, seja de forma comunitaria ou
nado. Os frutos sdo conservados, durante, no maximo, 10 dias (dependendo
da cultivar). No comércio, os frutos sao oferecidos aos clientes em peque-
nas caixas (popularmente conhecidas como cumbucas) com 100 gramas ou
mais de frutos.



