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UVAS ADAPTADAS,
TECNICAS DE
PRODUCAO DE
QUALIDADE E
CONCORRENCIA
INTERNACIONAL
ALTERAM
MERCADO
NACIONAL DE
VINHOS

| Plantagdo de
uvas para vinho
do municipio

| de Sanfana do

| Liviamento (RS),

| naregido de

~ Campanha

inho bom tem na Europa, no Chile,
na Argentina e... no Brasill Nas ultimas
trés décadas, 0 mercado de vinhos
finos no pais passou por uma transfor-
magdo e deu um salfo de qualidade,
apontam especialistas da Embrapa
Uva e Vinho e do Instituto Agrondmico
de Campinas (IAC).

A grande entrada no mercado
nacional de vinhos importados obri-
gou a cadeia de producdo brasi-
leira a buscar manejos e fécnicas
aprimoradas para cultivo da uva e
fabricagcdo de vinhos e sucos. De
acordo com Celito Crivellaro Guer-
1a, pesquisador da Embrapa Uva e
Vinho, muitas vinicolas decidiram
cultivar suas proprias uvas nas Ulti-

mas decadas e alguns agriculfores
decidiram investir em suas proprias
vinicolas. Em 2017, a produtividade
nacional de vinho cresceu 169% em
relacéo a 2016, como mostram a
OlV (Organizagdo Intemacional da
Vinha e do Vinho). Hoje, o pais ocupa
a 14° posicdo no ranking de maiores
produtores do mundo, num cendrio
liderado respectivamente por Itdlia,
Franca e Espanha.

VARIEDADES AMERICANAS

E EUROPEIAS

O Brasil € ainda um grande pro-
dutfor dos vinhos de mesa — vinhos
comuns — feitos a partir de uvas de
origem americana, incluindo hibridos

da Embrapa e do IAC. Essas varie-
dades também sdo utilizadas para
a produgdo dos sucos infegrais. J&
0s vinhos finos sdo feitos a partir de
cultivares europeias, que passaram
por processo de adaptacdo. "Uvas in-
ternacionalmente reconhecidas para
a produgdo de vinhos, consideradas
adequadas em relagdo & produtivida-
de, sabor, aroma e textura da polpa”,
afirma José Luiz Hermandes, pesquisa-
dor do IAC. Ele dfirma ainda que essas
variedades exigem manejos mais
complexos. "SGo muito exigentes em
fratos culturais como sistema de sus-
fentagdo, poda e principalmente um
rigoroso controle fitossanitdrio devido
serem altamente”.



LIDERANCA GAUCHA

Entre as bebidas a base de uva,
0s espumantes brasileiros ganham
atengdo conquistando posicdes de
destaque em rankings internacio-
nais. Guerra, da Embrapa, explica
gue um conjunto de técnicas mo-
dernas na plantacdo de uva, o solo
e o clima adequado (no Rio Grande
do Sul, maior produtor nacional) le-
vam a fabricagdo dos espumantes
de qualidade.

O Rio Grande do Sul é responsdvel
por 90% dos vinhos de fodo o pais.
Qutras regides, mesmo que ainda pe-
quenas, comegam a surgir, entre elas
o Sul de Minas Gerais e o Estado de
S&o Paulo que, “"acompanhando esta
tfendéncia, varios empreendimentos
tém sido iniciados com base em
produgdo de uvas finas associado
00 manejo com poda extempordnea
para colheita no outono/inverno”,
afirna Hernades, do IAC.
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VARIEDADES E SEUS DESTINOS

UVAS EUROPEIAS:
para fabricacdo

de vinho fino finfo

e branco, além de
espumante. Entre
elas estado Cabemet
Sauvignon, Cabernet
Franc, Syrah, Merlof,
Sauvignon Blanc,
Chardonnay e Sau-
vignon Blanc

UVAS HIBRIDAS:
para fabricacdo de vinho
e suco. Cruzamento entre

0s dois tipos anteriores,
em busca de qualidade
das europeias e rustici-
dade das americanas.
Sdo representadas pelas
cultivares Mdaximo, Rainha,
Madalena, Lorena, Violeta,
Magna e tantas outras
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Fonte:
Embrapa Uva
e Vinho / IAC

Corrente
Vimiplast

Patricia Ritschel

UVAS AMERICANAS:

para vinho de
mesa e suco.
Neste grupo estdo:
Isabel, Bordd e
Concord, Niagara,
entre outras




