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A mandioca é uma das principais humana devem apresentar caracteristicas

culturas de subsisténcia da Amazénia primordiais em fung&o do seu destino, que

brasileira, constituindo-se principalmente viabilizem a adequada utilizagéo e

de alimento basico da maioria da comercializacao.

populacao carente, e compondo grande

parcela de toda a populacao regional. Para o consumo humano, a mandioca deve
apresentar baixa concentracdo do glicosidio

Seu consumo na alimentacdo humana ou cianogénico ou entdo ser submetida a

animal pode ser na forma “in natura” ou técnicas de preparo adequadas para

desidratada. Ainda pode ser processada, elimina-lo. Deve também possuir curto

obtendo-se uma variedade de produtos tempo de cozimento, boa qualidade de

para os mais diversos fins. As raizes de massa cozida e ainda longo tempo de

mandioca destinadas a alimentacao conservacao apoés a colheita.
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Caracteristicas de Destaque em Cultivares de Mandioca para Consumo “In Natura” no Amapa

A mandioca para consumo “in natura” devera
também apresentar um grande numero de
fatores de qualidade estabelecidos pelas
exigéncias dos consumidores, dentre os
quais as caracteristicas de maior importancia
sao o sabor, a textura, aroma, o tempo de
cozimento e a cor da polpa.

Visando estimular entre os produtores a
expansao de areas cultivadas com mandioca
para consumo “in natura”, ou seja, a
mandioca mansa, também conhecida como
macaxeira e aipim, a Embrapa Amapa vem
avaliando cultivares com o objetivo de
selecionar materiais com qualidades
agrondmicas superiores as existentes no
mercado e que atendam as exigéncias do
consumidor amapaense para consumo
natural e também aumentar
significativamente a produtividade regional.

No campo experimental da Embrapa,
localizado no Municipio de Mazagao, foram
avaliadas 14 cultivares de mandioca mansa,
todas materiais endémicos, coletadas no
proprio municipio. As cultivares foram
plantadas em Latossolo amarelo de textura
média e baixa fertilidade natural, sem
delineamento estatistico definido. Nas
parcelas com 14 plantas na area (til, sem
adubacdo quimica ou organica, foi utilizado
espacamento de 1,0 m x 1,0 m. A colheita
de cinco plantas competitivas, foi realizada
aos sete meses decorridos do plantio,
sendo avaliadas as seguintes
caracteristicas: facilidade de colheita, 1
(facil) e 2 (dificil); forma da raiz, 1
(cilindrica), 2 (cilindrica-cénica), 3 (cbnica) e
4 (fusiforme); pediculo, 1 (ausente) e 2
(presente); destaque da raiz, 1 (facil) e 2
(dificil); cintas, 1 (presente) e 2 (ausente);
namero de raizes podres (raizes que
apresentaram qualquer grau de podridao);

superficie da pelicula, 1 (lisa) e 2 (rugosa);
cor da pelicula, 1 (creme), 2 (marrom claro),
3 (marrom escuro) e 4 (roxa); cor da casca
sem a pelicula, 1 (branca), 2 (creme), 3
(amarela), 4 (résea) e 5 (roxa); sabor da
polpa crua, O (6timo), B (bom), R (regular) e
S (sofrivel); aspecto da polpa crua, O
(6timo), B (bom), R (regular) e S (sofrivel) e
produtividade (peso das raizes expressa em
t/ha).

A metade das cultivares avaliadas
apresentaram raizes com formato fusiforme,
apenas uma (Roxa) apresentou auséncia de
pediculo e somente dois materiais (Branca e
MZ 1) ndo evidenciaram a presenca de
cintas. Para a colheita realizada aos sete
meses decorridos do plantio, o nimero de
raizes podres foi baixissimo; somente a
cultivar Roxa atingiu 0 nimero maximo, com
apenas duas raizes (Tabela 1).

As cultivares Manteiga e Branca foram as
Unicas que apresentaram pelicula do tipo
rugosa e coloracéo creme. A metade das
cultivares avaliadas mostraram coloragéo
creme, na cor da casca sem pelicula e a
outra porcao coloragdo rosea.

As cultivares Verde, Manteiga, Preta 2,
Manteiga 1 e MZ 1 obtiveram conceito 6timo
no aspecto de sabor da polpa crua,
enguanto este mesmo conceito foi atribuido
aos materiais Preta e Manteiga no que se
refere ao aspecto de polpa crua para
comercializagdo. As maiores produtividades
de raizes foram alcancadas pelas cultivares
Verde, Paraiba e Preta, com 20,9 t/ha, 20,8
t/ha e 18,0 t/ha, respectivamente.

Preliminarmente, em funcao das
caracteristicas avaliadas, as cultivares que
mostraram-se com potencial para
comercializacao “in natura “ foram a Preta e
Manteiga.
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Tabela 1. Caracteristicas avaliadas em de cultivares de mandioca para consumo “in natura” no
Estado do Amapa. Macapa, Embrapa Amapa — 2003.

Facilidade | Forma | Pediculo | DestaquelCintas | Raizes | Superf. | Cor Cor casca| Sabor| Aspecto | Produt.
Cultivar colheita Raiz da raiz podres | Peliculg Peliculg s/pelicula| polpa | polpa (t/ha)
crua |crua

Preta 1 4 2 1 2 0 2 2 2 B ) 18,0
Paraiba 1 3 2 2 2 0 2 2 2 S B 20,8
Verde 1 3 2 1 2 0 2 3 2 0 R 20,9
Manteiga |1 4 2 1 2 0 1 1 4 0 0 9,8
MZ 1 2 2 2 2 1 0 2 2 4 S R 8,6
Branca 2 4 2 2 1 0 1 1 4 S R 8,4
Preta 2 1 4 2 2 2 0 2 2 2 ) B 10,6
Roxa 1 3 1 1 2 2 2 2 4 R R 7,2
Manteigal |1 3 2 2 2 1 2 3 4 0 R 5,8
MZ 2 1 4 2 1 2 0 2 3 2 ) B 7,9
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