274 EDICAO |

MARCO | 2017

METILCICLOPROPENO E USO DO VAPOR DE ETANOL NA MANUTENCAO
DA QUALIDADE DAS MACAS “CRIPPS PINK” ARMAZENADAS

Magas ‘Cripps Pink’ sdo muito atrativas, por apresentar
coloragdo rosa avermelhada, com cor de fundo verde amarelado. A
epiderme do fruto € fina, lisa, com lenticelas pouco evidentes, que
as torna oleosa com o avanc¢o da maturagdo (FIORAVANCO et al.,
2011). Contudo, ap6s o armazenamento refrigerado os frutos podem
desenvolver disturbios fisiologicos que comprometem seu aspecto
visual e, consequentemente sua comercializacdo, tais como a
escaldadura superficial. A ‘Cripps Pink’ é considerada uma cultivar
de magi pouco suscetivel ao desenvolvimento de escaldadura,
contudo este disturbio pode tornar-se um sério problema em frutos
de colheitas precoces e armazenados sob refrigeracdo (CALVO;
GOMILA, 2014). O ponto de colheita é um fator importante para a
suscetibilidade dos frutos a incidéncia de escaldadura superficial,
bem como a agdo do fitormdnio etileno sobre os frutos. Seu controle
em pos-colheita pode ser realizado com a aplicagdo de 1-
metilciclopropeno (1-MCP). Contudo, diversos trabalhos tém
demonstrado efeito positivo do vapor de etanol sobre a sintese de
etileno em diversos produtos vegetais, podendo ser uma alternativa

e

1n01denc1a de escaldadura superficial (Tabela 1). Quanto ao sabor
dos frutos, a aplicagdo de vapor de etanol nas primeiras 24 horas de
armazenamento e as concentragdes de 2 ¢ 3 ml kg de fruto durante
todo o periodo de armazenamento apresentaram resultados
intermediarios entre o 1-MCP e o tratamento controle.

Figura 1 - Magas ‘Cripps Pink’ tratadas com 1-MCP e com
diferentes concentragdes de vapor de etanol, apds 120 dias de
armazenamento refrigerado (1£0,5 °C e UR 92+5 %) seguidos por
mais 7 dias em condigdes ambiente.
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ao uso do 1-MCP, visando a conservagdo da qualidade dos frutos,
por reduzir a concentragdo interna de etileno, retardar a senescéncia
e melhorar os niveis de compostos aromaticos.

Dessa forma, o Grupo de Pesquisa do Laboratorio de Fisiologia
Vegetal e Tecnologia Pos-Colheita do CAV/UDESC avaliou
diferentes doses de vapor de etanol (3 ml kg de fruto nas primeiras
24 horas de armazenamento; e 1,2 ¢ 3 ml kg de fruto durante todo o e b,
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i . 5 o Tabela 1 - Incidéncia de escaldadura superficial e teste de aceitagdo de magds ‘Cripps Pink’
dias de armazenamento refrlgerado (liO,S Ce UR 9245 A)) submetidas ao tratamento com 1-MCP e ao vapor de etanol e armazenadas sob
seguidos por mais sete dias em COHdiQﬁO ambiente refrigeragdo (1£0,5 °C e UR 9245 %) durante 120 dias seguidos por mais 7 dias em

: condi¢des ambiente.
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(Figura 1 e Tabela 1). ‘ Etanol 3 mIl (TA) 21,65 b 555  495ab  385c 48 b 4,52 be
Com relacdo ao teste de aceitagdo, os frutos tratados com 1-MCP  ¢v (%) 25,02 2048 25,82 26,73 24,63 22,65

. . - r e Médi a id: 1 1 ical dife i pel de Tuk 5% d babilidade d .

(1 ppm) apresentaram qualldade Sensorlal Superlor apOS 0 perlOdO ‘k;]lgz rfx:lu(i;egul as pela mesma letra na vertical diferem entre si pelo teste de Tukey, a 5% de probabilidade de erro

de armazenamento em comparagdo aos que receberam aplicagdo de Tt;-:d“‘a“‘e&"d""a“"m“amem"'lt dos obtid i ol fol ofistt
. - ot 0 com os resulta -
vapor de etanol, pois apresentaram melhor sabor, crocancia e ¢ acf[)r o d 1553 o Org ,Osl’ O L-mett C}é qpr(zpir}zk’c)l cletivo
oo = . ole da escaldadura
aparéncia, este ultimo pelo fato de controlar efetivamente a AR ¥ Hia SUPCLTCIL AT MRS SEIPPS J4 o
armazenadas, além de proporcionar melhor resultado no teste de aceitagdo.
R 4 e, T T g e T T T R T I———




2742 EDICAO | MARGO | 2017

O tratamento com vapor de etanol, nas doses de 2 e 3 ml kg' de fruto,
reduziu a incidéncia de escaldadura superficial em relagdo ao tratamento
controle. Todavia, os resultados obtidos sdo de carater preliminar e
necessitam de mais avalia¢des para se obter resultados conclusivos.
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