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Um panorama dos principais paises produtores
de carne de frango e ovos da América Latina
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VALORES DE ENERGIA METABOLIZAVEL
APARENTE E DIGESTIBILIDADE DE
AMINOACIDOS DE MICROALGA
(SPIRULINA PLATENSIS) PARA
FRANGOS DE CORTE

Visto que se Inicia a difusdo do uso de microalgas no Brasil e que estas apresentam potencial de
utilizacao na alimentagdo de frangos de corte, torna-se necessdria a avaliagao deste alimento para aves
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alta capacidade fotossintética, o crescimento
répido e a facilidade de cultivo fazem com
que microalgas sejam capazes de produzir

significativas quantidades de biomassa e
de nutrientes em curto periodo. Estes e outros fatores
despertaram o interesse pela avaliagao deste alimento
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na nutricao de animal (LENG et al., 2012; AUSTIC et al,
2013; GATRELL et al., 2014). Visto que se inicia a difusao
do uso de microalgas no Brasil e que estas apresentam
potencial de utilizagdo na alimentacao de frangos de corte,
torna-se necessaria a avaliagao deste alimento para aves.

Para 1ss0, o conhecimento da energia metabolizavel e dos



‘abela 01. Composicao bromatoldgica analisada
da microalga (Spirulina platensis) na Matéria
Natural (MN)

Composicao ‘ Spirulina platensis
Matéria seca (%) 83,80
Energia Bruta (keal/kg) 4399
Proteina Bruta (%) 5147
Fibra Bruta (%) 1,06
Extrato Etéreo (%) 0,99
(inzas (%) 9,44
Calcio (%) 033
Fasforo (%) 1,10
Sadio (%) 159

amincacidos digestiveis deste ingrediente so necessarios,
para correta formulacdo de ragdes e atendimento das
necessidades energéticas e aminoacidicas dos frangos.
Neste sentido, dois métodos sao utilizados na avaliagao
energética de alimentos/ragdes para frangos de corte, o
método de coleta total de excretas (iradicional) e o com
indicadores. A Cinza Insoluvel em Acido (CIA) é um in-
dicador de facil andlise laboratorial, boa recuperacéo e
comumente usado em ensaios de digestibilidade com aves
(PURDUM et al., 2014; STEFANELLO et al., 2016). Sendo
assim, tao importante quanto avaliar o valor nutricional
dos alimentos & necessario considerar a metodologia
utilizada, uma vez que a metodologia pode influenciar
nos resultados finals e consequentemente a formulacio
de ragoes. Diante do exposto, objetivou-se determinar os

coeficientes de digestibilidade dos aminoacidos e ¢ valor

ILUMINAGAO

de energia metabolizével aparente, pelos métodos de coleta
total e com indicador CIA, de microalga Spirulina platensis

para frangos de corte.

MATERIAL E METODOS

O delineamento experimental utilizado fol inteiramente ca-
sualizado (DIC), sendo dc;is tratamentos e dez repetigies
de 14 aves por repetigdo. Os tratamentos eram Compostos
por duas metodologias de avaliagdo dos valores EMA e de
EMAn da microalga, sendo eles o método de coleta total de
excretas e o uso de Indicador de indigestibilidade. As dietas
experimentais eram & base de milho e farelo de soja e foram
formuladas de acordo com Rostagno (2011). Para determi-
nacéo da EMA e digestibilidade aparente dos aminoacidos
foram formuladas duas dietas, uma denominada de Dieta
Referéncia (DR) e outra Dieta Teste (D'T). Para elaboracéo
da Dieta Teste (DT) foi adicionado 20% de microalga, com-
pondo uma ragao com 80% DR + 20% microalga. Em ambas
as dietas experimentais foi adicionado indicador indigestivel
CIA - Cinza Insolivel em Acido (Celite®) na quantidade de
10 g/kg de ragao: Dos 14 aos 17 dias de idade das aves estas
foram adaptadas as dietas experimentais e dos 18 e 22 dias
realizou-se a coleta total de excretas. Amostras foram anali-
sadas para determinagao da concentracédo do indicador CIA.
o 22° dia, apés a Gltima coleta de excretas, as aves foram
insensibilizadas (deslocamento cervical) e sacrificadas
para coleta de conteido ileal. A determinagéo dos valores
de EMA e de EMAn pelo método de coleta total foi realiza-
da de acordo com a metodologia proposta por Matterson
et al. (1965) e com indicador de acordo com Sakomura &
Rostagno (2016). Os coeficientes de digestibilidade {leal
standardizada foram calculados a partir da perda enddgena

de aminoacidos de frangos de corte em jejum descritos em
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Tabela 02. Valores de Energia Metabolizavel Aparente (EMA) e corrigida
para balanco de nitrogénio (EMAn) das racoes referéncia, teste e da microalga
Spirulina platensis para frangos de corte

EMA (keal/kg) EMAn (keal/kg)
Método Base Seca Base Natural Base Seca Base Natural
(oleta Total 32192 28652 28002 24932
Indicador CIA 2242 1995¢ 1980° 1763°
v (%) 5,50 5,50 5,54 5,54
EP 47,48 42,26 41,87 37,27
ANOVA 0,001 0,001 0,001 0,001

a,h: médias sequidas de letras diferentes na coluna diferem entre si pelo teste t (P<0,05)

Sakomura e Rostagno (2016). Os valores calculados de
EMA e de EMAn dos diferentes métodos (coleta total de
excretas e indicador CIA) foram comparados pelo teste

t-Student (5% de significancia).

RESULTADQ E DISCUSSAD
A composicdo bromatoldgi-
ca analisada da S. platensis
(Tabela 01) revelou tecres
de nutrientes, com destagque
para a proteina bruta (51 47%
MN), matéria mineral, mine-
rais como célcio, fésforo total
e sddio os quais superam
matérias-primais tradicionais
como milho e farelo de soja
(ROSTAGNG, 2011). Os valo-
res de EMA e de EMAn (Tabe-

la 02) da microalga diferiram

entre o método de coleta total (padrao) e indicador CIA, sendo
maiores (P=0,08) no método de coleta total de excretas.

A microalga apresentou 4.399 kcal/kg de energia bruta na

Materia Natural (MN), contudo os resultados do presente

Tabela 03, Aminodacidos Totais (AAT), digestiveis aparente (AADA) e estandardizado (AADE) e os coeficientes
de digestibilidade ileal aparente (CDAp) e estandardizado (CDE) dos aminodcidos da microalga Spirulina

platensis (% MN)
Aminoaddo AAT (%) CDAp (%) I CDE (%) AADA (%) AADE (%)
Aminoacidos Essenciais
Metionina 0,81 77,24 82,41 0,63 0,67
Lisina 2,18 76,83 81,27 1,67 1,77
Treonina 2,49 247 83,44 1,80 2,08
Valina 2,61 72,54 7977 1,89 2,08
Isoleucina 2,71 74,79 79,69 2,03 2,16
Arginina 3,92 74,78 77,89 293 3,05
Leucina 4,40 72,41 77,10 3,19 3,39
Histidina 0,73 72,02 80,03 0,53 0,58
Fenilalanina 23 76,19 85,38 1,70 1,90
Glicina 2,89 66,97 72,88 1,94 21
Aminoacidos Naos Essenciais

Acido Aspértico 5,06 68,75 74,09 348 3,75
Acido Glutamico 717 74,57 79,05 535 5,67
Serina 2,61 68,21 75,85 178 1,98
Alanina 4,14 73,68 77,83 3,05 3,22
Prolina 2,18 7423 86,43 1,62 1,88

Tirosina 2,66 70,54 - 1,88
Cistina 1,31 68,75 77,84 0,90 1,02

'Aminodcidos digestiveis aparentes calculados no presente estudo

“Aminoacidos digestiveis estandardizados corrigidos através de perda enddgena de frangos em jejum baseados em SAKOMURA & ROSTAGNO (2016)
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ensalc de metabolismo demonstraram cque o aproveita-
mento da energia fol de 65,15% na EMA (2.885 keal/kg
MN) e 56,69% na EMAn (2.493 keal/kg MN) determinada
pelo métado tradicional (coleta total), sendo superior ao
farelo de soja (2.254 kcal/kg na MN), porém inferior ac
milho (3.381 keal/kg na MN), gue € um alimento energético
(ROSTAGNO et al., 2011). Os valores de EMA e de EMAn
da microalga determinados pelo uso de indicador foram
de 1.995 e 1.763 keal/kg (MN), respectivamente. Estes
resultados sugerem cautela na utilizagdo de valores de
EMA obtidos com indicador na avaliagéé de alimentos, Na
Tabela 03 chserva-se que a S. platensis apresentou valores
expressivos de aminodcidos totais. Os coeficientes de di-
gestibilidade ileal estandardizados foram de 79,89+ 3,53%
para os aminoacidos essenciais e 78,52+4,26% para os
nao essenciais. Os aminoacidos limitantes na nutrigao
de frangos de corte como a metionina (0,75%), treonina
(2,31%), valina (2,32%), isoleucina (2,41%), arginina (3,41%)
e leucina (3,79% na MS) apresentaram valores digestivels
estandardizados que superam os teores do farelo de soja
45% PB (ROSTAGNO, 2011), o que se
reflete em menor utilizagdo de aminoca-
cidos sintéticos na formulagao de racgoes

contendo a microalga,

CONCLUSOES

Conclui-se que o valor de EMAn da micro-
alga Spirulina platensis é de 2.493 keal/
kg MN. A utilizagdo de indicador cinza
insolGvel em dcido ndo promoveu valores
semelhantes de energia ao método padrao.
Os coeficientes de digestibilidade ileal
estandardizados médios dos aminoacidos
essenciais foram de 79,59% e nao essen-
ciais 78,52%. @
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