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Tecnico

Introducao

Este documento visa orientar os profissionais da
area de salde e agropecudria na realizacao das
coletas de amostras de pimentao para identificacdo e
determinacao de agentes microbianos e de residuos
quimicos de agrotéxicos, oriundos de possiveis
aplicacdes. A padronizacdo dos procedimentos

de coleta, identificacdo e envio das amostras
garantird a representatividade da amostragem e das
respectivas anélises.

A realizacado destas analises é obrigatéria em
programas de producao de alimentos certificados,
como por exemplo, a Producéo Integrada, que

tem como objetivo a obtencao de alimentos de

alta qualidade por meio do uso normas técnicas
especificas. Este tipo de procedimento é tido como
fundamental para auxiliar na garantia da inocuidade
do produto a ser consumido.

Todo o procedimento de coleta de amostras de
frutos deveré ser realizado por Agentes Fiscais
Federais Agropecuarios ou por Agentes de
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Atividades Agropecuérias, devidamente, habilitados.
Adicionalmente, a coleta podera também ser
realizada por profissionais designados pelo érgao
responsavel pela atividade.

As amostras coletadas, com a finalidade de
investigar a presenca de micro-organismos
patogénicos em pimentdes, serdo analisadas
conforme a Resolugcdao RDC n° 12 de 2 de janeiro
de da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria
(Anvisa) e suas atualizacbes. Ja as coletas de
amostras de materiais vegetais para andlises de
residuos de agrotéxicos devem ser realizadas
conforme normas e orientacdes da Lei n°® 7.802

de 11 de julho de 1989, de Lei n® 10.603 de 17
de dezembro de 2002 e do Decreto n°® 4.074 de

4 de janeiro de 2002. De acordo com Ato n° 9, de
10 de abril de 2012, para efeito da fiscalizacdo do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(Mapa), fica estabelecido que os certificados

das anélises requeridas pelo art. 3° da INC
02/2008 devem ser provenientes de laboratérios
credenciados no Mapa ou detentores da certificacao
ISO 17.025, no Brasil ou no exterior.
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Cuidados para a coleta das amostras

As recomendacdes deste protocolo seguem as
informacdes contidas no manual de coleta do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento
(BRASIL, 2013). O técnico ou profissional que
realizard a coleta das amostras deve seguir
cuidadosamente as orientacdes descritas a seguir:

a) Os frutos de pimentao a serem coletados devem
estar visualmente isentos de doencas ou quaisquer
injurias mecanicas ou provocadas por pragas.
Estes ndo podem ser lavados previamente ou
posteriormente as coletas.

b) Antes da coleta e amostragens, o agente de
coleta deve lavar as maos e higieniza-las com élcool
70% (v/v).

c) O agente de coleta deve evitar o contato direto
dos frutos com as maos, assim, a amostras devem
ser coletadas com luvas ou com um saco plastico
para cobrir as maos.

d) As amostras devem ser cuidadosamente
manuseadas a fim de evitar quaisquer injdrias que
possam favorecer a multiplicacdo ou contaminacao
por micro-organismos.

e) As embalagens plasticas devem ser de primeiro
uso. Apds a coleta, devem ser identificadas e
lacradas.

Coleta de amostras de pimentao no
campo

As amostras dos pimentdes serao coletadas nas
propriedades rurais, no mesmo momento da colheita
para a comercializacao. Para tanto, serd necessario
colher amostras simples para, posteriormente, fazer
uma amostra composta.

A amostra simples representa uma unidade retirada
de um lote ou sub-lote. O conjunto das amostras
simples retiradas de um lote é chamado de amostra
composta. Geralmente, a unidade a ser enviada

para o laboratério de analise, chamada de unidade
amostral, é a prépria amostra composta. Estes dados
deverao ser registrados no caderno de campo como
o dia e a hora da colheita, tempo de cultivo, nimero
da parcela e o nome do responsavel pela coleta.

A coleta das amostras simples deve ser aleatéria e
em diferentes pontos do local de cultivo, a fim de
que a mesma seja representativa. Recomenda-se
que o agente de fiscalizacdo faca uma coleta que
cubra diversos pontos da propriedade, conforme
apresentado na Figura 3.
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Figura 1. Area de plantio de pimentao, onde o
simbolo de cada fruto de pimentdo representa uma
amostra simples que sera coletada para compor
uma unidade amostral para analises de agrotdxico
constituida por 1 Kg de pimentdao ou no minimo 10
unidades.

Depois da coleta das amostras simples, estas
devem ser divididas aleatoriamente em pelo menos
trés unidades amostrais (amostras compostas),

de acordo com a quantidade necessaria para se
realizar a andlise de interesse. Duas das amostras
(unidades amostrais) deverao ser encaminhadas

ao laboratério credenciado para analise e a outra
(contraprova) ficar4d em poder do interessado

para realizacao de pericia de contraprova, caso
necesséario (AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA
DO PARANA, 2014).

Procedimentos para a coleta de
amostras

O agente responsavel pela coleta devera realizar a
retirada de amostras apds ou por ocasidao da colheita
no campo de cultivo, de acordo com as orientacoes
descritas nos itens anteriores.

Passo 1: A coleta deve ser aleatéria em varios
pontos da area de cultivo: pegar sempre 1 fruto de
pimentao (amostra simples) do local da plantacao
(ponto de coleta) para compor as amostras
compostas, para que a amostra seja a mais
representativa possivel (Figura 1).
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Passo 2: O agente deve coletar cada amostra
simples em um plastico (de primeiro uso)
identificado, fazendo uso de luva estéril (Figura 2A).
Para cada coleta de amostra, deve-se utilizar

uma nova luva, sendo que a luva usada deve ser
descartada apds a coleta de cada amostra de
pimentao. Caso nao haja luvas descartaveis, o
agente de coleta deve inserir o saco plastico ao
avesso na mao, evitando o contato da mao com o
produto.

Passo 3: Preparar a amostra composta: transferir e
acondicionar (assepticamente) as amostras simples
coletadas em um envoltério plastico maior (primeira
embalagem), também de primeiro uso, lacrando-o
imediatamente (Figura 3). A quantidade da amostra
composta depende do propdsito da analise,
conforme descrito abaixo:

e Analise de agrotéxico: uma unidade amostral sera
constituida por uma amostra composta formada por
1 Kg ou no minimo 10 unidades, constituida pelas
unidades individuais das amostras simples (Figura
3A) até obter o valor de 1 Kg (BRASIL, 2013).

e Analise microbiolégica: para a analise de
microbiologia, as recomendacdes seguem a RDC 12
(Anvisa). Uma unidade amostral serd constituida por
1 Kg de frutos, formado por meio da coleta aleatdria
de 5 amostras de pimentao, pesando igual ou maior
que 200 g. O agente de fiscalizacao ou amostrador
devera embalar individualmente as amostras de 200
g e, posteriormente, acondicionar as 5 unidades

de amostras em um envoltério (primeiro uso) maior
e lacrando-o, formando um conjunto de unidade
amostral.

Passo 4: Para andlise de residuos de agrotdxicos,
as amostras compostas deverdo ser congeladas
imediatamente apés embalagem em sacos plasticos

e acondicionadas em isopor ou caixa isolante térmica

até o envio para o laboratério de analises quimicas,
devidamente identificadas.

Embalagem e identificacao das
amostras

Primeira embalagem da unidade amostral

Cada unidade amostral (amostra composta) sera
formada por pelo menos 5 unidades de pimentao
de 200 g (Figura 3A), em triplicata, e deve ser

Figura 2. (A) Coleta de pimentdo com luva estéril.
(B) Coleta de pimentao utilizando sacos plasticos de
primeiro uso.

Figura 3. (A) Amostra composta (1 unidade amostral
de 1 Kg para anélise de agrot6xico) acondicionada
em saco plastico, devidamente identificado e
lacrado. (B) Detalhe do lacre.
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acondicionada em embalagens plasticas flexiveis
novas e estéreis (primeira embalagem).

Apds acondicionar as vias das amostras, o agente
de coleta deve fechar a abertura dos sacos plasticos,
colocando um lacre plastico numerado. Em seguida,
fixar com etiqueta adesiva o restante da boca do
saco plastico, aderindo a mesma a embalagem
plastica. Os dados devem ser nitidos e claros para
que possam orientar corretamente todos os que
venham a manusear ou trabalhar com as mesmas
(Figura 3B).

As amostras serao identificadas com codigos, que
serao correlacionadas com os dados registrados no
caderno de campo, fornecidas pelo produtor. Esta
embalagem devera ser identificada com etiquetas
contendo pelo menos as seguintes informacdes
(Figura 4):

Produto:

Nome do Agente de coleta/fiscal:

Nome do produtor:

Numero do c6digo da amostra/lacre:
Data: /| |/
Hora da coleta:

Endereco:

Figura 4. Modelo de etiqueta com as informacdes
minimas necessdarias para o envio das amostras.

Segunda embalagem

Apds finalizar a primeira embalagem, é recomendavel
que se utilize uma segunda embalagem, para evitar
contaminacdo das amostras. A segunda embalagem
pode conter as repeticoes das amostras compostas
(caso haja), onde serdao colocadas em outro saco
plastico com dimensao maior (Figura b).

O segundo saco deverd ser novamente lacrado (apds
girar a abertura do saco), porém desta vez apenas
com a fita adesiva (fita crepe), sendo que essa deve
circundar toda a embalagem da amostra retornando
ao ponto de partida.

Figura 5. Segunda embalagem pléstica da amostra.

Formularios e documentos

O agente de coleta e o produtor/responsavel
técnico deverdo assinar ou rubricar as etiquetas

da segunda embalagem das amostras, que estao
sendo encaminhadas para o laboratério de analises,
com o objetivo de evitar qualquer violacao a partir
da amostragem até a chegada ao laboratério.

Estas assinaturas, tanto do agente fiscal quanto

do produtor devem ser iguais as assinaturas que
constam no Termo de Retirada de Amostras.

O produtor e/ou agente de coleta sdo responsaveis
por guardar e armazenar a contraprova
adequadamente (congelada), até o resultado da
andlise fiscal, cujo resultado deverd ser comunicado
pelo fiscal ao produtor. Do mesmo modo, todos

os documentos sobre a producao do cultivo e de
encaminhamento de analise deverao ser guardados
pelo produtor, para garantir a rastreabilidade do
produto.

1. ACONDICIONAMENTO DAS AMOSTRAS PARA
ENVIO AO LABORATORIO

Apds a embalagem, identificacdo e o lacre das
amostras, estas deverao ser colocadas dentro de
uma caixa de isopor ou térmica até o envio para

o laboratério (Figura 6). Estas caixas devem ser
preferencialmente de primeiro uso, ou previamente
lavadas, higienizadas e secadas. Devem estar em
boas condi¢cdes para que proporcionem protecao
contra impactos mecanicos, calor e luz, a fim

de evitar vazamentos e contaminagdes cruzadas
durante o transporte.

Foto: Iriani Rodrigues Maldonade
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Dentro desta caixa deverao ser colocados frascos de

plasticos com gel congelado ou gelo seco (Figura 6).

Figura 6. Caixa de isopor com gelo seco no seu
interior. Foto: Iriani Rodrigues Maldonade

Os frascos refrigerantes congelados poderao ser
colocados no fundo da caixa de isopor, nas laterais
ou em cima para manter a refrigeracao dentro da
caixa. No caso das anélises microbiolégicas em
pimentao, desde que os frascos de resfriamento
nao danifiguem as amostras, é recomendado que
0s mesmos sejam colocados na parte superior da
caixa (Figura 7A), com o objetivo de manter as
amostras com temperatura refrigerada, evitando a
multiplicacdo dos micro-organismos (Figura 7B).

Figura 7. (A) Disposicdao das amostras na caixa de
isopor. (B) Detalhe da disposicdao do gelo seco para
auxiliar na manutencao da temperatura.

Poderao ser colocados sacos plasticos novos,
sem uso, dentro da caixa de forma que nao
sobrem espacos vazios na mesma, evitando com
isso a movimentacao dos frascos refrigerantes e
dos vegetais amostrados, para que as amostras
nao sofram avarias durante o transporte para o
laboratério o que poderia prejudicar a analise.

A tampa da caixa de isopor deve ser muito bem
lacrada com fita adesiva, a fim de que seja aberta sé
quando chegar ao laboratério, evitando com isso a
entrada de ar que prejudica a manutencao adequada
da temperatura interna da caixa (Figura 8).

Figura 8. Caixa de isopor contendo as amostras de
pimentao devidamente lacrada e pronta para envio
para o laboratério de analises.

Transporte e envio das amostras para
analise

As amostras deverao ser enviadas tdo logo seja
realizada a coleta da amostragem, ndao mais que

24 horas, para o laboratério credenciado, com a
descricdo externa nas caixas de isopor “cuidado
fragil” e “pimentao para anélise microbiolégica” ou
“pimentao para andlise de residuo de agrotéxico”.
No caso da andlise quimica de residuos, as unidades
amostrais deverao ser congeladas imediatamente
apés embalagem e identificacao, para serem
acondicionadas no isopor ou caixa isolante térmica.

In

Ao final, é sempre importante que seja feito uma
checagem para garantir que todos os procedimentos
foram cumpridos antes do envio das amostras para o
laboratério:

Foto: Iriani Rodrigues Maldonade
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e As amostras compostas foram devidamente
identificadas individualmente?

e A caixa de isopor ou caixa térmica usada para
transporte esta corretamente identificada?

e Os documentos de encaminhamento estdo sendo
enviados juntos com as amostras?

e A caixa de isopor estd bem lacrada, para evitar
que se abra durante o transporte?

e As amostras chegarao ao seu destino em um
prazo maximo de 24 horas apds a coleta?
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