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Apresentacao

Este documento destina-se aos que geram ou registram o conhecimento
sob a forma escrita, sejam pesquisadores ou técnicos, colaboradores,
bibliotecarios e aos que precisam delinear quantitativa ou qualitativamente
a producao técnico-cientifica da Embrapa em seu perfil de atuagéo e no
gerenciamento estratégico da informagéo.

O Acesso aberto a producao cientifica gerada na Embrapa desterritorializou
o conhecimento, possibilitando a toda a sociedade que tenha acesso, quase
que instantaneamente, a tudo que é produzido no ambito da Empresa,
cumprindo desta forma o seu papel social.

Existe uma preocupagéo constante por parte dos gestores que o
conhecimento gerado pelo corpo técnico-cientifico seja disseminado e
nao fique encerrado como um fim em si mesmo, pois 0 conhecimento que
fica trancado € inutil, ndo gera questionamentos, nao pode ser aplicado,
desenvolvido, multiplicado, ou seja, de nada serve.

A questdo do acesso aberto digital gera, até mesmo nos profissionais da
informacéo, interrogagdes sobre a diminui¢cao do fluxo de pessoas fisicas nos
espacos da biblioteca. Em contraponto a este raciocinio, leva-se a biblioteca
até o usuario sob variadas formas de acesso, mais dindmicas, econémicas
e eficientes. Por tras dos espacos fisicos, encontra-se a adesao ao uso de
multimeios e de inteligéncia critica. Mesmo quando nao se visualiza a face
do usuario sabe-se que ele existe e da pistas de como melhor atendé-lo,
pois sua demanda esta representada pelo acesso, em numeros, a producao
técnico-cientifica da Embrapa Agroindustria de Alimentos. Este documento
consolida e retrata uma parte da histéria da Embrapa Agroindustria de
Alimentos e representa, por si s6, uma nova e diferenciada fonte de
informacao.

Lourdes Maria Correa Cabral
Chefe-Geral da Embrapa Agroindustria de Alimentos
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A Producgao Técnico-Cientifica

da Embrapa Agroindustria de
Alimentos a Luz do Sistema AINFO
e dos Repositérios Institucionais:
Uma Analise Quantitativa do
Periodo de 2012 a 2015

Elizabete Alves de Almeida Soares
Celma Rivanda Machado de Araujo

Introducao

A Embrapa é uma empresa de Pesquisa, Desenvolvimento e Inovagéo
(PD&I) e possui um papel determinante na geragéo de conhecimento nos
setores da Agricultura e Pecuaria no Brasil. Tem como visao ser referéncia
mundial na geracéo e oferta de informacgdes, conhecimentos e tecnologias,
contribuindo para a inovagao e a sustentabilidade da agricultura e seguranca
alimentar (EMBRAPA, 2016).

Possui 46 Unidades descentralizadas, 17 Unidades administrativas ou
Centrais, quatro laboratérios virtuais no exterior (LABEX): EUA, Europa,
China e Coreia do Sul, trés escritérios internacionais na América Latina e
Africa e 14 escritérios nacionais de negécios. Cada uma de suas Unidades
trabalha com um diferente segmento da agricultura, da pecuaria e mais
recentemente da pesca e aquicultura, criando solugdes tecnoldgicas que
atendam as necessidades da sociedade.

A Embrapa Agroindustria de Alimentos originou-se da fuséo de trés
instituicdes existentes no Rio de Janeiro com longa tradi¢cdo de pesquisa:

o Instituto de Tecnologia Alimentar, o Instituto de Tecnologia de Oleos e

o Instituto de Tecnologia de Bebidas e Fermentagdes. Em 1971, como
resultado dessa fusao, foi criado o Centro de Tecnologia Agricola e Alimentar
— CTAA, que desenvolvia suas atividades em instalagdes fisicas divididas
entre os bairros do Maracana e Jardim Botanico. A partir de 1973, com

a fundagao da Embrapa, o CTAA foi incorporado a esta Instituicdo como
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uma de suas Unidades Descentralizadas. Em 1984, o CTAA foi transferido
para novas instalagdes fisicas, construidas no bairro de Guaratiba, quando
assumiu também mandato de ambito nacional e teve seu nome mudado para
Centro Nacional de Pesquisa de Tecnologia Agroindustrial de Alimentos. Ao
final da década de 1990, com a implantagéo da Politica de Comunicagao

da Embrapa, o CTAA adotou o nome sintese de Embrapa Agroindustria de
Alimentos. (EMBRAPA AGROINDUSTRIA DE ALIMENTOS, 2016).

E uma Unidade de pesquisa tematica, que desenvolve projetos em qualidade
e segurancga dos alimentos, nutricdo e saude; em tecnologia agroindustrial

da biomassa e quimica verde; em novas ciéncias como biotecnologia e
nanotecnologia, com a agregacéo de valor a matérias-primas e coprodutos
da agroindustria, avaliando desde tecnologias pés-colheita ao processamento
de alimentos. Busca inovagdes tecnoldgicas sustentaveis para a cadeia
produtiva de alimentos, enquadra-se nos macrotemas de atuagéo propostos
pela Empresa para o desenvolvimento e a transferéncia de tecnologias,
busca e estabelece constantemente parcerias estratégicas com foco no
escalonamento e aplicac&o industrial dos processos e produtos gerados.

A Producao Cientifica da
Embrapa

As bibliotecas comegaram como simples armazéns de livros e manuscritos,
mas, com a introdug¢ao da imprensa e o tremendo aumento na acumulagao
de material grafico disso resultante, tornou-se logo evidente que a simples
aquisicao de livros era insuficiente e que a organizagao desse material
acumulado tornava-se essencial, mesmo imperativa, para que as cole¢des
pudessem ter qualquer objetivo social. (BRADFORD, 1961, p. 18).

A Embrapa possui 43 unidades com bibliotecas especializadas priorizando os
temas conforme sua atuagado. Seus acervos s&o constituidos por obras nos
mais diferentes formatos, como livros, periddicos, folhetos, teses, cartilhas,
CD, DVD, adquiridas por compra, doagéo ou permuta. Trabalham de forma
integrada, ou seja, 0 acervo de todas as bibliotecas fica disponivel para as
demais integrantes do Sistema Embrapa de Bibliotecas (SEB), porém o
tratamento técnico do acervo, a disponibilizagcdo e manutencédo do mesmo
sdo de responsabilidade de cada biblioteca componente do sistema.
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Certo escritor francés registrou “é escrevendo que se
aumenta a produgao de batatas”. Essa frase enfrenta
frontalmente conceito largamente estabelecido segundo
o qual o aumento da produgao (agricola, no nosso caso)
€ explicado por melhores cultivares, equipamentos,
defensivos. Este fator tecnoldgico invisivel, resumido pelo
ato de escrever um artigo ou descrever os resultados

de uma experiéncia de campo, é o que poderia ser
chamado de tecnologia “néo cristalizada”, ou seja, aquela
que, essencialmente, esta entre as orelhas e tenta
chegar as maos do interessado por algum processo de
comunicagao. (DUARTE; ALVES, 2016).

A produgéo técnico-cientifica gerada pela Embrapa é um dos parametros
usados na prospecg¢ao e monitoramento do cenario de desenvolvimento
das cadeias produtivas agropecuarias e para as politicas publicas de
desenvolvimento agropecuario do pais. Por esse motivo, os gestores tém
uma preocupagao incessante com a disponibilizacdo deste conhecimento
para a sociedade, uma vez que o conhecimento que nao é multiplicado,
replicado ou transmitido, torna-se inutil, contrariando o objetivo social da
informacéao preconizado por Bradford.

Existem dois tipos de tecnologia: a fisica, que se refere

a um produto qualquer com atributos materiais, em

que a inovagao é incorporada. Exemplos sao ragas
melhoradas, sementes adaptadas, maquinas, fertilizantes
ou defensivos. Outra se refere a geragéo e ao uso do
conhecimento sobre como cultivar ou criar, tratar a terra,
época de plantar, formas de gerenciamento. Sob essa
perspectiva, tecnologia pode ter mais alcance que o
simples aumento de produtividade, por suas implicagdes
referentes a analise de viabilidade técnica e financeira,
mas também efeitos ecoldgicos, sociais no ambiente de
trabalho ou na regiao, melhoria nas condi¢des de geragao
ou redugédo do custo social (DUARTE; ALVES, 2016).

1"
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Para atender a demanda tdo ampla da sociedade, a Embrapa desenvolveu
um sistema proprio para a gestao de seu acervo documental intitulado
AINFO - sistema informatizado para gestao de acervos impressos e
digitais de bibliotecas, que inclui todas as fases do fluxo de tratamento da
informacao, desde o registro das publica¢gdes, movimentagdes (aquisi¢ao,
empréstimos, devolugbes, reservas, inventario), até sua disposigao aos
usuarios por meio de uma avangada interface de buscas. Desde sua
primeira versado, em 1991, o software vem evoluindo com a implementacao
de novas funcionalidades requeridas por seus usuarios e com atualizacoes
tecnoldgicas, em especial no que se refere a novas ferramentas de software.
E utilizado pelas bibliotecas do SEB, por organizagdes estaduais de
pesquisa agropecuaria e por outras instituicbes publicas e privadas.

Cada uma das Unidades da Embrapa possui um AINFO local, alimentado
pelos profissionais, especializados em gestao da informacéo, que compdem
o SEB. Além do acervo especifico, tratam da produgao técnico-cientifica
gerada nos seus mais variados formatos (tais como livros, folhetos, folders,
cartilhas, teses e outros) disponibilizando-a em acesso aberto, atendendo
sempre a requisitos basicos de qualidade, confiabilidade, integridade,
rastreabilidade, simplicidade de conteludo e facilidade de acesso. Esses
documentos, classificados por tipo de produgao técnico-cientifica, alimentam
as bases e repositérios, gerando indicadores de produgéo e acesso,
ajudando a tragar o perfil de atuagao institucional.

O AINFO alimenta os repositérios, que sao os sistemas de acesso aberto,
Infoteca-e (Servico Informagéo Tecnoldgica em Agricultura), ALICE (Acesso
Livre a Informacao Cientifica) e a BDP@ - Base de Dados em Pesquisa
Agropecuaria. Tais sistemas sao acessados pelos interessados nas midias
digitais, pela internet.

Infoteca-e - reline e permite acesso a informagdes sobre tecnologias
produzidas, que se relacionam as areas de atuagao das Unidades da
Embrapa. Suas cole¢des sdo formadas por conteudos editados na propria
instituicdo (em forma de cartilhas, livros para transferéncia de tecnologia,
programas de radio e de televisao), com linguagem adaptada de modo

que produtores rurais, extensionistas, técnicos agricolas, estudantes e
professores de escolas rurais, cooperativas e outros segmentos da producao
agricola possam assimila-los com maior facilidade, e, assim, apropriarem-se
de tecnologias geradas pela Embrapa.
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ALICE - é um Repositério de Acesso Livre a Informacgao Cientifica da
Embrapa que se destina a reunir, organizar, armazenar, preservar e
disseminar, na integra, informacgdes cientificas produzidas por pesquisadores
da Embrapa e editadas em capitulos de livros, artigos em periédicos
indexados, artigos em anais de congressos, teses e dissertagdes, notas
técnicas, entre outros. Por usar tecnologias padronizadas adotadas também
pela comunidade cientifica mundial, é interoperavel com os demais sistemas
de acesso aberto e, por isso, integra uma rede global de informagéao
cientifica. Assim, além de contribuir direta e automaticamente para o
aumento do impacto dos resultados de pesquisa, contribui também para uma
maior visibilidade da Embrapa e de sua produgéao técnico-cientifica.

BDP@ - retine o acervo geral de todas as bibliotecas da Embrapa, tanto os
adquiridos por compra, doagao e/ou permuta, quanto os produzidos pela
Empresa. Varios documentos gerados pela Empresa podem ser encontrados
em formato digital, outros n&o, respeitando a lei de direitos autorais em vigor
no Brasil.

Producao Cientifica da
Embrapa Agroindustria
de Alimentos: A Evolucgao
Comprovada em Numeros

Conforme o documento Visao 2014 — 2034, a informagao € um dos principais
ativos de uma organizacéo de pesquisa e desenvolvimento — elemento
estratégico para gerar e compartilhar conhecimento (EMBRAPA, 2014).
Neste sentido, a Embrapa ndo poupa esforgos, criando mecanismos de
compartilhamento e disseminagéo, que sdo largamente acessados e, ao
fazé-lo, cumpre um papel comprovadamente social.

O monitoramento dos dados do AINFO e dos repositérios institucionais
(Infoteca-e e ALICE) permite a Unidade analisar a sua produgao técnico-
cientifica, mapeando os tipos de producao, os seus destaques, e
demonstrando, estatisticamente, os numeros de consultas e downloads de
seus documentos.
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Observa-se na Tabela 1, com dados retirados do AINFO, um incremento

em quase todos os tipos de publicagdo da Embrapa Agroindustria de
Alimentos no periodo 2012-2015. Os resultados gerados pela Unidade néo
se adequam ao conteudo definido para a publicagéo do tipo Circular Técnica
que, por esse motivo, quase nao é utilizado.

Percebe-se, na Tabela 2, uma evolugéo qualitativa segundo a classificagao
QUALIS-CAPES de periodicos indexados.

Tabela 1. Evolugao por tipo de producéao técnico-cientifica.

Tipo 2012 2013 2014 2015 Total
Artigo de divulgagéo na midia 12 1 1 - 14
Artigo em anais de congresso 67 73 24 77 241
Artigo em periédico indexado 61 49 64 62 236
Capitulo em livro tec./cient. 3 6 12 4 25
Circular técnica - - - 1 1
Comunicado técnico 3 16 7 9 26
Documentos 2 1 1 7 11
Folder/cartilha 4 3 - 4 11
Organizacéo de livros - 2 1 4 7
Orientacdo tese/dissertacio 13 19 16 31 79
Programa de radio - - - 1 1
Resumo em anais de congresso 169 90 115 159 533
Video/DVD 2 2 17 13 34
Total 336 262 258 372 1228

Fonte: AINFO - Sistema informatizado para gestéo de acervos impressos e digitais de
bibliotecas e centros de pesquisa.
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Tabela 2. Evolugao segundo a Classificagdo Qualis/CAPES.

Classificagao 2012 2013 2014 2015 Total
A1 12 13 16 21 62

A2 15 10 8 12 45

B1 1 17 16 14 58

B2 5 3 14 7 29

B3 5 4 1 1 11

B4 8 1 4 3 16

B5 4 - 3 1 8

co 1 1 2 3 7

Total 61 49 64 62 236

Fonte: AINFO - Sistema informatizado para gestdo de acervos impressos e digitais de
bibliotecas e centros de pesquisa.

Repositorio Infoteca-e

Este repositorio retne e permite o acesso a informagdes sobre tecnologias
produzidas nas Unidades da Embrapa e é formado por publicagdes com
conteudo editado na prépria instituicao. Verifica-se, na Tabela 3, o nUmero
de acessos a colegdo da Embrapa Agroindustria de Alimentos no periodo de
2012 a 2015.

Nas Tabelas 4 a 11 estdo apresentadas as publicagdes da Unidade com
maior numero de downloads no repositorio Infoteca-e, por tipo de colegao, e
na Tabela 12 encontra-se o quantitativo por autoria.

15
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Tabela 3. Consultas e downloads na colegdo da Unidade.

Tipo de producgao técnico-cientifica 2012 2013

Artigo de divulgacdo na midia 2285 4021 3467 4493 14266
Boletim de pesquisa e desenvolvimento 556 2324 2189 2715 7784
Circular técnica 113 180 166 258 77
Comunicado técnico 6320 12476 12301 18072 49169
Folders/folhetos/cartilhas 845 1195 1648 3284 6972
Livros técnicos 543 1377 1254 1221 4395
Outras publicagbes* 453 1884 614 1400 4351
Série documentos 13715 18481 19989 21509 73694
Séries anteriores - - 1718 2226 3944
Total 24830 41938 43346 55178 126282

*pesquisa em andamento, folhetos e documentos.

Tabela 4. Colecgao Artigo de Divulgacao na Midia.

Downloads Titulo

854 Aveia, uma escolha saudavel

637 Dicas para os futuros empreendedores na area de alimentos

583 O que é o processamento de cereais por extrusdo?

502 Estatistica em pesquisa e industria de alimentos

491 Uso de ultrassom na conservagdo de alimentos

402 Embrapa y el desarrollo de productos basados en la tilapia

391 Os alimentos prontos para consumo podem ser saudaveis?

290 Frutas e legumes cristalizados: opc¢édo para redugéo de perdas e ganhos extras
259 Oportunidades para o processamento de peixes de agua doce

249 Entrevista: Marilia Nutti

249 Sal: de salvador a inimigo publico
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Tabela 5. Colecao Boletim de Pesquisa e Desenvolvimento.

Downloads Titulo

495 Comportamento de triticale e trigo dos cerrados brasileiros na moagem e na
producdo industrial de paes, biscoitos, bolos e massas alimenticias

344 Utilizac&o de acido oxalico no processamento de 6leos vegetais

207 Teores de principios pungentes de algumas pimentas do género capsicum
cultivadas no Brasil

159 Fuba de milho branco cru e pré-gelatinizado por extrusdo, em mistura com farinha
de trigo, para a produgdo de paes. |. Efeito na composi¢do quimica, caracteristicas
visco-amilograficas e reologia

155 Corantes naturais para alimentos: antocianinas de cascas de uvas

140 Composicéo de éleo de dendé brasileiro

124 Caracteristicas do grao de algumas linhagens de soja de tegumento colorido
124 Preparacgédo de |-carvona a partir de d-limoneno

117 Corantes de batata doce roxa para uso em alimentos

110 Avaliagdo do 6leo de cultivares de abacate provenientes da regido do Cerrado

Tabela 6. Colecao Circular Técnica.

Downloads Titulo

209 O sorgo na alimentacdo humana

31 Uvas-passas brasileiras: matéria prima e processamento

Tabela 7. Colegdo Comunicado Técnico.

Downloads Titulo

796 Processamento de “Pimenta Dedo-de-Moga” (Capsicum baccatum var. pendulum)
em conserva

747 Processamento de polpa de abacaxi por alta presséo hidrostatica

683 Composicédo quimica comparativa de farinhas instantaneas de quinoa, arroz e milho

653 Metodologia para tratamento de cloroférmio comercial para uso em separagdes
cromatograficas

639 Estimando o threshold de deteccéo para defeitos da bebida de café

556 Desenvolvimento de compota de abacaxi em calda de melado

523 Percepcdo do consumidor em relagdo aos alimentos orgénicos

511 Caracteristicas de fuba extrusado

484 Aplicacdo da PCR na identificacdo de Enterococcus faecium e Enterococcus faecalis

em queijos artesanais

474 Adaptacdo de um método por cromatografia liquida de alta eficiéncia para analise
de antocianinas em suco de acai (Euterpe oleraceae Mart.)
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Tabela 8. Colecao Folders/Folhetos/Cartilhas.

Downloads Titulo

615

545
505
301
272
240
214

208

162
120

Producéo de pés bioativos encapsulados a partir de sucos de frutas concentrados:
acerola e uva

Agua de coco verde refrigerada

Extracéo de acgucares redutores em mandioca

Feijao-caupi: cultivares ricas em ferro e zinco

Biofortificagdo no Brasil

Manual de curadores de germoplasma — micro-organismos: patégenos em alimentos

Tecnologia de farinhas mistas: uso de farinhas mistas na produgéo de massas
alimenticias

Colegbes de culturas de microrganismos de interesse da agroindustria e produgéo
animal

Desafios com ciéncia

Pesquisas com difusores para producéo de alcool em microdestilarias

Tabela 9. Colecéo Livros Técnicos.

Downloads Titulo

681
450

367

218
57

Diretrizes para implantagédo de gestdo ambiental nas unidades da Embrapa

Recomendagbes basicas para a aplicagdo das boas praticas agropecuarias e de
fabricagcdo na agricultura familiar

Processamento minimo de frutas e hortaligas: tecnologia, qualidade e sistemas de
embalagem

Questdes criticas em validacdo de métodos analiticos

Abacaxi: pés-colheita
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Tabela 10. Colecao Outras Publicagoes.
265 Corantes de beterraba e sua aplicagéo em alimentos
256 Corante e 6leo aromatico de Curcuma longa: aditivos naturais para alimentos
77 Manual de producdo de manteiga
64 Recomendacdes técnicas para producéo de batata pré-frita e congelada
5.996 Manual para a producéo de geleias de frutas em escala industrial

4.319 Manual para comerciantes e manipuladores de frutas, lequmes e verduras: trés p assos
para o sucesso das vendas

3.094 Manual de operagéo e manutencédo da estacdo de tratamento de efluentes da Embrapa
Agroindustria de Alimentos

2.867 Utilizac&o de ferramentas de bioinformatica na construgcdo de primers para deteccéo de
sequéncias especificas de DNA

2.442 Manual de processamento de conserva de pimenta

1.891 Fundamentos da tecnologia de panificagdo

1.859 Recomendacgdes técnicas para a produgdo de frutas em calda em escala industrial
1.472 Manual para construcdo de um secador de frutas

1.181 Aspectos quimicos e qualidade nutricional dos alimentos

Tabela 11. Colegéo Séries Anteriores.
502 Componentes secundarios em uisques importados
217 Composicdo quimica dos 6leos de pracaxi e andiroba
213 Contribuigédo ao estudo do 6leo de babagu
155 Deficiéncias minerais em pastagens do Estado do Rio de Janeiro.
145 Obtencéo de esteroides do sisal
143 Enriquecimento nutricional da farinha de mandioca com proteina de soja
116 Proteina e composi¢cdo em aminoacidos em inhame Dioscérea spp.
115 Obtencéo do 6leo de coco a partir da polpa fresca

107 Estudo quimico comparativo das variedades de milho cultivadas em diversas regides
do pais

84 Contribui¢édo ao estudo da soja no Brasil
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Tabela 12. Numero de downloads por autoria.

Autor Itens Downloads
TORREZAN, R. 10 10.965
PENHA, E. das M. 1" 9.664
MACHADO, R. L. P. 2 6.738
ASCHERI, J. L. R. 23 6.489
FURTADO, A.A. L. 7 6.383
NOGUEIRA, R. I. 9 5524
OLIVEIRA, S. P. de 7 5.521
DELIZA, R. 1 5.437
OLIVEIRA, E. M. M. 8 5144
SOARES, A. G. 10 4.865
DELLA MODESTA, R. C. 13 4.848
TABAI K. C. 3 4677
MENDES, L. L. 3 4662
CORNEJO, F. E. P. 8 4514
GOES, H. de A. 3 4.492
BARBOSA, C. 1 4.319
CASTRO, F. T. de 1 4.319
CABRAL, L. M. C. 12 4.243
SOUZA, A. M. de 3 4104
SILVA,F. T. 8 4.050
SANTIAGO, M. C. P.de A. 2 3.683
CARVALHO, C. W. P. de 10 3.431
FREITAS, D. de G. C. 5 3.356
FONSECA, M. J. de O. 7 3.275
ARAUJO, A. M. 1 3.094
SILVA, R.R.deB. 1 3.094
CENDON, B. R. 1 3.094
FERREIRA, T. 1 2.975
OIANO NETO, J. 5 2.913
FELBERG, I. 1" 2.891
STEPHAN, M. P. 7 2.759
SILVA, F. T. da. 1 2.442
MATTA, V. M. da 9 2.437
ROSENTHAL, A. 5 2.426
WILBERG, V. C. 5 2.288
CABRAL, L. C. 7 2.168
BIZZO,H.R. 5 1.978
FREIRE JUNIOR, M. e FREIRE JUNIOR, M. 5+4 1.918 + 1016
PONTES, S. M. 5 1.918
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Nas Tabelas 13 a 21 aparecem as publicagdes da Unidade com maior
numero de consultas no repositério Infoteca-e por tipo de colegéo e na
Tabela 22, as consultas por autoria.

Tabela 13. Colecao Artigo de Divulgagédo na Midia.

Consultas Titulo

969 Uso de ultrassom na conservagéo de alimentos

435 Frutas e legumes cristalizados: opg¢éo para reducdo de perdas e ganhos extras
350 A esperanga de reduzir a desnutrigdo por meio de cultivos biofortific ados

322 Estatistica em pesquisa e industria de alimentos

313 Oportunidades para o processamento de peixes de agua doce

281 Dicas para os futuros empreendedores na area de alimentos

279 Entrevista: Marilia Nutti

274 O DNA do cafezinho brasileiro

263 Com transgénico ou sem transgénico? Eis a questao!

255 Snacks de cereais adicionados de proteinas do soro de leite

Tabela 14. Colegao Boletim de Pesquisa e Desenvolvimento.

Consultas Titulo

472 Fuba de milho branco cru e pré-gelatinizado por extrusdo, em mistura com farinha
de trigo, para a producéo de pées. |. Efeito na composicdo quimica, caracteristicas
visco-amilogréficas e reologia

462 Corantes naturais para alimentos: antocianinas de cascas de uvas

375 Corantes de batata doce roxa para uso em alimentos

315 Comportamento de triticale e trigo dos cerrados brasileiros na moagem e na
producdo industrial de paes, biscoitos, bolos e massas alimenticias

310 Preparacéo de |-carvona a partir de d-limoneno

305 Avaliacdo do 6leo de cultivares de abacate provenientes da regido do Cerrado

294 Oleos essenciais de frutos citricos cultivados no Brasil

294 Niveis de alfa amilase de farinhas de algumas cultivares de trigos brasileiros

283 Fubé de milho branco cru e pré-gelatinizado por extruséo, em mistura com farinha
de trigo, para a producdo de pdes. |l. Qualidade e avaliacdo tecnolégica dos paes
obtidos

247 Utilizac&o de acido oxalico no processamento de 6leos vegetais

Tabela 15. Colecao Circular Técnica.

Consultas Titulo

410 O sorgo na alimentagdo humana

68 Uvas-passas brasileiras: matéria prima e processamento

21
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Tabela 16. Colegao Comunicado Técnico.

Consultas Titulo

575 Processamento de “Pimenta Dedo-de-Moca” (Capsicum baccatum var. pendulum)
em conserva

526 Determinacgéo de peroxidase (POD) e polifenoloxidase (PPO) em polpa de acai
submetida a alta pressao hidrostatica

383 Processamento do suco de maracuja organico por microfiltracéo

377 Processamento de polpa de acai por alta pressao hidrostatica

321 Percepcdo do consumidor em relagéo aos alimentos organicos

299 Efeito da alta presséo hidrostatica na cor de presunto fatiado embalado a vacuo

293 Processamento de paté de carne de ra

293 Método para fracionamento de proteinas de feijéo por eletroforese SDS-PAGE

288 Processo de obtencgdo de oleorresina de pimenta (Capsicum spp.)

284 Caracteristicas de fub4 extrusado

Tabela 17. Colecao Folders/Folhetos/Cartilhas.

Consultas Titulo

487 Extracéo de agucares redutores em mandioca

388 Feijéo-caupi: cultivares ricas em ferro e zinco

382 Produc&o de pds bioativos encapsulados a partir de sucos de frutas
concentrados: acerola e uva

518 Biofortificagéo no Brasil

360 Colegdes de culturas de microrganismos de interesse da agroindustria e
produgéo animal

230 Manual de curadores de germoplasma - micro-organismos: patégenos em
alimentos

187 Manual de processamento de polpas de frutas

163 Projeto uvas-passas brasileiras: matéria-prima e processamento

152 Desafios com ciéncia

Tabela 18. Colecéo Livros Técnicos.

Consultas Titulo

679 Recomendacdes basicas para a aplicacéo das boas praticas agropecudrias e
de fabricacdo na agricultura familiar

652 Diretrizes para implantacdo de gestdo ambiental nas unidades da Embrapa

422 Processamento minimo de frutas e hortalicas: tecnologia, qualidade e sistemas
de embalagem

412 Questdes criticas em validacdo de métodos analiticos

101 Abacaxi: pés-colheita
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Tabela 19. Colecao Outras Publicagdes.

Consultas Titulo

247 Corante e 6leo aromatico de Ctrcuma longa: aditivos naturais para alimentos
218 Corantes de beterraba e sua aplicacdo em alimentos
159 Biofortificacdo em Sete Lagoas-MG

94 Manual de produgio de manteiga

Tabela 20. Colegao Série Documentos.

Consultas Titulo

905 Manual para construgdo de um secador de frutas

683 Recomendacdes técnicas para produgdo de tempero alho e sal

669 Manual para a produgéo de geleias de frutas em escala industrial

628 Fundamentos da tecnologia de panificacdo

596 Aproveitamento de cascas de banana para a produgéo de farinha

586 Boas praticas de armazenagem na industria de alimentos

432 Oleos essenciais e sua extracdo por arraste a vapor

415 Manual de processamento de conserva de pimenta

383 Recomendagdes técnicas para o processamento de conservas de cogumelos
comestiveis

382 Recomendagdes técnicas para o processamento de hortalicas congeladas

Tabela 21. Colecao Séries Anteriores.

Consultas Titulo

360 Composicao quimica dos 6leos de pracaxi e andiroba

236 Proteina e composigéo em aminoacidos em inhame Dioscérea spp.

173 Contribui¢éo ao estudo do 6leo de babagu

150 Enriquecimento nutricional da farinha de mandioca com proteina de soja
150 Componentes secundarios em uisques importados

143 Contribuicdo ao estudo da soja no Brasil

140 Obtencdo do 6leo de coco a partir da polpa fresca

139 Deficiéncias minerais em pastagens do Estado do Rio de Janeiro

135 Obtengéo de esteroides do sisal

123 Viabilidade técnica-econdmica do enriquecimento proteico da farinha de mandioca

23
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Tabela 22. Numero de consultas por autoria.

Autor Itens Consultas
DELIZA, R. 11 4815
NOGUEIRA, R. I. 9 4.598
ASCHERI, J. L. R. 23 4.543
TORREZAN, R. 10 3.809
DELLA MODESTA, R. C. 13 3.647
FURTADO, A. A. L. 7 3.294
CORNEJO, F.E. P. 8 2.981
CARVALHO, C. W. P.de 10 2.970
SOARES, A. G. 10 2772
SILVA,F. T. 8 2.746
OLIVEIRA, E. M. M. 8 2.746
ROSENTHAL, A. 5 2.566
CABRAL, L. M. C. 12 2.485
FELBERG, I. 11 2.381
FONSECA, M. J. de O. 7 2141
PENHA, E. das M. 11 2125
STEPHAN, M. P. 7 1.910
FREITAS,D.de G. C. 5 1.798
CAMARGO, L. M. A. Q. 2 1.798
SIQUEIRA, R. S. de 2 1.681
WILBERG, V. C. 5 1.599
CARVALHO, J. L. V. de 5 1.594
PONTES, S. M. 5 1.552
LAGO,R.C.A. 4 1.501
PARK, K. J. 2 1.437
FREIRE JUNIOR, M. e FREIRE JUNIOR, M. 4+5 1.424 + 1.249
FREITAS, S. C. de 2 1.374
MATTA, V. M. da 9 1.309
JABLONKA, F. H. 6 1.253
PENTEADO, A. L. 3 1.217
PAPE, G. 5 1.215
VILLACA, A.de C. 3 1.209
KOKETSU, M. 2 1.204
CENCI, S. A. 2 1.186
ANTONIASSI, R. 5 1.157
BIZZO,H. R. 5 1127
CASTRO, |. M. de 7 1.126
CABRAL, L. C. 7 1.120
GOMES, C.A. O. 2 1.088
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Repositério Alice

Este Repositorio destina-se a reunir, organizar, armazenar, preservar e
disseminar, na integra, informagdes cientificas produzidas por pesquisadores
da Embrapa. E formado por publicagdes do tipo resumos e artigos em anais
de congresso, artigos em periédico indexado, capitulos em livro técnico-
cientifico e teses e dissertagdes. Na Tabela 23 esta mostrado o numero de
downloads na Colegao da Embrapa Agroindustria de Alimentos no periodo

2012-2015.
Nas Tabelas 24 a 28 estdo apresentadas as publicagdes da Unidade com

maior numero de downloads no Repositério ALICE evidenciado por tipo de
colecao e, na Tabela 29, por autor.

Tabela 23. Numero de downloads na Coleg¢ao da Unidade.

Tipo Itens Downloads
Resumo em anais de congresso 315 100.221
Artigo em anais de congresso 69 96.995
Artigo em periédico indexado 66 56.982
Capitulo em livro técnico-cientifico 6 6.587
Teses/dissertagbes 1 6.218

Tabela 24. Colegdo Resumo em Anais de Congresso.

Downloads Titulo
1.390 Caracterizacgéo fisico-quimica de caja-manga (Spondias dulcis) em dois estadios de
maturacéo
992 Determinagéo de 21 aminoacidos de proteinas de alimentos por cromatografia

liquida de alta eficiéncia
877 Investigando o desempenho da escala heddnica em testes de consumidor

743 Suco de maga clarificado: efeito do tratamento enzimatico associado a
microfiltragéo na qualidade do produto final

723 Quantificag@o das antocianinas da amora-preta por CLAE e pH diferencial

723 Métodos de extracéo e quantificagdo de aflatoxinas por cromatografia em camada
delgada (CCD) e cromatografia liquida de alta eficiéncia (CLAE) em amostras de
castanha-do-Brasil

718 Physical and sensory characterization of edible coatings applied to persimmon
‘Mikado’ (Diospyros kaki) minimally processed

662 Anélise e quantificagdo de aflatoxinas por cromatografia liquida de alta eficiéncia
(CLAE) em amostras de castanha-do-Brasil

661 Oxidative stability of avocado pulp oil obtained by different processes
636 Identificag@o dos compostos volateis em frutos de caqui 'mikado’ (Diospyros kaki)

com tanino e destanizados durante o amadurecimento por meio da técnica de
cromatografia gasosa acoplada a espectometria de massas (CG-EM)

25



A Produgéo Técnico-Cientifica da Embrapa Agroindustria de Alimentos a Luz do Sistema AINFO e dos
26 | Repositorios Institucionais: Uma Analise Quantitativa do Periodo de 2012 a 2015.

Tabela 26. Colegéo Artigo em Periédico Indexado.

Downloads Titulo

3.640 Métodos de avaliagédo da estabilidade oxidativa de éleos e gorduras

2.144 Beneficios e perigos do aproveitamento da casca de maracuja (Passiflora edulis)
como ingrediente na produgéo de alimentos

2125 Produtos de panificagcédo com contelddo calérico reduzido

2.077 Sweet potato: production, morphological and physicochemical characteristics,
and technological process

1.960 Avaliagdo de parametros fisico-quimicos de sucos de uva integral, néctares de
uva e néctares de uva light

1.782 Identificacéo de microrganismos isolados em frutas, polpas e ambiente industrial

1.303 Assessment and degradation study of total carotenoid and 3-carotene in bitter
yellow cassava (Manihot esculenta Crantz) varieties

1.249 O uso de massa congelada na producéo de péo

1.144 Elaboragdo de molhos de pimentas

1.013 Water absorption, hard shell and cooking time of Common Beans (Phaseolus

vulgaris L.)

Tabela 27. Colegéo Capitulo em Livro Técnico-Cientifico.

Downloads Titulo

2.514 Strategies for biofortification in Brazil
2.168 Secondary metabolites
484 Qualidade e seguranga dos vegetais minimamente processados
450 Fisiologia do desenvolvimento do tomateiro
308 Processamento minimo de frutas e hortalicas
293 Etapas do processamento minimo de frutas e hortalicas
154 Beta-carotene: functions, health benefits, adverse effects and applications
135 Sistema de gestéo da qualidade e seguranca de vegetais minimamente
processados

Tabela 28. Colecédo Teses.

Downloads Titulo

451 Caracterizacdo quimica e mineralégica de perfis de alteracdo em Biotita
Gnaisse, no municipio do Rio de Janeiro
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Tabela 29. Numero de downloads por autoria.

Autor Itens Downloads
PACHECO, S. 29 37.196
GODOY, R. L. de O. e GODOY,R. L. O. 38 +19 30.290 + 11.817
CABRAL, L. M. C. 56 26.439
ASCHERI, J. L. R. 48 21.346
BIZZO, H. R. 36 19.440
ANTONIASSI, R. 21 16.377
NUTTI, M. R. 21 16.004
BORGUINI, R. G. 7 15.322
FREITAS, S. P. 23 15.168
SANTIAGO, M. C. P. de A. 7 14.635
CARVALHO, J. L. V. de 12 14.618
TAKEITI, C. Y. 28 14.256
DELIZA, R. 27 11.701
CARVALHO, C. W. P. e CARVALHO,C. W.P.de 35+8 11.544 + 9762
OIANO NETO, J. e OIANO-NETO, J. 5+ 11 10.142 + 5.554
GOUVEA,A.C. M. S. 7 10.031
ROSA, J. S. da 5 9.501
OLIVEIRA, E. M. M. 25 9.109
NOGUEIRA, R. I. 4 9.077
MATTA, V. M. da e MATTA, V. M. da 14+8 9.031 + 6.996
FURTADO, A. A. L. 15 8.974
SOARES, A. G. 17 8.607
WATANABE, E. 8 7.949
GOMES, F. dos S. 11 7.648
FREITAS, D. de G. C. e FREITAS, D. G. C. 12+13 6.906 + 4.782
ROSENTHAL, A. 4 6.802
TORREZAN, R. 15 6.315
SOUZA, A. M. de 6 5.847
ROSA, J. S. 1 5.808
FREITAS-SILVA, O. 11 5.766
FELBERG, I. 5 5.332
TORRES, A. G. 5 5.215
FREITAS, S. C. de 13 5.121
SANTANA, | 7 4.973
PONTES, S. M. 3 4.809

Nas Tabelas 30 a 35 estado as publicagdes da Unidade com maior numero
de consultas no Repositério ALICE por tipo de Colegao e, na Tabela 36, por
autoria.
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Tabela 30. Colegéo Artigo em Anais de Congresso.

Consultas Titulo

463 Bioplasticos a base de amido lipofilico e glicerina obtidos por processo de extrusao
termoplastica

401 Comparacéo entre métodos de digestdo de amostras de castanha-do-brasil
(Bertholletia excelsa H.B.K.) para analise de selénio

373 Avaliagdo microbiolégica de polpa de acai congelada comercializad a na cidade do
Rio de Janeiro

360 Composigdo quimica e centesimal de suco de uva concentrado por osmose inversa:
influéncia da temperatura do processo

356 Ensaio comparativo para extragdo de carotenoides

353 Estudo da taxa de degradagdo de vitamina C em alguns sucos de frutas

349 Efeito do dngulo de contato e atividade de 4gua em filmes de amido com polpa de
fruta

329 Desenvolvimento de compdsitos biodegradaveis a partir de bagaco de cevada da

agroindustria cervejeira

322 Aplicabilidade da técnica PCR-RAPD para a determinagéo do perfil genotipico de
variedades de romé (Punica granatum)

317 Composi¢cdo aminoacidica de farinha de semente de abdbora (FSA) ( Cucurbita
maxima) e de pacoca contendo FSA

Tabela 31. Colegéo Artigo em Periddico Indexado.

Consultas Titulo

1.040 Doenca celiaca: sintomas, diagnéstico e tratamento nutricional
878 Boas praticas de fabricagéo em laticinios: principais ndo conformidades

642 Avaliacéo de parametros fisico-quimicos de sucos de uva integral, néctares de uva
e néctares de uva light

513 Alteracdes oxidativas (cor e lipidios) em presunto de peru tratado por Alta Presséo
Hidrostatica (APH)

496 Aproveitamento de residuos agroindustriais: produgédo de enzimas a partir da
casca de coco verde

462 Avaliacdo sensorial de agticar mascavo

399 Alecrim (Rosmarinus officinalis L.): propriedades antimicrobiana e quimica do éleo
essencial

365 Rendimento em suco e residuos do maracuja em funcéo do tamanho dos frutos
em diferentes pontos de colheita para o0 armazenamento

356 Extraction of oil from pequi fruit (Caryocar Brasiliense, Camb.) using several
solvents and their mixtures

331 Percepcao dos riscos e beneficios dos alimentos geneticamente modificados :
efeitos na intengéo de compra
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Tabela 32. Colecao Capitulo em Livro Técnico-Cientifico.

Consultas Titulo

1.099 Fisiologia do desenvolvimento do tomateiro

500 Strategies for biofortification in Brazil

378 Qualidade e segurancga dos vegetais minimamente processados

348 Etapas do processamento minimo de frutas e hortalicas

348 Sistema de gestdo da qualidade e seguranca de vegetais minimamente processados
308 Processamento minimo de frutas e hortalicas

297 Secondary metabolites

139 Beta-carotene: functions, health benefits, adverse effects and applications

Tabela 33. Colecéo Livros Cientificos.
Consultas Titulo

8 Anais... REUNIAO DE BIOFORTIFICAGAO NO BRASIL, 5., 2015, Séo Paulo

Tabela 34. Colegdo Resumos em Anais de Congresso.

Consultas Titulo

599 Quantificagdo de dienos e trienos conjugados no dleo de Fevillea trilobata

496 Composigdo de amostras de glicerina bruta prove nientes da sintese de biodiesel

480 Delta-9 desaturase indexes in Holstein x Zebu cows receiving or not cobalt-EDTA as
a liquid phase marker in diets containing different soybean oil levels

424 Analise do teor de triptofano em aveia por cromatografia liquida de alta eficiéncia
(CLAE)

408 Analisis comparativo del efecto de adicién de bases, humedad de la mezcla y

temperatura en el proceso de optimizacién de la extrudabilidad de torta desgrasada
de pifion manso (Jatropha curcas L.)

374 Fitorremediagdo de metais em residuos de laboratérios

352 Analise de produtos carneos e racéo animal para a presenca d e soja geneticamente
modificada

349 Qualidade e composigdo em acidos graxos do 6leo da semente de bucha vegetal
(Luffa cylindrica)

342 Recuperacéo e reutilizacdo de acetonitrila utilizada em analise de acucares por

cromatografia liquida de alta eficiéncia

337 Utilizacéo dos processos de evaporagdo osmoética, osmose inversa e microfiltragdo
para obtencéo de suco concentrado de acerola

Tabela 35. Colecao Teses.

Consultas Titulo

378 Caracterizacdo quimica e mineralégica de perfis de alteragdo em Biotita Gnaisse, no
municipio do Rio de Janeiro
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Tabela 36. Numero de consultas por autoria.

I N

PACHECO, S. 29 16.721
CABRAL, L. M. C. 56 16.028
GODOY, R. L. de O. e GODOY, R. L. O. 38 +19 14.753 + 7.257
BIZZO, H. R. 36 14.571
ASCHERI, J. L. R. 48 13.959
ANTONIASSI, R. 21 10.796
TAKEITI, C. Y. 28 9.228
DELIZA, R. 27 9.119
NUTTI, M. R. 21 9.030
CARVALHO, C. W. P. e CARVALHO, C. W. P. de 35+8 8.766 + 5.401
CARVALHO, J. L. V. de 12 7.092
FREITAS, S. P. 23 6.783
OLIVEIRA, E. M. M. 25 6.654
BORGUINI, R. G. 7 6.069
FURTADO, A A L. 15 5.689
SANTIAGO, M. C. P. de A. 7 5.204
FREITAS, D. de G. C. e FREITAS, D. G. C. 12+13 4.789 + 3. 999
SOARES, A. G. 17 4.757
GOUVEA,A.C. M. S. 7 4.338
ROSENTHAL, A. 4 4.194
TORREZAN, R. 15 4.089
FREITAS, 8. C. de 13 3.999
MATTA, V. M. da 14 3.919
DAMASO, M. C. T. 13 3.673
ORTIZ, J.A.R. 10 3.667
ROSA, J. S. 1 3.591
OIANO-NETO, J. 11 3.572
NOGUEIRA, R. 1. 4 3.383
FONSECA, M. J. de O. 6 3.372
FREITAS, S. C. 8 3.360
STEPHAN, M. P. 8 3.295
JUNQUEIRA, N. T. V. 4 3.015
FAKHOURI, F. M. 12 2.933
CHAVES, F. C. M. 7 2911
COURI, S. 12 2.803
REZENDE, C. M. 8 2.791

GOMES, F. dos S. 1 2,771
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Conforme dados evidenciados na amostragem, concentrada no periodo de
2012 a 2015, nota-se que 0 aumento no acesso as publicagdes demostra

o interesse da sociedade na produgéo cientifica da Embrapa, funcionando
como uma espécie de vitrine onde ficam expostos os produtos e o resultado
da atividade de pesquisa da Unidade, aos clientes reais e potenciais,
estimulando cada vez mais a participagao da Empresa no processo de
democratizagao do conhecimento.

As instituicbes de pesquisa e inovagado sdo demandadas a todo o momento
por novas solugdes tecnoldgicas de resultados concretos e efetivamente
testados, em um tempo minimo de implementacéo, e, por isso, torna-se
importante esse mapeamento do conhecimento gerado e consolidado -

do tacito ao explicito - pelo corpo técnico da empresa. Esta informacgao
pode também ser instrumento de prospecgao que orienta nossos gestores
Nos rumos que a pesquisa cientifica devera seguir, além de viabilizar e
aperfeigoar a comunicacgao cientifica no processo da Transferéncia de
Tecnologia.

31



32

A Produgéo Técnico-Cientifica da Embrapa Agroindustria de Alimentos a Luz do Sistema AINFO e dos
Repositorios Institucionais: Uma Analise Quantitativa do Periodo de 2012 a 2015.

Referéncias

AINFO. Disponivel em: <https://www.ainfo.cnptia.embrapa.br//>. Acesso em:
06 abr. 2016.

ALICE. Disponivel em: <http://www.alice.cnptia.embrapa.br/>. Acesso em: 08
abr. 2016.

BRADFORD, S. C. Documentacao. Rio de Janeiro: Fundo de Cultura, 1961.
292 p.

DUARTE, J.; ALVES, E. O Elemento invisivel no progresso tecnologico.
Disponivel em: https://www.embrapa.br/group/info.com/cafezinho?p_p__
id=embrapablog WAR_embrapablogportlet&p_p_col_id=column-1&p_p_
lifecycle=0&p_p_mode=view&p p_state=normal& embrapablog WAR __
embrapablogportlet_urlTitle=o0-elemento-invisivel-no-progresso-tecnologico&_
embrapablog_ WAR_embrapablogportlet_entryld=11171011& _embrapablog_
WAR_embrapablogportlet_view_action=%2Fblog%2Fview_entry&
embrapablog_ WAR_embrapablogportlet_backURL=https%3A%2F %2Fwww.
embrapa.br%2Fgroup%2Finfo.com%2Fcafezinho&_embrapablog WAR _
embrapablogportlet_jspPage=%2Fhtm|%2Fblog%2Fview_entry.jsp. Acesso
em: 01 abr. 2016.

INFOTECA. Disponivel em: <http://www.infoteca.cnptia.embrapa.br/>.
Acesso em: 07 abr. 2016.

EMBRAPA. Visado 2014-2034: o futuro do desenvolvimento tecnoldgico da
agricultura brasileira: sintese. Brasilia, DF: Embrapa, 2014. 54 p.

EMBRAPA. Missao, visao e valores. Disponivel em: <https://www.embrapa.
br/missao-visao-e-valores>. Acesso em: 11 abr. 2016.

EMBRAPA AGROINDUSTRIA DE ALIMENTOS. Histéria. Disponivel em:
<https://www.embrapa.br/agroindustria-de-alimentos/historia>. Acesso em:
16 abr. 2016.



Enps

Agroindustria de Alimentos

MINISTERIQ DA
ABRICIéL‘I'l.I!A. PECUARIA

FOVEARND FEDERERM

CGPE 13340



	DOC 125 capa.pdf
	1: capa 1
	2: contra capa

	DOC 125 capa.pdf
	1: capa 1
	2: contra capa




