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APRESENTACAO

Este Manual integra a Série Manuais Técnicos da Produgédo Integrada de Uva para
Processamento — Vinho e Suco (Manuais Técnicos da PIUP), que tem como finalidade dar subsidios
a adogéo voluntaria do sistema da Produgao Integrada (PI) na produgéo de uvas para processamento,
possibilitando a obtencao de produtos seguros, com alto nivel de qualidade e rastreabilidade de todo o
sistema de produgdo, com o menor impacto ambiental possivel.

Dentro do planejamento estratégico atual do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) para a Pl Brasil, a PIUP faz parte do Programa Brasil Certificado - Agricultura de Qualidade, o
qual engloba todas as culturas agricolas passiveis de certificagéo pela PI.

A Produgao Integrada de Uva é definida como a produgéo econdmica de uvas de alta qualidade,
dando prioridade a métodos seguros do ponto de vista ecoldgico, os quais minimizam os efeitos
secundarios nocivos do uso dos agroquimicos, de modo a salvaguardar o ambiente e a saude humana
(OILB, 1999). Além disso, a PIF (Producéo Integrada de Frutas) surgiu para atender a sustentabilidade
social e a rentabilidade da producéo, tornando o produtor mais competitivo em um cenario de economia
globalizada e mercados exigentes em qualidade e seguranca do alimento.

A adocdo da PIUP, adicionalmente, confere outros beneficios aos produtores, por conter
principios de sustentabilidade ambiental, permitindo o ajustamento de conduta junto a 6rgéos
ambientais. Traz, também, uma grande contribuicdo para a gestdo da propriedade, ja que direciona o
produtor a organizar e registrar suas informagdes, e isso garante analises econdmicas mais pertinentes
e confiaveis.

Para o consumidor, os produtos da PIUP garantem a reduc&o dos riscos de contaminacéo, seja
de ordem quimica (residuos de agrotéxicos, micotoxinas, nitratos e outros), fisica (solo, vidro, metais ou
outros) ou bioldgica (dejetos, bactérias, fungos e outros). Para atingir esses objetivos, deve-se seguir
normas desde o manejo do vinhedo até a embalagem do produto processado, passando pelo cuidado
na colheita e no transporte.

O crescimento da cadeia viticola brasileira tem trazido novos desafios, dentre os quais estdo o
de associar a competitividade do negdcio com a sua sustentabilidade. Neste contexto, a obtencéo de
vinhos, sucos e espumantes seguros em sistemas sustentaveis de produgdo é uma iniciativa saudavel
para todos e fortemente alinhada as exigéncias do mercado brasileiro e internacional.

Diante do anseio do setor produtivo pela publicagdo em Diario Oficial das Normas PIUP, a
Embrapa Uva e Vinho, coordena o projeto de elaboragpdo e validacdo das Normas PIUP, em parceria
com a Federagéo das Cooperativas do Vinho do Estado do Rio Grande do Sul (Fecovinho), Cooperativa
Central Nova Alianga (Coocenal), Unido Brasileira de Vitivinicultura (Uvibra), Instituto Brasileiro do Vinho
(Ibravin), Tecnovin, Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS), Emater-PR e Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), coordena o projeto de elaboragao e validagao das
Normas PIUP.

O presente Manual faz parte de um conjunto de documentos que aportam o suporte técnico a
adocao da PIUP, permite aos viticultores que fizerem uso destas informagbes conhecerem as normas
técnicas, as litas de verificagdes nas etapas campo e industria, o plano de amostragem para realizagéo
da analise de residuos e a legislacdo que regula o sistema.

Bento Goncgalves, novembro de 2014.
Mauro Celso Zanus

Chefe-Geral

Embrapa Uva e Vinho
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1 ESTAGIO ATUAL E PROCEDIMENTOS
PARA AADOCAO DO SISTEMA DA
PRODUCAO INTEGRADA DE UVA
PARA PROCESSAMENTO

Samar Velho da Silveira
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Regis Sivori Silva dos Santos



1 Estagio atual e procedimentos para adoc¢ao do Sistema da Producao

Integrada de Uva para Processamento

1.1 Introdugao

Recentemente, a coordenagao da producao integrada da cadeia agricola (CPIA/MAPA) detectou a
necessidade de ajustes no sistema e a criagdo de um marco legal que contemplasse produtos de
origem animal e vegetal. Nesse sentido, foi instituida a Instrucdo Normativa n° 27, de 30 de agosto de
2010, estabelecendo as novas diretrizes gerais, preceitos e orientagdes para os programas e projetos
que fomentem e desenvolvam a Producdo Integrada Agropecuaria (Pl-Brasil). Na normativa, consta
que a elaboracao e implantagao dos programas e projetos da Pl-Brasil estdo sob a coordenacéo da
Secretaria de Desenvolvimento Agropecuario e Cooperativismo (SDC) do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA), e contardo com o assessoramento das comissdes constantes na
Tabela 1.

Tabela 1. Relagdo das Comissdes da Produgéo Integrada descritas na Instrugdo Normativa n°® 27,
MAPA, de 30 de agosto de 2010.

Nome da comissao Descricao

1 - Comissao Nacional da Produgao Integrada Designada por ato proprio do Secretario de
Agropecuaria Desenvolvimento Agropecuario e Cooperativismo
e publicada no Diario Oficial da Unido. Essa
comisséo ja foi constituida,e nela constam

doze representantes de instituicbes publicas e
privadas envolvidas com as cadeias produtivas
agropecuarias, sendo publicada na Portaria n°®
184, de 14 de setembro de 2011, e tendo como
atribuicdo, a articulagao interinstitucional

2 - Comissoes Técnicas Nacionais por Cadeia Serao constituidas por instituicdes

Produtiva multidisciplinares objetivando assessorar e
apoiar a SDC/MAPA no encaminhamento de atos
complementares e terdo como atribuigéo avaliar,
homologar e encaminhar agdes e atos propostos
pelas comissdes técnicas por produto

3 - Comissbdes Técnicas por Produto Serao designadas por ato préprio do

Secretario de Desenvolvimento Agropecuario

e Cooperativismo e publicadas no Diario

Oficial da Unido. Terao a atribuicao de
elaboragao, proposicao, adequacgao, revisao,
desenvolvimento de Normas Técnicas
Especificas (NTE) e discussao das mesmas junto
ao produtores

4 - Comiss®es Estaduais Serao designadas por ato préprio do
Superintendente Federal da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento na Unidade da Federacéao
correspondente e terdo a funcao de identificar
demandas da PI-Brasil junto as instituicbes
publicas e privadas no ambito do seu Estado
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1 Estagio atual e procedimentos para adoc¢ao do Sistema da Producao

Integrada de Uva para Processamento

A Instrugdo Normativa n°® 27 estabelece que as premissas para a Pl-Brasil deverao orientar a
formulacdo de Normas Técnicas Especificas (NTE), a grade de agroquimicos ou listagem de
produtos veterinarios, as listas de verificacdo, os cadernos de campo, de pds-colheita e de
agroindustrializagao para cada produto ou grupo de produtos, todos aprovados e homologados
pela SDC/MAPA, além do estabelecimento de diretrizes e procedimentos para a implantacéo
do Modelo de Avaliacdo da Conformidade de Processos da PI-Brasil.

O processo de avaliagdo da conformidade sera sustentado pelos modelos definidos no
ambito do Sistema Nacional de Metrologia, Normalizagcdo e Qualidade Industrial - SINMETRO
e executado por organismos de terceira parte, de acordo com os critérios e requisitos
preestabelecidos pelo MAPA e Inmetro. Aavaliagdo da conformidade decorrente de adesdo dos
projetos sob a égide da PI-Brasil se dara por produto, grupo de produtos ou por propriedade.

A adocao da PI-Brasil sera de livre adesao, e a utilizagdo do selo de identificagdo, proposta
na Portaria n.° 443, de 23 de novembro de 2011 (Figura 1), sera obrigatéria nos produtos
certificados provindos de projetos da PI-Brasil.

31 mm

53 mm

< >

\
T FRODUCAD
INTEGRADA

B R a s I Atk Bt
L n
el

CeRTIFICabDo

57 mm BRASIL
CeRTIFICADO 38,7 mm

AGRICULTURA DE QUALIDADE

[oac N

I BETAS

AGRICULTURA DE QUALIDADE

PRODUCAD
INTEGRADA

Pl o it
Amricy b, Fec sida
ety

Figura 1. Novo selo da Produgéo Integrada, a ser utilizado em todos os produtos de origem
agricola certificados no Sistema PI: Brasil Certificado, Agricultura de Qualidade.

Para a cultura da videira, especificamente, o MAPA publicou as Normas Especificas para
Uvas Finas de Mesa, através da Instru¢do Normativa numero 11, do ano de 2003, estando em
falta, portanto, a publicacdo das Normas da Producgao Integrada de Uva Para Processamento
—Vinho e Suco (Normas PIUP).

A fim de preencher esta lacuna, a Embrapa, em colaboragao com o MAPA, a Emater-PR, a
UFRGS, as Cooperativas Fecovinho, Nova Alianga e Uvibra, os Institutos Ibravin e Vinhosvasf,
a Empresa Tecnovin e demais representantes do setor vitivinicola, iniciou um projeto de
criacéo e validagao das Normas da Produgao Integrada de Uva para Processamento — Vinho e
Suco, na metade de 2010, cuja data prevista para término é dezembro de 2013. Este trabalho
visa, também, transferir essa tecnologia ao setor produtivo, via unidades experimentais de
validacao, e comunica-la a Sociedade Brasileira. Apds a validacdo, o MAPA podera publicar
em Diario Oficial as Normas PIUP, permitindo, entao, a certificagao e a obtengao do selo Brasil
Certificado, Agricultura de Qualidade aos produtores e vinicolas interessados.
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1.2 Finalidade dos Documentos da PIUP

A obtencédo do selo da PIUP dar-se-a quando todas as etapas envolvidas na obtencédo de um
produto oriundo do processamento da uva estiverem em conformidade com as Normas da
PIUP (Capitulo 1 deste Manual), sendo esse julgamento efetuado por uma empresa de terceira
parte. Dessa forma, fazem-se necessarias duas auditorias: uma na etapa de campo e outra
no estabelecimento vinicola. Com isso, a etapa do processamento somente podera ter inicio,
nos casos de produtos da PIUP, se a uva tiver sido aprovada na auditoria de campo e tiver
ingressado no estabelecimento vinicola com uma coépia do Caderno de Campo devidamente
preenchida.

Além das Normas PIUP, foram elaboradas duas Séries de Publicagdes, visando a adogao do
sistema: Manuais Técnicos da PIUP e Documentos de Acompanhamento da PIUP. A primeira
Série visa dar o embasamento técnico a adogao do sistema por parte dos produtores e dos
técnicos que os orientam, abrangendo desde a escolha da area para o plantio do vinhedo no
campo até o processamento da uva na vinicola. A segunda série visa fornecer as “ferramentas”
da PIUP para utilizagdo no dia-a-dia. Dessa forma, os produtores contam com a Grade de
Agroquimicos, em que podem consultar, entre outras informacgdes, todos os agroquimicos
registrados para a cultura junto ao MAPA, seus prazos de caréncia, as concentracdes a serem
utilizadas e as pragas ou patdégenos que controlam. Além da Grade, ha, também, os Cadernos
de Campo e do Estabelecimento Vinicola, os quais garantem a rastreabilidade do Sistema da
Producao Integrada de Uva para Processamento (PIUP), o primeiro na fase de producao da
uva e o segundo na fase de processamento.

Aanadlise criteriosa das praticas desenvolvidas no vinhedo e na vinicola e a detecgéo dos pontos
criticos de controle constituem uma importante ferramenta para garantir que o processamento
da uva obedeca aos critérios de seguranca do alimento. Dessa forma, o vitivinicultor deve
dispor de documentos em que possa anotar de forma ordenada e sistematizada todas as
atividades desenvolvidas. O histérico de producao de cada parcela no campo e, depois, de
cada lote de uva que chega a vinicola pode ser conhecido através do Caderno de Campo que
a acompanha, permitindo seu adequado direcionamento no momento do processamento. A
rastreabilidade do produto elaborado - suco, vinho ou espumante - atende a um pré-requisito
para exportacdo e permite informar o consumidor sobre todo o processo empregado na sua
obtencao.

Estes cadernos foram elaborados de forma que o vitivinicultor possa registrar de maneira
organizada as atividades desenvolvidas. Assim, no Caderno de Campo, o produtor identifica
inicialmente sua propriedade, o responsavel técnico e as parcelas, com os seus respectivos
codigos de campo. Nas planilhas subsequentes, sdo anotados os dados do monitoramento de
pragas, doencas e de todas as praticas realizadas no vinhedo, como adubacéo, aplicagao de
insumos, praticas culturais, irrigacdo, quando necessaria, e colheita. No final do documento,
existem planilhas para a avaliagao da conformidade dessas praticas por parte dos auditores.

No Caderno do Estabelecimento Vinicola, apds a identificacao da vinicola, do responsavel
técnico e dos fornecedores da uva, ha a ficha de recepcéo e destino da mesma. Apds esses
campos, comuns a todos os tipos de uva, existem os campos especificos a serem preenchidos
de acordo com a finalidade - suco, vinho e espumante — e, dentro desses, os diferentes
processos passiveis de serem empregados. Diferentes lotes de uva de diferentes origens
podem ser empregados para a elaboracdo de um mesmo produto, desde que todos sejam
oriundos da Producado Integrada e que estejam devidamente identificados no Caderno do
Estabelecimento Vinicola para aquele produto.
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O Caderno é especifico para cada vinicola, podendo ser utilizado para mais de um produto. Para
o preenchimento desse Caderno, é considerado lote de uva aquele que vem de uma mesma
parcela no campo, que apresenta a mesma variedade e o mesmo codigo de identificacdo no
Caderno de Campo. O vinicultor deve realizar as anotagdes no caderno logo apds a execugao
de cada atividade na vinicola, como forma de evitarem-se possiveis falhas no preenchimento.

As informacdes sobre 0 andamento do processo de elaboragdo sempre devem ser anotadas,
independentemente da necessidade de intervencao no processo enolégico. Na parte final do
documento deve-se fazer a correlagao entre o codigo adotado no Caderno de Campo e no
Caderno de Cantina para a mesma uva, 0 que permite sua rastreabilidade desde o campo até
0 processamento.

Outra pratica indispensavel na Producao Integrada é a elaboracao do Plano de,Gestéo
Ambiental. Para tanto, no capitulo 2 do volume “Fertilidade e Manejo do Solo e da Agua”, o
qual integra a Série Manuais Técnicos da PIUP, ha uma descri¢cdo de como elaborar o referido
Plano.

O objetivo de se executar o planejamento ambiental de uma atividade é alcangar o estagio mais
proximo possivel do desenvolvimento sustentavel, que deve responder as questdes basicas
“onde”, “o que”, “quando” e “como fazer”, para que se obtenha a redugcédo dos impactos e a
melhoria da qualidade ambiental da area. No referido capitulo sdo definidos cinco passos para

atingir esses objetivos:

* Mapeamento ou definicao da area fisica;

* Definicdo das areas de risco;

* Plano de gestao de riscos;

* Plano de mitigacao de problemas;

* Relatorio ou exposi¢céao do compromisso ambiental.

1.3 Relagado de Documentos

Os vitivinicultores devem manter registros atualizados e disponiveis para comprovar que
todas as atividades de producgéo e processamento atendem as Normas da PIUP e possibilitar
o rastreamento da trajetéria dos produtos desde a unidade de produgéo e processamento até
o consumidor final.

Todas as tarefas relacionadas a propriedade rural e ao processo produtivo devem ser
documentadas na forma de procedimentos e instrugdes de trabalho para que se evitem erros
e falhas.

Para esse fim, devem-se preencher e, em alguns casos, elaborar os seguintes documentos:

» Caderno de Campo (Volume 2, Documentos de Acompanhamento);

» Caderno do Estabelecimento Agricola (Volume 3, Documentos de Acompanhamento);

* Plano de Gestao Ambiental da Propriedade;

» Grade de agroquimicos permitidos pela legislacdo nacional (Volume 1, Documentos
de Acompanhamento);

* Primeiros socorros;

* Procedimentos para manutencéo dos equipamentos e maquinas;

* Analises periddicas, microbiolégicas e quimicas da agua de consumo e da utilizada no
vinhedo;
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* Manutencéo e regulagem de maquinas e implementos;

* Relacao dos servigos prestados por terceiros;

* Prevencéao de acidentes de trabalho;

* Arquivo dos Receituarios Agrondmicos dos agroquimicos utilizados durante a safra;

Os registros devem ser assinados pela pessoa responsavel e os mesmos devem ser guardados
por um periodo minimo de dois anos.

Os funcionarios devem receber informacoes e ter acesso aos registros acima descritos, 0s
quais devem estar sempre atualizados. E importante que essas instrucdes sejam elaboradas
dentro de uma sequéncia légica de procedimentos e de forma clara e acessivel. Além disso,
os formularios devem ser simples de se preencher e dispor de espaco suficiente para tal.

Para fins de certificacdo, os registros sdo a evidéncia de que certas atividades foram

executadas. Para essa finalidade, o registro deve apresentar a data, a hora, o nome de quem
fez e da pessoa que determinou a atividade.
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2.1 Introducao

Neste capitulo, apresenta-se a versao atualizada das Normas Técnicas da Produgao Integrada de Uva
Para Processamento (PIUP), elaboradas dentro do Projeto da PIUP, pelos pesquisadores da Embrapa
e com a participagao efetiva do setor produtivo. No primeiro semestre do ano de 2010 foi obtida a
primeira versao das Normas da PIUP, as quais foram apresentadas ao setor vitivinicola em encontro
realizado nas dependéncias da Embrapa Uva e Vinho e, em seguida, colocadas na pagina da instituigao
para discussao e participagao do setor.

No segundo semestre de 2010, instalaram-se quatro parcelas da PIUP no Estado do Rio Grande do
Sul, a fim de iniciar a validagdo das Normas no Campo. No ano seguinte foram instaladas duas parcelas
de validagédo no Estado do Parana e mais duas no Vale do Sao Francisco. O Sistema PIUP tem sido
testado, portanto, em condi¢cdes de clima temperado, subtropical e tropical, abrangendo os principais
polos vitivinicolas do pais. As Normas da PIUP estdo sendo alteradas de acordo com os resultados
obtidos no campo e as sugestbes do setor produtivo, a fim de obter-se o melhor ajuste possivel a
realidade da vitivinicultura brasileira.

No momento em que o sistema estiver validado, com todos os pré-requisitos cumpridos, as Normas
da PIUP serao encaminhadas a Comissao Técnica Nacional da Producdo Integrada de Uva Para
Processamento, a qual cumprira os tramites legais para posterior publicagdo no Diario Oficial por parte
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).

As Normas da PIUP, mesmo apds sua publicagdo, ndo se constituem em regras imutaveis e estanques,
mas passam por modificagdes ao longo do tempo, a fim de ajustarem-se aos progressos da ciéncia, do
desenvolvimento tecnoldgico, dos novos procedimentos adotados pelo setor vitivinicola e do conjunto
de leis que regula o setor. Dessa forma, a Embrapa Uva e Vinho disponibiliza no seu sitio <http://www.
cnpuv.embrapa.br/tecnologias/piup> a versao atualizada das Normas Técnicas da PIUP.

ETAPAS FAZENDA E INDUSTRIA- Esta norma técnica especifica refere-se, conforme determinado
pela Portaria n® 443, do Inmetro, de 23/11/11, as etapas “Fazenda” e “Industria” da Producéo Integrada
de Uvas para Processamento - PIUP, que abrange todos os processos conduzidos na produgao agricola
€ no processamento, respectivamente.
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ETAPA FAZENDA

1. Capacitacao

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a producao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Recomendadas

Proibidas

1.1 Praticas
agricolas

Obrigatorias

Capacitar o(s) produtor(es)
ou responsavel(is) pela
atividade ou técnico
responsavel pela propriedade
de acordo com Manual
Técnico da PIUP

1.2 Organizagéo
de produtores

Capacitar o(s) produtor(es)
ou responsavel(is) técnico(s)
em organizagao associativa e
gerenciamento da Producgao
Integrada de Uvas para
Processamento (PIUP)

1.3 Capacitagao de
multiplicadores

Capacitar agentes
multiplicadores no sistema
da PIUP (Técnicos e
extensionistas rurais)

2. Gestao ambiental

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

2.1 Planejamento
ambiental

Cumprir a legislacéo
brasileira vigente

3. Material propagativo

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

3.1. Mudas

Utilizar material vegetal
sadio, respeitando os
niveis de tolerancia para
pragas segundo parametros
estabelecidos pelo MAPA
ou 6rgaos competentes,
com auséncia de variagao
genotipica considerada
restritiva a sua produgéo
econdmica. Manter
registro dos tratamentos
fitossanitarios para a
propagacéo de material
vegetativo quando em
viveiros proprios. Os
parametros de qualidade
de muda devem obedecer
0 Manual Técnico da PIUP.
A aquisicdo de mudas de
terceiros deve ser feita
em viveiros comerciais
registrados no MAPA

Nos casos de produgao
prépria de mudas, utilizar
material vegetativo (estacas e
gemas) oriundo de programa
de limpeza clonal. Escolher
variedades resistentes ou
tolerantes as pragas de
importancia econdémica.

Na auséncia de legislacao
brasileira referente aos
parametros de qualidade de
muda, observar as definicdes
do Manual Técnico da PIUP

Introduzir
material
vegetal sem
procedéncia de
origem
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Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para

e processamento — PIUP

Obrigatorias Recomendadas Proibidas

3.2 Porta-enxertos | Cumprir a legislagcao
brasileira vigente no pais
quando utilizar plantas
geneticamente modificadas

e dispor dos registros e
localizagdo do material. Os
porta-enxertos, tanto de raiz
nua, quanto com embalagem,
devem apresentar os padroes
definidos na legislacao
brasileira vigente e no Manual
Técnico da PIUP

3.3 Cultivar Utilizar uma cultivar copa por
parcela, conforme requisitos
do Manual Técnico da

PIUP. Dispor dos registros e
localizagdo do material

4. Implantacao de vinhedos

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Areas tematicas

Obrigatorias Recomendadas Proibidas
4.1 Definigdo de Parcela é uma unidade de Utilizar mesmo porta-enxerto na
parcela producao que apresenta parcela

a mesma cultivar copa e a
mesma idade dominante

e esteja submetida ao
mesmo manejo e tratos
culturais preconizados pela
PIUP. Quando houver mais
de um porta-enxerto na
parcela, deve-se anotar essa
informagao no caderno de
campo

4.2 Localizagao Respeitar a aptidao climatica
para a cultura da videira nas
diferentes regides produtoras.
Evitar a implantacao de
vinhedos em condicbes
desfavoraveis, especialmente
em terrenos com declividade
acentuada, conforme Manual
Técnico da PIUP

continua...
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Areas tematicas

4.3. Plantio

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Obrigatorias

Realizar o preparo do

solo de acordo com as
recomendagdes do Manual
Técnico da PIUP

Recomendadas

Proibidas

5. Nutricao de plantas

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a producao integrada de uvas para

Obrigatorias

processamento — PIUP

Recomendadas

Proibidas

5.1 Fertilizantes

Selecionar areas
homogéneas dentro da
parcela para amostragem

de solos com a finalidade de
determinar as necessidades
de fertilizantes e corretivos.
Analisar quimicamente cada
area homogénea do solo da
parcela antes da instalagao
do vinhedo. Estabelecer um
programa de fertilizacéo para
cada area homogénea, com
base em recomendacobes
técnicas para a cultura. Na
fase produtiva, utilizar analise
quimica do tecido vegetal
como ferramenta para
estabelecer o programa de
adubacao. Utilizar fertilizantes
quimicos registrados,
conforme legislacao brasileira
vigente

Proceder a corregao em areas
que apresentem os teores de
nutrientes na folha fora da faixa
recomendada. Realizar, em
vinhedos a serem implantados,
a calagem, quando necessaria,
pelo menos trés meses antes
do plantio. Utilizar fertilizante
organico na adubagéo de
crescimento

Proceder a
aplicacao de
fertilizantes,

sem o devido
registro e com
substancias toxicas,
especialmente
metais pesados,
que provoquem
riscos de
contaminagao do
solo. Colocar em
risco os lengois
subterraneos por
contaminagao
quimica. Aplicar
nutrientes, inclusive
fertilizantes
foliares, sem a
recomendacgéo
técnica. Utilizar
adubos foliares
em misturas
incompativeis
com agrotoéxicos.
Estabelecer
programa de
corregao de
deficiéncias
nutricionais
baseado somente
em adubos foliares
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Areas tematicas

5.2
Armazenamento
dos fertilizantes
inorganicos

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para

Obrigatorias

Manter o registro de entrada
e saida dos fertilizantes
inorganicos disponiveis

e atualizado a cada trés
meses; acondicionar em
local coberto, limpo, seco e
separado dos agrotoxicos,
dos produtos colhidos e dos
materiais de propagacéo;
respeitar a distancia de fontes
e cursos de agua para risco
de contaminacgéo conforme a
legislagcéo brasileira vigente

processamento — PIUP

Recomendadas

Proibidas

5.3 Fertilizantes
organicos

Quando o fertilizante for
comprado é necessario

que o produto seja
registrado no MAPA.
Quando o produto é feito na
propriedade é necessario

0 acompanhamento de um
técnico responsavel

Seguir a recomendacéo técnica
conforme Manual Técnico da
PIUP quanto a sua utilizagcao

Utilizar ou circular
com residuos
organicos néao
decompostos

5.4 Maquinas e
equipamentos

Manter os equipamentos

de aplicacao de fertilizantes
em bom estado operacional.
Fazer a verificagdo, no
minimo uma vez por ano, por
uma pessoa capacitada

6. Manejo do solo

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

6.1 Manejo e
conservagao do
solo

Adotar técnicas de manejo

e de conservagéao do solo,

tal como a manutencao

da cobertura vegetal nas
entrelinhas, conforme Manual
Técnico da PIUP

Manter a diversidade de
espécies vegetais na parcela,
favorecendo a estabilidade
ecoldgica e minimizando o uso
de herbicida
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7.lrrigacao

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a producao integrada de uvas para

Obrigatorias

processamento — PIUP

Recomendadas

Proibidas

7.1 Cultivo irrigado

Administrar a quantidade da
agua de irrigagédo, em funcao
dos dados meteoroldgicos

e da demanda hidrica da
cultura da videira conforme
Manual Técnico da PIUP

Controlar anualmente, por
meio de analise em laboratério
credenciado, o nivel de
salinidade

Utilizar agua
para irrigacao
que nao atenda
aos padrbes

da legislagéo
brasileira
vigente.
Realizar a
fertirrigacdo com
produtos e, ou,
procedimentos
que oferegam
riscos de
contaminagao
da fonte
hidrica. Utilizar
agua residual
sem o devido
tratamento
especificado no
Manual da PIUP

8. Manejo da parte aérea

Areas tematicas

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para

Obrigatorias

processamento — PIUP

Recomendadas

Proibidas

desenvolvimento de frutos

8.1 Poda Realizar a poda respeitando | Proceder a condugao e poda da | Manter no
as caracteristicas da cultivar. |videira com o objetivo de obter |pomar os ramos
Desinfestar os instrumentos |uma copa uniforme, arejada, infestados ou
utilizados na poda bem exposta a captacao infectados
da radiagao solar e de facil provenientes da
manejo. Realizar a poda verde: |poda de limpeza
desbrota, desnetamento,
desfolha, desponta. Realizar
a protecéo fitossanitaria dos
ferimentos causados pela poda
8.2 Utilizar fitorreguladores Evitar o uso de produtos
Fitorreguladores registrados para a cultura da |quimicos para controle de
de sintese videira crescimento da planta e para o
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9. Protecao integrada da planta

9.1 Controle
de plantas
espontaneas

Areas tematicas

Obrigatorias

Utilizar herbicidas mediante
receituario técnico, conforme
a legislagéo brasileira
vigente. Proceder o

registro das aplicagdes no
caderno de campo. Utilizar
pulverizadores regulados
para o uso de herbicidas,
em conformidade com as
recomendagdes técnicas do
fabricante. Utilizar produtos
de principio ativo pos-
emergente, no maximo, em
duas aplicagdes anuais

Recomendadas

Dar preferéncia a utilizagédo de
métodos mecéanicos e culturais
no controle de plantas daninhas

Proibidas

Utilizar
herbicidas de
principio ativo
pré-emergente
na linha de
plantio. Utilizar
herbicidas na
entrelinha.
Utilizar recursos
humanos

sem a devida
capacitacao e
protecao

9.2 Controle de
pragas

Utilizar as técnicas
preconizadas no Manejo
Integrado de Pragas (MIP),
priorizando o uso de outros
métodos de controle, como o
cultural, fisico e o bioldgico.
Registrar a incidéncia

de pragas através de
monitoramento conforme o
recomendado no Manual da
PIUP

Implantar infra-estrutura
necessaria para o registro

das condi¢des agroclimaticas,
visando o monitoramento

das condicbes favoraveis a
incidéncia de pragas e doencgas

Utilizar recursos
humanos

sem a devida
capacitacao

em preparo e
aplicagao de
agrotoéxicos.
Realizar mais de
uma aplicagao
de inseticida
piretroide

por ciclo de
producéao para
cultivares
americanas e
mais de duas
aplicacoes para

viniferas
9.3 Agrotoxicos Utilizar agrotoxicos Utilizar as informacdes geradas | Empregar
registrados para a cultura da |em Estagdes de Avisos, para | recursos
videira, mediante receituario |orientar os procedimentos humanos
agrondémico, conforme a sobre as aplicagdes de sem a devida
legislacéo brasileira vigente; agrotoxicos capacitacao
utilizar sistemas adequados técnica
de amostragem e diagndstico
em funcado dos niveis
definidos para a intervengao,
conforme Manual Técnico da
PIUP
continua...

PRODUCAO INTEGRADA DE UVA PARA PROCESSAMENTO // VOLUME 1




2NORMASTECNICASDAPRODUCAODEUVAPARAPROCESSAMENTO-VINHOESUCO

Areas tematicas

9.4 Grade de
agrotéxicos

Obrigatorias

Manter atualizado o relatério
do estoque dos agrotoxicos
utilizados no cultivo

Recomendadas

Nao utilizar agrotoxicos no
vinhedo que interfiram na
velocidade e no andamento
da fermentagao alcoolica,
evidenciado por pesquisa
cientifica, a partir do inicio da
maturagéo da uva (30 dias
antes da colheita)

Proibidas

9.5 Equipamentos
de aplicacao de
agrotéxicos

Proceder a manutengao, a
verificacéo e a regulagem
dos equipamentos de
pulverizagdo e dos tratores,
no minimo uma vez a cada
ciclo, utilizando métodos

e técnicas recomendadas
pelo fabricante; os
operadores devem utilizar
Equipamentos de Protecéo
Individual (EPI), conforme
orientagcdes do Ministério
do Trabalho. Utilizar
instrumentos graduados para
dosagem dos agrotoxicos;
identificar os equipamentos
de pulverizagado e os
implementos utilizados

no controle fitossanitario,
diferenciando-os daqueles
utilizados para outras
finalidades

Utilizar tratores dotados de
cabina de protegao. Realizar a
calibragao dos equipamentos
no minimo uma vez por ano

Empregar
recursos
humanos
sem a devida
capacitacao
em preparo e
aplicacao de
agrotéxicos
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Areas tematicas

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

9.6 Vestuario e
equipamento de
protecéo

Disponibilizar aos
trabalhadores e exigir a
utilizacado de vestuarios de
protecao de acordo com as
instru¢des dos rotulos dos
produtos manuseados; limpar
vestuarios de protecao apds
sua utilizagao, de acordo
com as recomendacgoes

do fabricante. Guardar

os vestuarios em local
isolado e bem ventilado,
separados dos agrotoxicos;
dispor de instalagdes e
equipamentos para tratar
possiveis contaminag¢des dos
operadores, bem como os
procedimentos especificos
de emergéncia e medidas de
primeiros socorros conforme
a legislagdo brasileira vigente

9.7 Preparo,
aplicagao e
descarte de
agrotéxicos

Executar pulverizagdes
exclusivamente em areas

de risco de epidemias ou no
inicio dos primeiros sintomas;
obedecer as recomendacgdes
técnicas sobre manipulagao
de agrotéxicos, conforme a
legislacéo brasileira vigente
e a indicagao no rétulo do
produto; preparar e manipular
agrotéxicos em locais
especificos e construidos
para esta finalidade. Os
operadores devem utilizar
equipamentos, utensilios,
trajes e demais requisitos

de protegéo, conforme o
Manual Técnico da PIUP.
Calcular o volume da

calda a ser utilizado na
pulverizacdo, conforme a
dosagem indicada no rétulo.
Guardar todos os receituarios
agrondmicos referentes

aos agrotéxicos adquiridos

e utilizados. Descartar os
residuos segundo orientacéo
do Manual Técnico da PIUP

Ajustar o pH da calda, sempre
que for necessario, antes da
pulverizagao, visando manter

a eficiéncia dos agrotoxicos.
Observar a incompatibilidade
de principios ativos em misturas
na calda de pulverizagao

Proceder a
manipulagao

e a aplicagao
de agrotoxicos
na presenca
de pessoas
nao vinculadas
ao trabalho.
Empregar
recursos
humanos

sem a devida
capacitagao
técnica; lavar
equipamentos,
preparar calda e
depositar restos
de agrotoxicos,
fora do local
especifico para
esta finalidade

continua...
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Areas tematicas Obrigatorias Recomendadas Proibidas
9.8 Armazenar agrotdxicos Abandonar
Armazenamento segundo as determinacdes ou destruir
e embalagens de |do Manual Técnico da PIUP. embalagens,
agrotéxicos Engaminhar as embalqgeng materiais

vazias aos centros regionais contaminados

de recolhimento, no minimo

uma vez ao ano, conforme a © restfng de

legislacéo brasileira vigente. agrotoxicos.

Exigir o certificado de entrega Estocar

e guarda-lo como documento agrotéxicos

da PIUP sem obedecer
as normas de
seguranca
segundo o
Manual Técnico
da PIUP

10. Colheita
Areas tematicas Obrigatorias Recomendadas Proibidas

10.1 Higiene na
colheita

Estabelecer e executar

um programa de limpeza e
desinfeccao de utensilios,
equipamentos e veiculos
utilizados na colheita;
disponibilizar instalacdes
sanitarias e lavagem de
maos proximos aos locais
de colheita, de acordo com
Manual da PIUP

10.2 Técnicas de
colheita

Utilizar tesouras para

colher os cachos; manter

0s cachos a sombra até o
transporte para a vinicola. Na
colheita mecanica, regular

a maquina de modo a obter
graos intactos. Na colheita
manual o percentual de graos
danificados deve ser inferior
a 3%

Realizar a colheita nas horas
mais frescas do dia, de
preferéncia pela manha. Evitar
a colheita de cachos molhados.
Cortar os cachos rente aos
ramos de producgao

Colher cachos
com ataque
severo de
podridao e
colonizados
por fungos
filamentosos
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Areas tematicas

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

10.3 Ponto de
colheita

Proceder a colheita,
baseando-se nos valores de
solidos soluveis totais (SST),
respeitando os parametros
legais existentes. Somente
proceder com a colheita apés
a autorizacao do técnico
capacitado da empresa.
Manter uma planilha com as
datas das ultimas aplicacoes
fitossanitarias, de forma

a respeitar os prazos de
caréncia dos produtos
quimicos constantes na grade
de agroquimicos da PIUP

Proceder a colheita, baseando-
se nos valores de acidez total
titulavel (ATT), adicionalmente
aos valores de SST. Averiguar
periodicamente a precisdo dos
instrumentos utilizados para
avaliagao do ponto de colheita.
Deve-se realizar, ainda, uma
avaliagao sensorial das uvas,
principalmente para elaboragao
de vinhos tintos, a fim de
avaliar o grau de maturagao
dos taninos da casca e das
sementes

Colher uvas

com moléculas
proibidas,
residuos
quimicos acima
e teor de SST
abaixo do que

0 preconizado
pela legislagao
brasileira vigente

10.4 Recipientes
para colheita

Lavar equipamentos e
utensilios que entrem em
contato com o produto apos o
descarregamento dos frutos
nas vinicolas. Os mesmos
deverdo ser mantidos em
bom estado de conservagéo,
higienizados e deverao ser
empregadas exclusivamente
para a colheita de frutos

Colher em caixas plasticas
de base perfurada, com
capacidade maxima de 20 kg

Depositar
folhas, galhos e
restos culturais
dentro das
caixas plasticas
de colheita.
Usar caixas
destinadas a
colheita para
transportar
agrotoéxico

10.5 Identificacao
dos lotes de
colheita

Identificar os lotes com
etiquetas que indiquem o
cédigo da PIUP, a data de
colheita, a variedade e o
responsavel pela colheita,
de modo a assegurar a
rastreabilidade do produto

Certificar como
produtos da
PIUP lotes
provenientes
de areas nao
certificadas na
sua totalidade

continua...
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Areas tematicas

10.6 Transporte
até a vinicola

Obrigatorias

Os veiculos que transportam
a uva devem respeitar o
padrao constante no Manual
Técnico da PIUP. Programar
a colheita para que o
transporte seja eficiente e

0s cachos permanecam o
minimo possivel sob o efeito
de intempéries, evitando,
dessa forma, filas de espera.
E permitido o transporte de
uva a granel somente nos
casos em que o transporte
do vinhedo até a Vinicola ndo
ultrapasse 50 km. O veiculo
de transporte devera conter
exclusivamente uvas PIUP,
nao podendo transportar uvas
de outros sistemas

Recomendadas

Proibidas

Transportar

as uvas em
veiculos de
tragdo animal e
permanecer com
as uvas colhidas
ao sol por um
periodo superior
a duas horas

10.7 Entrega da
uva

Ter um planejamento de
entrega da uva de modo a
reduzir o tempo de espera na
recepgao

10.8 Analise
de residuos de
agrotoxicos

Caso os frutos produzidos
nao sejam destinados para
a industria, mas para o
comeércio de uva de mesa,
devera ser realizada analise
de residuos de agrotoxicos
Nnos Mesmos

11. Caréncia e sistema de rastreabilidade e auditoria

Areas tematicas

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

11.1 Caréncia

O periodo de caréncia no
Sistema PIUP é de um ano

continua...
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Areas tematicas

Obrigatorias

Recomendadas

Proibidas

11.2
Rastreabilidade

Utilizar sistema de
identificacdo que assegure
a rastreabilidade de acordo
com que esta recomendado
nos Documentos de
Acompanhamento da PIUP.
Instituir Caderno de Campo,
para o registro de dados
sobre 0 manejo da cultura no
vinhedo. Manter o registro
de dados atualizados e com
fidelidade, por um periodo
minimo de 4 anos; permitir
a auditagem da PIUP. As
fichas de registro de campo
deverao ser preenchidas
por pessoa com treinamento
em PIUP sob a supervisao
do responsavel técnico da
empresa

Instituir sistema de identificagéo
para reduzir a possibilidade de
erro

11.3 Abrangéncia
da rastreabilidade

A rastreabilidade no campo
deve ir até a parcela

do vinhedo. Vincular a
rastreabilidade no campo
com a rastreabilidade na
vinicola

Manter a rastreabilidade até a
unidade de comercializagao

11.4 Auditoria
interna

Realizar, documentar e registrar
uma auditoria interna de campo
no minimo uma vez por ano.
Aplicar agbes corretivas como
consequéncia da auditoria
interna

PRODUCAO INTEGRADA DE UVA PARA PROCESSAMENTO // VOLUME 1
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Areas tematicas

11.5 Auditoria
externa

Obrigatorias

Permitir auditoria externa no
vinhedo, preferencialmente
por ocasiao da pré-colheita.
O Organismo de Avaliagéao
da Conformidade (OAC)
deve dispor de membro na
equipe auditora capacitado
em cursos conceitual sobre
PI1 Brasil conforme ementa
constante do Manual Técnico
da PIUP.

Quando da certificagdo em
grupo, 100% dos produtores
deverao ser auditados na
avaliagéo inicial. Nota:
somente poderao compor
“grupo”, pequenos produtores
enquadrados na Lei Federal
n° 11.428 de 22 de dezembro
de 2006 (ou em quaisquer
de suas atualizagbes) e na
legislagdo em vigor sobre a
matéria

Recomendadas

Proibidas

11.6 Avaliacao de
manutencao

Apés a concessao do
Certificado de Conformidade,
valido por trés anos, realizar
uma auditoria por safra no
vinhedo, por ocasido da pré-
colheita
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12. Analise de residuos

Areas tematicas

12.1 Amostragem
para analise de
residuos

Obrigatorias

Realizar a coleta de amostra
representativa de frutos
para analise de residuos em
laboratérios credenciados
pelo MAPA, de acordo com a
legislagéo brasileira vigente
e esquema de amostragem
descrito no Manual Técnico
da PIUP.

No caso de produtores
individuais, na avaliagao de
manutencgao, estes deverao
ser submetidos a coleta

de amostra por ciclo de
producéo.

Quando da certificagdo em
grupo, 100% dos produtores
deverao ser amostrados na
avaliagao inicial.

Quando da certificagédo

em grupo, na avaliagao

de manutencgao, 20% dos
produtores participantes

do grupo deverao ser
sorteados aleatoriamente
(com reposicao) a cada safra
para serem amostrados. No
caso de grupos com menos
de cinco produtores, sera
sorteada aleatoriamente
(com reposi¢ao) um produtor
do grupo por safra para ser
amostrado. Os médios e
grandes produtores serao
amostrados a cada safra

Recomendadas

Proibidas

12.2 Andlise de
residuos

As amostras coletadas
devem ser analisadas de
acordo com os parametros
estabelecidos para
quantificacao dos principios
ativos dos agrotoxicos
constantes na legislacao
brasileira vigente

Manter uma lista contendo os
LMRs dos paises importadores
e elaborar um plano de acgéo
para o caso dos LMRs serem
excedidos

Comercializar
uvas com
residuos acima
do permitido
pela legislagéo
brasileira
vigente ou com
principios ativos
de produtos que
nao facam parte
da Grade de
Agroquimicos da
PIUP
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13. Assisténcia técnica e mao de obra

Areas tematicas

13.1 Legislacéo
trabalhista

Obrigatorias

Cumprir a legislagéo
brasileira vigente

Recomendadas

Proibidas

13.2 Responsavel
técnico

O responsavel técnico deve
ser legalmente habilitado no
conselho de classe e devera
efetuar no minimo uma visita
mensal a propriedade durante
o ciclo vegetativo e outra no
periodo de repouso. O(s)
responsavel(is) técnico(s)
devera(ao) se habilitar nos
cursos de formacgao da PIUP,
com carga horaria minima
de 40 horas e periodicidade
de 5 (cinco) anos, de acordo
com a ementa constante no
Manual Técnico da PIUP

Participar de treinamentos de
pré e pos-colheita

13.3 Trabalhadores
rurais

Utilizar mao de obra treinada
em PIUP para exercer as
atividades no vinhedo. Os
treinamentos devem ser
registrados
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ETAPA INDUSTRIA
1. Capacitagcao

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Areas tematicas

Obrigatdrias Recomendadas Proibidas
1.1 Processos Capacitar os técnicos Capacitar os demais envolvidos
de envase, envolvidos na atividade no processo de seguranga
acondicionamento |de processamento em do alimento. Capacitacéo
e seguranga do segurancga do alimento técnica dos responsaveis pela
alimento ggngcl)an;e o Manual Técnico | 54vidade em monitoramento

da contaminagao quimica e
microbiolégica da agua e do
ambiente

2. Gestdao ambiental

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Areas tematicas
Obrigatorias Recomendadas Proibidas

2.1 Planejamento | Cumprir a legislagéo
ambiental brasileira vigente

3. Estabelecimento vinicola

Normas técnicas especificas para a producao integrada de uvas para

Areas tematicas processamento — PIUP

Obrigatorias Recomendadas Proibidas

3.1 Estrutura fisica | A estrutura fisica da vinicola
deve obedecer aos padroes
técnicos definidos na
legislacao brasileira vigente
e os constantes no Manual
Técnico da PIUP

3.2 Manutengéao A manutencgao e higienizagao
e higienizagcado de |dos equipamentos e
equipamentos e utensilios envolvidos no
utensilios processo de elaboragao
devem ser realizadas de
acordo com a legislagao
brasileira vigente e o Manual
Técnico da PIUP

3.3 Residuos Ter plano de prevengao
contra perigos fisicos,
quimicos e bioldgicos no
processamento de acordo
com a legislagao brasileira
vigente

3.4 Controle de Ter um plano de controle
vetores e pragas |integrado de vetores e pragas
em conformidade com a
legislagao brasileira vigente
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4. Processamento

Normas técnicas especificas para a producao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Areas tematicas

Obrigatorias Recomendadas Proibidas
4.1 Recebimento |Realizar o desengace/ Realizar
das uvas e inicio | esmagamento das uvas corregdes do
do processamento |imediatamente apos a mosto e uso
das mesmas chegada das mesmas a de insumos

vinicola. A acidez volatil do
mosto nao deve ultrapassar
5,0 mEq/L no inicio do
processamento

enolégicos que
ndo estejam
autorizadas pelo
MAPA

4.2 Vinificagao Constituir uma ficha de
registro padrdo para cada
lote de produto com as
praticas enoldgicas efetuadas
de acordo com a legislacao
brasileira vigente, assinada
pelo responsavel técnico da
vinicola/empresa. Os tanques
deverao ser identificados com
lotes exclusivos da PIUP,
com uva 100% oriunda desse
sistema e cujo caderno de
campo contenha registro da
auditoria em pré-colheita,
mas nao necessariamente

da mesma origem. Para o
envazamento sao permitidas
embalagens novas de vidro,
"tetra pak" e "bag in box"

4.3 Etapas do Uso de métodos permitidos
processo de pela legislagéo brasileira
elaboragao vigente para evitar os

processos de degradagao
das uvas e do mosto

continua..
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5. Caréncia e sistema de rastreabilidade e auditoria

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para

e processamento — PIUP

Recomendadas Proibidas

Obrigatorias

O periodo de caréncia no
Sistema PIUP é de um ano

5.1 Caréncia

5.2 Rastreabilidade

Utilizar sistema de
identificacdo que assegure
a rastreabilidade de acordo

Instituir sistema de identificagéo
para reduzir a possibilidade de
erro

com que esta recomendado
nos Documentos de
Acompanhamento da PIUP.
Instituir Caderno do
Estabelecimento Vinicola,
para o registro de dados
sobre o processamento
industrial e o envasamento.
Manter o registro de dados
atualizados e com fidelidade,
por um periodo minimo de 4
anos; permitir a auditagem da
PIUP. As fichas de registro de
Caderno de Estabelecimento
Vinicola deverao ser
preenchidas por pessoa com
treinamento em PIUP sob a
supervisao do responsavel
técnico da empresa.
Terminada a elaboracgao, os
vinhos e sucos devem ser
analisados — tipo e niumero
de analises dependendo do
tipo de produto considerado
— de acordo com manual

da PIUP e os dados
cadastrados no Caderno do
Estabelecimento Vinicola
disponibilizado a auditoria.
Todo o insumo enoldgico em
contato com o suco ou vinho
tera seu lote identificado no
Caderno do Estabelecimento
Vinicola. Junto a esta ficha
deverao constar os dados
das fichas de registro de
campo. Manter uma via dos
registros impresso e assinado
pelo responsavel técnico para
fins de auditoria
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Areas tematicas

5.3 Abrangéncia da
rastreabilidade

Normas técnicas especificas para a producao integrada de uvas para

Obrigatorias

A rastreabilidade na vinicola
abrange até o lote de
comercializagdo. Vincular

a rastreabilidade no campo
com a rastreabilidade na
vinicola

processamento — PIUP

Recomendadas

Manter a rastreabilidade até a
unidade de comercializagao

Proibidas

recepgao até a expedicao do
produto processado.
Quando da certificagdo em
grupo, 100% das vinicolas
participantes de um mesmo
grupo deverao ser auditadas
na avaliagao inicial.

Nota: somente poderao
compor “grupo” vinicolas
que comprovem que

estdo enquadradas na Lei
Complementar n°® 123, de

14 de dezembro de 2006

(ou em quaiquer de suas
atualizagbes) e na legislacao
em vigor sobre a matéria

5.4 Auditoria Realizar, documentar e

interna registrar uma auditoria interna
na vinicola, no minimo, uma
vez por ano. Aplicar acdes
corretivas como consequéncia
da auditoria interna

5.5 Auditoria Permitir auditoria externa,

externa desde a chegada da fruta na
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Normas técnicas especificas para a producao integrada de uvas para

Aes (oraiEs processamento — PIUP

Obrigatorias Recomendadas Proibidas

5.6 Avaliagao de Apbs a concessao do
manutengao Certificado de Conformidade,
valido por trés anos, realizar
uma auditoria por ciclo de
produgédo na vinicola.

Na avaliagdo inicial e nas
avaliagOes de recertificagao,
ocorridas a cada trés anos,
todas as vinicolas do grupo
serdo auditadas. Nos demais
anos, sera feita avaliagao
em 20% das vinicolas
participantes do grupo,
sorteadas aleatoriamente
(com reposig¢édo) a cada ano.
No caso de grupos com
menos de cinco vinicolas,
sera sorteada aleatoriamente
(com reposi¢do) uma vinicola
do grupo por ano para
avaliacdo de manutencgao.
Nas médias e grandes
vinicolas a avaliagédo de
recertificacao sera feita

a cada trés anos apés a
avaliacao inicial, sendo a
avaliagdo de manutengao
feita anualmente nos demais
anos
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6. Analise de residuos

Normas técnicas especificas para a producao integrada de uvas para

e TS processamento — PIUP

Obrigatorias Recomendadas Proibidas

6.1 Amostragem Realizar a coleta de amostra
para analise de representativa dos produtos
residuos elaborados para analise de
residuos em laboratorios
credenciados pelo MAPA,
de acordo com a legislacao
brasileira vigente e esquema
de amostragem descrito no
Manual Técnico da PIUP. No
caso de vinicolas individuais,
na avaliagdo de manutencgao,
estas dever&o submetidos a
coleta de amostra por ciclo
de produgao.

Quando da certificagédo

em grupo, na avaliagao
inicial, 100% das vinicolas
participantes de um

mesmo grupo deverao ser
amostradas.

Quando da certificagédo

em grupo, na avaliagao

de manutengéo, 20% das
vinicolas participantes

do grupo deverao ser
sorteadas aleatoriamente
(com reposigéo) a cada ciclo
de produgao para serem
amostradas. No caso de
grupos com menos de cinco
vinicolas, sera sorteada
aleatoriamente (com
reposi¢éo) uma vinicola do
grupo por ciclo de producéo
para ser amostrada. As
médias e grandes vinicolas
serao amostradas em todos
os ciclos de producéo

6.2 Analise de As amostras coletadas Manter uma lista contendo os

residuos devem ser analisadas de LMRs dos paises importadores
acordo com os parametros e elaborar um plano de agao
estabelecidos para para o caso dos LMRs serem

quantificacao dos principios |excedidos
ativos dos agrotoxicos
constantes na legislagao
brasileira vigente

7
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7 Assisténcia técnica e méao de obra

Normas técnicas especificas para a produgao integrada de uvas para
processamento — PIUP

Areas tematicas

Obrigatorias Recomendadas Proibidas
7.1 Legislagao Cumprir a legislagcao
trabalhista brasileira vigente
7.2 Trabalhadores | Utilizar m&o de obra treinada
na vinicola em PIUP para exercer

as atividades na vinicola,

de acordo com a ementa
constante no Manual Técnico
da PIUP. Os treinamentos
devem ser registrados




E VERIFICACAO DO
PIUP - ETAPA CAMPO

ira




3 LISTA DE VERIFICACAQ DO SISTEMA PIUP - ETAPA CAMPO

Areas tematicas Conforme Nao conforme Nao se aplica

1. Capacitagao
1.1 Praticas agricolas

O(s) produtor(es) ou responsavel(is) pela
atividade ou técnico responsavel pela
propriedade receberam treinamento de
acordo com Manual Técnico da PIUP

1.5 Seguranga no trabalho

Os trabalhadores e técnicos receberam
capacitagdo em Segurancga e Saude

no Trabalho e Prevencéo de Acidentes
com Agrotoxicos, uso de EPI, operagao
de maquinas e equipamentos e/ou
complexos, conforme legislagao brasileira
vigente

Os funcionarios utilizam EPIs em
condigdes adequadas de uso

1.6 Educagao ambiental

O(s) produtor(es) ou responsavel

pela atividade ou técnico responsavel
receberam capacitagdo em planejamento
ambiental, conservagdo e manejo de
solo, agua, reciclagem de embalagens e
protecdo ambiental

2. Organizagao de produtores

2.1 Avaliagao de riscos

Ha registros documentados dos
treinamentos fornecidos aos operadores
sobre saude e seguranca no trabalho

Foi realizada e documentada, por
semestre, uma avaliagao dos riscos

da atividade produtiva relacionada a
seguranca dos alimentos, saude e bem
estar dos trabalhadores e meio ambiente
Foram registradas as ndo conformidades
e estabelecidas agdes corretivas

2.2 Instalagdes, equipamentos e
procedimentos em caso de acidente

Ha caixa de primeiros socorros proximo
ao local de trabalho

Foram afixados os procedimentos para
0 caso de acidentes ou emergéncias
num raio inferior a dez metros do local
de preparo de calda e do local de
armazenamento dos agrotoxicos

Foram afixados sinais de aviso de perigo
potencial nas portas de acesso ao local de
armazenamento de agrotoxicos e outros
insumos

2.3 Bem-estar dos trabalhadores

Foi designado um membro responsavel
pelos assuntos relativos a saude,
seguranga e bem-estar laboral
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Areas tematicas Conforme Nao conforme Nao se aplica

2.4 Seguranga do visitante

Os visitantes e subcontratados séo
informados sobre as medidas de
seguranga pessoal por meio da fixagdo de
cartazes e placas indicativas

3. Higienizagao

As instalacdes de higiene sanitarias estao
de acordo com a legislacao brasileira
vigente

4. Recursos naturais

4.1 Planejamento ambiental

Foi projetado (primeiro ano), implantado e
documentado (anos seguintes) um plano
de gestdo ambiental para a propriedade
4.2 Processos de monitoramento
ambiental

A qualidade da agua para irrigagéo e
pulverizagao é controlada anualmente no
plano de gestdo ambiental

A agua utilizada no processo de irrigacéo
e preparo de caldas de agrotoxicos

€ analisada anualmente quanto aos
parametros microbioldgicos, pelo

menos coliformes totais e coliformes
termotolerantes e fisico-quimicas, pelo
menos pH, turbidez e dureza

Sao tomadas medidas corretivas quando
os laudos das analises microbiolégica

e fisico-quimica apresentam nao
conformidades

Os niveis de contaminagéo de cobre e
zinco no solo sdo monitorados através de
analises de solos

5. Material propagativo

5.1. Mudas

E utilizado material vegetal sadio, segundo
parametros estabelecidos pelo MAPA e/ou
o6rgaos competentes

E mantido registro dos tratamentos
fitossanitarios para a propagacao de
material vegetativo, quando em viveiros
proprios

Os parametros de qualidade de muda
obedecem aos critérios contidos no
Manual Técnico da PIUP

A aquisicao de mudas de terceiros é feita
em viveiros comerciais registrados no
MAPA

Nao é introduzido material vegetal sem
procedéncia de origem

5.2 Porta-enxertos
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Areas tematicas Conforme Nao conforme Nao se aplica

E cumprida a legislag&o brasileira vigente
quando utilizam-se plantas geneticamente
modificadas e dispdem-se dos registros e
da localizagao do material

Os porta-enxertos utilizados, tanto de raiz
nua quanto com embalagem, apresentam
os padroes definidos na legislagéo
brasileira vigente e no Manual Técnico da
PIUP

5.3 Cultivar

E utilizada uma cultivar copa por parcela,
conforme requisitos do Manual Técnico da
PIUP

Dispéem-se dos registros e da localizagao
das cultivares e parcelas

6. Implantagao de vinhedos

6.1 Definicdo de parcela

A parcela apresenta a mesma cultivar
copa e a mesma idade dominante e esta
submetida ao mesmo manejo e tratos
culturais preconizados pela PIUP

No caso de existir mais de um porta-
enxerto na parcela, essa informacgéo é
anotada no caderno de campo

6.2 Plantio

O preparo do solo é realizado de acordo
com as recomendacgdes do Manual
Técnico da PIUP

7. Nutricao de plantas

7.1 Fertilizantes

Cada area homogénea do solo da parcela
€ analisada quimicamente antes da
instalagao do vinhedo

E estabelecido um programa de
fertilizagdo para cada area homogénea,
com base em recomendacgodes técnicas
para a cultura

Na fase produtiva, é utilizada também a
analise quimica do tecido vegetal como
ferramenta para estabelecer o programa
de adubacgéao

Os fertilizantes quimicos utilizados séo
registrados conforme legislacao brasileira
vigente

As medidas preventivas de risco por
contaminagao quimica e microbioldgica
dos lengois subterraneos estao de acordo
com o Manual Técnico da PIUP

Sao aplicados nutrientes, inclusive
fertilizantes foliares, com a recomendacao
técnica
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Areas tematicas

Conforme Nao conforme Nao se aplica

7.2 Armazenamento dos fertilizantes
inorganicos

E mantido registro atualizado de entrada
e saida dos fertilizantes inorganicos
disponiveis

Os fertilizantes inorganicos sao
acondicionados em local coberto, limpo,
seco e separado dos agrotoxicos, dos
produtos colhidos e dos materiais de
propagagao

O local de armazenamento dos
fertilizantes esta situado a uma distancia
das fontes e dos cursos de agua que
nao representa risco de contaminagao
conforme a legislagao brasileira vigente

7.3 Fertilizantes organicos

S3o utilizados fertilizantes industrializados
registrados no MAPA

Os fertilizantes produzidos na propriedade
tem o acompanhamento de um técnico
responsavel

7.4 Maquinas e equipamentos

Os equipamentos de aplicagao de
fertilizantes sdo mantidos em bom estado
operacional

E realizada verificagdo, no minimo uma
vez por ano, do estado operacional dos
equipamentos de aplicagdo de fertilizantes

8. Manejo do solo

8.1 Manejo e conservagéao do solo

Sao adotadas técnicas de manejo e

de conservagao do solo, tal como a
manutencgao da cobertura vegetal nas
entrelinhas, conforme Manual Técnico da
PIUP

8.2 Controle de plantas espontaneas

Sao utilizados herbicidas mediante
receituario técnico, conforme legislacao
brasileira vigente

E realizado o registro das aplicacdes de
herbicidas no caderno de campo

Sao utilizados pulverizadores
regulados para o uso de herbicidas, em
conformidade com as recomendacotes
técnicas do fabricante

Sao utilizados produtos de principio ativo
pés-emergente, no maximo, em duas
aplicagbes anuais

Nao sao utilizados herbicidas de principio
ativo pré-emergente na linha de plantio
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Areas tematicas

Conforme Nao conforme Nao se aplica

Nao sao utilizados herbicidas na
entrelinha

Nao sao utilizados recursos humanos sem
a devida capacitagao e protegao

9. Irrigacao

9.1 Cultivo irrigado

A agua utilizada para irrigacao é analisada
anualmente quanto aos parametros
microbioldgicos, pelo menos coliformes
termotolerantes, e fisico-quimicas, pelo
menos pH, turbidez e dureza

Sao tomadas medidas corretivas quando
os laudos das andlises microbiolégica

e fisico-quimica apresentam nao
conformidades

A fertirrigacao é realizada somente

com adubos minerais e organicos e/ou
procedimentos que nao oferecem riscos
de contaminagédo da fonte hidrica

Nao é utilizada agua residual sem o
devido tratamento especificado no Manual
da PIUP

10. Manejo da parte aérea

10.1 Poda

A poda é realizada respeitando-se
caracteristicas da cultivar

Os instrumentos utilizados na poda séo
desinfestados

Os ramos infestados e/ou infectados
provenientes da poda de limpeza séo
retirados do pomar

10.2 Fitorreguladores de sintese

Os fitorreguladores utilizados sao
registrados para a cultura da videira

11. Protecgao integrada da planta

11.1 Controle de pragas

Sao utilizadas as técnicas preconizadas
no Manejo Integrado de Pragas e
Doencas (MIPD), como o uso de outros
métodos de controle (o cultural, fisico e o
bioldgico)

E efetuado o registro da incidéncia

de pragas através de monitoramento,
conforme o recomendado no Manual da
PIUP

Sao utilizados recursos humanos com
a devida capacitagdo em preparo e
aplicagao de agrotoxicos
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Areas tematicas Conforme Nao conforme Nao se aplica

Nao é realizada mais de uma aplicagao de
inseticida piretroide por ciclo de produgéao
para cultivares americanas e mais de
duas aplicagbes para viniferas

11.2 Agrotoxicos

Sao utilizados sistemas adequados de
amostragem e diagndstico de pragas

em funcao dos niveis definidos para a
intervengao, conforme Manual Técnico da
PIUP

Sao empregados recursos humanos com
a devida capacitagao técnica

11.3 Grade de agrotoxicos

Sao utilizados agrotdxicos registrados
para a cultura da videira, mediante
receituario agronémico, conforme a
legislacéo brasileira vigente

Existe um relatério atualizado do estoque
dos agrotéxicos utilizados no cultivo
11.4 Equipamentos de aplicagéo de
agrotoxicos

Sao realizadas a manutencao,

a verificacdo e a regulagem dos
equipamentos de pulverizagao e dos
tratores, no minimo uma vez a cada
ciclo, utilizando-se métodos e técnicas
recomendados pelo fabricante

Os operadores utilizam Equipamentos
de Protecao Individual (EPI), conforme a
legislagao brasileira vigente

Sao utilizados instrumentos graduados
para dosagem dos agrotoxicos

Os equipamentos de pulverizagado e

os implementos utilizados no controle
fitossanitario estéo identificados e
diferenciados daqueles utilizados para
outras finalidades

Recursos humanos sao empregados
com a devida capacitagdo em preparo e
aplicagao de agrotoxicos

11.5 Vestuario e equipamento de protecao
Vestuarios de protegéo sao
disponibilizados aos trabalhadores e é
exigida sua utilizagdo de acordo com

as instrugdes dos rétulos dos produtos
manuseados

Os vestuarios de protegao sao limpos
apos sua utilizagao, de acordo com as
recomendagdes do fabricante
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Areas tematicas Conforme Nao conforme Nao se aplica

Os vestuarios sdo guardados em local
isolado e bem ventilado, separados dos
agrotéxicos

Dispbe-se de instalagdes e equipamentos
para tratar possiveis contaminagdes dos
operadores, bem como de procedimentos
especificos de emergéncia e medidas de
primeiros socorros, conforme a legislagao
brasileira vigente

11.6. Preparo, aplicagado e descarte de
agrotoxicos

Sao executadas pulverizacoes
exclusivamente em areas de risco de
epidemias ou no inicio dos primeiros
sintomas

As recomendacgdes técnicas sobre
manipulagao de agrotéxicos sao
obedecidas conforme a legislacao
brasileira vigente e a indicagéo no rétulo
do produto

Os agrotoxicos sao preparados e
manipulados em locais especificos e
construidos para essa finalidade

Os operadores utilizam equipamentos,
utensilios, trajes e demais requisitos de
protegéo, conforme o Manual Técnico da
PIUP

O volume da calda a ser utilizado na
pulverizagao é calculado conforme a
dosagem indicada no roétulo

Todos os receituarios agrondmicos
referentes aos agrotéxicos adquiridos e
utilizados sao guardados

Os residuos sao descartados segundo
orientagao do Manual Técnico da PIUP
Equipamentos sao lavados, caldas sao
preparadas e sao depositados restos de
agrotéxicos no local especifico para essa
finalidade

11.7 Armazenamento e embalagens de
agrotoxicos

Os agrotoxicos sao armazenados segundo
as determinagdes do Manual Técnico da
PIUP

As embalagens vazias sdo encaminhadas
aos centros regionais de recolhimento,
no minimo uma vez ao ano, conforme a
legislagéo brasileira vigente

O certificado de entrega das embalagens
€ exigido e guardado como documento da
PIUP
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Areas tematicas

Conforme Nao conforme Nao se aplica

Agrotoxicos sédo estocados obedecendo
as normas de seguranca previstas no
Manual Técnico da PIUP

12. Colheita

12.1 Higiene na colheita

Esta estabelecido e é executado um
programa de limpeza e desinfecgéo de
utensilios, equipamentos e veiculos
utilizados na colheita

Sao disponibilizadas instalagdes sanitarias
e lavagem de maos préximas aos locais
de colheita, de acordo com Manual da
PIUP

12.2 Técnicas de colheita

Sao utilizadas ferramentas adequadas
para a colheita

Os cachos sdo mantidos a sombra até o
transporte para a vinicola

Na colheita mecanica, a maquina é
regulada de modo a obter graos intactos

Sao eliminados os cachos com ataque
severo de podridédo e colonizados por
fungos filamentosos antes e/ou durante a
colheita

12.3 Ponto de colheita

A colheita é realizada somente apos a
autorizagao do técnico capacitado da
empresa

E mantida uma planilha com as datas
das ultimas aplicacoes fitossanitarias, de
forma a respeitar os prazos de caréncia
dos produtos quimicos constantes na
grade de agroquimicos da PIUP

12.4 Recipientes para colheita

Os equipamentos e utensilios que entram
em contato com o produto sao lavados,
apos o descarregamento dos frutos nas
vinicolas, mantidos em bom estado de
conservagao, higienizados e empregados
exclusivamente para a colheita de frutos

12.5 ldentificagcao dos lotes de colheita

Os lotes de colheita séo identificados
com etiquetas contendo o codigo da
PIUP, a data de colheita, a variedade e
o responsavel pela colheita, de modo a
assegurar a rastreabilidade do produto

12.6 Transporte até a vinicola

Os veiculos que transportam a uva estao
em conformidade com o padréo constante
no Manual Técnico da PIUP
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Areas tematicas Conforme Nao conforme Nao se aplica

A colheita é programada para que o
transporte seja eficiente e os cachos
permanegam o minimo possivel sob o
efeito de intempéries, evitando, dessa
forma, filas de espera

No caso do transporte de uva a

granel, a distancia entre o vinhedo e o
estabelecimento vinicola n&o ultrapassa
50 km

O veiculo de transporte contém
exclusivamente uvas produzidas no
Sistema PIUP

Nao é realizado o transporte de uvas em
veiculos de tragdo animal

13. Caréncia e sistema de
rastreabilidade e auditoria

13.1 Caréncia

Foi respeitado o periodo de caréncia de
um ano na transigao de outro sistema de
produgéo para o Sistema PIUP

13.2 Rastreabilidade

E utilizado sistema de identificagdo que
assegure a rastreabilidade, de acordo com
0 que esta recomendado nos Documentos
de Acompanhamento da PIUP

Foi instituido Caderno de Campo para
registro de dados sobre 0 manejo da
cultura no vinhedo

E mantido registro dos dados por um
periodo minimo de quatro anos

As fichas de registro do caderno de
campo sdo preenchidas por pessoa com
treinamento em PIUP sob a supervisédo do
responsavel técnico do vinhedo

E mantida uma via dos registros, impressa
e assinada pelo responsavel técnico, para
fins de auditoria

13.3 Abrangéncia da rastreabilidade

Tem-se a rastreabilidade até a parcela do
vinhedo

13.5 Auditoria externa

E permitida auditoria externa no vinhedo,
no Minimo uma vez por ano, por ocasiao
da pré-colheita

13.6 Avaliagdo de manutencao

Nos trés anos seguintes a concessao do

Certificado de Conformidade, é realizada
uma auditoria no vinhedo, por ocasiao da
pré-colheita

14. Assisténcia técnica e mao de obra

14.1 Responsavel Técnico
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Areas tematicas Conforme Nao conforme Nao se aplica

O responsavel técnico realiza, no minimo,
uma visita mensal a propriedade durante
o ciclo vegetativo e outra no periodo de
repouso

O responsavel técnico se habilitou nos
cursos de formacgao da PIUP, de acordo
com a ementa constante no Manual
Técnico da PIUP

A propriedade tem responsavel técnico
credenciado pelo Conselho Regional de
Engenharia, Arquitetura e Agronomia
(CREA) e/ou CRQ (na industria) e com
treinamento em PIUP

14.2 Trabalhadores rurais

Utiliza-se m&o de obra treinada em PIUP
para exercer as atividades no vinhedo
Os treinamentos para os trabalhadores
rurais sao registrados

15. Estado de saude

15.1 Programa de controle de saude
Existe um programa médico de saude
ocupacional (PCMSQO) com o objetivo de

promogao e preservagao da saude dos
funcionarios
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Areas tematicas

1. Capacitagao

Conforme Nao conforme Nao se aplica

1.1 Processos de envase,
acondicionamento e seguranca do
alimento

Os técnicos envolvidos na atividade de
processamento receberam treinamento
em seguranga do alimento, conforme o
Manual Técnico da PIUP

1.2 Segurancga no trabalho

Os trabalhadores e técnicos receberam
capacitagdo em Segurancga e Saude
no Trabalho e Prevencgao de Acidentes,
conforme legislagéo brasileira vigente

1.3 Educagao ambiental

O(s) produtor(es) ou responsavel

pela atividade ou técnico responsavel
receberam capacitagdo em planejamento
ambiental, conservagdo e manejo da
agua, reciclagem de embalagens e
protecdo ambiental

2. Organizagao dos trabalhadores

2.1 Avaliagao de riscos

Ha registros documentados dos
treinamentos fornecidos aos operadores
sobre saude e seguranca no trabalho

Foi realizada e documentada uma
avaliagao semestral dos riscos da
atividade produtiva relacionada a
seguranca dos alimentos, saude e bem
estar dos trabalhadores e meio ambiente

Foram registradas as ndo conformidades
e estabelecidas agdes corretivas

2.2 Instalagdes, equipamentos e
procedimentos no caso de acidente

Os funcionarios utilizam EPIls adequados

Ha caixa de primeiros socorros proximo
ao local de trabalho

Foram afixados os procedimentos para o
caso de acidentes ou emergéncias num
raio inferior a dez metros do local de
trabalho

Foram afixados sinais de aviso de perigo
potencial nas portas de acesso ao local de
armazenamento de produtos quimicos

As instalagdes de higiene sanitarias estao
de acordo com a legislagao brasileira
vigente

As luminarias estao protegidas contra
quebra e explosao

2.3 Bem-estar dos trabalhadores
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Areas tematicas

Conforme Nao conforme Nao se aplica

Foi designado um membro responsavel
pelos assuntos relativos a saude,
seguranca e bem-estar laboral

Existem alojamentos em condicdes
habitaveis para os trabalhadores que
residem na vinicola, de acordo com a
legislacéo brasileira vigente

2.4 Seguranga do visitante

Os visitantes e subcontratados séo
informados das normas de seguranga
pessoal por meio da fixagdo de cartazes e
placas indicativas

3. Recursos naturais

3.1 Processos de monitoramento
ambiental

A agua utilizada para processos de
higiene pessoal, de equipamentos e de
instalagdes € analisada semestralmente
quanto aos parédmetros microbioldgicos,
pelo menos coliformes totais e coliformes
termotolerantes, e fisico-quimicas, pelo
menos pH, turbidez, dureza e cloro
residual

Sao tomadas medidas corretivas quando
os laudos das analises microbioldgica

e fisico-quimica apresentam nao
conformidades

4. Edificacao e instalagdes

4 .1 Critérios técnicos

A edificacao e suas instalacdes estédo de
acordo com a legislacédo brasileira vigente
e os critérios descritos no Manual Técnico
da PIUP

O uso de recipientes de madeira é feito
apenas nos casos de envelhecimento ou
amadurecimento

As madeiras utilizadas em portas, janelas
e outras estruturas sao tratadas e pintadas
com produto apropriado, de forma que
sejam lavaveis e impermeaveis

As madeiras utilizadas em portas, janelas
e outras estruturas ndo apresentam fontes
de contaminagao

4.2 Higienizacao

A higienizagao do estabelecimento
vinicola é realizada de acordo com as
Boas Praticas de Elaboragao (BPE),
constantes no Manual Técnico da PIUP

As instalagdes de higiene sanitarias estao
de acordo com a legislagao brasileira
vigente
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Areas tematicas

4.3 Controle de pragas e vetores

Conforme Nao conforme Nao se aplica

E efetuado o controle de pragas e vetores
nas instalagbes

5. Transporte

5.1 Condigdes do transporte

No caso do transporte de uva a granel,
a distancia do vinhedo até a vinicola nao
ultrapassa 50 km

O veiculo de transporte contém
exclusivamente uvas produzidas no
Sistema PIUP

6. Recepgao e processamento

6.1 Planejamento

Ha um planejamento da entrega da uva
de modo a reduzir o tempo de espera na
recepgao

6.2 Recebimento das uvas e inicio do
processamento das mesmas

No recebimento, as uvas séo avaliadas
quanto ao grau de maturacao e sanidade

Apéds a chegada das uvas a vinicola, é
realizado, imediatamente, o desengace/
esmagamento das mesmas, ou elas
permanecem em camara fria

A acidez volatil do mosto n&o ultrapassa
5,0 mEq/L no inicio do processamento

Sao realizadas corre¢gdes do mosto e uso
de insumos enoldégicos autorizadas pelo
MAPA

6.3 Vinificagéo

E elaborada uma ficha de registro padrao
para cada lote de produto, com as praticas
enologicas efetuadas de acordo com a
legislacéo brasileira vigente, a qual é
assinada pelo responsavel técnico da
vinicola/empresa

Os tanques séao identificados com lotes
exclusivos da PIUP, com uva 100%
oriunda desse sistema e cujo caderno de
campo contém registro da auditoria em
pré-colheita

Para o envazamento, sao utilizadas
embalagens novas de vidro, "tetra pak" ou
"bag in box"

6.4 Etapas do processo de elaboragao

Sao utilizados somente métodos de
processamento permitidos pela legislagcéao
brasileira vigente para evitar os processos
de degradagao das uvas e do mosto
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Areas tematicas

Conforme Nao conforme Nao se aplica

7. Sistema de rastreabilidade e
auditoria

7.1 Rastreabilidade

E utilizado um sistema de identificacdo
que assegure a rastreabilidade

Foi instituido o Caderno do
Estabelecimento Vinicola para o registro
de dados sobre o processamento
industrial e envasamento

E mantido registro de dados atualizado e
com fidelidade, por um periodo minimo de
quatro anos

As fichas de registro do caderno do
estabelecimento vinicola sdo preenchidas
por pessoa com treinamento em PIUP,
sob a supervisdo do responsavel técnico
da empresa

Terminada a elaboragao, os vinhos e
sucos sao analisados — tipo e numero de
analises — de acordo com Manual Técnico
da PIUP

Todo o insumo enolégico em contato com
0 suco e/ou vinho tem seu lote identificado
no Caderno do Estabelecimento Vinicola

Nas fichas do Caderno do
Estabelecimento Vinicola constam os
dados necessarios das fichas de registro
de campo, de forma a permitir a conexao
entre as duas etapas

E mantida uma via dos registros impressa
e assinada pelo responsavel técnico, para
fins de auditoria

7.2 Abrangéncia da rastreabilidade

Tem-se a rastreabilidade até o lote de
comercializagéo

7.3 Auditoria externa

Na vinicola, sdo permitidas uma auditoria
no inicio do processamento e outra na
fase de pré-engarrafamento

7.4 Avaliacdo de manutengéo

Apbs a concessao do Certificado de
Conformidade, € realizada uma auditoria
na fase de pré-engarrafamento

8. Prevencéo para perigos quimicos,
fisicos e bioldgicos

8.1 Amostragem para analise de residuos

E realizada coleta de amostra
representativa dos produtos elaborados
para analise de residuos em laboratérios
credenciados pelo MAPA, de acordo com
a legislagao brasileira vigente
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Areas tematicas Conforme Nao conforme Nao se aplica

8.2 Analise de residuos

As amostras sédo analisadas para

0s principios ativos dos agrotoxicos
constantes na legislacao brasileira vigente
8.3 Plano de gerenciamento de residuos

Ha um plano de gerenciamento de
residuos de efluentes registrado junto ao
6rgdo ambiental competente

8.4 Plano de controle integrado de vetores
e pragas

O plano de controle integrado de vetores e
pragas esta sendo executado

8.5 Plano de prevengao

Existe um plano de prevencgao para
perigos fisicos, quimicos e bioldgicos de
acordo com a legislacao brasileira vigente
9. Assisténcia técnica e mao de obra

9.1 Responsavel Técnico

A vinicola tem responsavel técnico
credenciado no Conselho de Classe
autorizado pelo MAPA

O responsavel técnico se habilitou nos
cursos de formacgao da PIUP, de acordo
com a ementa constante no Manual
Técnico da PIUP

9.2 Trabalhadores

Utiliza-se mé&o de obra treinada em PIUP,
pelo menos os supervisores, para exercer
as atividades na vinicola

Os treinamentos para os trabalhadores
sdo registrados

10. Estado de saude

10.1 Programa de controle de saude

Existe um Programa Médico de Saude
Ocupacional (PCMSQ), com o objetivo de
promogao e preservagao da saude dos
funcionarios

Ha um funcionario responsavel por
realizar o registro de funcionarios com
doencas contagiosas
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5 PLANO DE AMOSTRAGEM PARA REALIZAGAO DAANALISE DE RESIDUOS

1. Etapa campo

Nesta etapa, o plano de amostragem para realizacdo de andlise de residuos na Producéo Integrada de
Uva para Processamento esta baseado:

- na Resolucao DC/Anvisa n°4, de 18/01/2012;

- no Manual de Coleta de Amostras do Plano Nacional de Controle de Residuos e Contaminantes
em Produtos de Origem Vegetal / Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Secretaria de
Defesa Agropecuaria.

- no Codex Alimentarius — Vol. 2, Parte | — Residuos de Agrotdxicos em Alimentos — Métodos de Analise
e Amostragem — Segunda Edigéo;

- no trabalho realizado nas Unidades de Validacdo das Normas da Producéo Integrada de Uva para
Processamento, localizadas nos Estados do Rio Grande do Sul, Parana e Pernambuco, no periodo de
2010 a 2014.

1.1 Procedimento de coleta de amostras de uva para realizagcdao de andlise de residuos na
Producéo Integrada de Uva para Processamento

Para composi¢cao da amostra composta a ser enviada ao laboratério para realizagdo da analise de
residuos de agrotéxicos, devem ser coletados no minimo 12 cachos, compondo uma amostra com
peso minimo de 1,0 kg.

Como procedimento, devem ser selecionados cachos de no minimo 4 (quatro) plantas representativas
da area, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades (bordadura). Coletar cachos de todas
as partes (superior, mediana, inferior), expostos e protegidos pelas folhagens. A quantidade a ser
coletada é determinada pela densidade de cachos na planta, i.e., coletar mais cachos onde estiver
mais carregado. Amostrar cachos grandes e pequenos, mas nao tdo pequenos ou danificados que ndo
possam ser comercializados.

Em cada area, deve ser feita uma amostra, entendendo-se por area uma parcela ou conjunto uniforme
de parcelas. No caso de areas formadas por mais de uma parcela, devem ser amostrados cachos de
todas as parcelas componentes.

1.2 Cuidados recomendados no momento da coleta da uva

A principal diretriz quanto a forma de proceder a coleta da amostra é consultar o laboratério que ira
realizar a analise de residuos quanto aos procedimentos e o tipo de acondicionamento da amostra -
se em caixa de isopor com gelo ou gelo seco, por exemplo - em fungao da distancia e o tempo a ser
transcorrido entre o local da coleta e o laboratério. Nesse sentido, quanto mais perto for o laboratério
contratado, melhor, a fim de que a uva sofra a menor deterioragéo possivel. Alguns cuidados a serem
tomados a fim de evitar a contaminagdo da uva no momento da coleta e o comprometimento dos
resultados da analise de residuos efetuada pelo laboratério, sdo mencionados a seguir.

No momento da coleta, o mais recomendavel é a utilizac&do de luva para procedimento n&o cirurgico, sem
po, de primeiro uso, e tesoura desinfestada antes da coleta de cada amostra. O trabalho desenvolvido
nas Unidades de Validagao da PIUP demonstra que a nao observagado desses critérios efetivamente
contamina as amostras.

No mercado, podem ser encontrados os seguintes produtos de agao desinfetante, com suas respectivas
concentragdes de uso:

- Produto comercial a base de diéxido de cloro estabilizado a 5%, diluido em agua na proporcéo de

1 mL do produto para 1000 mL de agua;
- Alcool 70%;
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- Hipoclorito de sddio (d4gua sanitaria), diluido em agua na proporgéo de 1:1 (v:v).

Recomenda-se a troca da solucao desinfetante 3 a 4 vezes ao dia, devido a evaporagao dos principios
ativos e a contaminacao com matéria organica.

A uva deve ser coletada diretamente em saco plastico de primeiro uso, lacrado e identificado. Na
identificacdo deve constar: a identificagao da amostra, ano-safra, o nome do produtor, a identificagao
da propriedade, da parcela, da variedade, local de coleta, nome do coletor, horario e data de coleta. A
identificacdo da amostra deve ser protegida, podendo-se, para tanto, utilizar um segundo saco plastico e
colocando a etiqueta de identificagdo entre os dois sacos ou cobrindo-a com fita crepe transparente. Na
impossibilidade de utilizagao de saco plastico com lacre, o mesmo deve ser lacrado com fita apropriada
para isolar a amostra do meio externo e evitar sua contaminagao. O ideal é que, quando utilizado
0 segundo saco plastico, este tenha sua abertura fechada com lacre plastico numerado de forma
indelével, ou seja, sem a utilizagdo de grampos metalicos ou clipes, a fim de garantir a inviolabilidade
da amostra.

Para o envio ao laboratério, normalmente acondiciona-se a amostra em caixa de isopor com gelo, ou
gelo seco, sendo a tampa vedada com fita apropriada. Entretanto, os procedimentos a serem adotados
devem seguir a risca a determinacao do laboratério que ira realizar a analise de residuos, em fungao
das particularidades de cada situagao.

2. Etapa industria

Nesta etapa, o plano de amostragem para realizagao de analise de residuos na Produgédo Integrada de
Uva para Processamento esta baseado:

- no Codex Alimentarius — Vol.2, Parte | — Residuos de Agrotéxicos em Alimentos — Métodos de Analise
e Amostragem — Segunda Edigao;

- no Manual de Coleta de Amostras do Plano Nacional de Controle de Residuos e Contaminantes
em Produtos de Origem Vegetal / Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento. Secretaria de
Defesa Agropecuaria.

- no trabalho realizado nas Unidades de Validagdo das Normas da Producgéo Integrada de Uva para
Processamento, localizadas nos Estados do Rio Grande do Sul, Parana e Pernambuco, no periodo de
2010 a 2014.

2.1 Procedimento de coleta de amostras de vinho e suco para realizagdo de analise de residuos
na Producao Integrada de Uva para Processamento

Serdo tomadas unidades de envase — garrafas — perfazendo um volume total minimo de 500 ml por
lote do tipo de produto (suco, vinho e espumante). Quando o conteudo de uma garrafa amostrada for
inferior a esse limite, a amostra a ser enviada ao laboratério sera constituida por mais de uma garrafa
do mesmo lote, devendo-se coletar tantas quantas forem necessarias para atingir ou ultrapassar o
volume minimo preconizado.

A principio, considera-se como lote todo produto oriundo de um mesmo tanque de vinificagdo. No caso
de existir mais de um tanque para o mesmo lote, podera ser enviada uma amostra composta, formada
por uma garrafa oriunda de cada tanque, devendo todas as garrafas da amostra ter o mesmo volume.

2.2 Cuidados recomendados no momento da coleta da amostra

As garrafas devem ser amostradas aleatoriamente, dentre as garrafas que compdem o lote, apds o
processamento estar completo e as garrafas prontas para a comercializagéao.
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1 Introdugao

Nas Normas da Produgéo Integrada de uva para Processamento (PIUP) e da Produgao Integrada no
Brasil é estabelecido que os responsaveis técnicos, os auditores e os funcionarios que trabalham nos
vinhedos e nos estabelecimentos vinicolas devem receber cursos de capacitagdo. Em atendimento
a legislacao, portanto, sédo listados nesse capitulo a relacédo de cursos e ementas dos mesmos,
necessarios a capacitagao destes profissionais. Uma vez que a legislagédo e o conhecimento tecnoldgico
e cientifico devem ser aplicados no Sistema da Produgao Integrada e o carater dindmico dos mesmos,
isto é, ndo sdo estanques ao longo do tempo, as atualiza¢gdes dos cursos de capacitagcado da PIUP
devem ser consultadas no site da Embrapa Uva e Vinho, no endereco <http://www.cnpuv.embrapa.br/
tecnologias/piup/>.

1.1 Cursos de habilitacdo para o responsavel técnico e o auditor

O responsavel técnico precisa comprovar 40 horas de habilitacdo e o auditor, 28 horas, como
carga horaria minima. Os cursos estdo propostos em modulos, os quais contemplam os seguintes
temas: Legislacdo vigente sobre Pl Brasil e Curso tedrico-pratico no processo produtivo da uva para
processamento: etapa campo e etapa industria.

O profissional pode escolher os médulos que deseja cursar e, consequentemente, definir sua area de
atuacao (responsavel técnico ou auditor). Dentro dessas areas, ainda, o profissional pode escolher os
modulos campo e/ou industria:

- Modulo 1 - Curso conceitual sobre Pl Brasil (Legislagdo) - Carga horaria minima 8 horas: obrigatorio
para responsavel técnico e auditor. Periodicidade de 5 anos;

- Médulo 2 - Curso tedrico-pratico no processo produtivo da uva para processamento: etapa campo e
etapa industria - Carga horaria minima: 20 horas para o auditor € 32 horas para o responsavel técnico.
Periodicidade de 3 anos;

1.1.1 Ementa do curso tedrico-pratico no processo produtivo, etapa campo, para auditor
Parte tedrica

1h - Rastreabilidade e manutencao de registros

2h - Implantagao do vinhedo: mudas, cultivares, escolha e preparo da area
1h30min - Manejo da parte aérea: poda e conducgao

1h30min - Manejo de pragas

1h30min - Manejo de doengas

1h - Viroses

2h30min - Adubacgao quimica e organica

1h30min - Tecnologia de aplicagcéo de defensivos

1h - Pré-colheita, colheita, manipulagéo do produto e transporte

2h30min - Gestdo ambiental e qualidade da agua

Parte pratica
4h - Visita acompanhada a um vinhedo
(Total de 20h00min)
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1.1.2 Ementa do curso tedrico-pratico no processo produtivo, etapa campo, para responsavel técnico
Parte tedrica

1h30min - Rastreabilidade e manutencgéo de registros

3h00min - Implantagéo do vinhedo: mudas, cultivares, escolha e preparo da area
3h00min - Manejo da parte aérea: poda e condugao

2h30min - Manejo de pragas

2h30min - Manejo de doencas

1h30min - Viroses

2h30min - Adubacao quimica e organica

2h00min - Tecnologia de aplicacao de defensivos

2h30min - Aspectos ecofisioldgicos no manejo da videira e qualidade enoldgica
2h30min - Pré-colheita, colheita, manipulagcao do produto e transporte

2h30min - Gestdo ambiental e qualidade da agua

Parte pratica

3h - Visita acompanhada a um vinhedo de uvas para suco
3h - Visita acompanhada a um vinhedo de uvas para vinho
(Total de 32h00min)

Cursos complementar/recomendado:
24h — Elaboragéo do Projeto de Gestao Ambiental

1.1.3 Ementa do curso tedrico-pratico no processo produtivo, etapa industria, para auditor
Parte tedrica

2h30min - Aspectos ecofisioldgicos no manejo da videira e qualidade enoldgica

2h30min - Pré-colheita, colheita, manipulagcao do produto e transporte

2h30min - Gestdo ambiental e qualidade da agua

1h30min - Rastreabilidade e manutencgéo de registros

2h30min — Elaboragao de vinhos tranquilos e espumantes

1h00min — Elaboragao de sucos

2h30min — BPE e Prevencao da contaminagao em vinhos e sucos

Parte pratica

1h30min — Visita acompanhada a uma empresa produtora de sucos
3h30min — Visita acompanhada a uma empresa vinicola

(Total de 20h00min)

1.1.4 Ementa do curso tedrico-pratico no processo produtivo, etapa industria, para responsavel técnico
Parte tedrica

2h30min - Aspectos ecofisioldgicos no manejo da videira e qualidade enoldgica

2h30min - Pré-colheita, colheita, manipulagcao do produto e transporte

3h00min - Gestdo ambiental e qualidade da agua

2h00min - Rastreabilidade e manutencao de registros

3h00min - Elaboracéo de vinhos tranquilos

2h00min - Elaboragéo de espumantes

2h30min - Elaboracéo de sucos

3h00min - BPE e Prevencéo da contaminagdo em vinhos e sucos

Parte pratica

5h30min - Visita acompanhada a duas empresas produtoras de sucos de diferentes escalas: familiar e
grande porte.

6h - Visita acompanhada a uma empresa vinicola

(Total de 32h00min)
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1.2 Cursos de habilitagdao para os funcionarios da propriedade rural e do estabelecimento
vinicola

1.2.1 Etapa campo

Os funcionarios da propriedade rural precisam comprovar a realizagdo de cursos relativos as atividades
que exercem:

- Controle de perigos (obrigatério para todos, inclusive safristas);

- Boas Praticas Agricolas, Higiene, Cuidados com a Saude e Comportamento Pessoal (obrigatério para
todos, inclusive safristas);

- Boas praticas de pré e pés-colheita (funcionarios e colaboradores que trabalham na colheita e pos-
colheita);

- Pratica de conservagao do solo, agua e ambiente (funcionarios que trabalham no plantio, replantio,
manejo da cobertura do solo, adubagéao e tratamentos fitossanitarios);

- ldentificacdo de fontes de poluicdo e de residuos téxicos nas areas da propriedade e nas areas
vizinhas (Gerente da propriedade e funcionarios que realizam adubacgao e tratamentos fitossanitarios);
- Capacitagado em primeiros socorros e procedimentos em casos de acidentes e emergéncia (obrigatorio
para todos, inclusive safristas);

- Utilizagdo de EPI (todos os funcionarios que realizam atividades no vinhedo);

- Uso seguro de agrotoxico (funcionarios que realizam tratamentos fitossanitarios);

- Regulagem de pulverizadores, incluindo calibragcao de bicos de aspersores (funcionarios que realizam
tratamentos fitossanitarios);

- Limpeza, higienizagdo e manutengdo de maquinas, equipamentos e instalagées (funcionarios que
operam maquinas, equipamentos e os responsaveis pelas instalagdes).

1.2.2 Etapa industria

Os funcionarios do estabelecimento vinicola precisam comprovar a realizagao de cursos relativos as
atividades que exercem:

- Boas Praticas de Elaboragao;

- Seguranca do trabalho;

- Manuseio e manutencao de equipamentos especificos

PRODUGCAO INTEGRADA DE UVA PARA PROCESSAMENTO // VOLUME 1



7 LEGISLACAO PERTINENTE A
PRODUCAO INTEGRADA DE UVA
PARA PROCESSAMENTO

Rosilene Ferreira Souto

Graciane Gongalves Magalhaes de Castro
Marcus Vinithius Mendes Prates

Rafael Ribeiro Gongalves Barrocas



7 LEGISLACAO PERTINENTE A PRODUGAO INTEGRADA DE UVA PARA PROCESSAMENTO

1. Introdugéao

O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento é responsavel pela gestdo das politicas publicas
de estimulo a agropecuaria, pelo fomento do agronegdcio e pela regulagdo e normatizacdo de servigos
vinculados ao setor. No Brasil, o agronegdécio contempla o pequeno, o médio e o grande produtor
rural e reune atividades de fornecimento de bens e servigos a agricultura, producdo agropecuaria,
processamento, transformacgéo e distribuicdo de produtos de origem agropecuaria até o consumidor
final.

Dada a expressiva e crescente importancia do agronegacio brasileiro no ambito nacional e internacional,
as atividades relacionadas com a Defesa Agropecuaria exercem papel fundamental na economia do
pais. Embora nao exista ainda um conceito formal e oficializado sobre a “Defesa Agropecuaria”, as
atividades relacionadas com o seu escopo sao regidas por legislagdo especifica (Leis e Decretos),
que confluem para o atendimento aos seus objetivos, estipulados quando da edi¢cdo da Lei n® 9.712,
de 20/11/1998, que alterou o Artigo 27 da Lei Complementar n° 8.171, de 17/01/1991 (Lei Agricola),
determinando que cabe a defesa agropecuaria assegurar:

| - a sanidade das populagdes vegetais;

Il - a saude dos rebanhos animais;

Il - a idoneidade dos insumos e dos servigos utilizados na agropecuaria;

IV - a identidade e a seguranga higiénico-sanitaria e tecnolégica dos produtos agropecuarios finais
destinados aos consumidores.

Visando a promoc¢ao da saude, as acdes de vigilancia e a defesa sanitaria dos animais e dos vegetais,
em nova versao do Artigo 28 da Lein® 8.171/91, a Lei n® 9.712/98 (BRASIL, 1998) determinou ainda a
organizacao, sob a coordenagao do poder publico nas varias instancias federativas e no seu ambito de
competéncia, do Sistema Unificado de Atengéo a Sanidade Agropecuaria (SUASA), articulado, no que
for atinente, a saude publica, com o Sistema Unico de Satde de que trata a Lei n° 8.080, de 19/09/1990.

2. Uva e Vinho

Segundo dados do Instituto Brasileiro do Vinho (IBRAVIN, 2013), a area de produgéo vitivinicola no
Brasil encontra-se em torno de 83,7 mil hectares, divididos em seis regides (Serra Gaucha, Campos
de Cima da Serra, Serra do Sudeste, Campanha, Planalto Catarinense e Vale do S&o Francisco).
Sao mais de 1,1 mil vinicolas espalhadas pelo pais, a maioria instalada em pequenas propriedades
(cerca de 2 hectares por familia). Estima-se que, somente na regido da Serra Gaucha, cerca de 15.000
familias dependam das atividades relacionadas a vitivinicultura.

Além do crescente mercado nacional, destacam-se as exportagcdes de vinhos e derivados da uva e do
vinho brasileiros. Nos primeiros seis meses de 2013, o Brasil exportou 12,9 milhdes de litros de vinhos,
gerando um resultado de U$ 7,5 milhdes, sendo que, desse total, 12,3 milhdes de litros referem -se
a categoria de vinhos a granel, cujos principais mercados sao Russia, Espanha e Paraguai. Ja para
os vinhos engarrafados, destacam-se as exportagbes para os Estados Unidos, Alemanha e Canada
(IBRAVIN, 2013).

Contabilizados em duas categorias distintas, concentrados e prontos para consumo, os sucos de uva
registraram expressivo incremento nas exportagdes durante o primeiro semestre de 2013. Na categoria
de suco de uva concentrado, as exportagdes tiveram expansao de 110,4% em valor, contabilizando US$
5,77 milhdes, e 84% em volume, com a remessa de 1,78 milhdes de quilos liquidos frente ao mesmo
periodo do ano passado. O Japao manteve-se como principal destino do produto, representando 87,4%
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do volume total comercializado pelo Brasil, e registrando uma alta de 79% frente ao mesmo periodo de
2012. Apesar de apresentar resultados totais menores, a categoria de suco de uva pronto para consumo
vem gradativamente abrindo espaco no mercado internacional, com resultados expressivos a cada
ano gracas a conquista de novos destinos e constante solicitacdo de empreendimentos interessados
nos produtos. De janeiro a junho deste ano, foram exportados 139,5 mil quilos liquidos. Esse volume
equivale a uma alta de 883% ou 9,8 vezes mais que o total comercializado no mesmo periodo do
ano passado. Em termos de valor, o montante final do periodo foi de US$ 412,7 mil, que representa
um incremento de 1.102% ou doze vezes mais em relagdo ao mesmo periodo do ano passado. Trés
destinos concentraram 99,5% do volume exportado, sendo eles Venezuela, Libia e Paraguai (IBRAVIN,
2013).

3. Legislacdo de referéncia para Producao Integrada de Uva para Processamento

A Producéo Integrada Agropecuaria (Pl BRASIL) € um projeto estratégico, desenvolvido pelo
Departamento de Sistemas de Produgéo e Sustentabilidade (DEPROS), da Secretaria do Produtor
Rural e Cooperativismo (SPRC/MAPA), o qual se constitui em um processo de certificagao voluntaria
de sistemas produtivos para geracdo de produtos com alta qualidade e seguros, viabilizando a
rastreabilidade e garantindo a sustentabilidade da producéo agropecuaria. No @mbito desse projeto, as
normas técnicas de producgéao sao estabelecidas pelo MAPA e a avaliagéo de conformidade (certificagéo)
€ realizada por certificadoras de terceira parte, acreditadas pelo Instituto Nacional de Metrologia,
Qualidade e Tecnologia (INMETRO). As principais acdes desse sistema envolvem a implantagédo de
unidades demonstrativas, a capacitagao de produtores, técnicos e trabalhadores, a promogao nacional
e internacional e a elaboracdo de normas técnicas especificas, essas realizadas com apoio cientifico
de 6rgaos de pesquisa e universidades, destacando-se a Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria
(EMBRAPA).

Em doze anos de atuagao, a PI BRASIL ja editou dezessete normas técnicas especificas, relacionadas
as cadeias produtivas do abacaxi, banana, caju, caqui, citros, coco, figo, goiaba, mag¢a, mamao, manga,
maracuja, meldo, morango, péssego, uva e café e promoveu a capacitacdo de 21,7 mil pessoas,
permitindo beneficios em quarenta cadeias produtivas e alcangando resultados comprovados na
reducdo do numero de aplicacbes de agrotdxicos e insumos agricolas, com a adogdo das boas praticas
agricolas preconizadas pelo projeto.

A Instrugdo Normativa MAPA N° 27, de 30/08/2010, que estabeleceu as diretrizes gerais para os
programas e projetos que fomentem e desenvolvam a Produgédo Integrada Agropecuaria, estabelece
como objetivos:

| — 0 apoio as cadeias produtivas, para fazer frente as exigéncias mercadoldgicas e elevar os padroes
de qualidade e competitividade dos produtos agropecudrios ao patamar de exceléncia requerido pelos
mercados;

Il — o fomento da produgéo sustentavel, difuséo e transferéncia de tecnologias, inovacéo tecnoldgica,
boas praticas agropecuarias e bem-estar animal, como elementos basicos de transformagédo da
producgdo convencional em sustentavel, certificavel e rastreavel;

Il — o estimulo a organizagdo da base produtiva, monitoramento do sistema, sustentabilidade dos
processos produtivos, implantacdo de base de dados, sistemas de gestédo da propriedade e instrumentos
econOmicos para garantir a viabilidade do negdcio;

IV —oincentivo e promogao de programas de capacitacao para os envolvidos com as cadeias produtivas,
buscando priorizar o produtor rural;

V — e a articulacdo para a realizacdo de agbes voltadas a promocédo de campanhas de divulgacao
e difusdo dos programas e projetos, no ambito das cadeias produtivas, nos mercados e junto aos
consumidores.
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Utilizando-se a Pl BRASIL como estrutura basica para a nova forma de atuagéo proposta, agregam-
se, portanto, as agoes de defesa agropecuaria aplicadas a cadeia dos produtos vegetais, o conceito
de acao integrada, a parceria com todos os agentes envolvidos, sejam eles publicos ou privados,
envolvidos nesse sistema, e o controle ao longo de toda a cadeia, os quais buscam, com isso, a
otimizacao de recursos e procedimentos, a eficiéncia administrativa e a adog¢ao da politica sistémica de
defesa agropecuaria, preconizada pela Lei Agricola.

Especificamente com relagdo a norma de produgéo integrada da uva para fins industriais, a mesma
encontra-se em avancado estagio de desenvolvimento, sendo coordenada pelo Centro Nacional
de Pesquisa de Uva e Vinho (EMBRAPA). Ressalta-se que, assim como nas demais normas ja
desenvolvidas, esse programa assenta-se nos principios relacionados a uma boa base tecnoldgica
constituida através da pesquisa e capacitacédo, na organizacao da cadeia e na necessidade de visao
empresarial/exportadora dos empreendedores envolvidos.

Considerando-se algumas das acgbes pretendidas pelo programa, relacionadas a adequagao
tecnologica dos produtores, ao cumprimento da legislagéo existente, a geragéo de tecnologia, ao foco no
monitoramento de pragas e a redugéo do uso de agrotoxicos, fertilizantes, agua, energia, entre outros,
pretende-se alcangar a melhoria da qualidade do produto final, assim como o prolongamento no tempo
de comercializagao, a reducéo dos custos de produgao e o aumento do retorno econémico, destacando-
se, no caso da cadeia produtiva da uva para fins industriais, o consumo interno e o crescente aumento
nas exportacdes e consequente aumento nas exigéncias para a producéo de vinhos e derivados da uva
e do vinho de qualidade.

E importante destacar, nesse contexto, os impactos positivos gerados a partir da organizag&o e difuséo
de tecnologia aplicadas a um segmento composto, em sua maioria, por pequenos proprietarios rurais.
Acrescenta-se a esse aspecto a perspectiva de simplificacdo de procedimentos e descentralizagéo de
algumas acdes de inspecéo e fiscalizacdo, hoje executadas pelo MAPA, para os 6rgéos estaduais de
defesa agropecuaria dos Estados que efetivarem sua adesao formal ao SUASA.

Nos projetos de producéo integrada, as acdes sdo divididas em dezesseis areas tematicas, quais
sejam: 1. Capacitagdo; 2. Organizagéo de Produtores; 3. Gestdo Ambiental; 4. Material Propagativo; 5.
Implantacédo de Vinhedos; 6. Nutricdo de Plantas; 7. Manejo do Solo; 8. Irrigagao; 9. Manejo da parte
aérea; 10. Protecao Integrada da Planta; 11. Colheita; 12. Estabelecimento Vinicola; 13. Processamento;
14. Caréncia e sistema de rastreabilidade e auditoria; 15. Analises de Residuos; 16. Assisténcia técnica
e mao de obra.

Para a nova forma de atuacéo sistémica, no que se refere as a¢des de defesa agropecuaria, propde-se
a implementacédo de mecanismos de gestdo de modo que haja uma ac¢ao coordenada e complementar
de todos os agentes envolvidos na cadeia produtiva, abrangendo-se os aspectos previstos na legislacao
fitossanitaria, de fiscalizagdo de insumos e de inspegao de produtos de origem vegetal. A Tabela 1
relaciona as areas tematicas abrangidas pela Produgéo Integrada de Uva para Processamento com a
Legislagao pertinente a cada uma delas. Atualizagdes desse Sumario de Leis podem ser obtidas no site
<http://www.cnpuv.embrapa.br/tecnologias/piup/>.

PRODUGCAO INTEGRADA DE UVA PARA PROCESSAMENTO // VOLUME 1
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Tabela 1. Sumario da Legislacdo de referéncia para cada area tematica das Normas Técnicas da
Produgéo Integrada de Uva para Processamento e os atores envolvidos, 2013.

Area tematica

Capacitagao'

Legislacao de referéncia

Atores envolvidos

MAPA, MDIC - INMETRO,
EMBRAPA, Universidades

e outras empresas de

pesquisa, EMATER, Agéncias

e Secretarias Estaduais de
Agricultura, Sistemas CONFEA/
CREAS, CFQ/CRQs, Setor
produtivo, Sistema S, CNA

Instalagdes e seguranga no
trabalho

NR 31, publicada através da
Portaria n° 86, de 03 de margo
de 2005, a qual aprova a Norma
Regulamentadora de Seguranga
e Saude no Trabalho, Agricultura,
Pecuaria, Silvicultura, Exploragao
Florestal e Aquicultura

(NR 31). A sua existéncia juridica €
assegurada por meio do artigo 13
da Lei n°. 5.889, de 8 de junho de
1973

Ministério do Trabalho e
Emprego (MTE)

Material propagativo

Lei n® 10.711/2003, regulamentada
pelo Decreto n°® 5.153/ 2004;
Instrucdo Normativa n° 24/2005;
Portaria MA n°® 174/1984; Instrugéo
Normativa n° 06 /2005; Lei n°
9.456/1997, regulamentada

pelo Decreto n°® 2.366/1997; Ato
Administrativo do SNPC, DOU de
03/05/2001, Segéo 1, pg 09

MAPA, viveiristas, EMATER,
Responsaveis Técnicos,
Sistemas CONFEA/CREAS,
CFQ/CRQs, Agéncias e
Secretarias Estaduais de
Agricultura, Laboratérios,
Sistema S, CNA

Nutricdo de plantas

Lei n® 6.894/1980, regulamentada
pelo Decreto n° 4.954/2004;
Instrucdo Normativa SDA n°
27/2006; Instrucdo Normativa n°®
53/ 2013; Lei n® 10.831/ 2003,
regulamentada pelo Decreto n°
6.323/2007; Instrucdo Normativa n°
25 /2009; Decreto Lei n°® 917/19609;
Decreto n°® 86.765/ 1981; Instrucao
Normativa n° 02/2008

Sistemas CONFEA/CREAS,
CFQ/CRQs, EMATER, MAPA,
EMBRAPA, Responsavel
Técnico, Sindicatos, MDA,
Cooperativas, Agéncias e
Secretarias de Agricultura,
Laboratorios

Manejo do solo (controle de
plantas espontaneas)

Lei n® 7.802/ 1989, regulamentada
pelo Decreto n° 4.074/2002

MAPA, EMATER, Responsavel
Técnico, CONAMA, Orgdos
ambientais e de saude

Irrigagéo

Lei n® 12.805/2013;
Lein®12.787/2013

MAPA-MMA, EMATER,
Responsavel Técnico,
CODEVASF
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Area tematica

Legislacao de referéncia

Atores envolvidos

Protecéo integrada da planta

Decreto n°® 5.759/2006; Decreto n°
24.114/ 1934; Lei n°® 10.831/2003,
regulamentada pelo Decreto n°®
6.323/2007; Lei n°® 7.802/ 1989,
regulamentada pelo Decreto n°®
4.074/2002

MAPA, ANVISA, MS, ANDEF,
INPEV, SENAR, Cooperativas,
Responsavel Técnico, Sistemas
CONFEA/CREAS, CFQ/CRQs,
Agéncias e Secretarias de
Agricultura

Colheita

Instrugdo Normativa n® 05/2000;
Instrugdo Normativa n® 42/2008

EMBRAPA, EMATER,
Responsavel Técnico, MAPA
(PNCRC)

Pds-colheita: processamento

Lei n® 7.678/1988, regulamentada
pelo Decreto n° 8.198/14 e demais
atos complementares; Portaria
n°283/1998 (registros); Instrugédo
Normativa n® 05/2000; Portaria
MA n° 1.012/78. A sua existéncia
juridica é assegurada por meio do
artigo 13, da Lei n°. 5.889, de 8 de
junho de 1973

MAPA, Agéncias e Secretarias
de Agricultura, empresas
credenciadas, estabelecimentos
produtores e industrializadores,
laboratérios, EMBRAPA,
EMATER, ANVISA e Vigilancias
Sanitarias, MDA, SENAI,
Cooperativas, Responsavel
Técnico, Sistema CONFEA/
CREA

Sistema de rastreabilidade e
auditoria

Lei n® 7.678/1988, regulamentada
pelo Decreto n° 8.198/14 e demais
atos complementares; Instrugao
Normativa n° 05/2000

MAPA, Agéncias e

Secretarias de Agricultura,
estabelecimentos produtores e
industrializadores, Responsavel
Técnico, Sistema CONFEA/
CREA

Analise de residuos e
contaminantes

Lei n® 7.678/1988, regulamentada
pelo Decreto n° 8.198/14; Instrugcao
Normativa n° 05/2000; Instrugcéo
Normativa n° 54/2010, Portaria n°
229/89; Instrugdo Normativa n°
42/2008

MAPA, ANVISA, Agéncias e
Secretarias de Agricultura,
Laboratorios

Assisténcia técnica e mao de
obra

Lei n® 7.678/1988, regulamentada
pelo Decreto n° 8.198/14;
Portaria n°283/1998 (registros)

MAPA, Agéncias e

Secretarias de Agricultura,
estabelecimentos produtores e
industrializadores, Responsavel
Técnico, EMBRAPA, EMATER,
Sistemas CONFEA/CREAS e,
CFQ/CRQs

Politica publica

Lei n® 8.171/1991, regulamentada
nos artigos 27-A, 28-A e 29-A, pelo
Decreto n° 5.741/ 2006

MAPA, CNA, MDA, MS, MMA,
ANVISA, MT, MF.

"As agdes de capacitacdo ndo se encontram nos aspectos compulsérios relacionados a legislagao vigente de defesa agropecuéria.
No entanto, sdo consideradas essenciais para a adocdo da Producéo Integrada de Uva para Processamento.

7
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4. Contextualizagao

A atividade de fiscalizacdo de insumos submete-se a seguinte estrutura legal: Lei 7.802, de 11
de julho de 1989; Lei n° 6.894, de 16 de dezembro de 1980; e Lei n°® 10.711, de 5 de agosto
de 2003. A Lei 7.802, de 11 de julho de 1989, dispbe sobre a pesquisa, a experimentagao, a
producdo, a embalagem e rotulagem, o transporte, 0 armazenamento, a comercializacao, a
propaganda comercial, a utilizacéo, a importacao, a exportacéo, o destino final dos residuos e
embalagens, o registro, a classificacao, o controle, a inspecao e a fiscalizagdo de agrotéxicos,
seus componentes e afins, e da outras providéncias.

A distribuicdo espacial da producgao de agrotdxicos no pais restringe-se a um numero reduzido
de estados com mais de 80% da capacidade instalada (produgao e importagéo), restrita a quatro
unidades da federacdo. Os agrotdxicos sdo produtos de grande importancia na agricultura,
mas podem causar riscos a saude humana e ao meio ambiente se nao forem aplicados
nas lavouras de forma correta. Em termos de competéncia institucional, os processos de
fiscalizacdo de agrotoxicos dividem-se da seguinte forma: a fiscalizagdo da producgao, pelo
MAPA, e a fiscalizacdo do comércio e uso, pelos 6rgaos de defesa estaduais.

ALein®6.894, de 16 de dezembro de 1980, dispbe sobre a inspecéo e fiscalizagdo da producao
e do comércio de fertilizantes, corretivos, inoculantes, estimulantes ou biofertilizantes,
destinados a agricultura, e da outras providéncias. Os fertilizantes, corretivos e inoculantes
sdo produtos usados na agricultura como fornecedores de nutrientes de que as plantas
necessitam para se desenvolverem ou tém a funcao de melhorar as condi¢des dos solos para
cultivo. A cadeia produtiva de fertilizantes compbe-se de seis elos: i) 0 segmento extrativo
mineral, fornecedor da rocha fosfatica, do enxofre, do gas natural e das rochas potassicas; ii)
o setor produtor de matérias-primas intermediarias, como o acido sulfurico, o acido fosférico
e a amonia anidra; iii) o elo produtor de fertilizantes simples; iv) a industria de fertilizantes
mistos e granulados complexos; v) o setor de distribuicao (atacado, varejo e logistica); e vi) o
produtor rural.

O segmento responsavel pela producdo dos fertilizantes é determinante da estrutura
geral desse mercado. Seu mapeamento mostrou que cerca de 90% dos estabelecimentos
produtores se distribuem por quinze unidades da federacao, basicamente da regido centro sul
do pais, com mais de 90% do volume sendo produzido em oito 8 unidades e com mais de 90%
da producdo sendo comercializada em nove 9 unidades.

O segmento de corretivos agricolas também provenientes da extragdo mineral de rochas
calcareas, empregadas na correcdo de acidez dos solos, tem a sua estrutura distribuida
em quase todos os Estados da Federacéo, localizando-se o maior numero de unidades de
fabricacao proximas aos locais onde a agricultura esta mais desenvolvida.

Assim como no segmento de agrotdxicos e afins, nos segmentos de fertilizantes, corretivos
e inoculantes a fiscalizacdo da producado é de competéncia exclusiva do MAPA. Quanto
a fiscalizacdo do uso e comércio, pode ser executada pelos Estados e o Distrito Federal,
mediante delegagao.

A Lei n° 10.711, de 5 de agosto de 2003, dispde sobre o Sistema Nacional de Sementes e
Mudas e da outras providéncias. As sementes e mudas s&o insumos agricolas constituidos
de materiais de reproducéo ou de propagacgao vegetal de qualquer género, espécie ou cultivar
proveniente de reproducao sexuada ou assexuada, que tenha a finalidade de plantio para a
producao de alimento ou de matéria-prima. O principio da obtencao de novas cultivares se da
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pelo melhoramento genético convencional de plantas ou pela biotecnologia, e a produgao de
sementes e mudas com base em processo de certificagdo, aliado ao processo de producao
de sementes nao certificadas. Ambos preveem o controle de geragdes, que busca garantir a
identidade genética das cultivares, com estratificacdo em categorias e classes.

A cadeia produtiva das sementes e mudas é bastante complexa, seja pela diversidade
de culturas, pela dispersao dessas ou pela importancia que tém no desenvolvimento da
agropecuaria brasileira. Em toda a extens&do da cadeia, € imprescindivel a concorréncia de
pessoal com conhecimento e com dominio técnico em cada um dos segmentos onde atua.
Quanto a distribuicado de competéncias, nesse caso, somente a fiscalizagao do comércio &
atribuida aos Estados e ao Distrito Federal, sendo que, em alguns Estados, o MAPA tem
realizado essa atividade, adicionalmente a fiscalizacdo da producgéo e do uso de sementes e
mudas.

As atividades de Sanidade Vegetal asseguram a sanidade das populacdes vegetais, através de
procedimentos estabelecidos em legislacao, o que contribui para o aumento da produtividade
agricola, a segurancga alimentar da populacao e a abertura e manutencédo de mercados para a
exportacdo. Destacam-se, nesse contexto, as agdes com o objetivo de manter as pragas em
niveis populacionais economicamente aceitaveis, além das que possuem o objetivo de impedir
a introducéao e a disseminacao daquelas pragas procedentes de outras areas geograficas.

Seu marco legal baseia-se no Decreto n° 24.114, de 12 de abril de 1934, o qual, no entanto,
encontra-se desatualizado frente ao marco regulatério internacional, oriundo de acordos
internacionais dos quais o Brasil é signatario, como o Acordo de Aplicacdo de Medidas
Sanitarias e Fitossanitarias da Organizacdo Mundial do Comércio (SPS/OMC), incorporado
pelo Decreto n° 1.355, de 30 de dezembro de 1994, e a Convengao Internacional para a
Protecdo dos Vegetais da FAO (CIPV), cujo novo texto revisto na 292 Conferéncia da
Organizacao das Nagbes Unidas para Agricultura e Alimentacédo (FAO), em 17 de novembro
de 1997, foi promulgado pelo Brasil através do Decreto n° 5.759, de 17 de abril de 2006.

A atividade de “inspecdo de produtos de origem vegetal” restringe-se atualmente ao
cumprimento das disposicdes contidas na Lei n® 7.678, de 08/11/1988, que dispde sobre
a producéo, circulacdo e comercializacdo do vinho e derivados da uva e do vinho; na Lei
n° 8.918, de 14/07/1994, que dispbe sobre a padronizagdo, a classificagdo, o registro, a
inspecao, a producao e a fiscalizacdo de bebidas; na Lei n® 9.972, de 25/05/2000, que institui
a classificacao de produtos vegetais, subprodutos e residuos de valor econémico; e nos seus
respectivos regulamentos e atos complementares, assim como a execug¢éo do Plano Nacional
de Controle de Residuos e Contaminantes (PNCRC) em produtos de origem vegetal.

Cada uma das atividades relacionadas a inspecao vegetal acima mencionadas possui ritos
e procedimentos proéprios e distintos, e a maioria das disposi¢cdes neles previstas, desde a
elaboracéo de regulamentos técnicos ao controle e fiscalizagdo de estabelecimentos e produtos
por eles abrangidos € executada pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento —
MAPA, com restritas excegdes, como no caso de algumas acdes de fiscalizagdo de vinhos
e derivados da uva e do vinho, que vém sendo executadas pela Secretaria de Agricultura,
Pecuaria e Irrigacao (SEAPI) do Estado do Rio Grande do Sul, devido ao interesse local e a
previsibilidade disposta na Lei de Vinhos e Derivados, n° 7.678/98.

Assim como a “Lei dos Vinhos”, a Lei n® 9.972/2000, que institui a classificacdo de produtos

vegetais, subprodutos e residuos de valor econdmico também permite que as acdes de
fiscalizacao da classificacdo possam ser executadas pelos Estados e pelo Distrito Federal,

R ———
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mediante delegacado de competéncia. Essa lei inova, ainda, ao determinar que as atividades
de classificagdo propriamente ditas sejam exercidas pelos Estados e o Distrito Federal,
diretamente ou por intermédio de 6rgaos ou empresas especializadas, como as cooperativas
agricolas e as empresas ou entidades especializadas na atividade e as bolsas de mercadorias,
as universidades e institutos de pesquisa, apos credenciamento junto ao MAPA.

O Decreto n° 5741, de 30/03/2006 (BRASIL, 2006), que aprova o Regulamento dos artigos 27-
A, 28-A e 29-A da Lei n® 8.171/91 e organiza o do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade
Agropecuaria, concede ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento a condi¢cao
de instancia central e superior do referido sistema e, por conseguinte, a responsabilidade
pelas atividades privativas do Governo Federal, de natureza politica, estratégica, normativa,
reguladora, coordenadora, supervisora, auditora, fiscalizadora e inspetora, incluindo atividades
de natureza operacional, se assim determinar o interesse nacional ou regional.

Além das acbes isoladas previstas em legislacdo especifica, o MAPA publicou a Instrucéo
Normativa n° 19, de 24/07/2006, estabelecendo os requisitos para a adesado dos Estados,
do Distrito Federal e dos Municipios, individualmente ou por meio de consorcios, ao Sistema
Unificado de Atencao a Sanidade Agropecuaria, integrado pelo Sistema Brasileiro de Inspecéo
de Produtos de Origem Animal, Sistema Brasileiro de Inspecéo de Produtos de Origem Vegetal,
Sistema Brasileiro de Inspecado de Insumos Agricolas e Sistema Brasileiro de Inspecéo de
Insumos Pecuarios.

E importante destacar, ainda, o contexto internacional, em que os principais atores do comércio
internacional de alimentos tém implementado politicas de inspecao focadas no controle da
cadeia produtiva como um todo e na rastreabilidade de seus processos produtivos. Paises
como o Canada e os Estados Unidos, assim como o bloco de paises formado pela Unido
Europeia, tém promovido, inclusive, reformas e alteragdes estruturantes nos seus respectivos
marcos legais relacionados a producao e a inspecéo de alimentos.

Em junho de 2012, o Canada notificou proposta de modernizagao de seu sistema de inspecéo
de alimentos. Os Estados Unidos também estdo em pleno processo de compilacdo dos
comentarios enviados a sua nova legislacdo de alimentos, o “Food Safety Modernization
Act” (FSMA), cujo objetivo principal € o de implementar um sistema de seguranca alimentar,
balizado por ac¢des de controle em todas as fases da cadeia produtiva. Os impactos dessa
nova legislacdo para os exportadores brasileiros ainda ndo estdo totalmente explicitados,
mas ja é possivel antever uma necessaria adequagao dos empreendimentos que produzem
alimentos com vistas ao mercado americano.

Nessa mesma tendéncia, a Unido Europeia, um dos principais importadores de produtos
agropecuarios brasileiros, esta promovendo a modernizagao e a simplificagcdo do marco legal
das cadeias de alimentos, por meio de um pacote legislativo com o qual os operadores do
agronegacio irdo se beneficiar da simplificacdo e aplicacdo das regras baseadas no risco, no
sentido de diminuir a carga administrativa e tornar os processos mais eficientes.

Dessa forma, foi instituido, por meio da Portaria SDA n° 78, de 07/06/2013, o Grupo de
Trabalho, com o objetivo de “propor a modelagem do Sistema Unificado de Atencéo a Sanidade
Agropecuaria, aplicado as cadeias produtivas dos produtos de origem vegetal”.

O projeto é composto pela assessoria do Gabinete da Secretaria de Defesa Agropecuaria e

por servidores lotados nos Departamentos de Fiscalizagado de Insumos Agricolas, de Inspecao
de Produtos de Origem Vegetal e de Sanidade Vegetal da SDA/MAPA, da Secretaria de
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Relacoes Internacionais do Agronegécio (SRI), da Secretaria do Produtor Rural (SPRC) e da
Superintendéncia Federal de Agricultura no Distrito Federal, além de contar com a colaboracao
da Coordenacao-Geral de Planejamento e Gestdo (CGPLAN/SPOA/MAPA).
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