O que esperar da
vindima 2017 no Brasil

Samar Velho da Silveira

A safra de uvas de 2016 no Sul do Brasil foi atipica, se
desenvolvendo sob condigdes climaticas fora das normais
climatolégicas e redundando em quebra de producdo de
até 65% em algumas propriedades. O que causou estas
variacées foi o fendmeno El Nifio, de cardter atmosférico-
-ocednico, em que ocorre o aquecimento fora do normal
das dguas do Oceano Pacifico. Este fendmeno altera
varios fatores climdticos regionais e globais como, por
exemplo, indices pluviométricos, padrées de vento e
deslocamento de massas de ar.

Poucas horas de frio e geadas tardias

A primeira grande consequéncia foi o insuficiente
nimero de horas de frio no inverno para atender as
necessidades fisiolégicas da videira, resultando em
deficiente superacdo da dorméncia de gemas e, por
conseguinte, em uma menor bro’rogdo e, também, maior
desuniformidade da brotacao. Por outro lado, o inverno
com femperaturas muito acima do esperado antfecipou a
brotacéo, ocorrida, em média, 15 dias antes em relacdo
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aos outros anos. Com isso, observou-se uma antecipa-
¢do do periodo de colheita. O frio que ndo ocorreu como
deveria no inverno, foi ocorrer tardiamente, resultando
em duas geadas no comeco da primavera, nos dias 11
e 12 de setembro, impactando nas primeiras brotacées,
sobretudo de variedades precoces como Chardonnay e
Pinot Noir.

Chuva e granizo

Na sequéncia, observou-se ocorréncia de chuvas e
granizo. As dreas que escaparam dos danos de geada
enfrentaram danos pelo excesso de chuvas e altas tem-
peraturas na primavera, favorecendo a incidéncia de
doencas fingicas, como o mildio, por exemplo. Outra
consequéncia é que a ocorréncia de chuvas no periodo
de floragdo diminui acentuadamente a polinizagéo e a
frutificacdo e, por consequéncia, o nimero de bagas por
cacho. Posteriormente, algumas dreas, ainda, sofreram
danos por queda de granizo, reduzindo e danificando
a producéo.



Qualidade e quantidade da

uva colhida e as consequéncias
para a safra 2017

Alguns reflexos negativos das infempéries ocorridas na safra de
2016 devem ocorrer na safra de 2017. O excesso de chuvas, por
exemplo, favoreceu o surgimento de doencas e, por conseguinte,
aumentou o nimero de pulverizacdes nos parreirais. Nessa tentativa
de tentar salvar a producéo, os produtores utilizaram, muitas vezes,
o frator com o solo ainda encharcado, o que predispée o solo &
erosdo e & consequente perda de fertilidade.

Por outro lado, as geadas fora de época e a queda de granizo
danificam as gemas, tendo influéncia negativa na safra seguinte,
pois os rudimentos ou primérdios das inflorescéncias da videira em
regides de clima temperado séo formados durante a estacdo que
precede o ano no qual as flores véo surgindo.

Portanto, se um ramo vai produzir mais cachos ou gavinhas numa
safra, isto é determinado no ano anterior. Qualquer dano que
as gemas sofram, portanto, afeta a formac@o de cachos no ano
seguinte. A magnitude desses danos depende, e muito, do manejo
que o viticultor exerce no vinhedo apés a ocorréncia do mesmo.
Nesse sentido, a perda de substéncias de reserva, dos prejuizos
na brotacéo e na formacdo de cachos nessa safra serd menor nos
parreirais em que o agricultor executou a poda sanitéria: poda
dos ramos danificados por granizo, visando o rebrote, seguida por
pulverizacdo com fungicida ciprico e, em plantas com sintomas
de deficiéncia de vigor, da adubacéo de acordo com andélise de
solo e foliar.

Cendrio

O cenério deste ano tem sido diferente do ano passado, com
suficiente ndmero de horas de frio no inverno, ocorréncia de granizo
apenas em dreas isoladas e, ao invés do El Nifio, a previsGo é de La
Nifia fraca, o que nos permite esperar por um clima menos chuvoso
e menos humido do que na safra passada.

A quantidade de horas de frio no ciclo vegetativo 2016-2017 (tem-
peraturas abaixo de 7,2 °C) foi satisfatéria, sendo superior a 600 horas,
quando a média histérica é de 410 horas. Além de frio suficiente, o
mesmo foi mais constante do que vinha sendo observado em anos
anteriores, sem a ocorréncia de veranico de forma pronunciada. Por-
tanto, nesse ano, houve adequada quebra de dorméncia das gemas,
brotacdo adequada e mais uniforme, o que assegura um potencial
volume expressivo de producdo.

A partir de agora é preciso prestar atencdo na floracéo, a qual
estd iniciando. Tecnicamente, a floracéo ocorre quando a caliptra se
abre expondo os estames (6rgdo masculino da flor) e o pistilo (parte
receptiva do 6rgdo feminino), o que se dé em fomo de oito semanas
apds a brotacao. Mas, em um mesmo vinhedo, agora, é possivel ver
plantas em estddio de pré-floracdo (figura 1), ou seja, na fase ainda
do desenvolvimento de folhas e das inflorescéncias (10 a 12 folhas
separadas e flores ainda fechadas) e plantas no inicio do florescimento
(figura 2), ou seja, primeiras flores abertas nos cachos. Se as condicées
climdticas forem favordveis, os graos de pélen germinardo e formardo
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o tubo polinico que penetrard no estigma,
percorrendo todo o pistilo até alcancar o
6vulo, ocorrendo, entdo, a fecundacéo.

Chuvas e alta umidade durante a flo-
racdo reduzem a fecundacéo do évulo,
seja por ‘lavar’ o pélen, impedindo-o de
chegar ao pistilo, seja por impedir a com-
pleta abertura da caliptra ou, ainda, por
inferferir na germinagao do gréo de pdlen.
Sem polinizagdo, no caso da videira, o
normal é que ocorra abortamento floral e
a néo formagao do fruto. Por outro lado,
uma polinizacdo insuficiente ocasiona a
pouca ou incompleta formacéo de semen-
tes, as quais influenciam no formato e no
tamanho dos gréos de uva. Nesse sentido,
as chuvas em excesso que ocorreram na
segunda metade de outubro prejudicaram
as variedades precoces que estdo enfrando
em floracdo, como lIsabel Precoce, Char-
donnay e Pinot Noir.

‘La Nina' e

suas consequéncias

Ao que tudo indica, no entanto, as
chuvaradas ndo devem ter, nessa safra,
a mesma intensidade da safra passada,
a qual foi marcada pelo El Nifio, pois hé
significativa probabilidade de termos uma
transicGo para o fendémeno conhecido
por La NiAg, o qual se caracteriza pelo
resfriamento das dguas do Pacifico, oca-
sionando, na Regi@o Sul do Brasil, maior
amplitude térmica didria ao longo da
primavera, precipitagdo abaixo do normal
nos meses de novembro e dezembro e
reducdo de chuvas nos meses de janeiro
a abril. Com relacéo as temperaturas, o La
Nifa ocasiona femperaturas minimas abai-
xo do padrdo climatolégico e temperaturas
mdximas acima do normal, verificando-se
noites mais frias e dias mais quentes.

Segundo as previsdes climdticas do Insti-
tuto Nacional de Meteorologia (Inmet) para
o Rio Grande do Sul no final de 2016, o
gradativo aumento das anomalias nega-
tivas observadas nestes Gltimos meses no
Pacffico Equatorial Central, associado ao
padréo préximo a normalidade no Atléanti-
co Sul, séo indicadores de que a circulagéo
atmosférica manterd reducéo da umidade
sobre o Rio Grande do Sul. A regulari-
dade das massas frias, juntamente com
a redugdo de umidade, contribuird para
diminui¢do das precipitacdes, especial-
mente no més de novembro. O predominio
de massas com menor umidade causard
maior amplitude térmica didria ao longo
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da primavera. Essas condicdes meteorolgi-
cas menos favordveis & ocorréncia do mildio
deverd reduzir o nimero de pulverizacdes
necessdrias ao seu controle no parreiral. No
entanto, temperaturas e umidade mais baixas
favorecem a ocorréncia de oidio na videira
que, nas nossas condicdes, costuma ocorrer
principalmente a partir da ferceira semana
de dezembro, devendo os viticultores estarem
alertas no monitoramento e controle desse
patégeno. Para o primeiro semestre de 2017,
as previsdes sGo de 70% de chances de que
o La Nifia se concretize.

Esse quadro é favoravel para a obtencéo
de uvas de qualidade enolégica superior.
Igualmente, ndo deve ocorrer maior redu-
¢Go da produtividade dos parreirais por
uma menor ocorréncia de chuvas, & que
a videira tolera secas moderadas. Por outro
lado, & importante que o produtor realize um
efetivo monitoramento de pragas e doencas,
lancando mao do emprego de armadilhas,
feroménios, frascos caca-moscas e andlises
visuais dos sinfomas de doencas, realizando
os tratamentos fitossanitérios somente quan-
do o monitoramento recomendar.

Em Santa Catarina
As condicées climdticas da safra 2016 no

Figura 1:

Estddio de desenvolvimento das folhas e
inflorescéncia, onde se vé claramente as flores
separadas, mas as ‘bagas’ ainda verdes.
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Figura 3:

Sintoma tipico de mildio, causada por Plas-
mopara viticola, caracterizado pelo aspecto de
manchas de éleo na face superior da folha.

Estado de Santa Catarina néo diferiram muito
dos ocorridas no Rio Grande do Sul. L& tam-
bém houve, no inicio, um inverno atipico com
temperaturas elevadas e brotacdo precoce.
Na sequéncia, geadas primaveris que preju-
dicaram a brotacéo e, em seguida, a ocor-
réncia de granizo e precipitacdes elevadas,
tendo como consequéncia uma umidade
elevada, o que contribuiu para o surgimento
de fungos, sobretudo o mildio (figuras 3 e 4).
Esse conjunto de fatores determinou uma
forte reducdo da produtividade. Mais para
o final do més de janeiro, assim como aqui,
as precipitacdes diminuiram e os dias tiveram
temperaturas altas com algumas noites frias,
tendo essa amplitude térmica favorecendo
a maturacéo e, portanto, a obtencéo de
vinhos de qualidade para os produtores que
conseguiram garantir a colheita de parte da
sua producdo. A semelhanca do Rio Gran-
de do Sul, o panorama foi melhor para as
variedades de ciclo intermedidrio e tardio,
tais como Syrah, Marselan e Cabernet Sau-
vignon, por exemplo. Devido & proximidade
geogréfica dos dois Estados, os efeitos do
clima devem ser semelhantes em ambos e,
porfanto, espera-se uma safra 2017 também
de melhor qualidade e de maior quantidade
no Estado catarinense.
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Figura 2:

Cacho floral, vé-se claramente as anteras
abertas para liberacdo dos graos de pdlen.
Estddio fenolégico da videira em que o mildio
costuma ocorrer e o excesso de chuvas pode
determinar, também, a ocorréncia de Botrytis.

Figura 4:

Sintoma tipico de mildio, causada por Plas-
mopara viticola, caracterizado pela presenca de
mofo-branco na face inferior da folha da videira.




__NOTICIAS DO VINHO

Grupo Casa da Montanha lanca
linha exclusiva de espumantes

Arede de hotéis do Grupo Casa da Mon-
tanha acaba de lancar uma linha prépria
de espumantes, intitulada Reserva Casa
da Montanha. Sao trés opcdes da bebida:
Brut, Rosé e Prosecco e cada uma foi bati-
zada com o nome de um dos hotéis: Casa
da Montanha, Petit Casa da Montanha e
Parador Casa da Montanha.

A Reserva Casa da Montanha nasceu do
projeto Vila Peccin, vinhedos administrados

pela familia que dirige os empreendi-
mentos do grupo. Os vinhedos ficam
localizados na Serra do Sudoeste, em
Encruzilhada do Sul, na regiéo central
do Rio Grande do Sul. “A Vila Peccin é
um sonho antigo da familia, pois somos
descendentes de italianos e carregamos
a cultura da produgéo de vinhos. Foram
plantados cerca de 20 hectares de uvas
viniferas provenientes dos melhores ter-
rois do mundo, entre elas a Chardonnay,
Pinot Noir, Tannat, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Gewurztraminer, Bar-
bera e Touriga Nacional”, afirma Rafael
Peccin, direfor de marketing dos hotéis
Casa da Montanha.

Inicialmente os produtos serdo ofere-
cidos de boas vindas na rede hoteleira,
mas também estardo disponivel para
venda nas boutiques dos préprios locais
e no Restaurante La Caceria.

Enologo francés ¢ o novo
winemaker da Peterlongo

Homem forte da francesa Mouton
Rothschild e responsavel por projetos
da empresa que resultaram em grandes
marcas como Opus One (EUA) e Aimaviva
(Chile), Pascal Marty é o novo winemaker

da Peterlongo. Marty passa a integrar
um audacioso projeto de revitalizagéo
da marca, iniciado em 2002, quando
os socios atuais compraram a em-
presa, até entdo familiar, e iniciaram
sua retomada, saneando a empresa
financeiramente e dando inicio a uma
série de investimentos, que culminam
em 2016 com revitalizacdes das cen-
tendrias instalacdes localizadas em
Garibaldi e com a contratagdo de um
nome de peso no cendrio internacional
de vinhos. Apés desenvolver alguns dos
mais bem sucedidos projetos vinicolas
do mundo, o novo winemaker terd a
missdo de revitalizar produtos de todas
as linhas da Peterlongo, além de iniciar
o primeiro projeto estruturado de um
super-premium brasileiro, comandan-
do a equipe de enologia da vinicola.
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Para se encantar ainda

Vinicolas da Serra Gautcha estéo investindo cada vez mais em
enoturismo. A cada ano, mais empresas percebem que o sefor vem

mais pela Serra Gatcha

na Dal Pizzol Vinhos Finos, em Bento Goncalves; Wine Movie, na
Peterlogo, em Garibaldi; Geisse Experience, na Cave Geisse, em

atraindo um nUmero maior de visitantes vindos de todo o Brasil e  Pinto Bandeira; e Visita aos Vinhedos e Pér do Sol, na Vinicola Don

até do exterior. A Bon Vivant visitou novos projetos: Piccolo Piacere,

#9~&  Ddl Pizzol Vinhos Finos

ot =1 O ‘Piccolo Piacere” é um convite
para quem curte novas experiéncias
enoturisticas em meio & natureza. O
cendrio oferece mltiplas possibilida-
des para degustar, petiscar e contem-
plar um espaco que respira a cultura
do vinho. Aberto de segunda a sexta
das 9h &s 17h e aos sédbados, domin-
gos e feriados das 10h as 16h30min,
é possivel desfrutar o ‘Piccolo Piacere’
em bancos e mesas feitos de palets,
de pipas e de cepos de drvores seja &
beira de lagos, & sombra de drvores,
¢ entfre a Enoteca e os lagos. O valor é
de R$ 150 e inclui um kit com produ-
1 fos regionais com especiarias, uma
garrafa de vinho ou espumante, a
escolher. Para as criancas, suco de uva
¢ garantido. Reservas e informagoes
pelo telefone (54) 3449.22550u pelo
e-mail dalpizzol@dalpizzol.com.br

Geisse Experience

Na Cave Geisse, em Pinto Bandeira, a atracdo é o Geisse Experien-
ce, um passeio Unico para descobrir os segredos que fazem parte do
Terroir Geisse a bordo de um 4x4 que o leva o turista para conhecer os
vinhedos e seus arredores, acompanhado de um guia que apresenta
todos detalhes. Inclui: Passeio em 4x4 com guia; brinde no Espaco
Zen, em meio & natureza; Visita aos vinhedos. Tempo aproximado de
duragdo: Th30min (somente em caso de tempo bom esse passeio é
realizado). O Open Louge oferece comidinhas deliciosas e espumantes
em faca. Recebe grupos com agendamento. Informagées pelo e-mail
www.cavegeisse.com.br/visite

42 www.bonvivant.com.br

Giovanni. Vale a pena se organizar e visitarl

Wine Movie Peterlongo

Gosta de cinema, vinho e espumante? Entdo imagina aliar tudo isso num
jardim cercado por vinhedos e um castelo do inicio do século passado tendo a
vista do centro de Garibaldi, a Capital Brasileira do Espumante, como pano de
fundo. Esta é a proposta da centendria Vinicola Peterlongo, na Serra Gatcha.
O novo atrativo da Peterlongo consiste em uma grande fela de cinema, de
8x5 metros com projecdo HD, montada no jardim lateral do castelo em estilo
provencal e das instalacdes em pedra basdltica datadas do inicio do século
XX. Programagdo: 2 de dezembro — O Expresso Polar (neste dia também terd
o acendimento das luzes de Natal do Castelo Peterlongo); 3 de fevereiro —
Ainda sem definicéo do filme. Informacdes em televendas@peterlongo.com.br

Vinhos, Vinhedos e Pousada Don Giovanni

Na Don Giovanni um dos atrativos é a visita aos vinhedos. Inclui caminha-
da guiada para conhecer mais sobre a viticultura biodindmica, métodos de
conducdo e sustentacdo em vinhedos e manejo. A caminhada leva o visitante
até o mirante, onde sdo servidos espumantes, apreciando a paisagem e o pér
do sol. Valor: R$ 30/pessoa. Reservas e informacdes pelo telefone (54) 3455
6293/ (54) ou pelo e-mail turismo@dongiovanni.com.br




