Agricultura Inteligente
Pds-Colheita

Hidroconservador

Descricao

Equipamento para armazenar e conservar

alimentos vegetais frescos. Envolve metodologia de
armazenamento dos produtos (embalados) imersos
em meio liquido, sem o perigo de congelamento.
A alta capacidade calorifica e a condutividade
térmica da agua possibilitam um controle acurado
da temperatura, além de grande homogeneidade
térmica em todo o volume da camara de
armazenagem. Em experimento com
couve-manteiga, por exemplo, o ganho foi superiora
100% na vida-de-prateleira quando comparado a
metodologia convencional. A tecnologia envolve
uma camara de hidroconservacdo, um sistema de
refrigeracdo, uma eletronica de controle da
temperatura com precisdo de 0,01°C e um método
pertinente.

Pontos Fortes

« Aumenta o tempo de prateleira de produtos
vegetais frescos.

*  Quando comparado a sistemas convencionais, a
velocidade de resfriamento dos produtos é mais
adequada e o gasto com energia elétrica é 4 vezes
menor.

+ O impacto na temperatura da camara de
armazenamento, devido a abertura da tampa ou da
manipulagdo dos hortifrutis, é muito menor.
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Entre as principais razées que aumentam a
velocidade de deterioracdo de um hortifrdti apds a Estagio de Desenvolvimento
colheita estdo a temperatura de armazenamento e
suas variacoes. O sistema de hidroconservacao é
eficiente nos dois aspectos, possibilitando
armazenar o hortifrati muito préximo a temperatura
ideal e assim aumentando seu tempo de prateleira,
gastando menos energia.
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