Agricultura Inteligente

Nanotecnologia

Revestimentos Comestiveis

Descricao

Os revestimentos ou coberturas comestiveis sdo
aplicados ou formados diretamente sobre a superficie de
frutas e hortalicas pela deposicao de materiais
biopoliméricos, configurando membranas delgadas,
imperceptiveis a olho nu e com caracteristicas protetoras.
Esses revestimentos reduzem a transferéncia de umidade
(transpiracdo) e as trocas gasosas (respiracao) o que
minimiza a velocidade de maturacdo. Também podem
apresentar atividade antimicrobiana prevenindo a
infestacao por micro-organismos como fungos e bactérias.

Pontos Fortes

« Fazem uso de matéria prima atéxica e renovavel como
polissacarideos, ceras e proteinas.

+ Mantém a aparéncia inicial e a textura (firmeza), além de
realcar o brilho, contribuindo no apelo ao consumo.

+ Reduzem os processos fisioldgicos, retardando a
senescéncia e elevando o tempo de prateleira.

+ Reduzem as perdas em todas as etapas da pos-colheita.
+ Sdo de facil aplicagao.

Aplicacoes

Os revestimentos comestiveis podem ser
aplicados em todas as hortalicas e em frutas nas quais a
casca é consumida. Como estas coberturas pa

passam a fazer parte do alimento a ser consumido, os
materiais empregados em sua formacdo sao considerados
como GRAS (Generally Recognized as Safe), ou seja, sdo
atoxicos e seguros para o uso em alimentos.

O emprego de coberturas comestiveis protetores, embora
seja ainda um processo em desenvolvimento, tem
apresentado resultados bastante significativos como uma
pratica auxiliar na conservacdo de produtos pereciveis e
principalmente aqueles minimamente processados, cujo
tempo de prateleira é consideravelmente reduzido em
funcdo dos processos de corte. Essa tecnologia reduz as
perdas pods-colheita e é estratégica principalmente na
conservacao de produtos de origem tropical.

Protecao Intelectual

Transferéncia de know-how.
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