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Teenslogia para Laticiiiss — bebidas de asja com proisticss

Indistria de ingnedientes

Formentacas
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Teensogia Enlbrapa para pequenas, médins e grandes enpresas

Possibilita a utilizacdo dos equipamentos existentes nos laticinios para a produgao de bebidas
fermentadas de soja com probi6ticos

Simplificacas teenslogicn

A bebida é elaborada a partir de extratos de soja em po, disponiveis
no mercado, ao invés do processo tradicional a partir do grao.
Controle de processo de produgao simplificado.

colesterol,
lactose e

probidticos,
fibras e
cereais.

< Bebidas con probisticss

Contém bactérias benéficas que contribuem com a satde do consumidor,
associadas ao equilibrio da flora intestinal.

(Lss de equipamen’m diprfueiA nes Daticiniss

A tecnologia foi concebida para utilizar os mesmos equipamentos dos laticinios, sem demandar investimentos adicionais
em meios de producao.

Opstunidade de fenceiﬂigac(i& da preducas

0 empreendedor pode contratar a producao de laticinios espalhados pelo pais e ter
a marca propria.

0 laticiis pode muits mais

Além de oferecer o servico de fabricacao, pode utilizar o prdprio sistema logistico para
colocar esses produtos funcionais no mercado.

Vensatilidade em formulacses

A bebida final apresenta os mais variados sabores e texturas, combinando muito
bem com frutas, castanhas e outros cereais.

Podemss chegar mais Conge

A tecnologia, originalmente desenvolvida para bebidas fermentadas
de soja, pode ser adaptada para bebidas de graos e cereais, como
aveia, milho e quinoa.




