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APRES

O Caderno de Processamento (“Estabelecimento Vinicola”) integra a Série Documentos de Acompanhamento, que tem como finalidade dar subsidios a
aplicacdo do Sistema da Producéo Integrada de Uva para Processamento — Vinho e Suco (PIUP), possibilitando a obtencédo de produtos seguros, com
alto nivel de qualidade e com o menor impacto ambiental possivel. A obtencéo da matéria-prima e o seu processamento, dentro do Sistema da Producéo
Integrada, sé&o pautadas pela seguranca do trabalhador, do ambiente e do consumidor. Sistema esse que, dentro do planejamento estratégico atual do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa) para a Pl do Brasil, faz parte do Programa Brasil Certificado, Agricultura de Qualidade.

Em sintonia com uma preoccupacao setorial, diversas acdes vém sendo organizadas pela Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (Embrapa) para que
se possa produzir com melhor qualidade e maior seguranca para o produtor e para o consumidor. Desde 1997, a Embrapa Uva e Vinho tem atuado com
0 sistema de Producéo Integrada (Pl), que possibilita uma certificagéo que € aceita internacionalmente. Um importante conjunto de instituicdes, empresas
privadas e cooperativas do setor vitivinicola confere a esse projeto 0 apoio do setor produtivo. Também o meio académico e a area de extensao, além do
governo federal, oferecem suporte. Compdem tal grupo:

- A Federacao das Cooperativas Vinicolas do Rio Grande do Sul (Fecovinho), a Unido Brasileira de Vitivinicultura (Uvibra), o Instituto Brasileiro do Vinho (lbravin)
e o Instituto do Vinho do Vale do Sao Francisco (Vinhovastf );

- A .empresa Tecnovin e as vinicolas Almadeén, Luiz Argenta, Vinicola Ducos;
- A Cooperativa Central Nova Alianca (Coocenal);
- A Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS), a Emater-PR e o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

A Producéo Integrada preconiza que todo o sistema de producéo, desde a producéo da uva no campo até a elaboracao do vinho ou do suco, passe por
um processo de avaliagéo de conformidade com os critérios descritos nas Normas da Producéo Integrada de Uva para Processamento, o que permite que
somente aqueles produtores ou vinicolas que atendam todos 0s pré-requisitos recebam o selo da Producéao Integrada. A avaliacdo de conformidade € uma
exigéncia de mercado, a qual assegura a qualidade e a inocuidade do produto, viabilizando o controle e a rastreabilidade habil e permanente de todo o
sistema e do processo produtivo.

O Presente Documento de Acompanhamento possibilita ao vitivinicultor dar sequéncia ao processo de rastreabilidade do Sistema iniciado com o Caderno
de Campo, pois permite registrar as atividades desenvolvidas em todas as etapas do processamento da uva. Esses registros sdo essenciais para o
estabelecimento de um sistema de producao de sucos, vinhos e espumantes pautado pela seguranca alimentar.

Bento Gongalves, novembro de 2014,
Mauro Celso Zanus
Chefe-Geral







INTRO

A rastreabilidade do Sistema da Producéo Integrada de Uva para Processamento (PIUP) esta sustentada no Caderno de Campo, na fase de
producéo da uva, e, na sequéncia, Nno Cadermo de Processamento (“Estabelecimento Vinicola”).

A andlise criteriosa das praticas desenvolvidas na vinicola e a deteccao dos pontos criticos de controle constituem uma importante ferramenta
para garantir que o processamento da uva obedeca aos critérios de seguranca alimentar. Dessa forma, o vinicultor deve dispor de um documento
em gue possa anotar de forma ordenada e sistematizada todas as atividades desenvolvidas. O histdérico de producéo de cada lote de uva que
chega a vinicola pode ser conhecido atraves do Caderno de Campo que o acompanha, permitindo seu adequado direcionamento no momento do
processamento. A rastreabilidade do produto elaborado - suco, vinho ou espumante - atende a um pre-requisito para exportagao e permite informar
0 consumidor sobre todo o processo empregado Na sua obtencao.

O presente cademo foi elaborado de forma que o vinicultor possa registrar de forma organizada as atividades desenvolvidas. Dessa maneira, apos a
identificacao da vinicola, do responsavel técnico e dos fornecedores da uva, consta a ficha de recepcéo e destino da mesma, em que se deve fazer
as anotacdes do codigo adotado no Caderno de Campo e no Caderno de Estabelecimento Vinicola, o que permite a correlacéo entre ambos. Apods
£ss6es campos comuns a todos 0s tipos de uva, existem os campos especificos a ser preenchidos de acordo com a finalidade empregada - suco,
vinho e espumante — , e, dentro desses, os diferentes processos passiveis de serem empregados. Diferentes lotes de uva e de diferentes origens
podem ser empregados para elaboragéo de um mesmo produto, desde que todos sejam oriundos da Producéo Integrada e estejam devidamente
identificados no caderno de cantina para aguele produto.

O cademo ¢ especifico para cada vinicola, podendo ser utilizado para mais de um produto. Para o preenchimento deste cademo de cantina €
considerado lote de uva, aguele gue vem de uma mesma parcela no campo, que apresenta a mesma variedade e 0 mesmo codigo de identificacéo
no Cadermo de Campo.

O vinicultor deve realizar as anotacdes no cadermno logo apds a execucéo de cada atividade na vinicola como forma de evitar possiveis falhas no
preenchimento.

As informagbes sobre 0 andamento do processo de elaboracéo sempre devem ser anotadas, independentemente da necessidade de intervencao
no processo enoldgico. Ao final desse, o produtor e o responsavel técnico devem assinar o cadermno nas respectivas fichas.







IDENTIFICAGAO DOS LOTES NA ETAPA DE PROCESSAMENTO

Na etapa de processamento, uvas de diferentes origens podem ser empregadas na elaboracao de um mesmo produto (suco ou vinho). No entanto, todas elas
devem ser identificadas no caderno do estabelecimento vitivinicola, na planilha designada para esse fim, com a identificacéo da propriedade (Ex: RS46832) e
da parcela (Ex: 1.A)

Considerando que cada vinicola pode ter um sistema de rastreabilidade proprio para seu produto final (suco ou vinho), o sistema de identificacao dos lotes
pode ficar a critério de cada vinicola. No entanto, os lotes devem ser identificados de alguma forma em planilha propria para essa finalidade (no caderno do
estabelecimento vitivinicola) e a Idgica do sistema de identificacao utilizado deve ser descrita num documento anexado ao cademo.







CADERN

1 Identificacao da vinicola
Nome/Razéo Social:
CNPJ/Registro MAPA:
Endereco:
Telefone:
Endereco eletrénico (Pagina/E-mail):

2 ldentificacao do responsavel técnico
Nome:
Telefone:

Endereco eletrénico (Pagina/E-mail):
CREA/CRQ:

3 Identificacao dos fornecedores

Identificacao da Parcela no

Nome do Produtor Variedade Telefone e E-mail de Contato

Campo




CADERN

3 Identificacao dos fornecedores (continuacao)
Identificacdo da Parcela no

Nome do Produtor Variedade Telefone e E-mail de Contato

Campo




CADER

4 Cadastro e identificacao dos funcionarios

Nome do Funcionario Cdédigo do Funcionario Setores de Trabalho




CADERNO

5 Cadastro de produtos elaborados

Padrao Cadastro Vinicola (SISDECLARA)

Cédigo Interno- Origem

Nome Usual Situacao

Sequencial do Produto Classe Percentual Safra  Litros do Atual®
(Produto Final) Produto Tipo (americana ou Variedade Produto™

vinifera)

(NUmero do corte ou Uva ou Guia de Livre Transito (compra granel).
PMarcar com “x” cortes extintos.




CADERNO DO

6 Ficha de recepcao da uva e seu destino

Quantidade e

Relacdo de Cddigos no Campo e no Destino Serenie cl ke

Data da Nota Fiscal ~
Observacoes

Recepcao Produtor

Sequencial)
Quantidade
Recebida (kg)
Estado Sanitario

Variedade
Identificacao
da Parcela no

Campo
(notade 1a 4)®

(Cdédigo Interno-

1 = Alta incidéncia de podridéo; 2 = Média incidéncia de podridéo; 3 = Algumas bagas com podridéo e 4 = Nenhuma podridao.




CADERNO

7 Identificacao de cortes

Origem (Composicéo)

Numero do Corte Cédigo Interno-Sequencial Cddigo Resultante Volume Resultante

do Produto it




Elabo

8 Ficha de fermentacao

Caracterizacao

Data de Inicio de
Fermentacao Alcool
potencial

Cddigo Interno-Sequencial Litros Tanque

Densidade pH Acidez Total (meqg. L")  Acgucar Inicial (g.L™")
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Elabo

10 Analises de acompanhamentos da fermentacao

Codigo . , Acool SO, :
Interno-  Tanque Litros Data Hora kel lacleegi ol pH (vol/vol; Livre S0 LGIE] | ISl Densidade ol 72

(g.L") (meq.L™) %) (mg/L) (mg/L) (°C) Volatil

Sequencial




Elabo

11 Ficha de controle analitico pos-fermentacao*

Cadigo : , . Extrato
: Tanque Nome Usual ; Acidez Acidez Acucar , SO, SO, ~ .
Interno NE do Produto Data  Alcool Total  Volatil Redutor Densidade pH Livie  Total Seco Observacoes

Sequencial Total

* Mencionar em observagdes quando se tratar de segunda fermentacao.




Elabor

12 Historico do processo (fazer cépias e anexar de acordo com a necessidade)

Cddigo Interno-

Data Tanque Sequencial

Descrever Procedimentos("

Cddigo do
Funcionario

Lote/Insumo na

Quantidade de

Numero Ordem

de Servigo®

Observagoes

Insumo Utilizado

Filtragem, trasfega, clarificagao, adicéo de enzimas, adicéo de licor de expedicéo, etc.
@Para a vinicola que nao utiliza ordem de servico, anotar nome de quem ordenou.




Elabo

13 Engarrafamento
Cddigo
Interno-  Nome Usual
Sequencial

Lote da Quantidade Lote da Observagoes/ Lote Resultante do Outras

Garrafa (litros) Rolha/Capsula Procedimentos Produto Engarrafado(®

(Numero do lote que constara no rétulo.



Insu

14 Dados dos insumos

Numero
do Lote do
Pé(:r(]js:gsr;a Recebimento Nomse doifroduto Fiscal Vencimento Fabricante do Fornecedor Caracteristicas

(sequencial)

Data do Numero da Nota Data de Lote do Produto Outras




Movim

15 Numero do tanque ou lote de barrica

Cddigo Interno-  Entrada(+)/ Saida

2L Sequencial (-)

Responsavel Procedimentos Observagao

WAdigdo de SO, fitragem, adigao de enzimas, leveduras, etc.
2,




CADERN

16 Dados gerais - informacoes para uso do inspetor

Registros Observagao

Identificagc&o da vinicola, do responsavel técnico e dos fornecedores Correto:
Incorreto:
Cadastro e identificacao dos funcionarios Correto:
Incorreto:
Cadastro de produtos elaborados Correto:
Incorreto:
Recepcéo da uva e seu destino Correto:
Incorreto:
Identificagao dos cortes Correto:
Incorreto:
Fermentacéo Correto:
Incorreto:
Andlise de acompanhamento da fermentacao Correto:
Incorreto:
Controle pds-fermetnacao Correto:
Incorreto:
Histérico do processo Correto:
Incorreto:
Engarrafamento Correto:
Incorreto:
Dados dos insumos Correto:
Incorreto:
Movimentacéo do produto a granel Correto:
Incorreto:
O produtor que assina abaixo declara que os dados apresentados no Caderno do Estabelecimento Vinicola s&o verdadeiros.
Local:
Produtor/Empresa: Assinatura:
Técnico Responsavel: Assinatura:
CREA/CRQ ne:
Técnico OAC: Assinatura:




CADER

17 Anotacoes gerais

Baseados nos trabalhos e observacbes de campo realizados e nos dados formecidos pelo produtor,
0 técnico abaixo assinante declara gue os dados fornecidos séo corretos.

Técnico responsavel: CREA N°:

Data; / / Assinatura;




CADER

18 Visitas de inspecao (auditorias)

Uso do Organismo de Avaliagao da Conformidade - OAC

Observacoes

Data:

Assinatura;

Carimbo:

Observacoes

Data:

Assinatura;

Carimbo:

Observacoes

Data;

Assinatura;

Carimbo:
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