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A castanha-de-cutia representa O extrator foi desenvolvido para

um negécio lucrativo pela sua impulsionar a economia baseada

diversidade de aplicacdo e em atividades extrativistas da
abundéancia; sendodumiatdas espécies regido.

mais populosas da regiﬁq, bnde o
extrativismo & a principal’ on
renda da populacao. Um\ pé at
produz cerca de 200 quilos e'a 7
améndoa é. mmMﬂd&hﬁosd
70% de  éleo, 16%«1&*@0&#33;

e aprox1madamem.’é 3% ﬁ‘” azofﬁ

e 4% de agu& .

.0 oleo extraldo das améndoas é
_ utilizado para.cozinhar e pelo alto
'indic&dé 4odo, é classificado como
-J1secativo; podendo ser usado
;e nas?*lndustrias de tintas, vernizes, R,
v 'lacas, findleos substitutos de couro ;&
: lmpermeéveis e em todos os
ramos de impressao e mdustrlas
semelhantes.

Caracteristicas:

O extrator é semelhante a um

torno mecanico dedicado,

IR capaz de rotacionar o fruto,
" cuja a casca é cortada

por uma lamina de corte.

As fibras residuais sdao rompidas
e as metades separadas,
permitindo a remogao

da améndoa sem lesiona-la.



