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Epoca de redobrar o cuidado com a podridéb-da-uva-madura

O veréao quente e chuvoso tem aumentado a incidéncia da doenga em uvas e outras fruteiras de clima temperado e tropical
Sy ' . :

A ocorréncia da podriddo-de-uva-
-madura, a popular Glomerella, que
¢ uma doenga que esta aticando
uvas de mesa e para processamento,
esta trazendo muitos prejuizos para
os produtores em diversas regides
do ‘Brasil. “Se nf3o controlada
adequadamente, a podriddo-da-
-uva-madura pode ocasionar perdas
elevadas na pro,d@c;ﬁo”, alerta Lucas
Garrido, pesquisador da area de
Fitopatologia da Embrapa Uva e
Vinho. “O fungo pode estar presen-
te desde a flora¢do, mas somente
agora, com o amadurecimento
dosicachos, durante a colheita e
a cdmercializagio, ele aparece”,
explica. :

Aipodriddo . da uva madura ¢é
causada pelo fungo Glomerella
cingulata. No inverno o fungo pode
sobreviver em restos de cultura

e frutos necrosados que contém

corpos de frutificacdo do fungo. As
condi¢des ideais para a ocorréncia
e desenvolvimento da doencga sdo
temperaturas entre 25°C e 30°C e
alta umidade proveniente de chuva,

orvalho, irrigagdo ou cerragdo. “A
estiagem ou a auséncia do molha-
mento do cacho na fase de matura-
¢do da uva reduz a ocorréncia da
doenga nos vinhedos”, informa o
pesquisador.

O fungo sobrevive durante o ou-
tono e o inverno em restos de poda
ou frutos atacados. Na primavera
e no verdo, com elevada umida-
de, o fungo produz frutificacdo
abundante para contaminagdo do
parreiral. O excesso de nitrogénio
e ferimentos nas bagas favorecem
a infec¢do e o desenvolvimento
da doeng¢a. Segundo Garrido, a
infec¢do pode ocorrer em todos os
estadios de desenvolvimento do
fruto. No final da floragdo ou em
bagas jovens, o fungo penetra na
cuticula e permanece latente até o
inicio da maturagdo da uva, quando
a doenga fica visivel.

Os sintomas mais evidentes sdo
observados nos cachos na fase de
maturagdo ou em uvas colhidas.
Sobre as bagas atacadas surgem
manchas circulares, marrom-aver-

melhadas, que posteriormente, atin-
gem todo o cacho, deixando o grdo
de uva escuro e murcho.”As vezes
pode atacar alguns graos e outras, 0
cacho todo”, explica Garrido

Para o controle da podriddo da
uva madura recomenda-se a redu-
¢do das fontes de indculo do patoge-
no no vinhedo, com remogo e quei-
ma de cachos mumificados e das
partes podadas no inverno. “Esta
medida € extremamente importante
para reduzir a pressao da doenga no
vinhedo”, orienta Garrido. Deve-
-se, ainda, controlar insetos-pragas
que possam ocasionar ferimentos
nas bagas, evitar o excesso de adu-
bagdo nitrogenada para reduzir o
crescimento excessivo dos ramos,
realizar poda verde para favorecer
o arejamento da planta e dos cachos
e permitir melhor deposicdo dos
produtos aplicados.

Garrido reforga que a utilizagdo
de calda sulfocélcica durante o
inverno é fundamental para a redu-
¢do do fungo sobre a casca e gemas
da planta. O controle quimico deve
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ser preventivo, iniciando na flora-
cdo e reaplicado duas a trés vezes
até a maturagdo. Os principios
ativos dos fungicidas recomenda-
dos sdo piraclostrobin + metiran,
tebuconazole ou tetraconazole,
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Cacho contaminado com a podridao-da-uva-madura

mas o pesquisador reforca a im-
portancia dos produtores prestarem
aten¢@o para o periodo de caréncia
dos produtos para evitar a contami-
nacdo da uva que sera consumida
ou processada.
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Temperatura monitorada em vinhedos

Onze parreirais da cultivar Chardonnay
utilizados para elaborac@o de espumantes, lo-
calizados naregidio delimitada da Denominagéo
de Origem (DO) Vale dos Vinhedos, estdo tendo
suas temperaturas minima e maxima registradas
de hora em hora, 24 horas por dia. A pesquisa
iniciou neste més de janeiro e devera ser desen-
volvida por uma série de anos. A a¢do integra o
Projeto internacional ADICLIM, integrante do
Programa Life Europeu, e ird caracterizar o cli-
ma em escala local, visando subsidiar a gestdo
viticola no contexto das mudangas climaticas.

O Projeto ADICLIM, coordenado interna-
cionalmente pelo pesquisador Hervé Quénol,
da Universidade de Rennes 2 (Franga), criou
uma rede de monitoramento do clima em 14
paises produtores de vinho, incluindo paises
da Europa e em alguns outros convidados a
integrar o projeto, incluindo o Brasil. A rede é
operacionalizada utilizando sénsores térmicos
localizados nos vinhedos, integrados a estacoes
meteorologicas. O objetivo € formar uma base
de dados, em nivel mundial, para conhecer o
regime térmico dos vinhedos visando entender
as relagdes entre o clima, na escala de terroir,
sua evolugdo e o potencial viticola das regides
produtoras.

No Brasil, a participacdo no projeto estd
sendo coordenada por Jorge Tonietto, pesqui-
sador da Embrapa Uva e Vinho com grande
experiéncia e conhecimento sobre zoneamento
e clima viticola. Segundo Tonietto, o trabalho
focou numa regido de referéncia - o Vale dos
Vinhedos e num dos produtos icones do Bra-
sil — o espumante fino. Os sensores térmicos
foram instalados em vinhedos conduzidos em
espaldeira, escolhidos em func¢do da topografia
da regido, incluindo altitude e as exposi¢des, de
forma a cobrir a maior variabilidade da regigo.
Na Serra Gaticha o trabalho é complementado
por sensores instalado$ nas indica¢des geogra-
ficas de vinhos dos Altos Montes, Monte Belo
e Pinto Bandeira. o

Os dados serdo coletados e ‘atmazenados
numa base de dados comum. Depois serdo
avaliados para prospeetar como as mudangas
climéticas estaro influenciando o potencial da
viticultura e dos vinhos da regi&o. O projeto esta
sendo desenvolvido cotn o apoio da Aprovale e
produtores viticolas, éo‘in aequipe da Embrapa
Uva e Vinho formada pela pesquisadora de
agrometeorologia Maria Emilia Borges Alves
e pelos técnicos Adriel Marconatto e Alexandre
Mussnich.
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Por meio desse novo canal de comuni-
cacdo, o consumidor ird encontrar, passo
a passo, as instrugdes para realizar a
montagem, manuteng¢do, limpeza e cali-
bragdo da linha de costais Jacto. Segundo

pela area de marketing da Jacto Small
Farm Solutions, “o cliente tem a op¢do
de assistir aos videos com legendas em
portugués, inglés, francés e espanhol,

Jacto lanc¢a sua nova linha de videos de treinamento

Anderson Eduardo Michel, responséavel -
" pelo enderego www.youtube.com/jac-
- tosmallfarm ou por meio da nossa pa-

ou seja, a Jacto compartilha diretamente
com o consumidor final, em qualquer
parte do mundo via internet, os principais
procedimentos que garantem uma vida
longa aos produtos de sua linha”.
Inscreva-se hoje mesmo no youtube

gina no facebook: www.facebook.com/
jactosmallfarmsolutions




