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Estrutura tipo barcaca com
telhas plasticas transparentes......... RS 80,00 /m2

Terreiro de cimento ...........cccreerene. RS 65,00 /m2
A cobertura movel pode ser Total de toda estrutura ............... R$ 145,00 /m2
adaptada em qualquer terreiro
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* O custo pode variar de acordo com a disponibilidade de
maéo de obra e do material utilizado.

de cimento convencional

utilizando estrutura metadlica e
telhas plasticas transparentes
(ou lona plastica).
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A Barcaca Seca Café, Terreiro de Cimento com Cobertura Mével, é uma
tecnologia desenvolvida pela Embrapa Rondonia para a secagem de café
com qualidade. A estrutura é simples e tem um custo acessivel, oferecendo
aos produtores a liberdade de gerenciar o processo de secagem. Além disso,
diminui a utilizacao de mao de obra, ja que nao sera necessario fazer a
amontoa do café nos periodos de chuva, ou mesmo durante a noite. E
ecologicamente sustentavel, pois utiliza energia solar. O terreiro também
pode ser utilizado para a secagem de outros produtos como arroz, feijao,

cacau, etc.
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SECHGEM COM QUALIDADE

Com a Barcaca Seca Café é possivel uma secagem

homogénea e sem fermentacdo. Em condicoes

amazonicas a temperatura de secagem varia de 25°C a
45°C, com média proxima da ideal (35°C). Além disso,
mantém as caracteristicas sensoriais desejaveis ao
grao, proporcionando uma bebida de qualidade. O
tempo de secagem neste sistema é de cinco a dez dias,

dependendo do tipo do café e das condi¢ées climaticas locais.



