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Apresentacao

A producéo de leite é a principal atividade dos sistemas de producédo no
territério do Alto Sertdo Sergipano. Parte do leite produzido, é transformada
em queijos artesanais nas cozinhas das casas ou em pequenas queijarias
conhecidas na regiao como fabriquetas de queijo. Apesar da importancia da
atividade para os produtores, na sua grande maioria de base familiar, pouco
se conhece da eficiéncia produtiva e reprodutiva do rebanho e da qualidade do
leite e do queijo produzido.

Além disso, desprovidos de assisténcia técnica, os agricultores pouco sabem a
respeito das normativas para melhoria da qualidade do leite e comercializacao
legal de queijos artesanais. Por isso, se faz necessdria, ndo somente para
atender as Normativas, mas principalmente, para fortalecer a atividade leiteira
e a producao de queijos artesanais, a acessibilidade dos produtores familiares
aos beneficios de terem seus rebanhos acompanhados mensalmente através de
um Programa de Andlise de Rebanho Leiteiro com suporte de um laboratério da
Rede Brasileira da Qualidade do Leite.

Portanto, este documento tem como objetivo informar o que é o Programa
de Anélise de Rebanho Leiteiro, analisando os beneficios para os agricultores
familiares, as dificuldades e possiveis alternativas para viabiliza-lo na Bacia
Leiteira do Alto Sertdo Sergipano.

Manoel Moacir Costa Macedo
Chefe-Geral da Embrapa Tabuleiros Costeiros
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A Producao de Leite e Queijos
Artesanais no Nordeste

O queijo artesanal, principalmente o queijo coalho, tem elevada producao em
toda a regido Nordeste, ressaltando-se que grande parte desta producdo tem
origem nas pequenas agroindustrias, instaladas nas propriedades familiares.
Apesar de seu reconhecido valor e importancia econémica, social, cultural e
histérica, atualmente, a comercializacao dos queijos artesanais tradicionais no
Nordeste é realizada, em grande medida, a margem dos canais formais. Tendo
seus processos de producao considerados inadequados pela legislacdo sanitéria
vigente, os atores sociais nela envolvidos sdo frequentemente tratados como
ilegais e vivem sob ameaca de constrangimentos, com riscos de apreenséo e
multas.

A rigueza presente em um queijo artesanal é o conhecimento do saber fazer
repassado através das geracdes. No entanto, apesar da responsabilidade
intergeracional ser elevada, também séo elevados os problemas enfrentados
por esses atores para sobreviver na atividade. Produtores de base familiar
com poucos anos de estudo formal tém dificuldade de acesso aos servicos

de assisténcia técnica e aos programas de analise de rebanhos leiteiros que
poderiam auxilid-los na producéao de leite e queijos de melhor qualidade.

Além disso, os produtores de queijos artesanais tém que lidar com as
contradicOes entre as politicas sanitarias e as referéncias culturais. As normas
e regulamentos da vigilancia sanitaria dispdem, com enorme quantidade de
detalhes, sobre todas as etapas da producado e comercializacdao, norteando-

se principalmente por parametros higiénico-sanitarios, em geral elaborados
internacionalmente para atender a realidade e a escala de producao de
indUstrias de grande porte. Diante desse quadro, os produtores de queijo nao
tém perspectivas de sair da informalidade e o produto final resultante do saber
local fica comprometido. Em geral, a producao artesanal de queijos apresenta
caréncia em relacao aos aspectos de higienizacdao do ambiente, equipamentos,
utensilios e de pessoas.

Foi publicada, no dia 08 de agosto, a Instrucao Normativa n2. 30, de 07 de
agosto de 2013 para que o produtor de queijo artesanal, maturado em periodos
inferiores a 60 dias (que é o caso dos queijos artesanais do Nordeste do Brasil)
possam comercializar seu produto por todo o pais. Essa norma determina que,
além de produtores com propriedades certificadas pelo Programa Nacional de
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Controle e Erradicacado da Brucelose e Tuberculose Animal (PNCEBT), aqueles
que tiverem suas propriedades controladas para brucelose e tuberculose pelos
6rgéos estaduais de Defesa Sanitéria Animal no prazo de trés anos, a contar
da data da publicacdo, também poderao comercializar os queijos artesanais
(BRASIL, 2013a).

A comercializacdo estava restrita a queijarias situadas em regiao de indicacéo
geografica e propriedades certificadas pelo PNCEBT. Além de expandir os
requisitos de certificacao de queijarias, a Instrucdo Normativa flexibiliza a
andlise de estudos técnico-cientificos que comprovem que a redug¢ao do
periodo de maturacdo nao compromete a qualidade e a inocuidade do produto.
Esses estudos eram apenas analisados por comité designado pelo Ministério
da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (Mapa). A partir da nova redacao

da Instrucdo Normativa, a avaliacdo devera ser feita pelo 6rgao estadual e/

ou municipal de inspecdo industrial e sanitaria, reconhecimentos pelo Sistema
Brasileiro de Inspecédo de Produtos de Origem Animal (Sisbi/POA). O produtor
de queijo artesanal interessado em comercializar seus produtos deve implantar
Programa de Controle de Mastite com a realizacdo de exames para deteccao
da doenca, incluindo anélise peridédica do leite da propriedade em laboratério
da Rede Brasileira da Qualidade do Leite. A instrucado anterior determinava
que essas anélises fossem feitas mensalmente. Atualmente, serd exigido um
controle efetivo, sem periodicidade pré-fixada, porém verificado pelo servico
oficial competente. As propriedades rurais devem ainda instituir Programa de
Boas Praticas de Ordenha e Fabricacdo e controle de cloracao e potabilidade da
agua utilizada nessas atividades.

Analisando a Instrucdo Normativa n® 30IN 30/2013 e a realidade dos
produtores de queijos artesanais no Nordeste, percebe-se que hd um longo
caminho a percorrer para que estes produtores possam ver a legislacdo como
um beneficio. E fato que a possibilidade de comercializar queijos artesanais de
leite cru com um periodo de maturacao inferior a 60 dias € um avanco, uma
vez que, todos os queijos artesanais do Nordeste sdo feitos tradicionalmente
com leite cru (ndo pasteurizado), sendo que, tanto a pasteurizacdo quanto
uma maior maturacao descaracterizariam o queijo. No entanto, a acessibilidade
desses produtores ao PNCEBT, bem como ao Programa de Anélise de Rebanho
Leiteiro é pequena. Apesar da possibilidade das avaliagcbes que garantam

a qualidade do queijo artesanal serem realizadas pelo 6rgao estadual e/

ou municipal de inspecéao industrial e sanitaria reconhecido pelo Sisbi/POA,
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ja se questiona a sua infraestrutura para realizar os estudos, a fiscalizacao

e a certificacdo. Além disso, no Nordeste, existe um Unico laboratério de
qualidade do leite credenciado para fazer as anélises necessarias para o
controle da mastite, localizado em Recife, PE. No Parand e em Minas Gerais,
as AssociacOes de Criadores de Bovinos tém assumido o controle leiteiro de
rebanho, mas é possivel que no Nordeste, dependendo do Estado, seja dificil
para uma associacao ter estrutura para prestar este servico, pela caracteristica
fragil da organizacao social, como é o caso do territério do Alto Sertao
Sergipano. Portanto, é necessério dar acessibilidade para o agricultor a esses
servicos e desenvolver politicas publicas que garantam a implantacao do
Programa de Analise de Rebanho Leiteiro para essa regiao.

Dinamica da Bacia Leiteira do Alto
Sertdo Sergipano

O territério do Alto Sertdo Sergipano abrange uma éarea de 4.908,20 km2 e

é composto por sete municipios: Canindé do Sao Francisco, Gararu, Nossa
Senhora de Lourdes, Poco Redondo, Porto da Folha, Monte Alegre de Sergipe e
Nossa Senhora da Gléria (Figura 1).
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Figura 1. Territério do Alto Sertdo Sergipano.
Fonte: Adaptado de MDA, 2013b.
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Reconhecido pela forca dos movimentos sociais na regido, nos sistemas

de producédo, predomina a atividade leiteira de base familiar, sendo que, os
ovinos complementam a renda do produtor, e os suinos sdo criados para
aproveitamento do soro resultante do beneficiamento do leite, realizado
principalmente pelas queijarias existentes. O milho e o feijdo sdo as principais
culturas. De acordo com diagndsticos realizados, as propriedades, na sua
grande maioria, produtoras de leite, sdo pequenas, variando de 16 a 100 ha,
com uma média de 45 ha e, por isso, os rebanhos nao sdo grandes. Em média,
essas unidades produtivas possuem em torno de 15 a 30 bovinos. A producéo
diaria do leite varia entre o periodo chuvoso e o seco, além de estar fortemente
relacionada com a duracao do periodo seco. Em média, nessas propriedades, a
producao estimada é de 50 a 100 litros de leite por dia.

O leite é processado no Territério do Alto Sertdo Sergipano de forma industrial,
artesanal e caseira pelos laticinios, fabriquetas (pequenas queijarias) e
producdes caseiras respectivamente, fortalecendo a informacao de que o
destino do leite, neste territério sempre esteve vinculado a fabricacao regional
de queijos tradicionais. Aproximadamente 136.000 litros de leite oriundos de
agricultores de Nossa Senhora da Gléria (municipio com maior producéao de
leite do territério) e, também, de municipios circunvizinhos, sdo processados
diariamente pelos laticinios, o que representa cerca de 70% do leite que chega
até as unidades de beneficiamento do Municipio de Nossa Senhora da Gldéria.
Cerca de 30% ¢é processado pelas fabriquetas. Essa relacéo ja foi inversa.

No ano de 1996, as fabriquetas eram responsaveis pelo recolhimento de
aproximadamente 60% da producéao de leite local. Apesar destas mudancas,
as fabriguetas mantém sua importancia para o desenvolvimento local e,
consequentemente, para a reproducao social das unidades familiares, assim
como, as producdes caseiras de queijo, producao essa que ndao é computada
nestas estatisticas.

A producédo caseira acontece na cozinha das casas e sempre foi de dominio
das mulheres. Desde a década de 1990, que esse dominio foi sendo repassado
para outras maos. A razao se deve a que, ao processar grandes quantidades,
as mulheres repassam o saber-fazer aos seus filhos ou ao seu esposo/
companheiro. Ja pode ser sentido uma reducao na producéo de queijos
artesanais que segundo as produtoras se deve dificuldade de comercializacao
dos derivados. Elas alegam uma relacao de exploracéo dissimétrica, imputada
aos intermedidrios no tocante aos precos: eles impdem o valor do queijo e
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geralmente nao aceitam nenhuma contraproposta das mulheres. Diante desta
problematica, elas, as produtoras, procuram os proprietarios de fabriquetas
para repassar o leite produzido nos seus estabelecimentos rurais. Geralmente
eles sdo parentes, vizinhos ou amigos, e fazem um acordo: fornecem o leite
produzido no seu estabelecimento, recebem o pagamento do leite fornecido
semanalmente e a fabriqueta repassa uma quantidade de soro diariamente para
as fornecedoras, que utilizard na criacao de suinos.

Com relacdo ao fluxo do leite nas fabriquetas, observa-se que o transporte do
leite é de responsabilidade do fabricante de queijo e, embora, o maior volume
de leite seja transportado em caminhao, a maioria dos queijeiros utiliza a
carroca, sendo um meio de transporte interessante, uma vez que transporta
pequenos volumes de locais vizinhos das fabriquetas, chegando o leite com
menor tempo para ser processado. A distancia média percorrida é de 9 km e,

o tempo para percorrer, de uma hora, entretanto, os queijeiros de fabriquetas
maiores que percorrem longas rotas com caminhdo, podem demorar até 4 horas
coletando o leite. A maior parte do leite coletado apresenta uma Contagem

de Células Somaticas que atende as exigéncias na Normativa 62, porém, no
transporte, o leite de diferentes unidades produtivas é misturado e, em algumas
situacdes, permanece por mais de 2 horas sem refrigeracdo, o que pode levar a
um crescimento bacteriano que ird comprometer o processamento e a qualidade
do queijo produzido. O queijo é o principal produto das fabriquetas, entre eles
destaca-se a mussarela e o pré-cozido. Antigamente, o que se produzia nas
fabriquetas era queijo coalho e o requeijao (também conhecido como queijo
manteiga). Com o transporte para regioes mais distantes, o produtor comecou
a trabalhar com queijos que poderiam ser mantidos por um tempo prolongado
em caixas isotérmicas, como o mussarela e o queijo pré-cozido. O queijo pré-
cozido leva um choque térmico com agua quente e perde mais soro, sendo
muito consumido na forma assada e frita, por nao se desmanchar como os
outros queijos quando submetido a altas temperaturas. Este queijo é produzido
somente nas fabriquetas e sua comercializacdo acontece na informalidade no
mercado local e regional, sendo que, parte dele chega até o consumidor através
de atravessadores.

Nas regides onde nao tem fabriqueta préxima, predomina a producéo caseira
de queijos. Nas producdes caseiras, o leite ordenhado é rapidamente colocado
para coalhar, reduzindo significativamente a possibilidade de contaminacéao
no transporte, diferente do que acontece no fluxo do leite das fabriquetas de
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queijo. As queijeiras utilizam o leite da unidade produtiva delas ou de amigos e
parentes vizinhos. O principal queijo das fabricacdes caseiras é o queijo coalho,
e a comercializacao deste queijo ocorre nas feiras livres da regiao.

Apesar da grande importancia do queijo artesanal, ainda hoje, a producéao

de queijos no territério do Alto Sertao Sergipano ocorre de forma modesta

e rudimentar, com pouco beneficio por politicas do estado. Trata-se de um
exemplo, como afirmam os atores locais, de uma capacidade de inovar e de
uma capacidade de regulacéo, apesar das dificuldades do sistema produtivo
que se encontra na pratica de uma atividade desprovida de amparo legal.
Apesar do nivel de renda muito baixo, inclusive operando fora dos marcos
legais exigidos pela legislacao sanitaria (o que impede o acesso a crédito oficial
e de organizacoes do estado), criou-se uma clara identificacdo entre produtor
e consumidor, o que permitiu o crescimento do capital social local, cujos
resultados se traduziram na valorizacao dos produtos.

Com base nestas informacoes é possivel identificar o destino do leite produzido
na bacia leiteira. Parte do leite permanece na unidade produtiva, para ser
consumido pela familia como leite ou, entdo, transformado em queijo, também
para consumo proéprio, sendo o excedente de queijos vendido em feiras

locais. O excedente de leite pode ser comercializado com os proprietarios das
fabriquetas de queijo ou, entao, para os laticinios da regido. A participacao
dos produtores de leite em um programa de andlise de rebanho leiteiro que
promovesse a melhoria da qualidade do leite através do conhecimento do
rebanho e assisténcia técnica e, ndo somente pela punicdo, traria beneficios
para os diferentes atores envolvidos na cadeia produtiva do leite. Como

parte do leite é consumida pela familia produtora, é interesse comum que
esse leite seja de boa qualidade e, os animais, livres de zoonoses. Para os
proprietarios das fabriquetas e, também, dos laticinios, receber um leite de
qualidade comprovada, desde que mantida esta qualidade no processamento,
significa menores perdas e producéo de derivados do leite também de boa
qualidade, beneficio esse que poderia ser repassado para os produtores de leite,
incentivando as boas praticas na producdo. E, para os produtores de queijos
artesanais, a participacdo em um programa de andlise de rebanho leiteiro,
permitiria o acesso a analise de qualidade do leite e 0 acompanhamento do
rebanho atendendo a normativa, o que possibilitaria a comercializacao legal
destes queijos.
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Programa de Analise de Rebanho
Leiteiro

Para melhorar a produtividade de um rebanho é necessério conhecer
detalhadamente o que acontece com ele. O programa de andlise de rebanho
leiteiro nada mais é do que uma ferramenta ou processo que possibilita
conhecer um animal, um rebanho, a producao de leite de uma regidao, de um
estado, e até do pais, dependendo da abrangéncia que este processo consiga
alcancar. A geracao de informacdes ocorre através do controle leiteiro que é
realizado mensalmente na unidade produtiva e/ou nos laticinios, independente
do volume de leite processado. Esse controle pode ser mais geral, quando se

a analise a producdo total de leite de uma unidade produtiva ou de um laticinio
ou entdo, mais especifico, quando se acompanha individualmente cada vaca

de um rebanho. O objetivo principal de se implantar o programa de andlise de
rebanho leiteiro € melhorar a produtividade do rebanho e a qualidade do leite,
sendo interessante para todos os produtores, independentemente do volume de
leite produzido. O que diferencia de uma regidao para outra do Brasil é o grau de
complexidade para a implantacdo e a sistematizacdo do processo de controle
leiteiro, uma vez que sdo grandes as diferencas nas unidades produtivas, no
associativismo, no apoio governamental, no nimero de anos de estudo, na
cultura, nas condicdes ambientais e climaticas e na infraestrutura (estradas, luz,
agua, transporte rodoviario, etc.) de um territério, de um estado, de uma regiao
do pais.

Participar de um programa de analise de rebanho leiteiro possibilita conhecer
os dados dos animais e do rebanho para definir o melhor manejo; ter acesso

a relatérios e graficos com os indicadores de producao, reproducao e
qualidade do leite; identificar os animais superiores para selecao; valorizar
economicamente os animais e, principalmente, ter acesso a uma ferramenta de
apoio para a assisténcia técnica.

Controle Leiteiro em Unidades
Familiares de Producéao

Para que os dados e informacdes sejam gerados alimentando o programa de
andlise de rebanho leiteiro é necessario que se fagca o controle leiteiro nas
unidades produtivas. O controle leiteiro é realizado através das visitas mensais
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em cada unidade produtiva por técnicos habilitados para a realizacao deste
servico. Na unidade produtiva, o trabalho do controlador se divide em trés fases
distintas: i) coleta de informacdes sobre a unidade produtiva e sobre a vaca;

ii) medicdo da quantidade didria de leite produzida por vaca e, iii) coleta de
amostras de leite para andlise laboratorial.

a) Coleta de informacdes sobre a unidade produtiva e sobre a vaca:

Na primeira fase do trabalho, o controlador vai identificar a unidade produtiva,
o produtor e o rebanho. Feito isso, um formuldrio com o nimero/ou nome de
cada vaca serd preenchido com o auxilio do produtor para informar datas e
eventos produtivos e reprodutivos (cobertura, parto, secagem, descarte, aborto,
bezerro etc.). Para que esses eventos sejam acompanhados mensalmente é
importante que os animais tenham uma identificacao.

b) Medicdo da quantidade diaria de leite produzida por vaca:

A medicao da quantidade diaria de leite produzida por vaca pode ser realizada
através de pesagem do leite ou, entdo, utilizando recipientes medidores. O
importante € manipular o leite somente o necessario para se obter a medida,
com o maximo de higiene (Figura 2). Quando mais de uma ordenha é realizada
no dia é necessario que o controlador meca a producdo de cada vaca em cada
ordenha para obter o total produzido no dia (Figura 3).
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Figura 2. Medic&o do leite através de Figura 3. Recipiente para medi¢do do

pesagem.
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c) Coleta de amostras de leite para andlise laboratorial:

A coleta de amostras de leite se faz apés a pesagem (Figura 4), lembrando que
o leite no inicio da ordenha tem menos gordura do que aquele retirado no final
da ordenha, por isso, é necessério que o leite ordenhado seja bem misturado
antes de se retirar a amostra. Como a maioria das unidades de producéao de
base familiar no Alto Sertdo Sergipano realiza a ordenha manual, o leite vai
estar em um balde. Para mistura-lo deve-se realizar movimentos de cima para
baixo, evitando-se movimentos de rotacdo que podem separar gordura na
superficie do leite. Tudo deve ser realizado de forma higiénica, com a menor
interferéncia possivel na atividade da ordenha. O ideal é que estas amostras
sejam retiradas do leite total de cada vaca, quando isto nao for possivel pode-
se fazer a avaliacao do leite total da ordenha, mas perde-se neste caso o
acompanhamento individual do animal.

Figura 4. Material necessério para coleta e
envio das amostras e leite: a) frasco para coleta
de amostra para componentes e CCS com
conservante bronopol; b) coletor de amostra
tipo concha; c) caneca para misturar o leite;

d) agitador para latdes; e) ecaixa isotérmica; f)
gelo reciclavel; g) etiquetas para identificar as
amostras.

Os frascos sdo especificos para as amostras e contém trés divisbes de mesmo
volume, sendo o total de aproximadamente 50 ml (Figura 6). Eles devem ter

a identificacao da propriedade, do animal e a data da coleta. Na maioria das
unidades produtivas do Alto Sertdo Sergipano se realiza uma Unica ordenha,
mas no caso de duas ordenhas, 2/3 do frasco deve ser preenchido com o

leite da primeira ordenha do dia e 1/3 com o leite da segunda ordenha. Esses
frascos contém uma pastilha de bronopol que é um conservante do leite. Apds
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coletada a amostra (Figura 7) deve-se agitar levemente o frasco para a pastilha
se dissolver (Figura 8). Apesar de conter o conservante, os frascos devem ser
mantidos resfriados e enviados o mais rapido possivel para o laboratério. Os
frascos devem estar acondicionados em caixas isotérmicas na posicéo vertical
(Figura 9). O prazo maximo entre a coleta e a anélise é de sete dias. Qualquer
alteracdo na temperatura inviabilizard a analise, por isso é importante manter o
resfriamento constante durante todo o transporte (Figura 10).

Homogeneizar o leite do latdao com o
agitador manual previamente sanitizado
com um minimo de 05 movimentos
verticais.

Figura 5. Processo de
homogeinizacao do leite.

No caso de uma ordenha, encher
até no maximo a segunda linha.
No caso de duas ordenhas, encher
até a segunda linha com a ordenha
da manha e completar até a
terceira linha na ordenha da tarde.
N&o encher o frasco até a borda

superior para a gordura ndo se

Figura 6. Frasco com trés linhas marcadoras ~ aderir na tampa. O frasco deve ser

para misturar a amostra com o conservante previamente identificado de forma

do leite.
segura.
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Apos a retirada da

'\ amostra com a concha,

N fechar a tampa do frasco

~ imediatamente e colocar na
N caixa isotérmica.

Figura 7. Retirada da amostra do
leite com concha.

Os frascos devem ser mantidos na
vertical em um suporte tipo grade,
e resfriados o suficiente para que a
temperatura ndo ultrapasse os 7°C.

Figura 9. Frascos com amostra e
conservante de leite resfriados e
acondicionados na posicdo vertical.

Agitar levemente o frasco para a
mistura do leite com o conservante
15-30 minutos apés a coleta e
novamente antes da remessa ao
laboratério.

Figura 8. Frasco com a amostra misturada
com o conservante de leite.
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Os frascos devem ser
acondicionados em caixa

o
L1}

isotérmica, com gelo reciclavel
em quantidade suficiente,

=] [
AMOSTRA é -
m‘
AMOSTRA

assegurar uma boa manutencao
da temperatura.

SELD | disposto em camadas para

[

|
AMOSTRA | |amosTRA
m
AMOSTRA

Figura 10. Acondicionamento das amostras de
leite para envio ao laboratério.

Interpretacao dos Relatérios

Através do controle leiteiro, um banco de dados é gerado com inimeras
informacdes, mas se estas informacdes ndao forem acessiveis ao produtor,
perde-se o sentido de se realizar o programa de anélise de rebanho leiteiro.
Quando se trabalha em regides mais desenvolvidas, o produtor pode acessar
estas informacdes através da internet, no entanto, na regido nordeste, mais
precisamente no agreste e semiarido nordestino, onde estdo localizadas

as bacias leiteiras, 0 acesso e a interpretacao dos relatérios nem sempre é
uma tarefa facil. E preciso fazer uma anélise conjunta com o produtor e uma
assisténcia técnica forte e preparada para esse inicio é fundamental para que
o programa de anélise de rebanho leiteiro possa se expandir. Nas Tabelas 1, 2
e 3 é possivel visualizar um exemplo de um relatério mensal para ser analisado
junto com os produtores.

Tabela 1. Exemplo de relatério mensal — identificacéo.

Proprietario Controlador
Propriedade Rebanho
Municipio Ponto GPS
Data do

Data da Emissao
Controle

17
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Tabela 2. Exemplo de relatério mensal — dados do animal.

Tabela 3. Exemplo de relatério mensal — dados do controle.

Onde:

Parto — data do Ultimo parto.

Lact. — nimero da lactacdo em controle.

Dias lact. — nimero de dias de lactacao entre o Ultimo parto e a data do controle.

Ne¢ contr. — nimero de controles realizados apds o ultimo parto.

Leite — producéo de leite do controle (kg).

%G - porcentagem de gordura referente a mostra de leite coletada no dia do controle.

%P - porcentagem de proteina referente a mostra de leite coletada no dia do controle.

%L — porcentagem de lactose referente a mostra de leite coletada no dia do controle.

%ST - porcentagem de soélidos totais referente a mostra de leite coletada no dia do controle.
CCS - células sométicas presentes no leite (x1.000/ml), referente a amostra de leite coletada no dia
do controle.

Consideracdes Finais

O programa de andlise de rebanhos leiteiros é ainda desconhecido na regiao
Nordeste do Brasil. O produtor de leite nesta regidao, na sua maioria de base
familiar, ndo tem acesso ou condi¢cdes de ter seu rebanho acompanhado e
incluso neste programa, apesar dos beneficios propiciados por ele, que vai
desde a tomada de decisdes de manejo de rebanho com base em dados reais
até a inclusao de queijos artesanais no mercado legal. Falta uma ligacado entre
os produtores e os laboratérios de leite credenciados que apesar de complexa
precisa ser estabelecida. Disponibilizar o servico de controle leiteiro por meio de
assisténcia técnica adequada para os produtores de leite de unidades familiares
é essencial para implantar e ampliar o programa de analise de rebanhos
leiteiros, fortalecendo assim a cadeia produtiva do leite em Sergipe.
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