
O feijão-caupi (Vigna unguiculata L. Walp) é uma das culturas mais 
plantadas nas regiões Norte e Nordeste do Brasil. No entanto, 

obter números consolidados e atualizados sobre a espécie consiste 
em tarefa difícil, mesmo em publicações oficiais, pois estas sempre 
agregam com os números do feijão comum (Phaseolus vulgaris L.), 
mais conhecido como feijão-carioquinha, feijão-do-sul ou feijão-raja-
do. Com o objetivo de facilitar a consulta por parte de técnicos e de 
produtores aos principais indicadores da cultura, apresenta-se neste 
documento, de forma sumarizada, dados médios coletados em diver-
sas fontes relacionadas (Tabela 1 a Tabela 6).

Indicadores

Tabela 1. Áreas produtoras.

Mundo
América do Sul, América Central, Ásia, sudoeste dos 
Estados Unidos, sudoeste da Europa, sudoeste da Oceania 
(ANDRADE JÚNIOR et al., 2003)

Principais Produtores 
Mundiais

Nigéria, Niger e Brasil (84,1 % da área mundial;
70,9% da produção mundial) (SILVA, 2009)

Principais Produtores 
Nacionais

Ceará (159 mil t); Piauí (58 mil t); Bahia (50 mil t) 
(ANDRADE JÚNIOR et al., 2003)

Tabela 2. Áreas plantadas.

Mundo

12,5 milhões de 
hectares (64% oeste 
e centro da África) 
(ANDRADE JÚNIOR 
et al., 2003)

Brasil
1,3 milhões de hec-
tares (35% do total) 
(SILVA, 2009) 

Nordeste  
do Brasil

1,2 milhões de 
hectares  (SILVA, 
2009)

Norte do Brasil
55,8 mil hectares  
(SILVA, 2009)

Amapá
1.230 hectares 
(IBGE, 2013)

Tabela 4. Produtividade.

Brasil 366 kg/ha  (SILVA, 2009)

Nordeste  
do Brasil

303,5 kg/ha  
(FROTA et al., 2008) 

Amapá 850 kg/ha (IBGE, 2013)

Tabela 5. Economia.

Consumo per capta/ano/Brasil 19,56 kg (OLIVEIRA, 2008) 

Geração de empregos no Brasil 1.375.725/ano (OLIVEIRA, 2008)

Valor estimado da produção no Brasil US$ 287 milhões/ano (OLIVEIRA, 2008)

Cultivares recomendadas para  
o Amapá

Amapá, BRS Mazagão, BRS Novaera, BRS 
Tumucumaque (CAVALCANTE; GÓES, 2011)

Tabela 6. Características alimentares e agronômicas.

Proteínas 23% – 25 %  (OLIVEIRA, 2008)      

Carboidratos 62%  (OLIVEIRA, 2008)

Gorduras 2%  (OLIVEIRA, 2008)

Colesterol 0%  (OLIVEIRA, 2008)

Vitaminas, Minerais,  
Aminoácidos, Fibras

Sim  (SILVA, 2009)

Calorias 323 kcal/100 g (FROTA et al., 2008) 

Índice Glicêmico Baixo, 36/100 de Glicose (TABELA..., 2012)

Ciclo Curto 65 – 76 dias (CAVALCANTE; GÓES, 2011)

Baixa exigência hídrica  
e rusticidade

Sim (OLIVEIRA, 2008)

Fixação Biológica de  
Nitrogênio do Ar

Sim, por meio da simbiose com bactérias do solo do grupo 
rizóbio, do gênero Rhizobium (OLIVEIRA, 2008) 

Formas de Consumo  
e Aplicações

Grãos secos ou verdes, conservas, forragem verde, feno, 
ensilagem, farinha animal, adubação verde
e proteção do solo (OLIVEIRA, 2008)

Tabela 3. Produção.

Mundo
3,6 milhões de toneladas 
(SILVA, 2009) 

Brasil
482 mil toneladas    
(SILVA, 2009)

Nordeste  
do Brasil

429 mil toneladas  
(FROTA et al., 2008) 

Amapá 954 toneladas (IBGE, 2013) 
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