Produto natural permite mais conservacao da manga

Um composto de nome dextrina, formado a partir da degradacdo do amido, tem boa eficiéncia na conservagdo pos-
colheita de manga da variedade Tommy Atkins. Em testes conduzidos por pesquisadores na Embrapa Semi-Arido,
em Petrolina, os frutos revestidos com solucdes contendo este composto mantiveram sua qualidade comercial por
até 30 dias: 20 sob condi¢cdes de armazenamento em cimara fria e 10 em temperatura ambiente. "E um bom
resultado, semelhante aos que sdo obtidos nas empresas exportadoras do Submédio Sao Francisco", afirma a
pesquisadora Maria Auxiliadora Coelho Lima, que atua na drea de Fisiologia e Tecnologia Pés Colheita da
Embrapa Semi-Arido. Nestas empresas, em geral, o tratamento complementar a refrigeraco usado na conservagao dos
frutos ¢ a cera, que contém aditivos sintéticos, alguns deles conferindo um forte odor durante a aplicagdo. Alguns estudos
também indicam beneficios com a utilizacdo do amido de mandioca, embora ainda ndo se tenha cbtido um produto
comercial que permitisse a formag¢ao de uma pelicula uniforme na superﬁc1e dos frutos.

Nas avaliacoes realizadas no laboratorio de Fisiologia Pés-colheita ‘ ri !
hum destes problemas. Além em jualidade de ser wlu'« 1tu
tanto, basta dissolver na dgua qu ra ser pulwrifxul;z sobre os
Sua vez, requer o aquecimento da agua até 700 C, em média, para sua dissolucio, formand n gel
e de de esquentar a agua, 1de qua umi.uh de frutos qu ( ( Embrapa desenvolve novas tecnologias a conservacio da manga

longada sua vida util até aida ao merc: ! 1 ¢
Aux1had0ra Lima explica que tanto a cera, quanto 0 amldo e adextrina, sdo usados na forma 11qu1da e apllcados nos frutos para formarem uma camada de revestimento que atua para
limitar a perda de Agua do fruto e a entrada do oxigénio que acelera o amadurecimento, reduzindo a suscetibilidade a penetracio de microorganismos. Desta forma, aumentam o
periodo de conservagéo e, quando incluem uma substancia lipidica (6leo) na sua composi¢do, intensificam o brilho da casca da manga, o que favorece a aparéncia das frutas durante sua
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