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Apresentacao

Este Relatdrio de Gestao atende ao principio de transparéncia que sempre
norteou as agoes do Consorcio Brasileiro de Pesquisa e Desenvolvimento do Café
(CBP&D/Café). Ele é elaborado com base no conhecimento gerado e difundido por
todas as instituicoes integrantes do Consércio.

A utilidade deste documento vai além do atendimento de uma exigéncia de
prestacdo de contas da aplicacao de recursos publicos. Sua amplitude faz dele um
registro abrangente das agées mais relevantes da gestao 2004/2007, evidenciando
o tom pluralista e democratico em torno da integracao das principais instituicoes
de Pesquisa, Ensino e Extensao. Sua leitura evidencia as prioridades estabelecidas,
mostra os desafios apresentados pelo setor e ressalta os avancgos obtidos a partir
do esforgo conjunto.

Redigido com a preocupacgao de atender aos diferentes publicos a que se
destina, o Relatério de Gestdo 2004/2007 almeja servir como base de conhecimento
e facilitador das ag0es e direcionamentos da préoxima gestao do Programa Nacional
de Pesquisa e Desenvolvimento do Café (PNP&D/Café) e como registro de uma
época de sinergismo e comunicacao no ambito do CBP&D/Café.

O Relatério traz informacbes sobre a gestdo interna, envolvendo as areas
administrativa e orcamentaria; a gestao de pessoas; a transferéncia de tecnologia
gerada; a comunicacdo entre as instituicdes, pesquisadores e midia especializada;
e a descricao da execucao e das conquistas do PNP&D/Café.

Vida longa ao Consércio Brasileiro de Pesquisa e Desenvolvimento do Café.

Boa leitura.

Gabriel Ferreira Bartholo
Gerente Geral — 2004/2007
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10 Anos

Uma década de atuacao

e conquistas

Num mundo em que tecnologia,
conhecimento e integragao estao cada vez
mais presentes nas organizagdes, o
agronegécio café comemora 10 anos de
inovagdo em ciéncia e tecnologia. Ja se
passa uma década desde que a idéia de
se reunir instituicoes em prol da
organizagao e fortalecimento da pesquisa
cafeeira foi oficializada com a criagdo do
Consdrcio Brasileiro de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café (CBP&D/Café),
coordenado pela Embrapa e administrado
da Embrapa Café (Brasilia-DF), criada para
execugao do Programa Nacional de
Pesquisa e Desenvolvimento do Café
(PNP&D/Café). Toda esta estrutura vigora
sob a égide do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (Mapa).

sQUIS
eq@ 4 £,

O sucesso dessa iniciativa abrange a
integragao entre os agentes da cadeia,
cooperagao entre mais de 45 instituigoes
consorciadas, investimentos continuos e
direcionados e o empenho criativo de mais
de 1500 pesquisadores cientificos,
professores, extensionistas, estudantes de
graduagao e poés-graduagdo, bolsistas e
estagiarios.

Resgate historico

Relembrar a trajetéria do Consoércio
ajuda a compreender a importéancia da
integragdao de instituicdes de pesquisa,
ensino e extensao em um modelo
exemplar, pluralista e democraticamente
participativo. Apos a extingao do IBC, em
1990, houve um periodo de trans-
formacdes, estratégias e evolugao do setor.
Mas também de estagnacgdo, desin-
formacdao e um forte sentimento de
orfandade. No periodo de 1990 a 1997, os
setores de pesquisa e de transferéncia de
tecnologia, principalmente, ficaram sem
direcionamento.

No inicio dos anos 90, o café enfrenta
os desafios de uma nova era de livre
mercado, com a extincao das clausulas do
Acordo Internacional do Café e a liberacao
do preco do café torrado e moido no

o
whd
=
v
E
2
o
>
=
(T
)
v
(@]
o3
4
AL
3
o
)
v
o




o
)
=
O
E
2
o
>
c
Q
)
v
(@)
o3
S
o
3
o
)
v
o

10

mercado interno. Tem inicio uma unido de
forcas para formular um novo modelo de
gestao da pesquisa cafeeira. Era preciso
ousar em uma proposta diferenciada,
orientada pelo preceito sugerido por Mario
Ramos Vilela, entdo presidente da Empresa
de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais
- Epamig e do Conselho das Empresas
Estaduais de Pesquisa Agropecuaria -
Consepa, que propunha um novo modelo
de execucao das atividades de pesquisa.
A idéia de criagdo de um consorcio
fundamentava-se no somatério de
recursos humanos, laboratoriais, fisicos e
financeiros das instituicoes, tendo em vista
a concepgao e execucgao de atividades de
P&D em todas as areas da cadeia produtiva
do café e na abrangéncia dos principais
estados produtores. Embora o projeto de
criacdao do Consorcio ganhasse forca e
cooperagao entre as instituigdes, faltava
forca politica para estrutura-lo.

Em 1996, é criado, no ambito do
governo, o Programa Nacional de Pesquisa
e Desenvolvimento do Café (PNP&D/Café),
que seria coordenado pela Embrapa.
ArticulacOes politicas ligadas as principais
vertentes do setor cafeeiro: producao,
exportacao, industria de torrado e moido
e o segmento de café sollvel incentivam
a criagao do Conselho Deliberativo da
Politica Cafeeira (CDPC), unindo as
representacdes dos quatro segmentos as
deliberacdes do governo, com o propdsito
de fortalecer o setor. A criagao do CDPC,
vinculado desde 1999 ao Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento
(Mapa), remete a idéia de reconstituicao
de um aparato institucional que, entre
outras competéncias, tinha o desafio de
gerir os recursos do Fundo de Defesa da

Economia Cafeeira (Funcafé) e organizar
a pesquisa cafeeira no ambito do PNP/Café.

Era a forca que faltava para tornar
realidade a proposta de criagcao de um
consorcio de instituicdes que ja se
articulava em suas bases para dar
sustentacdo tecnoldgica e econdmica ao
agronegocio café brasileiro. Nascia uma
proposta inovadora e ousada de integragao
entre 10 instituicdes fundadoras (EBDA,
Embrapa, Epamig, IAC, Iapar, Incaper,
MAPA, Pesagro-Rio, Ufla e UFV) para
elaborar, gerir e executar o PNP/Café. Para
administrar o Consorcio, foi criado o
Servico de Apoio ao Programa Café -
SAPC, ou Embrapa Café (Brasilia-DF),
unidade da Embrapa responsavel pela
integracao e administracao do PNP&D/Café
e dos recursos entre as instituicoes
participantes.

Cafeicultura diferenciada

O café brasileiro apresenta-se com
nova imagem, tanto no mercado interno
como nos principais paises consumidores.
A base dessa transformacgdo esta no
modelo tecnolégico focado na susten-
tabilidade econ6mica, social e ambiental,
gerado e incentivado no ambito de cada
instituicao participante. A retomada da
producdo ndo estd focada apenas em
termos quantitativos, como no passado,
mas dentro de um novo patamar
qualitativo: adocao de variedades
resistentes; manejo integrado de pragas
e doengas; uso racional do solo; busca
continua pela melhoria da qualidade do
café e novas formas de colheita e
processamento.



O consumidor de café é cada vez mais
valorizado dentro do processo produtivo.
Programas para o aumento de consumo,
liderados pela ABIC - Associagao Brasileira
da Industria de Café, recebem o apoio do
CBP&D/Café em pesquisas que
desmistificam a imagem do café como vildao
da saude. O Consércio, atento as
exigéncias do mercado, também apresenta
uma nova forma de gerir a producgao
cafeeira, a partir de um conjunto de
diretrizes técnicas que compdem a
Producao Integrada de Café (PIC). A
norma, em processo de elaboracao,
favorece a rastreabilidade de toda a cadeia
e o desenvolvimento de uma certificagao
nacional, com principios que atendam as
exigéncias internacionais e de facil acesso
a pequenos e médios produtores
organizados.

Desafios a frente

Mas o resgate desta trajetdria também
aponta desafios a vencer. A descontinuidade
dos investimentos em pesquisa, a
desarticulagao institucional e mesmo a
paralisacao total de programas acarretam
em retrocesso ao desenvolvimento
almejado. Soma-se a estas dificuldades, o
fato de que o café engloba uma complexa
cadeia produtiva, levando-se em consi-
deragdo as diferengas regionais de carater
social, econémico, cultural e edafoclimatico
dos principais estados produtores.
Permanece, entdao, o desafio de substituir
o esporadico pelo sistematizado, evitando-
se que programas elaborados com a
integragao de instituigdes tradicionais e de
renome nao sejam secundarios as
demandas de minorias.

A idéia é fortalecer vinculos e
parcerias entre todos os setores, de modo
democratico e participativo, como
principios norteadores para manutengao
do sucesso e da lideranga brasileira nesse
importante agronegocio. Durante esses 10
anos, comemora-se a década do conteudo,
da colaboragao e do conhecimento.
Elementos que fortaleceram os alicerces
construidos por seus idealizadores e que
dardo sustentacdo para uma nova década
de conquistas.

Pesquisa & Desenvolvimento



Instituicoes Participantes
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e EBDA
® Uesb
* Embrapa Café *—. e
® Embrapa Cerrados
® Embrapa Recursos
Genéticos e Biotecnologia
°* UCB
e UnB
® BIO-Rio

°® Embrapa Agrobiologia
® Embrapa Agroindustria

* Cati de Alimentos
® Embrapa o Uenf
® Coocamig Instrumentacéo e UFRJ
® Epamig Agropecudria
° Mapa/DFA-MG ® Embrapa Meio
® Mapa/Sarc/Fundacao Ambiente
Procafé * Emater-PR ° JAC
. Ufla S\ par . IB
o UFG * Mapa/Decaf o IEA
° UEL
° UFU ® Incor/FMUSP
* UFV * /npe
e Unilavras ° Jtal
* Uniube ® Unesp/Botucatu
® Unicamp

® USP/Esalq
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Depoimentos

"A exceléncia mundial do Brasil em
pesquisas cafeeiras foi conquistada por diversas
instituigoes, ao longo de varias décadas. E,
nesses ultimos 10 anos, com a criacdo do
Consdrcio Brasileiro de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café, houve uma melhoria
substancial na geragdao de conhecimentos e
tecnologias para essa importante cadeia
produtiva do agronegdcio nacional. A partir do
Consorcio, houve aproximacgao e integragao das
equipes de pesquisadores das varias instituicoes
e dos diversos segmentos da cadeia
agroindustrial do café. Com efeito, otimizamos a
aplicagao de recursos, ganhamos mais
representatividade, imprimimos velocidade e,
fundamentalmente, avancamos sobremaneira na
qgualidade de nossos resultados. Como uma das
organizacgoes fundadoras do Consdrcio, o
Instituto Capixaba de Pesquisa, Assisténcia
Técnica e Extensao Rural (Incaper) parabeniza
todos os atuais consorciados por essa trajetoria
de 10 anos de sucesso”.

Enio Bergoli da Costa
Presidente do Incaper

"O Consorcio Brasileiro de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café é, sem duvida nenhuma, uma
das experiéncias mais bem sucedidas da administracao
publica brasileira, modelo para outros segmentos. Isso
porque se trata de um Consdrcio que tem
sustentabilidade financeira, gestao participativa,
continuidade administrativa e técnica; qualidades que,
com certeza, sdo o suporte do sucesso do CBP&D Café
nesses dez anos e o sera, também, para os proximos.”
Baldonedo Arthur Napoleao
Presidente da Epamig e do Consepa



"O CBP&D-Café deu nova dimensédo as questoes ligadas a geracdo e
transferéncia de tecnologia cafeeira em nosso Pais, gracas ao trabalho
integrado de nossas Instituicoes de ensino e pesquisa, hoje em numero
superior a 40. Ha anos a pesquisa cafeeira no Brasil ndo contava com tao
expressivo aporte de recursos financeiros destinados a indugdo e ao fomento
da ciéncia, tecnologia e inovacdo em cafeicultura, apoio esse recebido do
Governo Federal, via recursos do Funcafé. Importantes Programas foram
dinamizados ou tiveram inicio desde 1997, possibilitando nossa efetiva
participagdo. A Ufla — Universidade Federal de Lavras orgulha-se de ter sido
parceira em muitas agoes ao longo dos primeiros 10 anos do CBP&D-Café e
reitera o seu compromisso de continuar junto nessa caminhada, numa nova
etapa, contribuindo para a busca constante da exceléncia nos resultados
obtidos e com o objetivo de assegurar o permanente desenvolvimento
sustentavel do Agronegdcio Café do Brasil”.

Antonio Nazareno Guimardes Mendes
Reitor da Universidade Federal de Lavras - UFLA

"O Consorcio é uma experiéncia
brasileira de éxito, sendo fundamental para o
agronegdcio do café, porque reune e apdia
experiéncia e capacidade de inovagdo na
cadeia de producdo cafeeira, de maneira
objetiva e regionalmente focada. Os seus dez
anos de existéncia se iniciaram de um
embrido, em 1992, quando as Organizacoes
Estaduais de Pesquisas (OEPAs) e algumas
Universidades que realizavam suas pesquisas
de forma isolada se sentiram motivadas a
propor esse arranjo institucional, na forma de
Consdrcio, que acabou se consolidado em
1997. A grande contribuicdo do Consorcio foi
a recuperacgao da infra-estrutura de pesquisa
e a integragdo das instituicoes e dos
pesquisadores para executar o plano nacional
de pesquisa cafeeira. Os resultados se
refletem no aumento da produtividade e
qualidade do café, bem como
desenvolvimento de novas e intensas relagoes
entre a cadeia produtiva e os consumidores”.
Arnaldo Colozzi Filho
Diretor Técnico-Cientifico do IAPAR
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"O Consoércio de Pesquisa do Café, além do
financiamento da programagao de pesquisa do
café, ndo so de projetos em andamento, mas
principalmente de novos projetos demandados pelo
setor, serviu também para organizar a pesquisa
cafeeira. Ele agregou as diversas instituicbes de
pesquisa, permitindo que o acesso a informacao
gerada pudesse ser compartilhado por todos e
evitando a duplicidade de agbes”.

Orlando Melo de Castro
Diretor Geral - Instituto Agronomico (IAC)

"A Universidade Federal de Vicosa (UFV)
participa do Consorcio Brasileiro de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café desde a sua criacdo em
1997. Nesse periodo, a Universidade vem
desenvolvendo pesquisa em praticamente todos os
nucleos que compéem o Consdrcio, proporcionando a
geracao de conhecimentos estratégicos, geragao de
informagodes e tecnologias e a comunicagdo técnico-
cientifica de resultados. A participacdo no Consdrcio
tem sido importante na consolidacao dos diversos
grupos de pesquisa da UFV na area do café,
garantindo recursos financeiros para execugdo de
projetos de pesquisa e concedendo bolsas para a
graduacédo e a pos-graduagao. Além disso, os
recursos aplicados tém permitido maior integracao
dos pesquisadores da UFV com grupos de outras
instituicoes. Essa atuacdo tem contribuido para a
formacao de recursos humanos especializados para a
cafeicultura nacional, preparando profissionais mais
capacitados, tanto na graduagdo como na pos-
graduagdo. A UFV espera que as atividades do
Consodrcio tenham continuidade e que sejam
incrementadas as agbes de captagao de recursos para
a pesquisa e a difusdo de tecnologia. O Brasil s6 se
mantera competitivo no agronegdcio do café se
investir pesadamente na geracao de tecnologia e na
formagao de profissionais competentes para o setor”.
Carlos Sigueyuki Sediyama
Reitor da Universidade Federal de Vigosa (UFV)
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"O Consdrcio Brasileiro de Pesquisa e Desenvolvimento do Café é um
instrumento moderno que viabiliza o aproveitamento das competéncias
existentes e realizagdo de projetos de pesquisas multidisciplinares e
multiinstitucionais. Esse modelo tem demonstrado sua competéncia através ao
agregar um volume considerdvel de tecnologias e de atividades de
transferéncia dessas tecnologias de forma integrada com os varios segmentos
da cadeia café. Para o Estado do Parana, o CBP&DCafé instrumentou o
programa café do IAPAR e alavancou a geracao de tecnologias que
aumentaram significativamente a produtividade e a qualidade do café do
Parana. O apoio do CBP&D-Café na difusdo de tecnologia, por meio do projeto
"Treino-Visita”, foi fundamental para que tecnologias gerada pelo Iapar e
outras entidades participantes do Consoércio pudessem ser adotadas pelos
nossos cafeicultores. Atualmente, gracas aos resultados ja alcangados pelo
CBP&D-Café, podemos afirmar que, além de maior produtor e exportador de
café, o Brasil esta na vanguarda da producdo de tecnologias para uma
producédo sustentavel de café. Nés, qgue acompanhamos o processo de criacao
e evolugao do CBP&D-Café, temos convicgdo da necessidade da continuidade
do Consodrcio, por meio da lideranca competente da Embrapa e da importante
participacao e integracao das entidades estaduais de pesquisas. Entendemos,
também, que é fundamental que os diversos segmentos que compoem a
cadeia café envidem esforgos visando tornar os recursos previstos no
orcamento anual imunes a cortes e contingenciamentos”.

Francisco Barbosa Lima
Coordenador do DCAF-MAPA/PR e Membro da CTP/Café

"O Consorcio tem produzido grandes feitos, como a elaboracdo do
Genoma Café; a retomada do melhoramento, com mais de 15 novas
variedades entregues aos cafeicultores; a biblioteca virtual do café; e os
importantissimos ganhos tecnoldgicos em cafeicultura irrigada, que estdo
redesenhando o mapa da cafeicultura brasileira. Os frutos sdo decorréncia
dessa bem estruturada relagdo dos setores. Contudo, causa-me grande
frustracdo ver que, passados 10 anos de instituicdo do CDPC, a despeito dos
esforcos do Consdrcio, mas ndo a seu encargo, ainda ndo temos o cadastro
completo da cafeicultura brasileira, importante ndo somente para a previsao
de safras, mas também para as medicées socioeconémicas do setor,
subsidiando, ndo sé as pesquisas e agoes de transferéncia de tecnologia,
mas e, principalmente, as decisbes dos gestores da politica cafeeira para
uma bem embasada e correta tomada de decisao”.

Antonio de Padua Nacif
Primeiro Gerente Geral da Embrapa Café e um dos fundadores do
CBP&D/Café
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"Ao longo de uma década, o objetivo que move esse singular arranjo
institucional é ampliar o alcance das estruturas e das inteligéncias
disponiveis do setor, proporcionando altos retornos para aplicacao de
recursos escassos, disponiveis em agoes de geracdo e transferéncia de
tecnologia. Nesse sentido, foram inumeras as conquistas desta nova
filosofia de P&D, hoje um modelo tdo copiado. Neste momento, é preciso
comemorar as realizagcoes para marcar os dez anos de trabalho frutifero,
mas, sobretudo, impoe-se uma reflexdao sobre como corrigir rumos para
mais uma década de grandes conquistas para a sociedade brasileira”.
José Luis dos Santos Rufino
Pesquisador Embrapa Café

"As pesquisas realizadas nos ultimos anos na atividade de
producgao cafeeira tiveram um grande avango e impulsionaram
indiscutivelmente o desenvolvimento e a eficiéncia do parque
produtor brasileiro, imprimindo-lhe maior produtividade e
competitividade frente aos concorrentes. O notavel desempenho
nessas areas tem muito a ver com o modelo concebido e
exercitado, refletido na criacdo do Consdrcio, que proporcionou
uma competente integragao das unidades de pesquisas entre si,
por meio de uma coordenacao central, executada pela Embrapa e
por representacdes do conjunto da cadeia do café, gerando uma
maior otimizagdo dos recursos financeiros disponiveis e a
incorporacdo das demandas préaticas das areas fins”.

Guilherme Braga Abreu Pires Filho

Diretor do Conselho dos Exportadores de Café do Brasil
(Cecafé) e presidente do Centro de Comércio de Café do Rio
de Janeiro

o
)
=
O
E
2
o
>
c
Q
)
v
(@)
o3
S
o
3
o
)
v
o

"A Embrapa é uma empresa de exceléncia na
area de pesquisa e tecnologia e, nesses dez anos,
coordenando o CBP&D/Café, turbinou o
desenvolvimento tecnoldgico da cafeicultura
brasileira, maximizando resultados. Falhas
existiram e precisam ser reavaliadas, mas a
experiéncia do CBP&D/Café representa um enorme
avango”.

Mauricio Miarelli
Presidente da Cocapec e Ex-Presidente do
Conselho Nacional do Café (CNC)
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"O Consorcio Brasileiro de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café (CBP&D/Café), instituido
em 1997, tem sido, neste periodo de 10 anos,
fundamental para o desenvolvimento das pesquisas
com o cafeeiro e para o agronegdcio café do Brasil.
Ele atendeu eficazmente as necessidades de
demandas de pesquisas de cada estado brasileiro,
gerou tecnologias e tem contribuido para que a nossa
cafeicultura seja pujante e sustentdvel. E um modelo
de gerenciamento de pesquisas que deve servir de
exemplo para outras culturas”.

Luiz Carlos Fazuoli
Diretor do Centro de Café ‘Alcides Carvalho’ IAC
e membro da CTP/Café

“"E um inédito e inovador arranjo institucional
no setor publico de pesquisa agricola brasileira,
com o qual nosso pais da exemplo ao mundo de
que é possivel juntar capacidades de diversos
niveis e trabalhar em conjunto dentro de um
programa nacional, concebido de forma
participativa e integrada. Como modelo
organizacional, o Consdrcio revela-se um sucesso
absoluto, gracas aos grandes resultados que vem
alcancando: o café praticamente dobrou a sua
produtividade nos ultimos 10 anos e o fator
qualidade esta definitivamente incorporado ao
longo de toda a cadeia produtiva, em especial na
lavoura. E uma construcdo inédita, que representa
a insercao formal do conceito de politica
tecnolégica como componente da politica global de
desenvolvimento do café no pais. Hoje podemos
tranqgdilamente afirmar que a pesquisa de café no
Brasil, gragcas ao Consorcio, encontra-se
plenamente integrada entre si e devidamente
articulada com todos os demais segmentos da
cadeia. O Consdrcio € um modelo que deveria ser
imitado em outras cadeias no agronegdcio
brasileiro, pois é assim que se chega ao futuro”.
Florindo Dalberto
Eng. Agronomo - ex-presidente do IAPAR
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"A Embrapa Café (Brasilia-DF), gestora dos recursos
governamentais, coordena as pesquisas, evitando duplicidade. O
CBP&D/Café centraliza e divulga os resultados das pesquisas para
orgaos de fomento, contribuindo para a difusdo da tecnologia mais
rapidamente. Assim, é realizada a democratizacdo dos recursos
governamentais, ndo privilegiando alguns érgdos, mas distribuindo
de acordo com a representatividade e competéncia dos mesmos”.
Carlos Alberto Paulino da Costa
Presidente da Cooxupé

"Por meio do CBP&D/Café , recebi o devido treinamento em
ciéncia e tecnologia voltada a cafeicultura, assim como varios outros
pesquisadores que hoje fazem parte do quadro de empregados
dessas instituigoes. Pode-se dizer que muitos pesquisadores da nova
geracao sao “crias” dessa inovadora iniciativa”.

Sérgio Parreiras Pereira
Pesquisador Cientifico do IAC e Coordenador do Nicleo de
Manejo da Lavoura Cafeeira do CBP&D/Café

"O Consorcio Brasileiro de Pesquisa e Desenvolvimento do Café
proporciona o planejamento tanto das agoes regionais como das mais
abrangentes, apds a definicdo das prioridades que sdo estabelecidas em
analises participativas, que envolvem todos os segmentos interessados.
Permite a execucgao de trabalhos de forma complementar nas diversas regioes
produtoras, maximizando as respostas aos recursos investidos. Tem
proporcionado a racionalizagdo dos trabalhos com a distribuigao e
direcionamento das responsabilidades em fungdo das competéncias ja
estabelecidas, a congregagao de esforgos para a solugdo de questboes comuns e
a disponibilizacdo dos resultados de forma democratica em prol dos interesses
de todas as regidoes em particular. Entre tantos, um bom exemplo das
interagdes proporcionadas pelo Consércio é a realizacdo do projeto Genoma
Café, alcancado pelo esforgo conjunto de varias instituicoes para a utilizagao
compartilhada entre as consorciadas. A existéncia do Consoércio faz do Brasil o
pais com a maior forga cientifica estudando café no mundo e, naturalmente,
proporciona , aos brasileiros, a condicao de detentores de enorme capacidade
competitiva. Hoje somos capazes de ajustar nossos sistemas produtivos e de
processos as exigéncias contempordneas de nossos clientes”.

Aymbiré Francisco Fonseca
Pesquisador da Embrapa, lotado no INCAPER e Coordenador do Nucleo
de Referéncia Genética e Melhoramento do Cafeeiro do CBP&D/Café.



Gestao de Pesquisa

Respeitadas as caracteristicas
regionais e institucionais, a estrutura
brasileira de pesquisa e desenvolvimento
do café passou, com a instituicao do
CBP&D/Café, a configurar-se como uma
rede integrada de instituicoes e recursos
humanos, fisicos, financeiros e materiais,
para a consecugao de Programa Nacional
de Pesquisa e Desenvolvimento do Café -
PNP&D/Café. O Consorcio é considerado o
brago cientifico e tecnoldgico do Conselho
Deliberativo da Politica do Café (CDPC),
colegiado que representa os principais
segmentos do agronegoécio café, unidos
para a discussao e direcionamento do
PNP&D/Café.

O Consoércio envolveu, no periodo de
2004 a 2007, 46 instituigdes brasileiras
executoras de pesquisa, ensino e
extensao, cerca de 1.400 pesquisadores
e extensionistas e 180 bolsistas na
implementagdao de 376 subprojetos ou
planos de acdo de P&D e Transferéncia
de Tecnologia (TT), abrangendo todos os
segmentos da cadeia produtiva cafeeira.
No periodo de 1997 a 2007, o programa
congregou mais de 60 instituigdes,
estrategicamente localizadas nas
principais regides produtoras de café,
reunidas por um modelo pluralista,
democraticamente participativo, com
coordenacdo em nivel nacional e
execugao descentralizada. Esse esforgo
concentrado de pesquisa vem ampliando
a base da evolugdao do negécio café
brasileiro.

Profissionalismo e
direcionamento

Face as demandas do agronegdcio e
para tornar mais transparente o processo
perante a sociedade, foi necessario
atualizar os modelos e instrumentos de
planejamento e gerenciamento do PNP&D/
Café. Seguindo orientagao do CDPC, a
partir de 2003, o modelo de gestao de P&D
foi dividido em focos tematicos, para
facilitar as mudangas rumo ao efetivo
alinhamento com as demandas do setor.

A concentragao de esforgos e
recursos em um conjunto de temas
prioritarios favoreceu que as parcerias
multiinstitucionais se tornassem mais
integradas, sistémicas e sinérgicas. Em
agosto de 2006, foi aprovada a proposta
de alinhamento metodoldgico do modelo
de gestdo do PNP&D/café com o Sistema
Embrapa de Gestao - SEG, deixando a
cargo do Comité Diretor de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café do CDPC o
direcionamento sobre o foco das pesquisas
em café e a prerrogativa da aprovacao final
dos projetos.

Desde 2004, a Embrapa, como
coordenadora do CBP&D/Café, acolhe as
propostas de P&D e TT por meio de editais
publicos ou chamadas de projetos em
areas estratégicas, que constituem os
focos tematicos do Programa para selegao
e concessao de apoio financeiro. A selegao
focaliza os objetivos do PNP&D/Café, do
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CBP&D/Café e do CDPC, em alinhamento
aos principios do SEG, notadamente para
o Macroprograma 2 - Competitividade e
Sustentabilidade; o Macroprograma 3 -
Desenvolvimento Tecnoldgico Incremental
e o Macroprograma 4 - Transferéncia de
Tecnologia e Comunicagao Empresarial.

Realinhamento em focos
tematicos

Os projetos de pesquisa foram
estruturados em 16 focos tematicos,
englobando 12 Nucleos de Referéncia ou
areas disciplinares do PNP&D/Café. Os
projetos de P&D do Programa Café buscam
alcangar avancos tecnoldgicos significativos

e inovadores para aumentar a
competitividade do agronegécio café do
Brasil e ampliar a lucratividade do setor pelo
aumento da produtividade e redugao de
custos, além de subsidiar politicas publicas
e primar pela sua sustentabilidade.

Depois de amplas discussdes com a
comunidade cientifica e com os
representantes dos diversos segmentos da
cadeia produtiva do café, o Consoércio
elegeu, como direcionamento de seus
trabalhos, os focos tematicos descritos a
seguir e que constituiram objeto de dois
editais para chamada de propostas de
projetos de P&D, nos anos de 2004 e 2006,
além de servir de base para o edital a ser
langado ainda em 2007.

Namero de Grandes Agdes (subprojetos) Aprovadas por Foco Tematico do PNP&D/Café no periodo

2004a2007
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Nucleos de Referéncia do
PNP&D/Café

Os Nucleos de Referéncia sao:
Agroclimatologia e Fisiologia do Cafeeiro;
Biotecnologia Aplicada a Cadeia
Agroindustrial do Café; Cafeicultura
Irrigada; Colheita, Pds-colheita e
Qualidade do Café; Difusao e Transferéncia
de Tecnologia; Doengas e Nematdides do
Cafeeiro; Genética e Melhoramento do
Cafeeiro; Industrializacao e Qualidade do
Café; Manejo da Lavoura Cafeeira; Pragas
do Cafeeiro; Socio-economia, Mercados e
Qualidade Total na Cadeia Agroindustrial
do Café; Solos e Nutricao do cafeeiro.

Agroclimatologia e Fisiologia
do Cafeeiro

O Nducleo de Agroclimatologia e
Fisiologia do Cafeeiro reune os estudos sobre
os efeitos e estratégias para enfrentar o
aquecimento global, com énfase em
sistemas arborizados e efeito da seca e da
temperatura no florescimento dos cafeeiros.
Dentre as tematicas prioritarias, destacam-
se os estudos fisiolégicos sobre o
desenvolvimento de variedades com maior
resisténcia ao calor e a estiagem, estudos

da floragao, da relacao sistema radicular e
parte aérea e do mecanismo de desfolha
dos cafeeiros e efeito da lavoura cafeeira
no seqliestro de carbono. Prevé, ainda, a
ampliagdo dos trabalhos de arborizagao,
visando a redugdo de temperatura e a
economia de agua na lavoura cafeeira, bem
como a conclusdao dos trabalhos de geo-
referenciamento do Parque Cafeeiro
Nacional. Os estudos dardao énfase também
aos estudos basicos sobre interacao entre
os cafeeiros e plantas daninhas, com
avaliagao da macro e microfauna do sistema.

Os resultados desses projetos
deverao servir de subsidio para ampliacao
do conhecimento em programas de Manejo
Integrado como proposto pela Produgao
Integrada de Café (PIC), visando a
sustentabilidade do sistema de producao.

Tecnologias como o Programa de
Alerta Geadas, mapas de zoneamento
climatico, modelo de previsao de safra,
zoneamento da qualidade da bebida, e
utilizagao do guandu em sistemas
consorciados sao algumas das tecnologias
geradas no ambito deste Nucleo.

Biotecnologia Aplicada a Cadeia
Agroindustrial do Café

O Nucleo de Biotecnologia é pautado
pela integragdao de instituicbes no
direcionamento dos estudos. A bio-
tecnologia, em destaque o Projeto Genoma
Café, eleva a cafeicultura brasileira a
lideranga da pesquisa genética do café em
ambito mundial. Sem estes estudos, o pais
poderia ficar dependente de patentes
externas e, conseqglientemente, vulneravel
numa cadeia produtiva de enorme
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importancia socio-econdémica para o pais e
de grande tradicao histérica para o povo
brasileiro.

Entre as prioridades do Nucleo de
Biotecnologia, estao projetos que incluem
o desenvolvimento de marcadores
moleculares, construcao de mapas fisicos
e genético, embriogénese somatica,
transformacao e engenharia genética. Os
projetos focalizam a identificagao e o
desenvolvimento de metodologias
biotecnoldgicas para auxiliar a prospeccao
e caracterizagao funcional de genes de
interesse agronomico, determinagao de
ferramentas biotecnoldgicas e de
bioinformatica e desenvolvimento de
metodologias inovadoras aplicadas ao
melhoramento genético do cafeeiro, a
certificagao, rastreabilidade e qualidade do
café.

Destacam-se projetos com foco em
estresses abidticos (seca, salinidade e
temperatura) e estresses bidticos (doencas
como Ferrugem, Phoma, Ascochita e
pragas como nematdides, bicho-mineiro,
broca e cochonilha); floragao; desen-
volvimento e maturacdao de frutos e
qualidade da bebida (aroma, sabor e
componentes nutracéuticos).

Cafeicultura Irrigada

O Nucleo de Cafeicultura Irrigada
trabalha com uma nova realidade e
direcionamento da irrigagao, avaliando os
avancos da tecnologia que esta presente
em 225 mil hectares de café, repre-
sentando 9,4% do parque cafeeiro
nacional. Com a irrigagdo, a produtividade
média das lavouras chega a 32,21 sacas
beneficiadas por hectare, representando
um aumento de até 140% em algumas
regioes produtoras. Com os estudos, fica
confirmada a idéia de que o sucesso da
tecnologia depende da qualidade do
projeto, do equipamento, da implantagao
e do manejo. Enquanto a visao antiga
avaliava a irrigagao como ferramenta
contra a seca, nos Ultimos anos, com a
visdo empresarial do agronegécio, a
irrigagdao é vista e estudada como
instrumento para ampliar a rentabilidade
e promover sustentabilidade a cafeicultura.

Destaque deve ser dado aos
experimentos,realizados no Cerrado de
Goids e Bahia e coordenados pela Embrapa
Cerrados, sobre o manejo racional da
irrigagao com uso do estresse hidrico para
uniformizagao da florada.



Colheita, Pos-colheita
e Qualidade

Os projetos desenvolvidos no ambito
do Nucleo de Colheita, P6s-colheita e
Qualidade do café, no periodo 2004/2007,
revelam uma preocupagao e direcio-
namento da pesquisa para apontar
solugdes tecnoldgicas para a pequena
propriedade familiar, otimizar os sistemas
das propriedades empresariais e garantir
a qualidade e seguranca alimentar do café,
segundo boas praticas de colheita,
secagem e armazenamento.

Neste periodo, varias tecnologias
acessiveis ao pequeno cafeicultor foram
validas. Entre elas, o sistema de secagem
do café cereja descascado utilizando uma
estufa secadora com ventilagao forgada;
avaliagdo de técnicas de secagem de baixo
custo para obtengdo de cafés de qualidade;
adequagao de processos pds-colheita e
armazenagem voltados a pequena
propriedade agricola; desenvolvimento de
sistemas de separagao e lavagem de frutos
do cafeeiro com tratamento das aguas
residuarias; e desenvolvimento de
secadores mecanicos para a cafeicultura
familiar. Também foi conduzida avaliagao

de um novo modelo de fornalha de
aquecimento indireto e a confirmado sua
superior eficiéncia energética.

Outra novidade que promete ampliar
a competitividade dos cafeicultores esta
na tecnologia de processamento do café
verde descascado, que resulta em cafés
com melhor aspecto e menor nimero de
defeitos, agregando maior valor ao produto
final. Visando otimizar o gerenciamento
das propriedades, foi desenvolvido um
software para analise de custo da pos-
colheita do café, com analise comparativa
da viabilidade econémica das diferentes
formas de processamento.

Doencas e Nematoides

Reduzir a aplicagao de defensivos nas
lavouras cafeeiras, com reflexos eco-
némicos, sociais e ambientais, continua
sendo o principal objetivo das pesquisas no
ambito do Nucleo de Doencas e Nematoides.

Hoje, sabe-se muito mais sobre as
espécies de patdgenos e seus danos,
favorecendo um controle racional, apenas
quando a doenga causa dano econémico a
atividade. Se por um lado o Nucleo de
Doengas tem muitos avangos a comemorar,
também ja tem identificado diversas linhas
prioritarias para pesquisas futuras. Nos
ultimos anos,ampliou-se a rede de
conhecimento acerca das doengas causadas
por fungos, com a identificagao e caracteri-
zacao das espécies de Colletotrichum
isolados do cafeeiro, determinagao de
métodos de controle integrado da ferrugem
e identificagao de produtos alternativos no
controle da ferrugem do cafeeiro. Assim
como identificagao, controle e produtos
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alternativos no controle da mancha do olho
pardo. Quando o assunto sao os nema-
toides, a pesquisa avanca depois de ter
identificado e levantamento de géneros e
espécies nas diferentes regides cafeeiras,
avaliagao de métodos de controle biol6gico
e manejo em areas de renovagao. Também
foi expandido o conhecimento sobre
doencas causadas por virus, com destaque
para a caracterizacao do vetor e do virus
da mancha anular do cafeeiro, e causadas
por bactérias, com enfoque nos estudos
sobre atrofia dos ramos e identificacao de
vetores.

Entre as demandas de novas
pesquisas,foi identificada a necessidade de
incluir métodos moleculares na identificagao
de ragas fisioldgicas de Hemileia vastatrix
e Meloidogyne spp,; avaliagao em
laboratério e a campo de linhagens de café
com resisténcia horizontal a ferrugem do
cafeeiro e a ragas especificas de
Meloidogyne spp; estudo de niveis de danos
nos estudos com nematdides; manejo de
doencas em cafeicultura irrigada; analise
do envolvimento de fatores abioticos e
bidticos na seca e queda de flores, frutos e
ramos do cafeeiro; epidemiologia e manejo
integrado de doencgas do café Conilon.

Genética e Melhoramento
do Cafeeiro

O trabalho de melhoramento do
cafeeiro trouxe como resultado um
potencial de produgao expressivamente
superior as primeiras cultivares plantadas
no Brasil. Assim como no inicio do CBP&D/
Café, as pesquisas primam pelo desen-
volvimento de cultivares com alto potencial
de produtividade e qualidade, aliando
caracteristicas desejaveis, como tolerancia
a seca e extremos térmicos, arquitetura
da planta, maturagao diferenciada para
colheita escalonada e resisténcia a pragas
e doengas.

Entre os projetos em desen-
volvimento, vislumbra-se a preocupagao
com o aquecimento global, com o estudo
de cultivares adaptadas a seca, extremos
térmicos e outras adversidades. Para
garantir o desenvolvimento de novas
cultivares, o CBP&D/Café incentiva a
manutengao, ampliagao e utilizagao de
bancos de germoplasma, representando



o reservatério de variabilidade genética
natural, potencial e indispensavel para os
programas de melhoramento das
espécies cultivadas. O apoio do CBP&D/
Café possibilita, as instituicoes de
pesquisa participantes, o desenvol-
vimento de cultivares adaptadas as
condicOes especificas de cada regiao
produtora. Na gestao 2004/2007, 13
novas cultivares de café foram
disponibilizadas aos cafeicultores em
escala comercial.

Industrializacao e Qualidade
do Café

Com a missao de viabilizar solugdes
tecnoldgicas para o desenvolvimento
sustentavel do segmento de indus-
trializagdo de café brasileiro, em beneficio
da sociedade, o Nucleo de Industrializacao
e Qualidade do Café conta com repre-
sentantes do setor agroindustrial e
representantes do setor de P&D.

O aperfeicoamento de processos
industriais favorece a competitividade da
industria nacional, com reflexos em toda
a cadeia produtiva, ampliando o consumo
interno e ampliando a exportagao de
produtos com valor agregado. No periodo
de 2004 a 2007, os estudos deram énfase
na otimizagcdo dos processos para
manutencdao da qualidade, com a
apresentacgao de sistemas de classificagao,
alternativas de embalagem e desen-
volvimento de novos produtos a base de
café. Também tiveram relevancia os
estudos para otimizagao das condigoes de
extracdo de 6leo de café verde e torrado,
e estudo de sua aplicagao em cosméticos
e alimentos.

Quanto a seguranca alimentar, estudos
focalizaram a identificacdo e controle de
fatores que favorecem a producgao de
Ocratoxina A (OTA) nas diversas etapas da
cadeia do café (do campo a industrializagao),
incluindo o desenvolvimento de métodos
para isolamento e identificagao de fungos
produtores de micotoxinas nas diferentes
regioes produtoras. Como resultado, foi
elaborado o manual "Seguranga e Qualidade
na Producdao de Café”, um video sobre
“Seguranga Alimentar e Qualidade na
Producdo de Café” para orientar a adogao
de Boas Praticas Agricolas € um manual
sobre de Analise de Perigos e Pontos Criticos
de Controle (APPCC) para a Industria de
Café Torrado e Moido.

Café e Saude
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Pesquisadores ligados ao Nucleo de
Industrializagdo e Qualidade do Café
recomendam a constituicao formal do
Nucleo de Referéncia “Café e Saude”. O
objetivo é incentivar a efetiva participagao
de instituicGes publicas e privadas na
identificacdao e discussao de problemas,
recomendacgao de projetos e avaliagao de
resultados na area de Café e Salde.

Manejo da Lavoura Cafeeira

O Nucleo de Manejo da Lavoura
Cafeeira tem a singularidade de interagir
com todos os demais nucleos de
referéncia, ja que suas linhas de pesquisa
tém reflexos em outras tematicas e
também ¢é responsavel por validar no
campo as tecnologias geradas em outros
nucleos.

No periodo 2004/2007, foram
focados o manejo de lavouras adensadas
em diferentes regidoes produtoras de
Minas Gerais e Bahia, estudos de
consorciacdo de cafeeiros com grevilea na
Bahia e com seringueira no Parana. No
sistema organico de produgdo, foram
avaliadas cultivares em diferentes
sistemas de manejo e uso de leguminosas
para adubagao verde em diferentes

agroecossistemas. Esses estudos deverao
resultar em novas tecnologias e alter-
nativas de manejo mais sustentaveis e
rentaveis ao produtor.

Acompanhando a preocupagao do
setor produtivo frente a periodos de seca
atipicos, pesquisas tém dado énfase na
influéncia do manejo e de sistemas de
poda no sistema radicular do cafeeiro. No
aspecto ecoldgico, estudos avaliam
tratamentos da agua residuaria do
beneficiamento de café, utilizadas na
fertirrigagdo de culturas e na produgao de
compostos organicos. Para amenizar a
problematica de escassez de mao-de-obra,
estudos avaliam o desenvolvimento de
sistemas de manejo adaptados a colheita
simplificada, com ensaios no Sul de Minas
e na Zona da Mata, tradicionais regioes
cafeeiras de montanha.

Pragas do Cafeeiro

Com o objetivo de incentivar a adogao
do Manejo Integrado de Pragas (MIP),
tendo como prioridade ampliar o
conhecimento sobre medidas preventivas
indiretas, pesquisas do Nucleo de Pragas
do Cafeeiro tém resultado na raciona-
lizacdao de agroquimicos. Os estudos tém



encontrado alternativas de controle e
monitoramento de pragas como a broca-
do-café, cigarras, bicho-mineiro, acaros,
mosca-da-raiz e cochonilhas.

Entre as linhas de pesquisa,o Nucleo
destacou como prioridade o desenvol-
vimento de tecnologias de aplicagao para
o controle das principais pragas que trazem
prejuizo a cafeicultura brasileira, assim
como os estudos de bioecologia, métodos
de controle, resisténcia de cultivares,
monitoramento e nivel de dano e influéncia
da vegetagao adjacente.

Socio-Economia, Mercado e
Qualidade Total na Cadeia
Produtiva do Café

Tracar cenarios para o futuro do
agronegocio café no Brasil e no mundo,
para subsidiar as decisbGes politicas e as
acOes dos agentes produtivos em suas
alternativas de negdcio e fornecer
informagdes socio-econdmicas sobre os
diferentes segmentos da cadeia
agroindustrial sao objetivos que norteiam
os estudos do Nucleo de Sécio-Economia,
Mercado e Qualidade Total na Cadeia
Produtiva do Café.

Identificadas as demandas de P&D&I
de forma multidisciplinar, foram
selecionadas seis linhas de pesquisa
prioritarias. Entre elas,destacam-se:
estimativas de custo de produgao;
desenvolvimento e avaliagdao de modelos
e instrumentos para gestao do agro-
negocio; viabilidade econdmica e
avaliagao de impactos da adogdo de
tecnologias, visando a produtividade e a
qualidade; analises sécio-econ6micas de

modelos de desenvolvimento sustentavel
da cafeicultura; determinagdao e analise
dos indicadores e das relacdes soécio-
econdmicas no agronegdcio café;
avaliagcao dos impactos de politicas
setoriais e de ag0es estratégicas, visando
agregacao de valor; e estudo sobre as
exigéncias e preferéncias dos mercados
consumidores e identificagao de nichos de
mercado.

Solos e Nutricao de Plantas

Boas produtividades e vida longa das
lavouras sao resultados obtidos, na maioria
das vezes, pela adubagao balanceada,
sendo um dos custos mais significativos
do processo produtivo. Tornar a
cafeicultura sustentavel, sem agredir o
ambiente, continua sendo o maior desafio
dos pesquisadores ligados ao Nucleo de
Solos e Nutricdo de Plantas. Entre as
prioridades das pesquisas destaca-se o
levantamento e avaliacao do estado
nutricional e da fertilidade do solo,
redefinindo faixas criticas em fungdo da
regiao de cultivo e obtendo normas de
DRIS (Sistema Integrado de Diagnhose e
Recomendagao), que permite o moni-
toramento nutricional de cafezais e
recomendagoes de adubagdes equilibradas

o
)
c
O
E
2
o
>
c
Q
)
v
(@)
o3
S
o
3
o
)
v
o

29



o)
wd
=
]
E
2
o
>
c
0
)
)
(@)
o3
v
pa
S
3
)
4]
o

30

e economicamente viaveis. Os projetos
também visam estabelecer indices de
deficiéncia e excessos regionais, apontar
as principais caréncias e verificar o
potencial de resposta a adubacao nas
diferentes regioes.

Continuam os desafios de desen-
volver tecnologias para dareas de
exploragao recente da cafeicultura e para
sistemas produtivos diferenciados, como
a cafeicultura irrigada, em solos arenosos
ou sob sistemas organicos de produgao.
Assim, os estudos sobre a adubacao e
nutricao do cafeeiro focalizam as respostas
em sistemas adensados, em sistemas de
podas “Safra Zero” e sua influéncia na
qualidade final da bebida. Destaque deve
ser dado as pesquisas sobre a aplicagao
de Zinco em relagao a eficiéncia nutricional
de diversas progénies e aos efeitos na
produtividade.

Quando o foco é a sustentabilidade,
destacam-se os estudos de nutricdao e
adubacdo em sistemas organicos,
avaliagao da adubacgao verde e exudagao
de acidos orgéanicos pelas raizes dos
cafeeiros. Também estd em pauta as
alteragdes do solo sob mata nativa
comparada a diferentes formas de manejo,
as variagdes em fungdao do manejo de
plantas espontaneas e o efeito das
operagoes mecanizadas sobre a estrutura
do solo. Seguindo a filosofia da cafeicultura
de precisao, as pesquisas tém conquistado
avangos na area de geoinformagdo, com
o Mapeamento e Monitoramento de Areas
Cafeeiras Com Base em Sistemas de
Informacao Geografica, Processamento
Digital de Imagens de Satélite e
Modelagem.

Transferéncia de Tecnologia

Entre as as prioridades do Nucleo de
Referéncia Transferéncia e Difusdo de
Tecnologia (DTT) esta a gestdo e execugao
das metas de treinamento metodoldgico
e a formacao dos grupos de trabalho em
cada macroregiao (MG, SP, ES, PR, BA, RO,
RJ, e DF).

Dentre os projetos, destacam-se as
agoes de ampliagao da tecnologia Treino &
Visita e a avaliagao dos impactos da adogao
de tecnologias nas principais regides
produtoras. Além disso, o CBP&D/Café
apoia os eventos de DTT e a organizagao e
manutencao de unidades demonstrativas.
Ressalta-se, ainda, a capacitacdo técnica
de pequenos produtores de café no



processamento de colheita e pos-colheita
nas seis principais regides produtoras,
insercao social e incentivo a adogao de
tecnologias para o desenvolvimento
sustentavel de pequenas propriedades.

Renovacao do PNP&D/Café

Na gestao 2004/2007, foram
realizadas duas chamadas para renovagao
do portfélio do PNP&D/Café em areas
estratégicas que atendem aos focos
tematicos prioritarios. O objetivo da
renovacao dos projetos foi viabilizar
solugbes tecnoldgicas capazes de
aumentar a competitividade do agro-
negocio café do Brasil, focados no aumento
da produtividade, redugao de custos,
melhoria da qualidade do produto e
garantia da sua sustentabilidade. O modelo
de gestao de P&D, preconizado para o
Consorcio, incentivou a interacao entre as
instituicdes, sendo necessaria a parceria
e articulagdo em equipes para a elaboragao
das propostas.

Na Chamada 001/2004, foram
recebidas 105 propostas de projetos e, ao
final do processo, 36 foram aprovadas e
implementadas, passando a compor o
PNP&D/Café.

Na Chamada 01/2006, 102 projetos
em conformidade com os termos da referida
chamada seguiram para andlise técnico-
cientifica e receberam mais de 335
pareceres do grupo de trabalho constituido
pelos membros dos Comités de Pesquisa
dos Nucleos de Referéncia (CPNR) e
consultores Ad Hocs. Dos 102 projetos, 56
foram selecionados e recomendados pela
CTP/Café para compor o portfélio do
PNP&D/Café, sendo aprovadas 42 propostas
pelo Comité Diretor de Pesquisa do CDPC.

Comités de Pesquisa dos Nucleos de
Referéncia (CPNR) e consultores Ad Hocs.
Dos 102 projetos, 56 foram selecionados
e recomendados pela CTP/Café para
compor o portfélio do PNP&D/Café, sendo
aprovadas 42 propostas pelo Comité
Diretor de Pesquisa do CDPC.

Propostas Propostas

Descricdo dos Focos Tematicos Edital Edital
01/2004 01/2006

1 Agregacgao de Qualidade ao Produto 2 1
2 Alternativas para Cafeicultura Familiar 0 2
3 Ampliagdo da Base de Conhecimento 8 9
4 Aperfeicoamento dos Processos Industriais e Novos Produtos a Base de Café 0 4
5 Café e Saude 2 0
6 Cafeicultura Irrigada 2 B
7 Diagnéstico e Informagdo para Formulagdo de Estratégias e Politicas 2 0
8 Difusdo e Transferéncia de Tecnologias, Conhecimentos e Informagoes 5 0
9 Melhoria dos Processos de Colheita e Pés-colheita 1 0
10 Otimizacao dos Sistemas de Cultivo 5 4
11 Preservagdo Ambiental e Desenvolvimento Econdmico e Social 3 1
12 Riscos Fisicos, Quimicos e Bioldgicos a Cafeicultura 6 11
13 Sistemas Agroecoldgicos ou Organicos 0 7
14 Sustentabilidade e Certificagao 0 0
15 Usos Alternativos para Residuos e Subprodutos do Café 2 0
16 Organizagao do conhecimento e documentagao cafeeira 0 0

Total 36 42
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Com o objetivo de analisar demandas
tecnolégicas do agronegédcio café, em
conformidade com as prioridades do
Comité Diretor de Pesquisa e
Desenvolvimento de Café - CDPD/Café e
das Instituicoes participantes, o CBP&D/
Café realizou, nesta gestao, féruns para
integrar os 12 Nucleos de Referéncia do
PNP&D/Café. Os encontros, realizados em
Lavras, Vicosa, Campinas e Rio de Janeiro
serviram para avaliar a programacgao e
identificar demandas para focos tematicos
e linhas de pesquisa. A programagao dos
féruns incluiu a explanagao sobre a gestao
e administracao do PNP&D/Café, com
destaque para o orcamento, convénios
firmados, programas de bolsas e
acompanhamento da programagao de
pesquisa. Também serviu para os
coordenadores dos Nucleos de Referéncia
e representantes da cadeia do agronegocio

café apresentar as principais agdes de
pesquisa, desenvolvimento e inovagdao em
cada foco tematico e organizar a
compatibilizagao das linhas de pesquisa
prioritarias. O objetivo foi promover o
intercambio entre as instituicdes
participantes do Consédrcio, para
elaboracao de propostas com carater
multidisciplinar e multiinstitucional. A
integragao entre os nucleos de referéncia,
responsaveis pelas diretrizes estratégicas,
sugere a congregagao entre os
pesquisadores, a consolidacdao das
propostas, o acompanhamento dos
trabalhos e uma melhor avaliacao dos
resultados. As linhas de pesquisa
priorizadas nesses féruns por cada Nucleo
de Referéncia foram, posteriormente,
reorganizadas em Focos Tematicos para
compor a Chamada de Projetos 001/2007,
conforme a listagem a seguir:

NUmero de linhas de pesquisa propostas para o Edital 001/2007.

Linhas de
Descricao dos Focos Tematicos PeEZqitlz:lsa
01/2007
1 Agregacgao de Qualidade ao Produto 08
2 Ampliagdo da Base de Conhecimento 22
3 Aperfeigoamento dos Processos Industriais e Novos Produtos a Base de Café 09
4 Café e Saude 12
5 Cafeicultura Irrigada 09
6 Diagndstico e Informagao para Formulagao de Estratégias e Politicas 08
7 Difusdo e Transferéncia de Tecnologias, Conhecimentos e Informacgoes 05
8 Melhoria dos Processos de Colheita e Pés-colheita 06
90 Otimizacgao dos Sistemas de Cultivo 31
10 Preservagao Ambiental e Desenvolvimento Econ6mico e Social 04
11 Riscos Fisicos, Quimicos e Bioldgicos a Cafeicultura 09
12 Sistemas Agroecolégicos ou Organicos 04
13 Sustentabilidade e Certificacao 03
14 Usos Alternativos para Residuos e Subprodutos do Café 03
15 Organizagao do conhecimento e documentagao cafeeira 01
Total 134



Modernidade aos processos

Para dar maior transparéncia ao
modelo de qualificagdao técnica das
propostas, o processo de selegao
implantado para o Programa Nacional de
Pesquisa e Desenvolvimento do Café -
PNP&D/Café estd alinhado aos proce-
dimentos do Sistema Embrapa de Gestao
(SEG). A mudanga destaca a maior
participacao de consultores Ad Hocs
independentes para a eficiéncia do
processo e a qualificagdo das propostas e
configura-se no aprimoramento do
processo de selegdao. O alinhamento ao
SEG nao interfere na estrutura inde-
pendente e funcional do Consoércio
Brasileiro de Pesquisa e Desenvolvimento
do Café - CBP&D/Café. O aprimoramento

do modelo de selegao dos projetos
repercutiu positivamente na aplicabilidade
das pesquisas e transferéncia das
tecnologias geradas. Para facilitar a
analise e tramitacdao de documentos e
pareceres on line, a Embrapa Café
desenvolveu um sistema informatizado de
submissao de proposta de projetos -
SISPP. Os revisores sao cadastrados para
ter acesso ao conteldo das propostas e
remeter seus pareceres seguindo o
formuldrio padrao de avaliagdo. As
informagdes compartilhadas por cada um
dos revisores ficam registradas para
garantir ainda mais transparéncia,
facilitando a continuidade do processo
durante as reunidoes dos Comités dos
Nucleos de Referéncia e Comissao

Técnica do Programa Café -CTP/Café.

0
)
c
]
E
2
o
>
c
0
)
)
(@)
o3
v
pa
S
3
)
4]
o

33



Pesquisa & Desenvolvimento

34

Destaques da Pesquisa

1! 53

Genoma do cafeeiro

Depois de concluida a primeira fase
do projeto Genoma Café em 2004,
resultando na construcao de uma base de
dados com mais de 200 mil seqiiéncias de
DNA e na identificacdao de mais de 30 mil
genes, uma segunda fase do projeto foi
desenvolvida nos anos de 2005 e 2006,
caracterizada pela anotacao dos genes por
meio de ferramentas de bioinformatica.
Nessa fase, a identidade dos genes é
determinada por meio da comparagao das
sequéncias de DNA com bancos de dados
de todo o mundo. Assim, pode-se saber
quais as funcdes dos genes e 0s processos
bioldgicos e rotas metabdlicas dos quais
eles participam. Esse trabalho foi
desenvolvido na Embrapa Recursos
Genéticos e Biotecnologia (Brasilia-DF),
Iapar, IAC, Unicamp, UFV, Ufla e Incaper
e utilizou recursos do Programa de Bolsas
do Consorcio Brasileiro de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café - CBP&D/Café,
para a contratagao de bolsistas que foram
treinados para tal tarefa.

Apds a fase de anotacao, segue o
trabalho chamado de mineragao, no qual

i3 88 28 56
25 43 k3%

0S pesquisadores buscam o0s genes de
interesse estratégico para a cafeicultura.
Assim, podem-se encontrar os genes que
estdo envolvidos na resisténcia a ferrugem,
ao bicho-mineiro, a broca-do-café, aos
nematodides e outros patégenos. Pode-se
também saber quais sdao os genes
responsaveis pela resisténcia a seca, ao
frio, e outras condigdes severas da
natureza. Além disto, informacgdes
importantes sobre os genes envolvidos na
qualidade de bebida, nas propriedades
nutracéuticas do grao e na produtividade
serao obtidas. Estas informagoes poderao
facilitar o melhoramento genético, a partir
do mapeamento dos genes identificados e
de marcadores moleculares, gerando
cultivares com caracteristicas especiais
num espago de tempo bem menor.

A fase posterior, de caracterizacao
funcional das seqliéncias obtidas, estd em
execucao e objetiva principalmente
estabelecer a relagao dos genes
identificados com os atributos fisioldgicos
de interesse da planta. Essa fase do projeto
tem financiamento da FINEP, totalizados
em 3 milhdes de reais, e envolve 6
instituicoes consorciadas: a Embrapa Café



(Brasilia-DF) Embrapa Recursos Genéticos
e Biotecnologia (Brasilia-DF), Iapar, IAC,
UFV e UFLA. O projeto foi iniciado em 2006
e levara a identificacdo de genes com
potencial de utilizagdo como marcadores
em programas de selegao assistida ou com
potencial de aplicagao em biotecnologia.

As informagdes do genoma ainda
permitirdao a manipulagdo dos genes
identificados e das rotas metabdlicas
envolvidas, podendo gerar solugoes para
os diversos problemas da cafeicultura e
atender a demandas de diferentes
produtos do mercado. Isto favorecera nao
s6 o grande produtor, como também o
produtor familiar, a cafeicultura organica,
cafés especiais, a industria de café torrado
e moido e solluvel e os outros segmentos
da cadeia produtiva do café.

Patentes depositadas

O estudo do Genoma do Cafeeiro ja
resultou no depdsito de 2 patentes junto
ao Instituto Nacional da Propriedade
Industrial - INPI, “"Composigoes e
métodos para direcionar a expressao de
genes, usando o promotor do gene da
familia das isoflavonas de plantas de café”
e “Composicdes e métodos para
direcionar a expressao de genes, usando
o promotor do gene da familia das
peroxidases de plantas de café”. Ambas
as patentes sao resultado de trabalho em
parceria entre Embrapa, Unesp e IAC.
Esse é um trabalho inédito e que
permitird um grande avango no
desenvolvimento de variedades com
caracteristicas desejaveis.

Café e saude

Quando o café é analisado pela ética
do consumidor, verifica-se que a falsa idéia
de que o café faz mal a saude continua
como maior entrave para expansao do
consumo. Mas o tabu comega a ser
quebrado com a intensificagdao de
pesquisas cientificas que tem destacado o
café como aliado contra varias doengas,
entre elas, diabetes, depressao, alcoolismo
e doengas do coragao. Hoje, evidéncias
permitem classificar o café como uma
planta com propriedades nutricionais e
farmacéuticas importantes.

A relacao entre café e saude ja vem
sendo foco de estudo no ambito do CBP&D/
Café. A iniciativa faz parte de amplo
programa de comunicagao para divulgar o
resultado dos principais estudos
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relacionados ao tema, realizado pela
Associacdo Brasileira das Industrias de
Café (ABIC), com coordenacdao do
professor do Instituto de Neurologia da
Universidade Federal do Rio de Janeiro
(UFRJ), especialista em Café e Saude,
Darcy Roberto Lima.

Projeto de pesquisa em parceria entre
a Empresa Brasileira de Pesquisa
Agropecuaria (Embrapa) e o Instituto do
Coracao do Hospital das Clinicas, o Incor,
avalia os efeitos do café especificamente
sobre as doengas do coragao, com o objetivo
de confirmar os efeitos benéficos de
substancias presentes na bebida. As
pesquisas ajudam a desmistificar a imagem
de que o café faz mal a saude, refletindo no
aumento do consumo do produto. Com uma
amplitude maior do que o foco agronoémico,
os resultados despertam a atengao da classe
médica e da populagdo para os beneficios
do café. Nao existe mais a idéia de que o

café s6 tem cafeina. Estudos revelaram que
os acidos clorogénicos presentes no café
ajudam a aumentar os niveis de dopamina
e cerotonina, que agem diretamente no
combate a depressdo, que é um forte
agravante quando o assunto é a saude do
coragao. Mesmo que o café ndo tenha
somente cafeina, esta é a substancia que
mais o caracteriza, por suas propriedades
excitantes. Hoje os pesquisadores sabem
que, administrado em doses moderadas (3
a 4 xicaras de café por dia), a cafeina nao
oferece risco a salde humana. Estudos
realizados nas ultimas duas décadas
mostram que a cafeina estimula
naturalmente a atengao, a concentragao, a
memoria e o desempenho intelectual, sendo
inclusive adicionada a diversos tipos de
medicamentos. Além da cafeina, o café é
rico em substancias antioxidantes,
principalmente os acidos clorogénicos e o
quinideos, que sao formados no processo
de torra. Ha evidéncias de que estas
substancias possam atuar no sistema
nervoso central, modulando o estado de
humor e, desta forma, prevenindo a
ocorréncia da depressdo e suas
conseqliéncias (tabagismo, alcoolismo,
consumo de drogas e suicidio).




Producao Integrada de Café

O CBP&D/Café, juntamente com o
Ministério da Agricultura (MAPA) e
representantes do setor cafeeiro, esta em
fase final de elaboragdo de uma norma
para a producao de café segundo
requisitos de seguranga alimentar e da
sustentabilidade de produgao, levando em
conta as peculiaridades da cafeicultura
brasileira. Trata-se da criagao do
programa nacional de Produgao Integrada
de Café (PIC). A iniciativa de criagao de
um cédigo de conduta com énfase na
sustentabilidade tem o objetivo de excluir
praticas inaceitdveis e propiciar uma
melhora continua de boas praticas
agricolas. A adogdo da norma PIC vai
permitir a rastreabilidade das operagoes
ao longo de toda a cadeia agroindustrial
do café, favorecendo a aplicagao de uma
certificagao nacional, com principios que
atendam as exigéncias internacionais e
sejam de facil acesso a pequenos e
médios produtores organizados. O que se
propde é o aperfeicoamento gradativo de
um maior numero de cafeicultores.

A PIC foi inspirada em alguns sistemas
similares para café e, principalmente, no
modelo ja implementado com sucesso pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA) para Produgao
Integrada de Frutas (PIF), que, por sua vez,
se inspirou na IOBC (sigla em inglés da
Organizagao Internacional de Controle
Bioldgico).

Passada a etapa de institucionalizagao
pelo Ministério da Agricultura, a PIC fard
parte do Programa Brasileiro de Produgao
Integrada e do Programa Brasileiro de

Avaliagdao da Conformidade, do Inmetro
(Instituto Nacional de Metrologia,
Normatizagao e Qualidade Industrial).

Café 4C

A Embrapa Café (Brasilia-DF), em
nome do CBP&D/Café, apdia a iniciativa
de ampliar a oferta de café verde no
mercado comum produzidos com critérios
de sustentabilidade. O Cédigo Comum
para a Comunidade Cafeeira, conhecido
popularmente como 4C, apresenta os
primeiros resultados mensuraveis para
melhorar as condig0es sociais, ambientais
e econdmicas do setor cafeeiro. Depois
de quatro anos de elaboragao e
organizacdo, o café produzido com
principios 4C ja representa 3,5% da oferta
global de café, o que equivale a 4,4
milhdes de sacas. O programa esta
estruturado quanto a matriz técnica, ao
sistema operacional, aos servigos de apoio
aos cafeicultores e os modelos de
verificagao. O Brasil apresenta grande
vantagem competitiva, devendo participar
com mais da metade do café
comercializado como 4C. Dentre os
principios, destacam-se a protecao da
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biodiversidade, aumento da eficiéncia em
toda a cadeia de suprimentos, a garantia
de melhores condigbdes sociais nas
fazendas de café e o compromisso das
empresas de comprar quantidades
crescentes de café 4C. A meta é que até
2015, 50% da produgao mundial de café
atenda aos critérios de sustentabilidade.

Café organico e
agroecologico

O CBP&D/Café, na gestao 2004/
2007, apoiou as pesquisas sobre sistemas
de produgdo agroecoldgico e organico
desenvolvidas pela equipe multidisciplinar
da Empresa de Pesquisa Agropecuaria de
Minas Gerais (Epamig) e Universidade
Federal de Vigosa (UFV), em conjunto com
agricultores familiares da Zona da Mata
mineira. Assim, o novo enfoque da
pesquisa cafeeira se rendeu a percepgao
de que os sistemas produtivos conven-
cionais, embasados no monocultivo e
consumo de insumos intensivos, tém-se
mostrado insustentaveis para o agricultor
familiar. Os avangos constatados na
cafeicultura da regiao sao fruto de um
amplo programa iniciado em meados dos
anos 90. Dentre as demandas prioritarias
para a producdao de café em sistemas
organico e agroecoldgico, a selegao de
cultivares, manejo de adubagao e controle
de pragas e doencas sao fundamentais
para produzir café com produtividade e
rentabilidade. Além da filosofia ecoldgica,
os produtores reconhecem que nao basta
produzir um café em sistema diferenciado,
mas inseri-lo num plano organizado de
produgao, certificacdo e comercializagcao
desse café.

Fazem parte do projeto, a instalagao
e a manutencao de trés bancos de
germoplasma de café conduzidos no
sistema organico, contendo 36 cultivares,
sendo nove antigas, entre elas, a “Typica”
ou “Nacional”, primeira variedade de café
cultivada no Brasil, e 27 melhoradas.

Consumidor consciente

Para que o consumidor brasileiro
também conhega as vantagens de se
adquirir um café diferenciado pela
qualidade e sustentabilidade da producao,
a edicao em portugués da publicagdo “Do
grao a xicara: como a escolha do
consumidor afeta cafeicultores e meio
ambiente” e do documentario “Just Coffe”
foram revisados e atualizados por
pesquisadores do Instituto Agronémico de
Campinas (IAC), com recursos do Instituto
Internacional para Meio Ambiente e
Desenvolvimento (IIED) e do Consorcio
Brasileiro de Pesquisa e Desenvolvimento
do Café (CBP&D/Café). Trata-se de uma
iniciativa inédita dos consumidores que
sugere a governos, varejistas e industrias
de café que apoiem a demanda crescente
para cafés certificados, como Fair Trade,
Organico, Rainforest Alliance e Utz Kapeh.



Contexto em que também fica evidenciada
a importancia do programa de Produgao
Integrada de Café (PIC), desenvolvido no
ambito do CBP&D/Café, por congregar os
mesmos principios de sustentabilidade.

O documentario ajuda a esclarecer o
consumidor sobre a influéncia da sua
escolha em toda a cadeia do agronegocio
café e reforca a idéia de que devem ser
intensificadas as campanhas educativas
sobre os motivos que levam a diferenciagao
no precgo e sobre os beneficios de apoiar o
mercado de cafés sustentaveis. O livro e 0
documentario “Just Coffee” sao resultados
do estudo que representantes da
Consumers Internation fizeram em visita
ao Brasil em outubro de 2005, em parceria
com o Instituto Brasileiro de Defesa do
Consumidor (IDEC) e o Centro de Café
Alcides Carvalho, do IAC - Instituto
Agronémico de Campinas. A edicdo
brasileira reforga o projeto que esta sendo
vinculado em todo o mundo e recebe o
apoio de mais de 230 organizagdes de
consumidores, representados pela
Consumers International, em 113 paises.

Do grao a xicara:
como a escolha do
consumidor afeta
cafeicultores e meio ambiente

Aquecimento global e suas
influéncias na cafeicultura

Chuvas irregulares, secas impre-
visiveis, floradas fora de época, maturagao
desuniforme. Estes sdo alguns dos
sintomas das mudancas climaticas e seus
efeitos na cafeicultura brasileira. O
momento exige conhecimento, medidas
mitigadoras e adaptacao aos efeitos do
aquecimento global, previsto pelo Painel
Intergovernamental sobre Mudancas
Climaticas (IPCC). Ciente de sua
responsabilidade ambiental, o CBP&D/Café
apoiou o estudo, realizado pela Embrapa
Informatica Agropecuaria (Campinas-SP)
e Unicamp - Universidade de Campinas,
sobre as influéncias do aquecimento global
na cafeicultura. Simulagdes realizadas com
técnicas de geoprocessamento e
modelagem climatica indicam que a area
com aptidao para o cultivo de café no Brasil
podera sofrer drastica redugao caso nao
sejam tomadas atitudes que atenuem este
efeito.

Caso nada seja feito para atenuar os
efeitos, a estimativa é que a area apta para
o plantio de café no Brasil cairéd para 50%,
supondo um aumento de 1°C na
temperatura e de 27,7%, com aumento de
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3°C. Outra estimativa preocupante é de
redugao da producao de café em 23% com
0 aumento de apenas 1°C na temperatura.
Os cenarios prevéem reducgdes similares
para Colombia e Vietna. Nos ultimos 100
anos, foi verificado um aumento médio de
2°C nas temperaturas minimas. O problema
maior € que, na curva desse aumento, os
picos sao registrados nos meses de agosto,
setembro e outubro, com forte influéncia
no balancgo hidrico e, conseqlientemente,
na floracao do cafeeiro e na redugao de
produtividade.

Mas ainda ha tempo de reverter essa
situagdao. Entre as medidas, a redugao de
gases de efeito estufa, adogao de praticas
conservacionistas e investimento em
melhoramento genético e biotecnologia em
busca de variedades tolerantes a
deficiéncia hidrica e altas temperaturas.
No modelo tecnoldgico, devera ser incluida
atencao especial a nutricdo mineral e uso
de arborizagao na lavoura. Todos esses
fatores estdo em estudo no ambito do
PNP&D/Café e novos projetos deverdo ser
estimulados, de modo a evitar tais danos
a cafeicultura nacional.

Arborizacao e diversificacao

Em 2006, como parte do Programa
de Transferéncia de Tecnologia do CBP&D/
Café, foi realizado em Campinas o III
Simpésio Internacional de Cafés
Arborizados, no IAC - Instituto Agronémico
de Campinas. A escolha do tema e suas
discussoes refletem uma preocupagao em
preservar e equilibrar o sistema produtivo
e nao somente na obtencdo de altas
producoes sem sustentabilidade. O

mercado caminha para estas exigéncias e
0 sistema arborizado ressurge no Brasil
como alternativa aos desafios da elevagao
da temperatura global e a expansao da
cafeicultura em dareas marginais. A
participacdo de pesquisadores da Costa
Rica e especialistas brasileiros incrementou
o debate acerca da importancia da
arborizagao frente as mudangas climaticas
gue vém ocorrendo no mundo e seus
reflexos na cafeicultura. A arborizacao é
apresentada como tentativa de recompor
o ambiente e atenuar as conseqliéncias
da elevagao gradual de temperatura no
planeta, que podera alterar o zoneamento
agroclimatoloégico da cafeicultura.

Boletim agrometeorologico
do café

O monitoramento e anadlise dos
elementos climaticos nas diversas fases
do desenvolvimento do cafeeiro podem
contribuir para a redugdao de possiveis
prejuizos em condicbes meteorologicas
adversas. Assim, desde 2002, vem sendo
realizado o monitoramento agrome-
teoroldégico do café em algumas regides
dos Estados de Minas Gerais, Sao Paulo



e Parana, por meio do Boletim Agro-
meteoroldgico do Café, disponivel no site
da Embrapa Café na internet. Este
programa apresenta os balangos hidricos
para algumas localidades, incluindo os
periodos de excedentes e deficiéncias
hidricas, além de apresentar anadlise do
armazenamento de agua no solo e das
condicoes termopluviométricas associ-
adas as fases fenoldgicas criticas da
planta. O monitoramento fornece aos
tomadores de decisao da cadeia
produtiva do café informacdes agrome-
teoroldgicas histéricas e analises de risco
para acultura. Para a elaboragao do
Boletim Agrometeorologico do Café existe
uma parceria entre o IAC, Iapar, Epamig,
Cooxupé e Fundacao Procafé.

A retomada do café no
Cerrado goiano

Pesquisadores do CBP&D/Café
desenvolvem o projeto “Implementagao de
cafeicultura organica para a agricultura
familiar de Alto Paraiso de Goias”, com o
objetivo de desenvolver tecnologias para
a sustentabilidade da producdo de café em
sistemas agroecoldgicos e organicos.

Decretado pela Unesco como Reserva
da Biosfera, Alto Paraiso de Goias (GO)
desperta para o atrativo mercado dos cafés
organicos como forma de efetivar o
desenvolvimento sustentavel defendido
pela maioria dos produtores rurais da
regidao. O projeto contribui para o
direcionamento de mercado do café
produzido naturalmente, para torna-lo
economicamente viavel, fortalecendo o
sustento da agricultura familiar,
caracteristica da regido que preserva
cafeeiros centenarios. Além do incentivo
social e turistico, a cafeicultura nesta
regidao ainda podera ser foco de
promissoras pesquisas para o
melhoramento genético do cafeeiro.

O projeto realiza um amplo estudo
acerca da caracterizacao socioeconémica
da regiao: transicao do sistema de
produgao tradicional para o sistema
organico; avaliacdo do comportamento de
cultivares antigas e melhorados no sistema
organico de producao em diferentes
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ambientes; selegdo e caracterizagdao de
residuos e materiais orgéanicos produzidos;
aplicagao e avaliagao dos materiais
organicos; caracterizagao molecular,
quimica e bioquimica dos cafezais antigos
e do material introduzido; estabelecimento
de estratégias para a busca de mercado
pelos produtores rurais; e disponibilizacao
do conhecimento.

Contra a compactacao
do solo

O projeto “Propriedades fisicas e
geotécnicas de um Latossolo Vermelho-
Amarelo cultivado com cafeeiro”,
desenvolvido na Universidade Federal de
Lavras (Ufla) e Empresa de Pesquisa
Agropecuaria de Minas Gerais (Epamig),
no ambito do CBP&D/Café, avaliou o
impacto da mecanizagdao na sustenta-
bilidade do solo. O trabalho, desenvolvido
na Fazenda Experimental da Epamig em
Patrocinio (MG), com recursos do CBP&D/
Café, rendeu a Carloeme Alves de Oliveira,
graduando de Engenharia Agricola da Ufla,
o destaque 2006 no Prémio Bunge
Fertilizantes para Iniciagao Cientifica. Além
desta premiagao, o projeto foi tema de tese
de doutorado, defendida na Ufla pela
doutoranda Gislene Aparecida dos Santos
e também é objeto de estudo do
mestrando Cezar Francisco Araudjo Junior.
O uso intensivo da mecanizagao em
lavouras cafeeiras tem-se tornado
preocupante devido a possibilidade de
compactacao do solo ao longo dos anos, o
gue pode levar a uma redugao da
produtividade. O monitoramento das
propriedades fisicas do solo e o uso dos
modelos de capacidade de suporte de

carga possibilitam a identificagdao dos
sistemas de manejo de plantas daninhas
mais resistentes ou suscetiveis a
compactacao e permite o planejamento
das atividades mecanizadas, visando evitar
ou minimizar a compactagao dos solos.

Capacitacao para
assentamentos rurais

Preocupado com a insercao social e
desenvolvimento tecnolégico de pequenas
exploracoes agricolas, a Embrapa Café
(Brasilia-DF), com o aporte das instituicoes
participantes do CBP&D/Café, participou
da instalagao de uma unidade coletiva de
producdao de café, no municipio de
Planaltina de Goias, beneficiando pequenos
produtores dos assentamentos Flor da
Serra e Cigano. As agbes foram
direcionadas para a melhoria da eficiéncia
e da sustentabilidade dos sistemas de
producao familiar - com orientagdes sobre
tecnologias adaptadas as condigdes dessas
comunidades -, levando em consideragao
o nivel educacional, o limitado acesso a
insumos e servicos e, principalmente, o
melhor aproveitamento dos recursos
disponiveis na propriedade. O projeto
incluiu a construcao de um viveiro de
mudas, com fornecimento das sementes
necessarias para producdao de 250 mil
mudas de café de variedades com elevado
potencial produtivo e resisténcia a
doengas. Os produtores dos assen-
tamentos rurais receberam informagoes
para aperfeicoar o sistema de producao,
com uso racional de insumos, a
importancia da qualidade do café e a
reducao de custos para o aumento da
competitividade.



Novas variedades de
café arabica

O apoio do CBP&D/Café possibilita as
instituicdes de pesquisa participantes o
desenvolvimento de cultivares adaptadas
as condicOes especificas de cada regidao
produtora. Na gestao 2004/2007, 13 novas
cultivares de café foram disponibilizadas
aos cafeicultores em escala comercial.

A Empresa de Pesquisa Agropecuaria
de Minas Gerais (Epamig) em parceria com
a Universidade Federal de Vigosa (UFV)
langou seis novas variedades em escala
comercial com resisténcia a ferrugem do
cafeeiro. Araponga MG1, Catigua MG1,
Catigua MG2, Pau Brasil MG1, Sacramento
MG1 e a Catigua MG-3 ampliam as opgoes
para os cafeicultores, especialmente nas
regioes do Cerrado Mineiro, Sul de Minas
e Zona da Mata, onde as cultivares foram

avaliadas. O ultimo langamento foi a
Catigua Mg3, como nova opgao para o Sul
e Chapadas de Minas, que tem resisténcia
a ferrugem alaranjada do cafeeiro e ao
nematoide das galhas (Meloidogyne exigua
Goeldi).

A equipe de genética e melhora-
mento genético do cafeeiro do Instituto
Agronémico do Parana (Iapar) fez o
lancamento das cultivares de destaque:
IPR 98, IPR 99 e IPR 103. A IPR 98 ¢
resistente a ferrugem e de porte baixo.
Foram gastos cerca de 50 anos desde o
primeiro cruzamento realizado no Centro
de Investigagoes da Ferrugem do Cafeeiro
em Portugal, dos quais, 30 anos de
estudos foram realizados no Iapar para
se chegar ao produto final. Os frutos
amadurecem depois da cultivar Iapar 59,
e assim ela vai contribuir para escalonar
a colheita no modelo de cafeicultura
adensada e possibilitar ao cafeicultor
colher as duas cultivares no ponto ideal
de colheita, produzindo um café de boa
qualidade. A IPR 99 tem aroma intenso e
adocicado, bom corpo, acidez moderada
e baixa adstringéncia, com destaque para
o padrao da bebida. Com frutos amarelos,
porte baixo e resisténcia moderada a
ferrugem, apresenta potencial para
produzir mais de 75 sacas beneficiadas
por hectare, em plantio adensado. O ciclo
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de maturacdo é semitardio e permite
arranjos com outras variedades para
viabilizar a colheita em etapas. A IPR 103,
opgao para maturacao tardia dos frutos e
alta rusticidade, foi desenvolvida para
regioes quentes e de solos pobres,
indicada principalmente para cultivo no
Noroeste do Parana. A tolerancia a
ferrugem da IPR 103 é resultado do
cruzamento entre Catuai e Icatu. Com
ramificacao abundante e alta rusticidade
climatica e fitossanitaria, a cultivar
apresenta baixo indice de desfolha.

A Fundagao Procafé, ligada ao
Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (Mapa) fez o langamento
de quatro variedades de café para atender
a demanda das diferentes regides
produtoras: Saira, Azuldao, Maracatia e
Catucai-Acu. Fruto do cruzamento de
Catuai amarelo com Catindu, Saira
apresenta resisténcia duradoura a
ferrugem, tendo iniciado sua avaliagao em
1974. Apresenta 6timo vigor e maturagao
tardia dos frutos. Azuldo é apresentada
como a melhor selegao comercial do
Catucai, com alta resisténcia a ferrugem,
produtividade elevada em avaliagao de oito
colheitas e tolerancia a seca. Tem
maturacao tardia e mantém o enfolha-
mento mesmo sob condicdes adversas.
Maracatia é fruto do cruzamento entre
Acaia e Catuai. Preserva as caracteristicas
do Acaia, porém, com porte baixo.
Apresenta broto bronze, frutos grandes e
maturagao precoce, ideal para regides
mais frias. O nome Catucai-Agu ja revela
a principal caracteristica desta nova
selegao de Catucai com frutos grandes.
Apresenta porcentagem elevada de frutos
com peneira acima de 18, ideal para

industrializacdo de café diferenciado pela
qualidade. Tem maturagdao mediana e
resisténcia a ferrugem.

Incaper lanca cultivar Vitoria
de café Conilon

A expansao do cultivo do café Conilon
no Espirito Santo se deu por meio da
multiplicacdao sexuada de plantas matrizes
selecionadas pelos préprios agricultores,
fato que proporcionou o estabelecimento
de populagbes com ampla variabilidade
genética. Tendo em vista suas carac-
teristicas naturais de fecundagao cruzada,
com lavouras apresentando grande
heterogeneidade e com plantas muito
distintas quanto a uma série de
importantes caracteristicas, o manejo da
lavoura é dificultado, comprometendo a
produtividade e a qualidade do produto. A
cultivar ‘Vitéria — Incaper 8142’, lancada
em 2004, foi obtida através da selecao,
avaliacdo e caracterizagdao de clones ao
longo de dezoito anos de pesquisa.

Possui uma série de caracteristicas
agronomicas de interesse, destacando-se
o seu desempenho produtivo médio, da



ordem de 70,4 sc/ha, considerando-se um
numero minimo de oito safras em condigdes
nao irrigadas (21,05% superior a média das
demais cultivares ja recomendadas pelo
Incaper). E formada pelo agrupamento de
treze clones considerados superiores e
possuidores de caracteristicas em comum,
tendo sobressaido em relagdao as
testemunhas quanto adaptagao a diferentes
ambientes e estabilidade de produgao,
longevidade, resisténcia a doencgas,
uniformidade de maturagao dos frutos,
rendimento de beneficiamento, tamanho de
graos, indice de graos do tipo “moca” e
vigor vegetativo, entre outros.

Café naturalmente
descafeinado é descoberto
no IAC

Foi anunciada a comunidade cientifica
mundial a descoberta de plantas de café
naturalmente descafeinadas pelos
pesquisadores Maria Bernadete Silvarolla e
Luiz Carlos Fazuoli, do Instituto Agronémico
de Campinas (IAC), e pelo professor Paulo
Mazzafera, do Instituto de Biologia da
Universidade de Campinas (Unicamp). A
descoberta é resultado do subprojeto
“Caracterizagao e introdugoes de Coffea
arabica da Etidpia quanto ao teor de cafeina
nas sementes”, que compoe o PNP&D/Café,
executado por instituicoes ligadas ao
CBP&D/Café. As trés plantas encontradas
fazem parte do Banco de Germoplasma
(colecdo de material vivo com catalogo de
suas caracteristicas genéticas) do IAC e
foram selecionadas em analise realizada em
trés mil plantas de café arabica vindas da
Etiépia, em missdo internacional
patrocinada pela FAO, em 1964.

As trés plantas descobertas
apresentaram 0,06% de cafeina, enquanto
o café comum apresenta ao redor de 1,2%
da substancia nas sementes. Os pesqui-
sadores acreditam que a auséncia de
cafeina se deve a uma mutagao genética.
Estima-se que um café naturalmente
descafeinado podera vir a ter um valor de
20 a 50% superior ao comum, pela
economia de custos que ocasionara no
processo industrial e pela diferenciagao no
sabor do café descafeinado.

O trabalho agora focaliza a
identificagdo dos genes responsaveis pela
sintese da cafeina e nos cruzamentos para
transmiti-los para variedades elite do tipo
arabica e recebe recursos da FINEP para
a sua conclusao.

Brasil implementa programa
de analise de Ocratoxina A

Além de maior produtor e exportador
de café, o Brasil também esta na vanguarda
de programas que atestem a qualidade e
seguranca do produto. O Ministério da
Agricultura Pecuaria e Abastecimento
(Mapa), por meio do Laboratério de
Controle de Qualidade e Seguranca
Alimentar (LACQSA) em parceria com a

o
)
c
O
E
2
o
>
c
Q
)
v
(@)
o3
S
o
3
o
)
v
o

45



o
wd
=
v
E
2
o
>
=
(T
)]
v
(]
o3
4
AL
=
o
)
v
o

46

Rede Metrolégica de Minas Gerais,
desenvolvem um programa nacional inédito
de proficiéncia para analises de Ocratoxina
A (OTA) em café verde. O projeto confere
aos laboratérios uma ferramenta para
evidenciar a proficiéncia em analise de OTA
e a garantia de confiabilidade de seus
resultados, o que beneficia também os
produtores e exportadores de café,
agregando valor ao produto analisado.

Com a iniciativa, Unica entre os paises
produtores, o Brasil fortalece sua imagem
no mercado mundial de café. Na gestao
2004/2007, o CBP&D/Café financiou
projetos para o estabelecimento de
métodos analiticos para Ocratoxina A,
sendo que parte dos equipamentos que
compdem o laboratoério oficial LACQSA
foram adquiridos com recursos do
Consércio. Assim como no caso da
ferrugem, o pais demonstra maturidade
pro-ativa com o desenvolvimento de um
programa eficiente de pesquisa e
treinamento de pessoal. Estas agoes tém
permitido reverter a imagem do café em
relagao a OTA, passando de alimento de
risco para agente de protegdao a saude.
Varias pesquisas realizadas com o apoio
do CBP&D/Café apontam que apenas cafés
muito mal manejados apresentam niveis
de OTA superiores ao tolerado.

L
y

Cereja descascado
revigora cafeicultura
no sudoeste paulista

Estudo financiado pelo CBP&D/Café
elaborou analise de custos, rentabilidade
e de investimentos na produgdao de café
Cereja Descascado na regiao de Piraju,
concluindo pela viabilidade da tecnologia
em aumentar a qualidade do produto e
por angariar substantivos agios de precos.
O estudo foi elaborado pelo pesquisador
do Instituto de Economia Agricola (IEA)
Celso Vegro, que ampliou a avaliagao da
tecnologia no Estado de Sao Paulo e nas
principais regioes produtoras. Segundo o
estudo, o comando do agio praticado para
o Cereja Descascado é estabelecido pela
oferta e demanda pelo produto.
Especificamente em Piraju, o agio fica em
torno de 30% comparado ao café natural,
pois, nas condigdes climaticas da regido,
0 aumento da qualidade é significativo. A
rentabilidade esta associada a capacidade
do cafeicultor em conseguir maior
proporgao de graos cerejas descascados,
em meédia 20% a 25% da safra, sendo
importante o planejamento para renovagao
das lavouras com introdugao de materiais
precoces, médios e tardios e adogao de
colheita seletiva, quando os pregos
compensarem tal rotina.




Nova forma de irrigar o café
no Cerrado

Na Regidao do Cerrado brasileiro, a
distribuigdo irregular de chuvas impde a
necessidade de irrigagao para viabilizar a
cafeicultura. A pesquisa da Embrapa vem
provando que as aplicacoes de agua para
o cafeeiro, nesta regiao, devem ser feitas
com eficiéncia, buscando potencializar o
rendimento e a qualidade do produto.

A pesquisa desenvolvida pela Embrapa
Cerrados (Brasilia-DF)demonstrou que é
viavel a utilizagcao do longo periodo de seca,
caracteristico do Cerrado, como fator
positivo para obtengao de alta produtividade
e qualidade do café. Os estudos levaram ao
desenvolvimento da tecnologia de estresse
hidrico para sincronizacao do desenvol-
vimento das gemas reprodutivas do cafeeiro
arabica. Uma das recomendacgdes da
tecnologia prevé que os produtores devem
suspender as irrigagbes em um periodo
determinado do ano para permitir a
sincronizagdao do desenvolvimento das
gemas reprodutivas e, consequentemente,
obter alta uniformidade de floragao e
maturagao dos frutos. Com isso, produz-se
um café de melhor qualidade e ha uma
reducao significativa do uso da agua e
energia na irrigacao e dos custos de colheita.

Fora do periodo de estresse hidrico,
todos os fatores de produgao devem ser
otimizados para garantir alta produtividade
com qualidade e estabilidade de produgao.
A aplicagao de fésforo, em doses
adequadas, garante a energia necessaria
ao crescimento do cafeeiro mesmo em
lavouras com alta carga pendente, o que
reduz a bienalidade de produgao. As
irrigacdes devem ser feitas criteriosamente
para garantir a agua necessaria ao
crescimento das plantas e desenvolvi-
mento dos frutos.

Como complemento de todas as
informacgoes ja disponiveis, a pesquisa da
Embrapa Cerrados (Brasilia-DF) também
desenvolveu o Programa de Monitora-
mento de Irrigagao no Cerrado, uma
ferramenta simples voltada para
produtores e técnicos da cadeia produtiva
de café, que pode ser utilizada on line na
pagina da Embrapa Cerrados na internet
(www.cpac.embrapa.br) capaz de estimar,
com a confiabilidade necessaria, a lamina
liguida a ser aplicada em cada irrigagao
ao longo do ciclo de culturas anuais e do
café, em particular.

Pesquisa monitora café em
viagem do Brasil a Italia
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Na publicagao cientifica de referéncia
em seguranga alimentar “Journal of Food
Protection”, foi destacado o trabalho sobre
o transporte de café verde e as influéncias
da temperatura e umidade na produgao
de Ocratoxina A, desenvolvido pelo
Instituto de Tecnologia de Alimentos
(ITAL), com o apoio do CBP&D/Café. O café
transportado em trés conteineres
comerciais e trés protétipos foi monitorado
do Porto de Santos a Trieste, na Italia. O
estudo revelou dois grandes desafios para
a pesquisa. Desenvolver conteineres que
evitem as variacOes drasticas de
temperatura e que minimizem os efeitos
da condensagao e aumento da umidade,
fatores que favorecem a proliferagao do
fungo Aspergillus ochraceus, agente
causador da Ocratoxina A. O outro desafio
€ tornar a logistica de transporte mais
eficiente para evitar que o café permaneca
muito tempo no porto de destino. Na rota
Brasil e Italia, depois que o café chegou
ao porto de Livorno, demorou mais nove
dias até o armazém do comprador final.

Como lider em produgao e exportagao
de café, pesquisas com o monitoramento
no periodo pos-colheita, armazenagem e
transporte dotam o pais de argumentos
cientificos perante a imposicao de barreiras
fitossanitarias cada vez mais freqientes
neste mercado.

Phoma: controle preventivo
na época de florada

Quando se trata de doengas
provocadas por fungos, como a mancha de
Phoma e Ascochyta, prevenir é sempre
melhor que remediar. Na florada, em uma

das épocas mais importantes do ciclo
reprodutivo, os botdes florais podem ser
infectados, com conseqliente queda ou
posterior mumificacdo dos frutos no estadio
inicial de desenvolvimento. O controle
preventivo, tradicionalmente realizado em
novembro e dezembro, também tem sido
recomendado por especialistas para o
periodo pré e pds-florada (agosto/
setembro), com significativo controle da
doenca e conseqliente incremento na
produtividade. Nos ultimos anos, o
Laboratorio de Fitopatologia do Instituto
Biologico (IB) tem recebido mais amostras
de botoes florais e chumbinhos atacados
por Phoma. Para a especialista, Flavia
Rodrigues Alves Patricio, o controle
preventivo é primordial no periodo da
floragdo e no primeiro estadio de formagao
de frutos, em regides propicias ao fungo e
com o histérico da doenca.

Portal Geosolos no foco da
tecnologia moderna

Desde 2005, estd disponivel na
internet o Portal Vertical Geosolos, da
Empresa de Pesquisa Agropecudria de
Minas Gerais (Epamig), desenvolvido para



divulgar os resultados dos projetos de
pesquisa desenvolvidos pela equipe de
pesquisadores do Laboratério de
Geoprocessamento do Centro Tecnoldgico
Sul de Minas. Muitos dos projetos
financiados pelo CBP&D/Café estao em
destaque no site www.epamig.br/geosolos.
O conteuldo é voltado para a utilizagdo de
técnicas de geoprocessamento e
sensoriamento remoto para mapear e
caracterizar os ambientes cafeeiros do
estado de Minas Gerais. O portal também
contém informacgdes relevantes de outras
instituigdes, como o Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE) e o
Departamento de Geoprocessamento de
Minas Gerais (GeoMinas).

Pesquisa avalia
nova forma de colheita e
secagem do Conilon

Com a perspectiva de agregar
qualidade e mais eficiéncia a producao do
café Conilon, pesquisa analisa a viabilidade
técnica e econdmica de nova tecnologia que
alia poda, colheita e secagem em uma
mesma operacao. O trabalho vem sendo
realizado na Universidade Federal de Vigosa

(UFV), em parceria com pesquisadores do
Instituto Capixaba de Pesquisa e Extensao
Rural (Incaper) e pesquisadores da
Empresa de Pesquisa Agropecuaria de
Minas Gerais (Epamig). A pesquisa recebe
o apoio do Consércio de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café (CBP&D/Café).

A idéia é aproveitar a operacao de
poda, necessaria nos ramos produtivos do
Conilon, para fazer a colheita, sendo
transportado para o terreiro os graos ainda
nos ramos. No terreiro convencional ou no
terreiro hibrido (tecnologia que utiliza ar
aquecido na secagem), 0S ramos
amontoados nao necessitam de
revolvimento, o que reduz o tempo de
secagem e, sobretudo, necessidade de
mao-de-obra. Com a secagem ainda nos
ramos, pequenos produtores deixarao de
entregar a produgdo para secagem por
terceiros, pratica ainda muito comum
neste segmento de cafeicultores. Depois
de secos, os ramos sao trilhados em
operagao similar ao feijao. Resultados
preliminares das pesquisas mostram
viabilidade técnica para a tecnologia. Neste
momento, agora os pesquisadores
analisam o aspecto econdémico e a
aplicabilidade da tecnologia.
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Cooperacao Tecnica
Internacional

Brasil e Franca ampliam
cooperacao técnica em
biologia avancada

Em setembro de 2007 foi criado o
Consorcio Internacional em Biologia
Avangada - CIBA, que vai gerenciar o0s
esforgos de pesquisa entre a Embrapa e o
Agropolis - Pélo de Pesquisa em Agronomia
Tropical e Mediterranea. O Agropolis,
situado na cidade de Montpellier, na Franga,
reune varias instituicdes de pesquisa além
do CIRAD, como o INRA - Instituto Nacional
de Pesquisa Agrondmica e o IRD - Instituto
de Pesquisa para o Desenvolvimento, entre
outras, além de universidades.

Com a criagao do Consércio a interagao
entre os dois paises deve ser ampliada

resultando em avanco substancial nas areas
de biologia avangada e genémica funcional.
Além de beneficiar a agricultura do Brasil e
da Franga pela unido entre o conhecimento
e a experiéncia cientifica dos dois paises, o
CIBA tem também como objetivo ampliar o
intercambio entre estudantes brasileiros e
franceses. Hoje, existem 26 projetos sendo
conduzidos em parceria com a Embrapa,
entre eles varios com café, que tém como
principais linhas de atuagao pesquisas de
biologia avangada: caracterizagao molecular
para conhecer a diversidade genética de
plantas de interesse agricola e de
fitopatdgenos e estudos gendmicos para
desenvolvimento de variedades com
caracteristicas de interesse agronoémico,
como tolerancia a seca, resisténcia a
doengas e aumento da qualidade.




Tolerancia a estresses climaticos

Uma das pesquisas em andamento
busca desenvolver variedades tolerantes
a estresses climaticos, como a seca, que
afeta, principalmente, duas regides
importantes para a cafeicultura brasileira:
o Cerrado e o Nordeste, especialmente a
Bahia. Essa pesquisa conta com a parceria
entre a Embrapa Café, Embrapa Recursos
Genéticos e Biotecnologia, o Instituto
Capixaba de Pesquisa, Assisténcia Técnica
e Extensao Rural (Incaper), e o CIRAD/
Franga. O objetivo é desenvolver estudos
moleculares com variedades de café da
espécie Robusta ou Conilon que fazem
parte do banco genémico do café e contém
genes de tolerdncia a seca e transferir
esses genes para a espécie arabica.

Genética e qualidade do café

Projetos em parceria entre
pesquisadores do CIRAD, do Iapar, da
Embrapa e da Unicamp com o apoio do
CBP&D/Café, vém sendo desenvolvidos
desde 2002, tendo como foco principal a
genética e qualidade do café. A cola-
boragdao contou com a presencga do
pesquisador do CIRAD Pierre R. Marraccini
no Laboratorio de Biotecnologia do IAPAR,
no periodo de 2002-2005 (atualmente na
Embrapa Recursos Genéticos e Biotecno-
logia). Hoje conta com a presenga do
pesquisador David Pot, também do CIRAD,
no IAPAR. Além dos pesquisadores, foram
realizados treinamento de estudantes
franceses nos laboratérios do Iapar e da
Embrapa Recursos Genéticos e Bio-
tecnologia (Brasilia-DF). Por meio de
financiamento de agéncias francesas,
também foi possivel o treinamento de curta

duracdao no CIRAD de estudantes e pes-
quisadores do CBP&D/Café.

Cooperacao
IRD / IAC/ Embrapa Café

O projeto de cooperagao entre IRD/
IAC/ Embrapa Café, em andamento desde
agosto/2005, envolve analises genéticas
e gendmicas associadas com a interagao
planta- patdégeno, especialmente com o
agente da ferrugem Hemileia vastatrix.
Nesta cooperacdo, cultivares de café
desenvolvidas pelo IAC e que apresentam
diferentes niveis de resisténcia a ferrugem,
estao sendo caracterizadas com relagao ao
padrao gendomico diferencial da resposta
de defesa. Esta colaboracgdo inclui, além
das missoes técnicas, a formagao de dois
alunos de doutorado brasileiros em
conjunto com a Universidade de
Montpellier. No periodo, foram realizadas
duas missoes de trabalho de pesquisadores
brasileiros ao IRD/ Montpellier, assim como
pesquisadores franceses estiveram no IAC
em duas visitas técnicas.

Projeto de cooperacao
técnica entre Incaper e a
Nestlé

Desde 2004, vem sendo executado
um Acordo de Cooperacdo Técnica entre a
Nestlé e o Incaper, com o apoio do CBP&D/
Café, com o objetivo de integragao de
esforcos para a execugao de trabalhos de
pesquisa. Ao Incaper, cabe o compromisso
de enviar, aos laboratorios da Nestlé,
amostras de graos de variedades de café
Conilon, para anadlise quanto a qualidade
de bebida produzida e as caracteristicas de
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processo e analise bioquimicas, assim como
amostras de folhas dos referidos materiais
genéticos para analise molecular por
“fingerprint”. Em contrapartipa, a Nestlé
envia ao Incaper, amostras de ger-
moplasma contrastante de Robusta,
selecionados pela sua diversidade em
relacdo a diversidade local de Conilon do
Espirito Santo e pela sua elevada qualidade.
A parceria também proporciona o trei-
namento de pesquisadores do Incaper nos
laboratérios da Nestlé nas areas de
biotecnologia e bioquimica de café. Como
resultado dessa interagdo, espera-se o
atendimento da qualidade esperada pelo
consumidor, uma vez que todos os clones
selecionados para a composigao das
variedades de café Conilon estardao dentro
das especificacoes e prospecgoes de uma
grande industria de café.

Rede internacional estuda
genoma do cafeeiro

Uma rede internacional de cientistas
que atuam na area de biotecnologia de café
(International Coffee Genoma Network -
ICGN) foi estabelecida com o compromisso
de trabalho conjunto em recursos gené-
ticos e genémicos.

Foram estabelecidos grupos de
trabalho nas areas de diversidade,
mapeamento genético, mapa fisico,
transcriptoma, validagao de genes e
bioinformatica.

Pesquisadores dos Nucleos de
Genética e Biotecnologia do Consércio sdo
membros da rede desde o seu inicio e
fazem parte do Comité Diretor da Rede.
Projetos conjuntos com instituicoes de
pesquisa estrangeiras como o CIRAD
(Centre de Coopération Internationale en
Recherche Agronomique pour le
Développement) e o IRD (Institut de
Recherche pour le Développement) e
companhias como a Nestlé, na Franga, sao
exemplos de frutos dessa iniciativa.

Projeto SOL incentiva
mapeamento de genes
comparativo

O projeto SOL é uma iniciativa
internacional que busca integrar
informacdes genéticas, citoldgicas e
gendmicas de espécies da familia das
Solanaceae e espécies afins, de maneira
gue o melhoramento destas espécies seja
incrementado por uma troca de genes mais
abrangente. O café é uma espécie que
apresenta inumeras semelhangas
botanicas e genéticas com as diferentes
espécies da familia Solanaceae, em
especial com o tomate. Desta maneira,
informagdes relacionadas a identificacdo
de genes de interesse agrondmico obtidas
nas espécies relacionadas com o Projeto
SOL poderdao ser utilizadas para a
identificacdo dos genes correspondentes
em café.



Um dos trabalhos em andamento
envolve o grupo de pesquisa de
Melhoramento de Café do IAC, a Embrapa
Café (Brasilia-DF) e a Universidade de
Cornell e busca a identificagdo de genes
que compoe os QTL associado ao tamanho
de sementes em tomate e café. Neste
estudo, populagdes de cafeeiros com
variagdo em tamanho de sementes serao
utilizadas como base para mapeamento
deste QTL, a partir da posigao destes genes
no genoma do tomate. Este tipo de estudo
utilizando mapeamento comparativo, ou
sintenia, representa um avango para
futuras identificacoes de outros QTLs,
associados com as mais diversas carac-
teristicas agronomicas. Além disso, uma
vez que ha alunos brasileiros de pés-
graduagao brasileiros envolvidos no
estudo, esta colaboracao contribui também
para a formagao de recursos humanos
qualificados em estudos gen6micos.

Embrapa e Illycaffe: em
busca do café perfeito

Em novembro de 2006, a Embrapa
Recursos Genéticos e Biotecnologia e a
Embrapa Café, ambas em Brasilia, DF,
firmaram uma parceria de cooperagao
técnica com a torrefadora italiana IllyCaffe
para conducdo de estudos na area de
biotecnologia, envolvendo pesquisas de
genOmica, protéomica (estudo das
proteinas) e transformacao genética de
plantas. Sao duas linhas de pesquisa
principais, que visam aumentar a qualidade
do café pela identificagdo e estudo das
proteinas, com o auxilio da gendmica e da
protedmica; e aumentar o poder germinativo
das sementes, a partir de estudos de

microscopia para o desenvolvimento de
células. Além disso, a cooperacado engloba
estudos para aprimorar os processos de pos-
colheita do café. O objetivo central da
parceria esta relacionado com a qualidade
do produto, englobando os aspectos de
florescimento uniforme, desenvolvimento do
fruto e os conhecimentos associados aos
fatores genéticos determinantes da
qualidade, aroma e sabor. A integragao entre
as pesquisas de gendmica e protedmica
representa uma metodologia poderosa para
incrementar os estudos funcionais
associados a qualidade do fruto.

CBP&D/Café na OIC

A Organizagao Internacional do Café
- OIC, na qualidade de Organismo
Internacional de Produto Basico (OIPB)
designado para o café, responde pela
apresentagao formal, priorizagao,
formulagao e supervisao de projetos ao
Fundo Comum para os Produtos Basicos
(FCPB). Os projetos tém como principais
beneficiarios os paises produtores de café
da Africa, Asia, América Latina e da regiao
do Pacifico e se destinam a prestar
assisténcia pratica a economia cafeeira
mundial.
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Em 2005, a Organizagao Internacional
do Café (OIC) criou um Comité Virtual de
Analise de Projetos (ICO Virtual Screening
Committee - VSC), com o objetivo de
acelerar o processo de revisao dos projetos
propostos. O Comité é formado por
membros representantes de quatro paises
produtores e de quatro paises consumi-
dores. Os paises representados podem
ainda delegar sua responsabilidade a
especialistas técnicos, quando oportuno. O
Brasil teve participagao ativa nesse Comité
através da Embrapa Café (Brasilia-DF), com
a anadlise de 13 propostas de projetos
durante o ano de 2007.

Projeto na FAO: melhoria da
qualidade do café

A FAO, em colaboragao com Institute
for Scientific Information on Coffee (ISIC)
e com o apoio da OIC, desenvolveu um
Projeto Global para tratar da Melhoria da
Qualidade do Café pela Prevengao da
Formagdo de Fungos. Essa agao buscou
atender as reivindicagdes por assisténcia
dos paises produtores de café para a
melhoria da qualidade de seus produtos,
além de ser fundamental para a
implementagao da recomendagao da
Comissao do Codex Alimentarius da FAO/
OMS, que trata do problema de seguranca
alimentar, podendo refletir em futuras
barreiras nao tarifarias para o produto
brasileiro.

O projeto procurou, principalmente,
melhorar o entendimento dos fatores e das
condicoes de formagao dos fungos e suas
toxinas; desenvolver e promover as Boas
Praticas Agricolas (BPA), baseando-se na

Andlise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle (APPCC) em toda a cadeia
cafeeira; e,por fim, desenvolver e
implementar programas de treinamento e
extensdo em todos os paises produtores
de café.

No Brasil, sob a coordenagao da
Embrapa Café(Brasilia-DF), as ag0es
envolveram diversas unidades da
Embrapa, em especial a Embrapa
Agroindustria de Alimentos (Rio de Janeiro
-RJ), Ufla, UFV, IAL, Epamig, Mapa e,
principalmente, a Delegacia Federal de
Agricultura de Belo Horizonte. Com as
atividades de pesquisa realizadas,foi
possivel identificar os pontos criticos de
controle e,com isto, iniciar os trabalhos de
edicao de um manual de Boas Praticas
Agricolas com enfoque no APPCC. Como
principais resultados, podemos citar, ainda,
o fato de o Pais apresentar, atualmente, o
dominio de métodos e técnicas para analise
da micotoxina, adaptadas e desenvolvida
por pesquisadores brasileiros, bem como
uma moderna e adequada estrutura
laboratorial para realizacdao dessas
analises, tendo realizado diversos cursos
nacionais e internacionais para

treinamento e capacitacao de técnicos da
iniciativa publica e privada.




Seguranca alimentar

A Embrapa Café (Brasilia-DF) em
defesa dos interesses do agronegdcio café
brasileiro relacionados ao comércio
externo, tem participado ativamente do
Grupo Técnico do Comité de Métodos de
Andlise e Amostragem — CCMAS. Trata-se
de um comité assessor da Comissdo do
Codex Alimentarius — CAC, cuja funcao é
desenvolver padroes internacionais,
cédigos e diretrizes relacionados aos
alimentos, a saude do consumidor e as
praticas de comércio justo. Este grupo se
constitui num colegiado técnico consultivo
gue visa orientar, sugerir e/ou recomendar
ao Comité Codex Alimentarius Brasil - CCAB

posicoes referentes a sua pauta de
trabalho. A participacao nesse grupo
técnico permite uma atuacdo efetiva do
Brasil no CCMAS, por meio dos grupos de
trabalho sobre os temas: amostragem,
critérios para aceitacdao de métodos
analiticos adotados pelo Codex,
terminologia analitica, disputa sobre
resultados analiticos, conversao de
métodos de elementos tracos para critérios,
alimentos derivados de biotecnologia, plano
de amostragem para micotoxinas, entre
outros, além da participagao em sessoes
internacionais e analises, tendo realizado
diversos cursos nacionais e internacionais
para treinamento e capacitagao de técnicos
da iniciativa publica e privada.
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Premiacoes e
Homenagens

O investimento em recursos
humanos qualificados contribui para o
desenvolvimento e a competitividade do
setor. Com o apoio do CBP&D/Café, nao
somente as instituigoes foram fortalecidas
e as instalagdes modernizadas, como
também os pesquisadores e colabo-
radores ligados ao Consdrcio receberam
incentivos e reconhecimento. No periodo
de 2004 a 2007, o agronegocio café foi
destacado em premiagoes importantes,
levando o nome de instituicoes e
profissionais ao topo do conhecimento em
ciéncia e tecnologia.

O resgate destes prémios e
homenagens reforga o cumprimento da
meta do CBP&D/Café em desenvolver
estudos, pesquisas e atividades capazes
de dar sustentagdo tecnoldgica e
econdmica a cadeia produtiva do café, no
sentido de expandir e consolidar a
capacidade de identificacdao de problemas
e geragao de alternativas tecnoldgicas.
Destacam-se, entre as conquistas,
projetos pioneiros, desenvolvimento de
novas cultivares, agdoes de sustenta-
bilidade, referéncias na transferéncia e
difusao de conhecimento e a obtengao do
primeiro seqlienciamento mundial do
genoma do café.

Entre os prémios recebidos nesta
gestdo, esta o prémio Melhor Estudo do

Ano, concedido anualmente pela
Association of Official Analytical Chemistry
(AOAC). Em 2005, o prémio foi dado a
pesquisa do CBP&D/Café, “Determinacao
de Ocratoxina A em Café Verde por
Cromatografia Liquida e de Imunoafi-
nidade: Estudo Colaborativo”, desenvol-
vida pelos pesquisadores Eugénia Azevedo
Vargas e Eliene Alves dos Santos, do
Laboratoério de Controle de Qualidade e
Seguranca Alimentar do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento, e
Alain Pittet, do Laboratério da Nestlé
(Suica). A pesquisadora Eugénia Azevedo
Vargas, colaboradora do CBP&D/Café em
Belo Horizonte, recebeu, ainda, o prémio
de Melhor Diretora de Estudo do Ano.
Ambos os prémios foram entregues na
Flérida, Estados Unidos, durante o 119°
Encontro Anual da AOAC Internacional. A
importancia deste trabalho, além da
capacitacao técnica de laboratérios, esta
no fato de ter sido disponibilizado um
método oficial internacional harmonizado
para uso tanto no Brasil, maior produtor e
maior exportador de café, como nos paises
importadores. Dessa forma, demandas
futuras de analise dos segmentos do
agronegdcio café (produtores,
cooperativas, industrias, exportadores e
importadores) poderao ser atendidas,
visando avaliar a conformidade do café em
relagdo a contaminagdao de Ocratoxina A
em café beneficiado.



O Projeto Genoma do Café foi
escolhido, por unanimidade, para receber
o Prémio Cecafé 2005 de Pesquisa,
Desenvolvimento e Inovagao Tecnoldgica.
Dentre cerca de 25 trabalhos que concor-
reram ao prémio, o Projeto Genoma do
Café tirou o primeiro lugar.

Os pesquisadores que coordenam o
projeto, Luiz Gonzaga Esteves Vieira, do
Instituto Agrondémico do Parana - lapar;
Carlos Augusto Colombo, do Instituto
Agrondomico de Campinas - IAC; e Alan
Carvalho Andrade, da Embrapa Recursos
Genéticos e Biotecnologia (Brasilia-DF)
receberam o prémio durante o 1°. Forum
& Coffee Dinner, organizado pelo CeCafé.
Os pesquisadores foram selecionados para
o recebimento do prémio CeCafé pela
obtencdao do primeiro seqgiienciamento

mundial do genoma do café, que resultou
na construcao de um banco de dados com
200 mil seqliéncias de DNA. Essa pesquisa
permitiu, ainda, a identificacao de mais de
30 mil genes responsaveis pelos diversos
mecanismos de crescimento e desenvol-
vimento da planta.

Outros pesquisadores do CBP&D/Café
também foram homenageados durante a
entrega do Prémio Cecafé 2005 de
Pesquisa, Desenvolvimento e Inovagao
Tecnolbgica. Foram eles: Luiz Carlos
Fazuoli, Antonio Alves Pereira e José Braz
Matielo, pela dedicagao de toda uma vida
a pesquisa com café. Além disso, foi
concedido um diploma e mengao honrosa
para o trabalho em Café e Saude sobre os
acidos clorogénicos, desenvolvido pela
equipe do pesquisador Luiz Carlos Trugo,
falecido no final de 2004. Atualmente, essa
equipe é coordenada pela pesquisadora
Carmem Donangelo, da UFR] -
Universidade Federal do Rio de Janeiro.

O pesquisador Luiz Carlos Fazuoli, do
Instituto Agronémico de Campinas - IAC,
foi o vencedor do Prémio Fundagdo Conrado
Wessel de Ciéncia Aplicada ao Campo 2005.
Alguns pontos reforcam a importancia do
prémio: o sistema de selegao e julgamento
recebe a credibilidade da comunidade
cientifica e representa a maior premiagao
destinada a ciéncia no Brasil, no valor de
100 mil reais. Os premiados sao escolhidos
por apresentar talento inovador, liderancga,
abrangéncia social, trabalho incansavel,
integridade e ética. Nessa terceira edigao,
Luiz Carlos Fazuoli, que além de pesquisador
é diretor do Centro de Café Alcides Carvalho,
do IAC, foi escolhido entre mais de 50
indicacoes de 140 entidades participantes.
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O trabalho “"Monitoramento de
Leucoptera coffeella (Lepidéptera:
Lyonetiidae) utilizando armadilhas de
feromonio”, do doutorando Tito Baccha, foi
considerado o melhor entre os 14
apresentados no 4° Encontro Brasileiro de
Ecologia Quimica, realizado em Piracicaba,
SP, em janeiro de 2006. Tito Baccha é
aluno do programa de pds-graduagao em
entomologia da Universidade Federal de
Vicosa (UFV) e a pesquisa faz parte do
PNP&D/Café. No estudo, Tito Baccha
testou o uso de armadilhas de feromoénio
sexual, tendo como objetivo avaliar os
componentes do sistema de monitora-
mento dessa praga. O estudo determinou
que, com uma armadilha a cada quatro
hectares, é possivel um monitoramento
adequado da L. coffeella. O trabalho de
doutoramento foi orientado pelos
professores Eraldo Rodrigues de Lima,
Marcel Picanco e Raul Guedes, do
Departamento de Biologia Animal da UFV.

O Prémio IAC Personalidade da
Extensao 2006 foi concedido ao engenheiro
agronomo Roberto Anténio Thomaziello,
como reconhecimento de uma vida
dedicada ao café. Com um pé no campo e
outro na ciéncia, ele sabe, como poucos,

a importancia da transformacao da
pesquisa cientifica em tecnologia acessivel
ao cafeicultor. Atualmente no IAC, com o
apoio do Consoércio Brasileiro de Pesquisa
e Desenvolvimento do Café (CBP&D/Café),
Thomazielo da continuidade ao trabalho de
transferéncia de tecnologia desenvolvido,
de 1966 a 1998, na Coordenadoria de
Assisténcia Técnica Integral (CATI). Nesse
periodo, exerceu varias fungdes na Segao
de Café do Departamento de Orientacdo
Técnica da CATI, de assistente a chefe da
segao. Foi diretor do Grupo Técnico Café e
do Departamento de Extensdo Rural. E
membro do Nucleo de Transferéncia e
Difusao de Tecnologia, tendo sido
coordenador por duas gestdes. Também
foi membro da Comissdao Técnica de
Pesquisa do PNP&D/Café, na qual atuou
com dedicacao e eficiéncia.

Com o projeto “Variedades Clonais de
Café Conilon: Tecnologias que Inovam e
Renovam a Cafeicultura do Estado do
Espirito Santo”, que recebe o apoio do
CBP&D/Café, a equipe de melhoramento
genético do Instituto Capixaba de
Pesquisa, Assisténcia Técnica e Extensao



Rural (Incaper), formada pelos pesqui-
sadores Romario Gava Ferrdo, Aymbiré
Francisco Almeida da Fonseca, Maria
Amélia Gava Ferrao, Abrado Carlos Verdim
Filho e Paulo Sérgio Volpi, recebeu mencgao
especial como destaque 2006 em inovagao
tecnoldgica do Prémio Inovacao na Gestao
Publica do Estado do Espirito Santo
(Inoves).

O projeto “Propriedades fisicas e
geotécnicas de um Latossolo Vermelho-
Amarelo cultivado com cafeeiro”, desen-
volvido pela Universidade Federal de
Lavras (Ufla) e Empresa de Pesquisa
Agropecuaria de Minas Gerais (Epamig),
no ambito do Consoércio Brasileiro de
Pesquisa e Desenvolvimento do Café
CBP&D/Café, tem chamado a atencdo da
classe académica pela importancia de suas
contribuigdes para a sustentabilidade da
cafeicultura. A avaliagao do impacto da
mecanizagao na sustentabilidade do solo
rendeu ao graduando de Engenharia
Agricola da Ufla, Carloeme Alves de
Oliveira, o destaque 2006 no Prémio Bunge
Fertilizantes para Iniciacao Cientifica. O
trabalho, desenvolvido na Fazenda
Experimental da Epamig em Patrocinio
(MG), com recursos do CBP&D/Café, foi
orientado pelo coordenador do projeto e

professor de Fisica do Solo, Moacir de
Souza Dias Junior. Além desta premiacao,
o projeto foi tema de tese de doutorado,
defendida na Ufla, por Gislene Aparecida
dos Santos e também ¢é objeto de estudo
do mestrando Cezar Francisco Araujo
Junior.

O pesquisador do Instituto Agrondmico
de Campinas (IAC), Luiz Carlos Fazuoli, foi
um dos vencedores da 299 edi¢cdo do prémio
Frederico de Menezes Veiga em 2007, um
dos mais tradicionais prémios cientificos
brasileiros, concedido pela Empresa
Brasileira de Pesquisa Agropecuaria
(Embrapa), vinculada ao Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(Mapa). O trabalho desenvolvido pelo
pesquisador foi destacado entre 128
indicagbes, com estudos relacionados ao
tema “O Brasil e a agricultura tropical:
lideranga mundial movida a conhecimento”.
O prémio reforga a importancia da pesquisa
cafeeira nacional e traz o reconhecimento
ao trabalho do pesquisador destacado pela
capacidade de transformar o conhecimento
cientifico em novas cultivares e tecnologia
aplicada aos cafezais. Fazuoli foi escolhido
entre os pesquisadores das instituicoes
integrantes do Sistema Nacional de Pesquisa
Agropecuaria (SNPA).

o
)
c
O
E
2
o
>
c
Q
)
v
(@)
o3
S
o
3
o
)
v
o

59



o
)
=
O
E
2
o
>
c
Q
)
v
(@)
o3
S
o
3
o
)
v
o

60

A preocupacdao com o meio ambiente
e a sustentabilidade do agronegdcio café
ficaram evidentes na escolha do
“Cafeicultor Brasileiro Destaque 2007". O
prémio, instituido pelo Conselho dos
Exportadores de Café do Brasil (CeCafé),
com o apoio do Banco do Brasil, foi
entregue durante o 2° Forum e Coffee
Dinner, no dia 30 de maio, em Sao Paulo,
onde foram homenageadas personalidades
e empresas notdveis na cafeicultura
brasileira e mundial.

Com a indicagao do Instituto
Agrondomico de Campinas (IAC), o
destaque 2007 foi concedido ao cafeicultor
Luiz Adalto de Oliveira, do municipio de
Pogo Fundo, no Sul de Minas, que conduz
uma lavoura organica de seis hectares, na
regiao montanhosa do Sul de Minas, com
produgcdao média de 180 sacas e
produtividade de 45 sacas/ha. Luiz Adalto
de Oliveira é lider associativista e
incentivador da qualidade do café, com
adequacgao as normas de produgdo
sustentavel estabelecidas pelas certifi-
cadoras (Fair Trade e Orgéanico) e se

destaca na persisténcia e conquista por
novos e atrativos mercados, uma das
grandes dificuldades dos pequenos
produtores. E dele também o incentivo
para a conducao de experimentos nas
propriedades, a proximidade com as
instituicoes de pesquisa e universidades e
a troca continua de experiéncias entre os
membros da associagao. Quando uma
tecnologia é confirmada, Luiz Adalto é um
dos multiplicadores do conhecimento e
incentivares de sua adogao.

O Instituto Capixaba de Pesquisa,
Assisténcia Técnica e Extensdao Rural
(Incaper) foi o grande vencedor na edigao
2007 do Prémio Finep de Inovacao
Tecnoldgica, na categoria “Instituigdo de
Ciéncia & Tecnologia” da regidao Sudeste
do Brasil. Promovido pelo Ministério de
Ciéncia e Tecnologia (MCT), por meio da
Financiadora de Estudos e Projetos (Finep),
o prémio visa identificar, divulgar e premiar
esforgos inovadores desenvolvidos e
aplicados no territério nacional. O Incaper
€ umas das instituicdes fundadoras do
CBP&D/Café.




Ampliando a Fronteira

Comprometido com desafio de gerar
conhecimento e tecnologias as regides
carentes de planejamento agricola, o
Consodrcio Brasileiro de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café (CBP&D/Café)
formulou um projeto para elaboragao de
diagndstico do potencial da cafeicultura no
Semi-arido brasileiro. A parceria, em fase
final de entendimento, redne o apoio do
Escritorio Técnico de Estudos Econ6micos
do Nordeste - Banco do Nordeste (ETENE-
BNB), Companhia de Desenvolvimento dos
Vales Sdo Francisco e Parnaiba
(CODEVASF), Secretaria de Agricultura
Familiar do Ministério de Desenvolvimento
Agrario - SAF/MDA e a Agéncia Nacional
da Agua (ANA).

Com respeito a singularidade e a
diversidade do Semi-arido, todo o
desenvolvimento proposto para a regiao
deve estar calcado em resultados de
pesquisa. Nesse sentido, o diagndstico
trara informacgdes sobre a atual situacao
e os problemas existentes na exploragao
da cultura ja implantada, além de
apresentar o zoneamento agroclimatico
que delimitara areas climaticamente aptas
(sem necessidade de irrigagao) e
marginais (com necessidade de irrigagao)
ao cultivo dos cafés Arabica e Robusta. O

estudo vai fornecer a indicacdo de areas
de plantio em fungao do clima ou das
condicdes meteoroldégicas na regido,
facilitando o planejamento agricola, a
estimativa de safras, os custos rela-
cionados ao financiamento agricola e a
determinagao de pesquisas e estudos
prioritarios.

O conhecimento dos limites das
regides climaticamente homogéneas pode
trazer beneficios diretos a implantacao da
cafeicultura em uma regido dependente
de geragao de emprego e renda. Estudos
desenvolvidos no @mbito do CBP&D/Café
ja confirmaram que a irrigagao viabiliza o
cultivo comercial do café em areas nunca
antes imaginadas, com o emprego de
tecnologias e o uso eficiente da agua. As
espécies Arabica e Robusta sdo plantas
que se adaptam para produgdes
econ6micas, em diferentes regides do
pais, sendo condicionadas por mesoclimas
dependentes basicamente dos regimes
térmico e pluviométrico. Por este motivo,
o CBP&D/Café empenha esforgos para
significativas transformacdes no espago
rural do semi-arido, contribuindo para o
nascimento de relagbes sociais e de
producao mais rentaveis, mais seguras e
sustentaveis.
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Transferéncia

& Tecnologia

Conhecimento ao alcance
de todos

No periodo de 2004 a 2007, além dos
projetos de pesquisa que compdem o
Programa Nacional de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café (PNP&D/Café),
o Consércio apoiou mais de 750 agdes de
transferéncia e difusao de tecnologia, com
énfase em eventos, que levaram
conhecimento a mais de 130 mil pessoas
ligadas ao agronegécio café. O balancgo
destas acOes reforga o cumprimento da
meta do CBP&D/Café em desenvolver
estudos, pesquisas e atividades capazes
de dar sustentacdao tecnoldgica e
econ6mica a cadeia produtiva do café, no
sentido de expandir e consolidar a
capacidade de identificagao de problemas
e geracao de alternativas tecnoldgicas.

2004
Concurso 2
Congresso 5)
Curso 18
Dia de Campo 18
Encontro 9
Entrevista Coletiva 3
Exposicdo / Feira 18
Férum 1
Palestra 38
Reunido 44
Seminario 7
Simpdsio 4
Visita Técnica 9
Workshop 5
Total 181

*Dados parciais

Em termos gerais, as atividades que
mais se destacaram foram as palestras,
cursos, dias-de-campo e reunidoes. O
CBP&D/Café também esteve presente em
congressos, simpdsios, seminarios,
workshops e feiras agropecuarias, com
grande numero de participantes
envolvidos. Esses eventos caracterizam-
se como ferramenta de integragao entre
os elos do agronegécio café, sempre com
foco no atendimento das demandas
regionais. Nos ultimos anos, a multipli-
cacao do conhecimento vem trazendo
mudangas para a economia cafeeira nos
aspectos de produtividade e susten-
tabilidade. Em diversas regides cafeeiras,
0s eventos, cursos e treinamentos
estimulam os produtores a agregarem
valor a seus produtos e, muitos deles, ja
encontram nichos de mercado que

2005 2006 2007*
0 9 6
7 10 1
6 53 20
2 42 21l
4 45 26
3 0 2
5 8 40
i 0 5

47 51 15
20 1S 45
7 10 7
5 6 5
2 1 2
3 7 1

112 259 190



garantem mais rentabilidade ao agro-
negocio, como os cafés certificados. O
resultado desse esforgo é o reconhe-
cimento do Brasil nao apenas como o maior
produtor de café do mundo, mas também
como pais produtor de tecnologias e
exemplo de integragao entre as instituigcoes
de pesquisa.

Produtores atendidos

O Circuito Sulmineiro de Cafeicultura
é um exemplo de que o treinamento
continuado fortalece a cafeicultura
regional, com orientagdes praticas para se
produzir café com melhor qualidade,
produtividade e rentabilidade. Organizado
pela Emater/MG, Universidade Federal de
Lavras (Ufla), Empresa de Pesquisa
Agropecuaria de Minas Gerais (Epamig),
Instituto Mineiro de Agropecuaria (Ima) e
Ministério de Agricultura Pecuaria e
Abastecimento (Mapa), com o apoio do
CBP&D/Café, no periodo de 2004 a 2007,
o Circuito Sulmineiro levou informagoes
sobre o correto gerenciamento da
propriedade e manejo da lavoura cafeeira
a mais de mil produtores, com etapas
realizadas em 19 municipios mineiros e
abrangéncia nas principais regiodes
produtoras.

Treino & Visita amplia
seu beneficio

A metodologia de transferéncia de
tecnologia “Treino & Visita” contribuiu para
que a cafeicultura no Parana tivesse
incremento na produtividade em 30% e
redugao de custos na casa de 13 reais por
saca. A metodologia, criada pelo Banco
Mundial, foi adaptada para a realidade
brasileira a partir de 1996, pelo Instituto
Agrondmico do Parana (Iapar) e Embrapa
Soja (Londrina-PR). O sucesso da
tecnologia, que envolveu as instituicoes de
pesquisa, da assisténcia técnica e
produtores do Parana, se expandiu com o
apoio do CBP&D/Café e consolidou-se com
o diferencial de avaliar o resultado efetivo
da adogao de novas tecnologias,
otimizando o desempenho da cafeicultura
no Parand. Depois de comprovado sucesso,
o Programa Treino & Visita passou a fazer
parte do Programa de Transferéncia de
Tecnologia do CBP&D/Café, incentivando
a participagao dos principais Estados
produtores, entre eles, Rondo6nia, Sao
Paulo, Minas Gerais, Bahia e Espirito Santo.

Revitalizacao da
cafeicultura do Parana

Em abril de 2007, foi langado o Plano
de Sustentabilidade e Revitalizagao da
Cafeicultura do Parand, que ampliara as
areas de plantio no Estado em 40 mil
hectares, nos préximos quatro anos. O
plano de revitalizagcao da cafeicultura prevé
a sustentabilidade econd6mica das
propriedades e a substituicao de lavouras
tradicionais e decadentes por novas areas
de plantio. Além disso, vai incentivar a
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adogao de tecnologia gerada pelo Instituto
Agrondmico do Parana (Iapar), uma das
instituicdes que integram o Consércio
Brasileiro de Pesquisa e Desenvolvimento
do Café (CBP&D/Café), com apoio técnico
da Emater. Entre as metas do plano de
revitalizacdo do café, estdao o estimulo ao
plantio em areas condizentes com os tipos
de solo e clima, capacitacao de agricultores
e incentivos a implantacdao de processos
de certificagao, com apoio financeiro para
pequenos produtores.

Fundacao Procafé promove
cursos de atualizacao em
cafeicultura

Com o compromisso de promover a
transferéncia de tecnologias para o
aperfeicoamento do agronegoécio, a
Fundagao Procafé realiza, anualmente, no
més de julho, na Fazenda Experimental de
Varginha, o ja tradicional curso de
atualizacao “Manejo Tecnoldgico da
Lavoura Cafeeira”, para profissionais e
estudantes da area. Especialistas de
diversas instituicdes de ensino e pesquisa
apresentam temas relevantes e novas
formas de manejo que permitem a
cafeicultura maior competitividade e visao
de negdcio sustentavel. Os participantes
do curso sao, prioritariamente, vinculados
a cooperativas, associacbes e empresas
que prestam assessoria a cafeicultores.
Desta forma, trata-se da formacgao de
multiplicadores de novas tecnologias e
praticas culturais mais rentaveis.
Especialistas de diversas areas e
instituicdes apresentam as tendéncias de
manejo apoiados em resultados de
pesquisa, desde a formagao da lavoura

com os efeitos do adensamento, ao
preparo de cafés especiais.

ASIC -
destaque internacional

Na ultima conferéncia da Internation
Association on Coffee Science (ASIC), em
setembro de 2006, em Montpellier, Franga,
o Brasil foi representado por uma comitiva
de 35 pesquisadores das principais
instituicdes de pesquisa, representando
10% do total de técnicos presentes ao
evento, representantes de 37 paises.
Foram apresentados oralmente 15
trabalhos (15% do total) e outros 47
trabalhos em formato de poster (cerca de
25% do total de trabalhos apresentados).
A participagao brasileira reforga a
importancia do Pais ndo s6 como lider em
producdo e exportacao, mas também
como gerador de pesquisas importantes
para o fortalecimento do agronegdcio café
no mundo.

22" International
Conference on Coffee Science
Campinas, SP - Brazil
September 14 - 19, 2008

Em 2008, a 22~ International
Conference on Coffee Science, organizada
pela ASIC, sera no Brasil, de 13 a 19 de
setembro, em Campinas, SP. Com foco
sobre os assuntos cientificos da atualidade,



dois temas serao enfatizados: “Tendéncias
do Consumo e a Ciéncia do Café” e “Café
e Saude”. O evento devera reunir mais de
300 participantes, representando cerca de
30 paises produtores e consumidores. O
simpdsio internacional oferece a comu-
nidade cientifica a possibilidade de divulgar
os trabalhos relevantes ao agronegdcio
café, destacando-se pela abrangéncia dos
topicos de discussao e pelo envolvimento
de pesquisadores de diferentes contextos,
seja da produgao, da industrializagao e do
consumo.

14 revista cientifica
brasileira sobre cafeicultura

COFFEE
SCIENCE

¢S

UNIVERSIDADE FEDERAL DE LAVRAS
CONSORCIO BRASILEIRO DE PESQUISA
E DESENVOLVIMENTO DO CAFE

Os pesquisadores que tém o café
como tema de seus estudos agora podem
publicar seus trabalhos cientificos na
COFFEE SCIENCE, revista técnico cientifica
vinculada a Universidade Federal de Lavras
(Ufla) e ao Consorcio Brasileiro de Pesquisa
e Desenvolvimento do Café - CBP&D/Café.
Nessa revista, sao publicados artigos
originais completos que contribuem para
o desenvolvimento da cafeicultura nas
areas de Ciéncias Agrarias, Ciéncias

Biolégicas, Ciéncia dos Alimentos e
Ciéncias Sociais Aplicadas, elaborados por
membros da comunidade cientifica
nacional e internacional.

A iniciativa de implementar a primeira
revista técnico-cientifica especializada em
cafeicultura no Brasil vem atender as
necessidades das instituicdes de pesquisa
para a divulgacao de trabalhos e figura-se
como incentivo a multiplicagao do
conhecimento. A publicagao, trimestral,
com tiragem de 500 exemplares, é
distribuida pela Editora Ufla para
bibliotecas de instituicoes de pesquisa e
ensino, em ambito nacional e internacional.
Além de servir como veiculo especializado
para a divulgacao de estudos destacados
sobre cafeicultura, a publicagao propor-
ciona maior integragao entre as instituigcdes
parceiras do CBP&D/Café.

SBI-Café

O portal do Sistema Brasileiro de
Informacdo do Café (SBI-Café), programa
desenvolvido pela Universidade Federal de
Vigosa (UFV) que contempla a Biblioteca
Virtual do Café, recebeu, nos ultimos seis
anos, mais de 150 mil visitas, contabilizando
mais de 250 consultas ao seu acervo. Os
usuarios podem fazer suas consultas usando
diversos critérios, como busca por palavra
chave e autor. O resumo e texto completo
das publicacoes podem ser acessados via
Internet. A facilidade de navegacgao e
localizagao de publicagdes de interesse do
usuario sao seus maiores atrativos. Os
trabalhos de digitalizagao e catalogagao nao
cessam, a cada dia novas publicacdes sao
disponibilizadas na Biblioteca do Café.
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Ampliacao do acervo

O imponente edificio da antiga Bolsa
Oficial do Café, que abriga desde 1998 o
Museu do Café, em Santos (SP), ganhou
contornos de modernidade ao disponi-
bilizar aos visitantes o acesso on line ao
Sistema Brasileiro de Informagdo do Café
(SBICafé). A parceria contribui para que
o Museu do Café fortaleca a responsa-
bilidade de preservar documentos e
referéncias histéricas e patrimoniais,
relativas ao desenvolvimento do
agronegécio café e seus respectivos
desdobramentos contemporaneos. Além
disso, possibilita a integragao das
informacgdes bibliograficas (periddicos,
livros, pesquisas e hemeroteca) do Museu
do Café a rede do SBICafé, que tem
cadastradas mais de 13 mil publicagoes
sobre a cultura do café.

Agenda de eventos

Para melhor divulgar as agoes de
transferéncia de tecnologia e conheci-
mento e facilitar e aperfeicoar as relagoes
entre as 45 instituigdes parceiras e seus
profissionais, o CBP&D/Café passa a
disponibilizar uma listagem dos eventos
de P&D. A agenda esta disponivel no site
da Embrapa Café (www.embrapa.br/cafe)

e disponibiliza data, titulo, tipo de evento,
local, entidade promotora e o contato de
cada evento programado para o ano.
Além disso, as instituicdes integrantes
poderdao organizar seus calendarios de
acoes de modo diversificado na regiao,
sem sobreposicao de esforgos e temas
de discussdao. A Agenda estd aberta a
todas as instituicdes integrantes do
CBP&D/Café, com livre acesso a
pesquisadores, professores, estudantes,
produtores e profissionais do setor, que
terdo a oportunidade de escolher o evento
ideal para o aperfeicoamento e atua-
lizagdo nas mais diversas areas de
interesse.

PR » s / & 4
Eventos S ETEFETED

Caféna TV

De 2004 a 2007, o Agronegdcio Café
foi tema de trés programas televisivos da
Embrapa - Dia de Campo na TV, enfocando
os principios de sustentabilidade do “Café
Agroecolégico e Organico na Agricultura
Familiar”, em abril de 2005, a Produgao
Integrada de Café (PIC), em junho de
2007, e a tecnologia de Estresse Hidrico
na Cultura do Café, em novembro de 2007.
Além da exibicdao de um documentario
sobre o tema, o Dia de Campo na TV é
interativo. As duvidas do publico sobre a
tecnologia apresentada sao esclarecidas,
ao vivo, por especialistas. Nos programas



com enfoque nas tecnologias para a
cafeicultura, profissionais ligados ao
CBP&D/Café, representando as instituigoes
consorciadas de referéncia, foram
convidados para participar do programa.
Os temas apontam o direcionamento da
pesquisa para tecnologias voltadas ao
fortalecimento da cafeicultura familiar, com
utilizacao de boas praticas agricolas, com
reducao de custo e preocupagdao com a
qualidade do produto.

No programa acerca do café organico
e agroecolégico, foi dado destaque as
pesquisas realizadas na Universidade
Federal de Vigosa (UFV) e na Empresa de
Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais
(Epamig), com o apoio do CBP&D/Café.
No programa sobre a tecnologia de
estresse hidrico, foram apresentadas as
pesquisas que vem sendo desenvolvidas
na Embrapa Cerrados (Brasilia-DF),
também com o apoio do CBP&D/Café. O
estudo demonstra ser viavel a utilizacao
do periodo de seca, caracteristico do
Cerrado, como fator positivo para
obtengcao de alta produtividade e
qualidade do café, com a sincronizacao
das floradas e maturacao uniforme dos
frutos.

Renovacao das
lavouras capixabas

O CBP&D/Café, em parceria com o
Instituto Capixaba de Pesquisa, Assisténcia
Técnica e Extensdao Rural (Incaper),
também apdia a transferéncia e difusao da
informagao aos cafeicultores da regidao do
Capara0, regiao mais importante na
producao de café arabica, nas montanhas
do Espirito Santo. O objetivo esta na
renovagao de lavouras de café arabica, com
foco variedades adaptadas, tecnologias de
manejo e gestao da atividade, visando a
integracao das agles, a competitividade e
a sustentabilidade da cafeicultura na regiao.

O café arabica representa, no Estado
do Espirito Santo, uma produgao média de
2,0 milhdes de sacas de café beneficiadas,
produzidas em area aproximada de 230
mil ha. Esta distribuido na regido de
montanha do Estado, com destaque para
a Regido do Caparad, que concentra os
municipios de Alegre, Divino S. Lourenco,
Dores do Rio Preto, Guacui, Ibatiba,
Ibitirama, Irupi, IUna, Muniz Freire e Sao
José do Calcado. A regiao centro Sul é
responsavel por cerca de 90% da producao
de café arabica do Estado, gerando cerca
de 150 mil empregos diretos e renda para
25 mil pequenas propriedades, a maioria
de cultivo familiar.

Epamig promove dia de
campo sobre café Conilon

A Fazenda Experimental da Epamig,
em Leopoldina, MG, realiza treinamento
sobre o café Conilon, com o objetivo de
fornecer informagoes sobre a formagao de
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mudas, o manejo da lavoura e as
variedades clonais existentes no mercado.
O café Conilon é apresentado como
alternativa econ6mica para os municipios
da Zona da Mata, que tem baixas altitudes
e temperaturas mais elevadas, inaptas ao
cultivo do café arabica. A area expe-
rimental contém 36 clones de Conilon em
fase de producao, cedidos pelo Instituto
Capixaba de Pesquisa, Assisténcia Técnica
e Extensdo Rural (Incaper). Municipios
como Leopoldina, Muriaé, Cataguases,
Guarani e Patrocinio do Muriaé apresentam
potencial para a exploragcao comercial do
café Conilon. A evolugdo tecnoldgica da
producgao e do preparo do Conilon no Brasil
e a demanda por seus frutos para compo-
sicao de blends pelo setor industrial, tém
despertado a atengao de produtores e
aumentado a demanda de pesquisas. O
projeto, desenvolvido pela Epamig com
recursos da Fundacdao de Amparo a
Pesquisa do Estado de Minas Gerais
(Fapemig), também recebe o apoio do
CBP&D/Café para transferéncia dos
resultados da pesquisa.

Informacao a
Barra do Choga - BA

Por acreditar na promogao de
alternativas sustentaveis para o
desenvolvimento das pequenas proprie-
dades rurais que tém o café como fonte
de renda, O CBP&D/Café apdia a
realizacao da Semana do Café e Feira
Rural, em Barra do Choga (BA).
Cooperativismo, sustentabilidade e
rastreabilidade para o fortalecimento da
cafeicultura regional sao temas
freqlientes destes encontros, além do

incentivo a diversificacdo da atividade em
pequenas propriedades, com agdes de
treinamento e capacitagao, visando
aumentar a renda e qualidade de vida no
meio rural. Barra do Choca mantém a
lideranga no pélo cafeeiro do Planalto da
Conquista, despontando como o maior
produtor do Norte e Nordeste, com uma
producao média de 350 mil sacas ao ano.
Sao 25 milhdes de cafeeiros em plena
atividade produtiva, gerando cerca de 20
mil vagas de trabalho no periodo de
colheita e de seis mil empregos na
entressafra. O municipio contribui com
40% da produgao total do Estado da
Bahia.

Popularizacao da Ciéncia

A Embrapa Café e o CBP&D/Café
representaram a cafeicultura na 52 edigao
da Exposicao de Tecnologia Agropecuaria
“Ciéncia para a Vida”, na sede da
Embrapa, em Brasilia. O evento teve
como tema a popularizagdao da ciéncia e
tecnologia, levando aos visitantes a
oportunidade de conhecer o café além
da xicara. Pesquisadores ligados ao
CBP&D/Café, diferente dos eventos



especificos da area, simplificaram a
linguagem para levar ao conhecimento
do publico urbano os avangos da pesquisa
cafeeira. A exposicao reforgou a
importancia dos investimentos em
pesquisa cientifica para aumentar a
competitividade e diversidade do
agronegocio brasileiro.

Seminario coloca em debate
a cafeicultura em Rondoénia

A Embrapa Rondénia (Porto Velho-
RO), unidade da Embrapa integrante do
CBP&D/Café (Brasilia-DF), em parceria
com a Embrapa Café, organizaram o
seminario “Rondo6nia Café: produtividade
e qualidade”, em novembro de 2007, em
Cocoal, no auditério da Fundacao
Universidade Federal de Rondonia (UNIR).
O evento levou, aos cafeicultores e
profissionais ligados ao agronegdcio café
da Rondonia, a troca de experiéncias e o
conhecimento cientifico acerca dos fatores
que afetam a produtividade e a qualidade
do café, com o objetivo de identificar os
gargalos e as perspectivas da producao de
café, que é a principal atividade agricola
do Estado.

O Estado é o segundo maior produtor
de café Robusta, atras apenas do Espirito
Santo, com 1,4 milhdoes de sacas
beneficiadas, ocupando o sexto maior
produtor de café do Brasil. A cafeicultura
em RondoOnia é uma das mais importantes
atividades do Estado, com geragao de mais
de 80 mil empregos e renda direta para
cerca de 40 mil familias. A cultura esta
concentrada principalmente nas micror-
regides de Cacoal, Ji-Parana, Alvorada
d’'Oeste e Ariquemes. De modo geral, o
cultivo do café é feito em pequenas glebas,
com pouca utilizagao de tecnologia e grande
aproveitamento de mao-de-obra familiar.
Cerca de 90 % da area cafeeira é plantada
com a espécie robusta, sendo a cultivar
Conilon utilizada em aproximadamente 95%
das propriedades. Mesmo com tanta forga
econdmica e social, a cafeicultura ainda é
pouco competitiva, devido a baixa
produtividade (média de 13 sacas/ha, 20
sacas/ha em lavouras mais produtivas), a
falta de estrutura para agregar qualidade
ao produto e ao elevado custo de produgao.

Instituicoes do CBP&D/Café
recebem visitas técnicas de
pesquisadores estrangeiros

Nos ultimos anos, as Instituicdes
ligadas ao CBP&D/Café tém recebido
visitas técnicas de pesquisadores de paises
produtores de café, além de proporcionar
treinamento a pesquisadores envolvidos
com a tematica. Pesquisadores da Costa
Rica, por exemplo, tradicionalmente
visitam o Brasil, demonstrando interesse
em estudos sobre a cafeicultura
sombreada em desenvolvimento nas
principais instituigoes.
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Em novembro de 2007, missao
técnica da Costa Rica visitou regides
produtoras de Minas Gerais e Sao Paulo,
acompanhados por pesquisadores do IAC
- Instituto Agronémico de Campinas, com
especial interesse pelas técnicas
inovadoras de produgao nessas areas.

O Iapar preparou um curso de
manejo em cafeicultura para 20
venezuelanos interessados na diversi-
ficagdo das propriedades, tendo a
cafeicultura como principal cultura,
apontada como uma das razdes para o
desenvolvimento econémico e social de
regioes do Estado.

Ja os experimentos de café irrigado
desenvolvidos pela Embrapa Cerrados
(Planaltina- DF) chamaram a atengao de
pesquisadores do Instituto Nacional de
Agricultura do Vietna, delegagao que
visitou ainda o IAC - Instituto Agronémico
de Campinas e a Fundagao Procafé
(Varginha, MG).

Uma outra delegacdao desse Pais
visitou, em 2007,regides produtoras do
Cerrado de Minas Gerais e foi recebida em
Brasilia, na Embrapa Café e no Ministério

da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
- Mapa.

A Fundagao Procafé participa ainda
de projeto em Timor Leste, que inclui a
troca de material genético de café e o
treinamento de pesquisadores do pais
asiatico.

Além disso, diversas missodes
diplomaticas de paises produtores de café
tém visitado o Brasil e demostrado
interesse em maior cooperacao técnica na
pesquisa de café, como paises africanos,
em missoes de Mogambique, Angola,
Guiné, entre outras regioes produtoras.

Simpdsios de Pesquisa dos
Cafés do Brasil

Realizado a cada dois anos, o principal
evento promovido pelo CBP&D/Café
destaca,em suas programagoes, os temas
relevantes do cenario atual, com
perspectivas sobre as demandas do
mercado e exigéncias dos consumidores,
as politicas e agOes voltadas para o setor e
0s resultados das pesquisas capazes de
tornar o produtor mais competitivo e a
atividade mais sustentavel. O Simpésio



caracteriza-se pela sistematizagdao de
informagdes, experiéncias e recomen-
dagdes seguras e atualizadas das
tecnologias cafeeiras. Além da apresen-
tacao oral de trabalhos técnico-cientificos
e apresentacado de posteres, a programagao
inclui a apresentagao dos resultados
alcangados por cada um dos doze Nucleos
de Referéncia do CBP&D/Café, tornando
mais transparente os esforgos para o
fortalecimento da cafeicultura.

Na gestdo 2004/2007, a realizagao
dos Simpdsios em Londrina (PR), em 2005,
e Aguas de Linddia (SP) em 2007,
tornaram-se referéncia para a classe
cientifica e fonte de informagdes para os
profissionais ligados ao agronegdcio café
brasileiro. Durante esses dois eventos,
estiveram em pauta as perspectivas da
cafeicultura mundial, com orientagdes de
como melhorar a rentabilidade em funcao
de um melhor manejo dos custos de
producdo e o conhecimento dos fatores
econdmicos que influenciam o sucesso da
atividade, como tendéncias de mercado,
cambio, juros, tributagdo, precos e
marketing. O V Simpdsio também abriu
espaco para discussao das alternativas
para agricultura familiar, sendo
apresentadas oportunidades de negdcios,
fatores que geram maior competitividade,
reducgao de custos, preservacao ambiental,
desenvolvimento social e possiveis
ameagas.

A realizagdo dos Simpdsios é uma
continuidade ao esforgo iniciado em 2000,
quando se realizou, em Pogos de Caldas
(MG), o I Simposio de Pesquisa dos Cafés
do Brasil. Contabilizando os seis eventos,
soma-se cerca de 3600 participantes e

mais de 2000 trabalhos técnico-cientificos
apresentados. Vitéria (ES), Porto Seguro
(BA), Londrina (PR) e Aguas de Linddia
(SP) ja foram sede dos Simpdsios,
representando as principais regides
produtoras. Por ocasidao do V Simposio, a
cidade de Vitoéria, no Espirito Santo, foi
indicada para a realizagao da sexta edigao
do Simpdsio de Pesquisa dos Cafés do
Brasil, previsto para 2009.

Publicacoes

No periodo de 2004-2007, a produgao
técnico-cientifica do PNP&D/Café
contabilizou 1.377 resumos expandidos
publicados em anais de congresso, 201
artigos em periodicos indexados, 240
capitulos de livros, 35 teses e monografias
e 278 resumos em anais de congresso.
Destaque deve ser dado ao nimero de
resumos expandidos publicados em anais
de congresso nos anos de 2005 e 2007,
uma vez que este foi 3,5 vezes maior que
a média dos anos de 2004 e 2006. Tal fato
deve-se principalmente a ocorréncia do IV
e V Simpdsios de Pesquisa dos Cafés do
Brasil, considerado o evento de maior
importancia para o agronegocio café.
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Com relagdo ao numero de artigos
técnico-cientificos publicados em
periddicos indexados, observa-se um
aumento crescente em relagao aos anos
de 2004-2006. Como o ano de 2007
apresenta resultados parciais, este nao
foi considerado na analise. Vale destacar
também que o numero de capitulos de
livros publicados entre 2004 e 2006
manteve-se na média de 29 capitulos ao
ano. Porém, em 2007, este numero
chegou a 153 capitulos, devido a um
volume bem maior de livros editados e
previstos para lancamento até o final do
ano. Neste mesmo periodo, a produgao
técnica contabilizou 39 boletins técnicos,

Producao técnico-cientifica

9 circulares técnicas, 2 comunicados
técnicos, 173 artigos técnicos, 11
documentos-série, incluindo os da
Embrapa e de outras instituigoes
consorciadas, organizacao edigdao de 35
livros e anais, 13 CDs e 4 revistas
técnicas.

As tabelas apresentam os indicadores
de desempenho realizados pelo PNP&D/
Café no periodo de 2004 a 2007. Ressalta-
se que,para o ano de 2007, o numero de
publicacoes foi apresentado parcialmente,
uma vez que nao foram incluidas todas as
publicacbes geradas no ambito dos
projetos do PNP&D/Café.

Indicadores 2004 2005 2006 2007% 00
Resumos expandidos em anais de congresso 150 599 154 474 1.377
Artigos indexados 41 58 77 25 201
Capitulo de livro 33 26 28 153 240
Teses e monografias 12 9 10 4 35
Resumos em anais de congresso 77 41 126 34 278
*Publicagdes parciais
Produgao técnica
Indicadores 2004 2005 2006  2007* Total
2004-2007
Boletim técnico 14 15 6 4 39
Circular técnica 3 3 = 3 9
Comunicado técnico = = 2 = 2
Artigos técnicos 55 60 34 24 173
Documento Série (Embrapa e outras instituicées) 6 1 B 1 11
Organizacgao edicao de livro e anais 6 7 6 16 35
Organizagao de CD (Anais de Congresso e outros) 5 5 1 2 13
Organizacgao edigao de revista técnica - 1 2 1 4

*Publicagdes parciais



Evolucdao do PNP&D/Café e
Consodrcio sdao temas de
resgate historico

A importéncia do CBP&D/Café,
coordenado pela Embrapa e administrado
pela Embrapa Café (Brasilia-DF), estdo
ressaltados na obra “Programa Nacional de
Pesquisa e Desenvolvimento do Café -
Antecedentes, Criagcao e Evolugao”, do
pesquisador José Luis dos Santos Rufino.
A obra apresenta o atual arranjo para a
conducao do PNP&D/Café, a importancia
das instituicdes de pesquisa participantes
do Consorcio e suas contribuicdes para o
fortalecimento do agronegdcio café.
Descreve fatos histoéricos vinculados a
pesquisa cafeeira, contextualizando-os na
histéria do café, sua introdugao em solo
brasileiro e sua evolugao tecnoldgica. Nessa
linha evolutiva, o PNP&D/Café apresenta-
se como iniciativa inovadora frente a
conjuntura econo6mica vivida em meados
dos anos 90. A implantagao do Programa e
sua condugao pelo Consorcio, os recursos
investidos, o planejamento e administragao,
compdem 348 paginas de transparéncia e
informagoes relevantes ao desenvolvimento
tecnoldgico da cafeicultura brasileira.

Programa Nacional de Pesquisa
e Desenvolvimento do Café

Criagdo e E

CBP&D/Café em analise

Estd em fase de finalizagdo duas
teses de doutorado que tem o CBP&D/
Café como tema de estudo, apresentadas
ao Departamento de Administragdao da
Universidade Federal de Lavras (UFLA) e
ao Departamento de Engenharia da
Produgao da Universidade de Sao Paulo
(USP). Professor do Centro Federal de
Educacao Tecnoldgica de Minas Gerais -
Belo Horizonte, Uajara Pessoa Araujo
analisa as redes colaborativas de
pesquisa, com foco na gestao e projetos
patrocinados pelo CBP&D/Café. O estudo
analisou o portfélio de projetos e co-
autorias dos trabalhos cientificos e
mapeou as redes de relagdes entre as
instituicoes consorciadas. A elaboragao
desses sociogramas, em diferentes
periodos, revela as mudangas estruturais
ocorridas ao longo dos 10 anos de
atuacdao do CBP&D/Café e o compor-
tamento estratégico dos participantes da
rede.

Livro sobre Café e Saude
€ lancado no Brasil

Depois de ser langado nos Estados
Unidos, foi apresentado no Brasil o livro
“Café: a bebida revolucionaria para o
prazer e a saude”, do médico e estudioso
dos efeitos do café na saude, Darcy Lima,
com co-autoria de Roseane Santos. A obra
desvenda os mistérios do café em um
estudo fascinante que informa, especial-
mente aos amantes da bebida, os efeitos
positivos do café no corpo humano. O
langamento fez parte da programacao do
15° Encafé, promovido pela ABIC em
novembro de 2007.
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The Revolutionary
Drink
for Pleasure and
Health

Gof

Roseane M. Santos, MSc, PhD
& Darcy R. Lima , MD, PhD

O livro, ainda em versao em Inglés,
mostra que café ndo soé é cafeina, mas rico
em antioxidantes, minerais e vitaminas,
entre outras substancias quimicas que
estimulam o cérebro e saciam o corpo de
um prazer que vai muito além da xicara. A
obra traz ainda a histéria de café, com um
guia ilustrativo para os apreciadores da
bebida. Relne descobertas cientificas
recentes sobre o popular habito de tomar
café, como um meio eficaz, barato e
agradavel de combater diversos problemas
de saude. A versao em Portugués estara
disponivel em breve.

Com uma amplitude maior do que o
foco agronomico, o livro desperta a atencao
da classe médica e da populagdao para os
beneficios do café. Os autores defendem a
hipétese de que os jovens estariam mais
alertas, com maior capacidade de memoria,
com mais humor, ao mesmo tempo em que
estariam prevenindo a obesidade e
diabetes, se trocassem as bebidas artificiais,
como refrigerantes, por uma xicara de café
com leite. Eles ressaltam, também, estudos
que comprovam os efeitos do café na
prevencdao de doengas como depressao,
alcoolismo, doenga de Parkinson, Alzheimer

e cancer. Traz ainda os resultados de
pesquisas sobre os beneficios do café frente
as doengas do coragao.

Os estudos e a difusdao das
informagdes para a classe médica e
consumidores tém contribuido para
desmistificar a idéia de que o café faz mal
a saude. Segundo levantamento de
tendéncias de consumo realizado pela
Associacdo Brasileira de Industrias de Café
(ABIC), a maior parcela de pessoas que
dizem ndao tomar café regularmente
alegam desconhecer os beneficios do café
na salde, quando tomado moderadamente
(3 a 4 xicaras diarias). Entretanto, trabalho
desenvolvido junto a classe médica tem
demonstrado redugdo desta justificativa
entre os ndao consumidores, de 59% em
2004, para 34% em 2005.

Livro “Café Conilon”

O Instituto Capixaba de Pesquisa,
Assisténcia Técnica e Extensdo Rural
(Incaper), com o apoio do Governo do
Espirito Santo e do Consorcio Brasileiro de
Pesquisa e Desenvolvimento do Café
(CBP&D/Café) fez o langamento do livro
“Café Conilon”, em dezembro de 2007. A
publicacdo possui 702 paginas e é o
resultado do trabalho conjunto de 57
autores de 15 instituicoes de pesquisa,
ensino e extensao.

A obra resgata a trajetéria de
implantagao da cafeicultura no Espirito
Santo, bem como as principais tecno-
logias recomendadas a cultura, que é a
principal da agricultura capixaba. Em 25
capitulos, o livro “Café Conilon” apresenta
estrutura independente, bem ilustrada,



com informagdes atuais sobre tecnologias
de producao, gerenciais e de mercado.
Os principais assuntos tratados sao a
importancia social e econémica do café
Conilon; zoneamento agroclimatico para
a cultura; origem, dispersao geografica,
taxonomia e diversidade genética;
aspectos fisioldogicos do café Conilon;
melhoramento genético, técnicas
moleculares e biotecnologia aplicada ao
café; cultivares de café Conilon; jardins
clonais, produgao de sementes e mudas;
manejo da cultura do café Conilon;
preparo, manejo e conservacgao do solo;
nutricdo do cafeeiro Conilon; calagem e
adubacgdo; irrigacao; café Conilon em
sistema agroflorestal; manejo de plantas
daninhas; pragas, diagndstico e manejo
de doencas; qualidade do Conilon -
operagOes de colheita e pds-colheita;
destinacdao da agua residuaria do
processamento dos frutos; padroes de
bebida; mercado e comercializagao;
geracao, difusao e transferéncia de
tecnologia; sustentabilidade da
cafeicultura do Conilon; certificagao;
coeficientes técnicos e custos de
produgdo do café Conilon no Espirito
Santo.

Publicacdes no prelo

O livro “Pés-Colheita do Café”
esta em fase final de publicagdo e devera
ser langado no inicio de 2008, tratando dos
principais aspectos do processamento do
café. A obra, organizada em 17 capitulos,
tem como Editor o Prof. Flavio Borém, da
Universidade Federal de Lavras (Ufla) e
contou com a participagao efetiva de 25
profissionais de Instituicdes componentes
do Consércio Brasileiro de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café , além de
instituigdes privadas como cooperativas e
industrias de maquinas agricolas.

O "“Glossario de Termos
utilizados na cafeicultura” foi
organizado pela Dra. Sara Chalfoun, da
Empresa de Pesquisa Agropecuaria de
Minas Gerais (Epamig) e contém os
termos mais comuns utilizados na
cafeicultura e em outras ciéncias
relacionadas a cadeia produtiva do café.
Foi planejado para uso de estudantes e
profissionais que trabalham com a cultura,
servindo como guia para a padronizagao
da terminologia e conceituagao dos
termos mais utilizados.

afeicultura

Sarn Maria Chalfcun
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A publicacao “Cultivares de Café:
origem, caracteristicas e recomen-
dacoes” aborda aspectos importantes da
origem, botanica, morfologia e fisiologia
do cafeeiro, além das principais
caracteristicas e recomendagdes para o
plantio de cultivares tanto de café arabica
guanto de café robusta. O Editor, Carlos
Henrique Carvalho, da Embrapa Café,
contou com a colaboragdao de mais 28
pesquisadores de Instituigdoes do
Consdrcio Brasileiro de Pesquisa e
Desenvolvimento do Café, que esperam
trazer uma importante contribuicao para
0 avango genético e tecnoldgico do
cafeeiro. A obra, composta de 14
capitulos esta na fase de editoracao e
devera estar pronta no primeiro semestre
de 2008.

CULTIVARES DE CAFE

ORIGEM, CARACTERISTICAS E RECOMENDAGOES

Carlos Henrique Siqueira do Carvalho

Comunicagao

Responsavel pela execucao do maior
programa de desenvolvimento do café do
mundo, o Consércio € uma experiéncia
inovadora de integracdao aliada a um
programa continuo de transferéncia de
informacao. Nos ultimos anos, a Embrapa

Café (Brasilia-DF), como porta-voz do
CBP&D/Café, fez multiplicar as boas novas
responsaveis pelo progresso do setor
cafeeiro. Afinal, de nada adianta gerar
tecnologia se ela nao for colocada em
pratica. Essa transferéncia é feita por meio
de comunicagao direta com a classe
cientifica, setor produtivo, demais elos da
cadeia café e diferentes setores da
sociedade. E para isso que as pesquisas
se justificam e recebem merecido
investimento publico. Uma comunicagao
atenta a pesquisa produzida no Brasil e as
suas potencialidades de aplicagdao na
solugao de problemas. A informagdo é o
suporte para o aumento de produtividade,
para manejos mais integrados e
sustentaveis, para a maior eficiéncia no
uso de defensivos e para produtos
valorizados pelo mercado. O intercambio
permanente das informagdes possibilita
que os beneficios sejam ampliados e
democratizados aos agentes da cadeia
produtiva, em decorréncia do maior acesso
e apropriacao dos conhecimentos e
tecnologias geradas.

Ciente desta importancia, a gestao
2004/2007 do CBP&D/Café primou por
uma comunicagao em linguagem simples
e acessivel, apropriada aos diferentes
publicos a que se destina. Diferente do
formato académico, as noticias de ciéncia
e tecnologia receberam tradugao atrativa
aos meios de comunicagao de massa e
especializado, tornando-se referéncia para
0 agronegocio café e fonte de conheci-
mento para a sociedade. Na gestao de
2004-2007, foram veiculadas, nos sites da
Embrapa café e CBP&D/Café, 195 noticias,
que foram multiplicadas em outros meios
de comunicagao.



Consorcio intensifica rede de
comunicacao

Nesse periodo, os sites da Embrapa
Café e Consorcio ganharam forga,
tornando-se referéncia para consulta de
outros veiculos especializados em
agricultura. As matérias vinculadas pela
Embrapa Café foram também vinculadas
com regularidade em sites especializados
como, Revista Cafeicultura, Cafépoint,
Globo Rural, Agrosoft, AgroAgenda,
Campo e Criagao, Revista Cultivar,
Newscafeicultura, Folha Agrosul e Pagina
Rural. Também ganha repercussao nos
boletins da ABIC, CNC, Sumatra,
Coffeebreak, Jornal do Café, bem como
no noticidrio do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (Mapa),
Embrapa e instituicdes consorciadas.

Os leitores das matérias vinculadas
pela Embrapa Café (Brasilia-DF) e
Consércio tém uma visdao mais abrangente
e completa sobre quais sao as instituigdes
e grupos de pesquisa brasileiros capazes
de aportar solucdes de produtividade e
qualidade para a economia nacional.

Assim, a comunicagao do Consorcio
visa colocar, ao alcance da maioria, os
conhecimentos adquiridos por grupos de
pesquisadores entregues a fascinante
tarefa de estudar o café, antes mesmo de
se tornar grao e depois de chegar a xicara,
analisando seus efeitos na salde humana
e nas relacdes econémicas na sociedade.
E inquestiondvel a importdncia da
divulgagao cientifica para a democratizagao
da informacdo e possiveis mudangas de
atitudes rumo a sustentabilidade no
agronegdcio café.

Novo modelo de comunicacao

A velocidade da comunicagao no século
XXI exige que as instituicbes modernizem
o relacionamento com o seu publico de
referéncia. Atento aos novos desafios, o
CBP&D/Café, em parceria com o Conselho
Nacional do Café (CNC), inovou mais uma
vez ao participar da rede de negdcios,
colaboragao e conhecimento, denominada
“Rede Cafés do Brasil”, no ambiente virtual
PEABIRUS. Trata-se de uma plataforma de
midia que possibilita a integragado e
articulagao entre as comunidades e os
participantes que as compde. Uma
revolugao no modelo de comunicagao entre
as instituicdes participantes do Consorcio e
os demais segmentos da cadeia café, numa
troca dinamica de informagdes que visam
incentivar a incorporagao das tecnologias
geradas pela pesquisa e colocar a cadeia
produtiva do café dentro do moderno
contexto da sociedade da informagao.

A rede Peabirus é mais uma
ferramenta de comunicagao, com a
vantagem de atingir os objetivos coletivos
de forma mais integrada e com maior
escala do que os meios tradicionais,
favorecendo o relacionamento entre as
instituicdes de pesquisa e entre os nucleos
de referéncia do Consorcio, aproximando
0s pesquisadores em tempo real e sem
custo de deslocamento. E, nesta mesma
via, os temas discutidos entre os
especialistas sao compartilhados entre os
demais segmentos, favorecendo a
atualizagao dos profissionais e o melhor
gerenciamento do agronegécio café.

A sub-rede do CBP&D/Café é com-
posta por 15 comunidades, sendo 12
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ligadas as diferentes areas de ciéncia que
compde os Nucleos de Referéncia,
contando, em dezembro de 2007, com
1.912 participantes. Em cada uma das
comunidades, é possivel postar topicos
dentro de um férum de discussao. Alguns
temas ganham destaque crescente,
sobremaneira na comunidade de Manejo
da Lavoura Cafeeira, tornando-se refe-
réncia de leitura e estimulo para novas
postagens e participagoes. Ganham ainda
destaque na midia especializada e de
massa tradicional, multiplicando ainda
mais o conhecimento debatido.

Com estas abordagens, o Peabirus
consolida-se como espaco virtual para
integracao dos agentes do agronegécio e
forum para discussao de temas relevantes
ao sucesso da atividade. As informagoes
sobre temas relevantes ao setor cafeeiro
chegam a um numero exponencial de

micio MEU PEABIRUS COMUNIDADES

Peabirus

CONSTRUA O SEU CAMINHO

Comunidades de Temas

Sustentabilidade e Certificacao da
Cadeia do Café

Comunidade voltada para dizcuzsdo da sustentabilidade e dos
diversos sistemas de cerificagdo aplicaveis ao setor agricola e
agropecusrio. (s informagdes divulgadas por esta comunidade ndo
refletem a opinido do mediador e este ndo se responsabiliza por zeu
conteddo e distribuigsn).

Site:

TAGS: Sustertabilidade, Cerificacgo, Socioambiertal, Rainforest
Alliance, Fair Trade, Orgénica, Eurepgap, café certificado, sustainable
coffee, cerification, sustainabilty coffee production

Conteudo compartilhado

FOTOS

Candido Portinari

ViDEOS

Emm 1903, Candido Portingt nasce numa
fazenda de café, em Brodovwski, S80
Paulo, no dia 29

Digite o que deseja buscar BUSCAR

LINKS RECOMENDADOS

usuarios, tornando o Peabirus forte
ferramenta de articulagao entre os
agentes do agronegocio café e de
integragao de informagodes entre as
regidoes produtoras. A internet consolida
cada vez mais sua fungdao como
ferramenta de comunicagao entre
organizagdes e, neste contexto, a Rede
de Colaboragao, Conhecimento e
Negécios, denominada Peabirus,
apresenta-se como nova ferramenta de
articulagao entre os agentes do
agronegocio café e de integracao de
informacgdes entre as regides produtoras.
Os debates mediados na Comunidade
Manejo da Lavoura Cafeeira conquistam
cada vez mais participacao de seus
membros e fidelidade de leitores,
ganhando espago na midia, contribuindo
para a construgao coletiva e divulgagao
de conhecimento técnico e cientifico para
o setor produtivo do café brasileiro.

MEMBROS SOBRE O PEABIRUS

Login | Cadasire-se

Busca Avangada Drividas | | RSS |

REDE: Cafés do Brasil

3 =
Mediador: Eduardo Trevisan Gongalves _

Criado em: 10/04,/2007
Membros: 233
Visitas: 15.070

URL:MD:.-".-"www.neabirus.c:om.bn’redes.-*form.-"c:omunidade?id=884 |
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Gestao Administrativa

Recursos financeiros -
Funcafé

Em 10 anos de execugao, o PNP&D/
Café contou com um montante de R$
98.513.715,00 (noventa e oito milhoes,
quinhentos e treze mil, setecentos e quinze
reais), tendo como fonte financiadora o
Fundo de Defesa da Economia Cafeeira
(Funcafé)/MAPA. Deste total, R$
78.091.829,00 (78,25%) foram destinados
ao custeio da programacgao; R$
17.311.356,00 (17,57%), como suporte
financeiro para investimentos (maquinas
e equipamentos); e R$ 4.110.530,00
(4,17%), aplicados em benfeitorias.

Cerca de 39% desse montante foram
aplicados no periodo de 2004 a 2007,
perfazendo um total de R$ 38.813.715,00
(trinta e oito milhdes, oitocentos e treze
mil e setecentos e quinze reais). Em 2004,
o orcamento do PNP&D/Café ficou em R$
7.720.000,00 (sete milhoes, setecentos e
vinte mil reais; em 2005, somou
12.765.000,00 (doze milhoes, setecentos
e sessenta e cinco mil reais); em 2006,
R$ 8.060.000,00 (oito milhOes e sessenta

mil reais); e, em 2007, depois de grande
esfor¢o da gestao, o orgamento liberado
foi de 12.000.000,00 (doze milhdes de
reais).

Antes de ser liberado para o custeio
das acdes, obras e equipamentos,
contratacao temporaria de pesquisadores
e bolsistas e formagao de novos recursos
humanos especialistas em café, os
recursos recebem analise de conformidade
com os projetos qualificados pelos Nucleos
de Referéncia - NR, recomendados pela
Comissdo Técnica do Programa Café -
CTP/Café e pelo Conselho Diretor do
Consorcio, sao aprovados pelo Comité
Diretor de Pesquisa e Desenvolvimento do
Café - CDP&D/Café do CDPC.

Recursos financeiros —
contrapartida institucional

Embora constituam importante fonte
financiadora, os recursos destinados pelo
Funcafé ndo sdao a Unica base de
sustentacdo do PNP&D/Café. Os recursos
humanos e laboratoriais das instituicoes

Quadro 1: Distribuicdo Orcamentaria do PNP&D/Café realizada/em realizacao no periodo

de 2004 a 2007 por categoria de despesas

Categorias AU goss

R$ R$
Custeio 7.420,000,00 11.780.000,00
Investimento 300.000,00 985.000,00
Benfeitorias o 3
Total 7.720.000,00 12.765.000,00

2006 2007 Total
R$ R$ R$
7.209.341,00 9.000.000,00  33.678.056,00
850.659,00 1.500.000,00 3.635.659,00
= 1.500.000,00 1.500.000,00

8.060.000,00 12.000.000,00 38.813.715,00



consorciadas representam o grande
alicerce para execugao do programa de
pesquisa. Estudo realizado pela Embrapa
Café (Brasilia-DF) demonstrou que a
contrapartida das instituicdes consor-
ciadas, ao disponibilizar os pesquisadores
de seus quadros, profissionais nas areas
técnica e administrativa, além de infra-
estrutura laboratorial e de campo, é nove
vezes superior ao recurso aplicado para o
custeio das atividades.

Recursos financeiros —
outras fontes

Uma vez consolidada a parceria no
ambito do Consércio, a obtencdo de
recursos de outras fontes financiadoras foi
facilitada. Assim, no periodo entre 2004 e
2007, diversos projetos de pesquisa foram
apresentados e aprovados por fundagoes
estaduais de pesquisa e fundagdes de
apoio, entre elas, Fapemig, Fapesp e
Fapes, Finep, CNPq, Capes e Banco do
Nordeste. O total de recursos desta
natureza é compativel com o total de
recursos do Funcafé destinado para custeio
e investimento em pesquisa.

Alguns exemplos de captacao de
recursos em fontes financiadoras publicas
sao os projetos de Genoma Funcional do
Cafeeiro, Analise protedmica do café e
Café Descafeinado, aprovados pela FINEP
e que receberam, no periodo, valores
superiores a R$ 5.000.000,00 (cinco
milhdes de reais). Para a construgao das
instalacdes do Laboratério de Geo-
processamento da Epamig, em Lavras,
foram aprovados cerca de R$ 800.000,00
(oitocentos mil reais) da FINEP e da

Secretaria de Agricultura de Minas Gerais.
A FAPEMIG investiu em estudos de
biotecnologia, pragas e na formagao do
Banco de Germoplasma de Café do Estado
de Minas Gerais, que foi instalado na
Fazenda Experimental de Patrocinio, da
Epamig, e também na estruturagdao da
Produgdo Integrada do Café - PIC. A
Embrapa, através do Sistema Embrapa de
Gestao, financiou projetos em bio-
tecnologia do cafeeiro, que envolveram
valores superiores a um milhao de reais.

Recursos também foram captados
junto a empresas privadas. Exemplo disso
€ a parceria entre a Epamig e a Cooperativa
Regional de Cafeicultores em Guaxupé
Ltda - Cooxupé, com o objetivo de
caracterizacdao e mapeamento das areas
cafeeiras da regido de abrangéncia da
Cooxupé e implantacdo de um banco de
dados geograficos.

A captagdo de recursos no exterior,
por meio de projetos em parceria com
instituicoes de outros paises, também ja
€ uma realidade no CBP&D/Café. Exemplos
sdao os projetos de estudos genéticos e
moleculares relacionados a expressao
génica da tolerancia a seca em Coffea
canephora, que recebe recursos da
Comunidade Européia, e o projeto sobre
Melhoria da Qualidade do Café pela
Prevengao da Formagao de Fungos,
financiado pela FAO.

O papel da Embrapa Café (Brasilia-
DF), como coordenadora do CBP&D/Café
€ o de informar sobre as oportunidades
de financiamento externo e aglutinar
competéncias para o desenvolvimento da
proposta de projeto.
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Recursos humanos -
bolsas de pesquisa

Contribuindo para ampliar a
qualificacdo profissional no agronegdcio
café, o CBP&D/Café concede bolsas a
profissionais e pesquisadores, além de
apoiar o treinamento de estudantes de
graduacao e pos-graduacdo, nas uni-
versidades e instituicdes consorciadas.
Recursos humanos qualificados ampliam
a capacidade dos professores e pes-
quisadores no desenvolvimento de
pesquisas e na geracao de novos
conhecimentos. No periodo de 2004 a
2007, o CBP&D/Café propiciou condicoes
de aprendizagem para cerca de 180
bolsistas, capacitando novos profissionais
nas areas prioritarias dos 12 Nucleos de
Referéncia.

Muitos profissionais recém-formados
tiveram, nesse apoio, o aporte necessario
para sua formacao, especializacao e
conquista de novos postos de trabalho no
ramo da ciéncia e tecnologia. Durante
esses 10 anos, o Consorcio foi uma escola
para especialistas em cafeicultura,
promoveu a formacao de lideres e
incentivou a criacdo de acervo invejavel
de pesquisas sobre o café.

Realinhamento estratégico

A exemplo do Plano Diretor das
Unidades da Embrapa, as linhas de
orientacao para as atividades desenvol-
vidas pela Embrapa Café (Brasilia-DF), no
periodo de 2004 a 2007, foram norteadas
pelo documento “"Oportunidades & Riscos
Futuros para o Agronegdcio Café

Brasileiro”, que é resultado de ampla
avaliagao das acbOes de pesquisa e
desenvolvimento, caracteristicas e
tendéncias do ambiente de atuacao e
alinhamento com as demandas do
agronegoécio café. Esse documento
contém as propostas apresentadas e
discutidas por colaboradores, internos e
externos, no ambito do CBP&D/Café, e
agentes dos demais setores da cadeia café
e da sociedade. O documento inclui
diretrizes para a transferéncia de
conhecimento e tecnologia, comunicagao
empresarial, gestao de recursos
humanos, modelo e gestao organi-
zacional, recursos financeiros e infra-
estrutura. As diretrizes compdem um
programa estratégico para a gestao de
P&D&I, levando em consideracao os
desafios e oportunidades para o desenvol-
vimento sustentavel e a competitividade
do agronegocio.

Construcao da nova sede
administrativa

A Embrapa Café (Brasilia-DF), que
atualmente ocupa um espaco cedido pela
Embrapa, tera sua proépria sede
administrativa, em area de 3.000 m:
proxima a Sede da Embrapa, para abrigar
a direcao e os empregados lotados em
Brasilia. O projeto arquitetonico esta em
discussao com a Coordenadoria de
Engenharia e Arquitetura da Embrapa e a
expectativa é de que as obras sejam
iniciadas ainda no primeiro semestre de
2008. Nao se trata, entretanto, de uma
Unidade de Pesquisa, mas de um esforgo
para acomodar, de forma definitiva, os
profissionais ligados diretamente a gestao



do CBP&D/Café. O ambiente servira
também como pélo de encontro e reunides
entre os profissionais das instituicoes
parceiras.

Novas ferramentas
de gestao

Transparéncia, responsabilidade
social, sustentabilidade e inovacgao
tecnolodgica nunca foram tdo importantes
no mundo das informagdes e conhe-
cimento cientifico. A palavra de ordem é
compartilhar e, neste contexto, o CBP&D/
café serve de exemplos a outras cadeias
produtivas, tendo inaugurado um modelo
Unico de gestdo que prima pela
integragao entre seus membros. Hoje a
inovacao e o intercambio de idéias fazem
parte do cotidiano das instituicdes que
compdem o CBP&D/Café, possibilitando
gue os beneficios advindos da pesquisa
cafeeira sejam ampliados e democra-
tizados a todos os agentes da cadeia
produtiva.

SISGAP -
Sistema de
Gestao Administrativa
do Programa Café:
integracao e participacao

Com o desafio de promover a
integragao de areas e de focos de atuagao
no sentindo de gerar uma nova forma de
geracao de conhecimento e tecnologias, o
CBP&D/Café desenvolveu o Sistema de
Gestao Administrativa do Programa Café
- SISGAP, uma ferramenta para auxiliar o
processo de construgao, promogao e

avaliagdo das politicas e agdes de geragao
e transferéncia de conhecimentos e
tecnologias para a cadeia produtiva do
café. O SISGAP facilita a tomada de
decisdes, com o objetivo de colaborar para
a garantia do sucesso e profissionalismo
do CBP&D/Café. Sao fungdes do Sistema,
o planejamento, a coordenagdo e a
supervisao dos processos de selegao,
coleta, aquisicao, registro, armazena-
mento, processamento, recuperagao,
analise e difusdao de dados e geragao de
informagoes.

“2 O,

COMSORCIO BRASILEIRO DE PESQUISA
E DESENVOLVIMENTD DO CAFE
1

= e BRI

O desenvolvimento e emprego de
sistemas de informagdes organizadas em
bancos de dados tiveram ascendéncia no
processo de coordenacao do Consorcio,
com a implementacao de um sistema para
recebimento e analise dos trabalhos
cientificos enviados para os Simpdésios.
Esta ferramenta viabiliza a troca de
informacgdes entre pesquisadores, nucleos
de referéncia, instituicdes e Comité Técnico
de Pesquisa. O modelo facilita as
articulacoes e condicoes de trabalho para
recebimento e analise de Relatdrios
Técnicos de Projetos e Subprojetos do
PNP&D/Café. A principal contribuigao desse
projeto é evitar a fragmentagao das
informacdes existentes no Consdrcio,
desenvolvendo um sistema que subsidie
as acOes de assisténcia, da vigilancia e da
gestao.
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SAC é nova ferramenta de
gestao

Demandas sobre pesquisa, sugestoes
e duvidas sobre o agronegocio café agora
tém destino certo. Em 2007, o CBP&D/Café
passou a disponibilizar, aos seus usuarios,
uma nova ferramenta de Servico de
Atendimento ao Cidadao (SAC), com
plataforma WEB e gestdao de resultados.
Hospedada na pagina da Embrapa Café, o
SAC dispde de um formulario on line,
planejado para facilitar a comunicagao
entre os usudrios e pesquisadores e
promover mais sinergismo entre as
instituicoes parceiras.

O SAC esta organizado de modo a
encaminhar as duvidas relacionadas a cada
um dos 13 Nucleos de Referéncia do
Consorcio, para pesquisadores
especializados em cada tema solicitado. O
atendimento tem um gestor responsavel
pela organizagdo e registro dos formularios
encaminhados. A organizagao das perguntas
mais freqlientes também contribui para
geragao de um banco de dados que sera
disponibilizado aos usuarios. A organizagao
dos resultados, registrada na memoaria do
sistema, imprime mais agilidade ao
atendimento, demandando cada vez menos
a participacao dos colaboradores.

Para acessar o SAC do Consorcio,
basta entrar no site www.embrapa.br/cafe

e clicar no link "SAC da Unidade”
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Portfélio tecnologico

Ao completar uma década de
atuacao, a Embrapa Café (Brasilia-DF),
responsavel pela administracdao do CBP&D/
Café, organiza o Portfélio Tecnoldgico, com
informacgoOes sobre os produtos, processos
e servigos gerados pelas instituigoes
consorciadas. A iniciativa de reunir as
tecnologias capazes de ampliar a
competitividade da cafeicultura brasileira
vem aprimorar o relacionamento das
instituicdes geradoras de conhecimento
junto aos demais elos e agentes do

agronegdcio café.

Jgras

Em fase de elaboracao, pesqui-
sadores ligados a projetos ou planos de
acao do PNP&D/Café sdao convidados a
preencher um questionario eletronico,
referente a cada uma das tecnologias
geradas. Das 55 tecnologias registradas
até o momento, 30 foram concluidas no
periodo de 2004 a 2007. Com diversidade
de foco tematico, muitas destas tecno-
logias ofereceram alternativas para a
cafeicultura familiar, com otimizagdao do
sistema de cultivo e ampliacao da base de
conhecimentos.
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