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Novos Cenarios para a cultura
do coqueiro gigante no Brasil

Humberto Rollemberg e
Mucio Wanderley [*]

m A area de plantio com a cul-
tura do coqueiro no mun-
do ocupa, aproximadamen-
te, dez milhGes de hectares,
onde predominam os peque-
nos produtores. A maior par-
te da producao é destinada a
obtencéo de dleo a partir da
copra - albumen desidrata-
do a 6% de umidade -, que
€ um produto com altos teo-
res em acido laurico, rico em
acidos graxos de cadeias cur-
tas fortemente saturadas, lar-
gamente empregado na in-
dstria alimenticia em mistu-
ra com outros 6leos vegetais,
utilizado também na produ-
¢ao de margarinas.

No Brasil, a producao do
coco seco € originaria, princi-
palmente, de coqueiros da va-
riedade Gigante, cultivados
sem emprego da irrigacao,
cuja area plantada se concen-
tra na faixa litoranea do Nor-
deste, ocupando as ecorre-
gides dos tabuleiros costei-
ros e baixada litoranea. Nes-
ses ecossistemas, predomi-
nam solos de baixa fertilida-

de com reduzida capacidade
de retencdo de agua. Os sis-
temas de producdo utilizados
sao predominantemente pou-
co intensivos em tecnologia,
cujas colheitas sio realizadas
a cada trés meses, quando os
frutos apresentam em torno
de 12 meses de idade.

Esses frutos sdo utiliza-
dos como matéria-prima
para a industria de alimen-
tos, na produc¢ao de coco ra-
lado e seus derivados, ou
mesmo consumido in natu-
ra uma vez que se constituem
em um ingrediente bastante
utilizado na culinaria regio-
nal. Considerando-se o ciclo
da cultura do coqueiro, que
apresenta producao continua
durante todo o ano, as colhei-
tas sao realizadas trimestral-
mente, muitas vezes consti-
tuindo-se em tinica fonte de
receita do produtor. De ma-
neira geral, os frutos sao co-
mercializados na proprieda-
de, com forte acao de inter-
mediarios, responsaveis em
grande parte pela baixa re-
muneracao obtida.

Esse novo cendrio trara im-
plicitamente a queda dos pre-

cos do coco seco, uma vez que
para as empresas processado-
ras é mais vantajoso importar
o coco ralado e com ele elabo-
rar os seus diversos produtos
do que adquirir o coco seco
no mercado local. Nao obs-
tante essa perspectiva desfa-
voravel a cultura do coquei-
ro no médio prazo (entre um
e dois anos), nao se pode es-
quecer que ela apresenta po-
tencialidades que a diferen-
cia de outras culturas, onde se
destacam a maior capacidade
de adaptacao a solos de bai-
xa fertilidade predominan-
tes nas areas de produgao do
Nordeste e grande potencial
para producdo de 6leo para
utilizacdo na industria de ali-
mentos, ou mesmo para con-
sumo do 6leo extra virgem.
Em fungdo da complexida-
de de problemas que afligem
esta cultura, e consideran-
do-se a sua grande importan-
cia socioecondmica para a re-
gido produtora do Nordeste,
torna-se necessario aumen-
tar os investimento em pes-
quisa, e implementar medi-
das de estimulo ao peque-
no produtor para investir em

seus plantios. Esse estimulo
poderia ocorrer por meio da
adogdo de programas de Go-
verno voltados para a revitali-
zagdo da cultura do coqueiro,
com linhas de crédito especi-
ficas e assisténcia técnica ade-

‘quada ao produtor.

Para dar suporte a um pro-
grama de revitalizacio da cul-
tura do coqueiro no Brasil, a
Embrapa Tabuleiros Costei-
ros, localizada em Aracaju-
Se, deu inicio a partir do cor-
rente ano, a um projeto para
subsidiar as agGes de recu-
peracdo dos atuais plantios,
através de um programa de
transferéncia de tecnologias,
que prevé o treinamento de
técnicos e produtores, como
também da avaliac¢do e in-
trodugdo de melhorais dos
atuais sistemas de produgao
utilizados na cultura do co-
queiro . [
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