-
CIRCULAR TECNICA

'A Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais
A Av. José Candido da Silveira, 1.647 - Cidade Nova - 31170-000 GOVERNO
WE?QMM!?G Belo Horizonte - MG - site: www.epamig.br - e-mail: faleconosco@epamig.br DEMINAS
‘Secretaria de Estado de Agricultura, Pecuiria e Abastecimento
Extragao de agucares redutores em mandioca’
Ariane Castricini?
Polyanna Mara de Oliveira®
Maria Geralda Vilela Rodrigues*
Antonio Gomes Soares®
Marcos José de Oliveira Fonseca®
Adriana Madeira S. Jesus’
INTRODUGAO 0s sucessivos processos de banho-maria utilizados

Amandioca (Manihot esculenta, Crantz) (Fig. 1)
€ uma das plantas mais cultivadas no mundo. Tem
um importante papel socioeconémico, por se tratar
da principal fonte de energia para populag¢des ca-
rentes em toda a regido tropical, inclusive no Brasil
(CEREDA; VILPOUX, 2003).

As avaliacbes de agucares redutores podem
fornecer informacgdes relacionadas com as reservas
de amido nas raizes. Estes agucares poderao ser in-
fluenciados pela época de colheita, pelo periodo de
armazenamento e pelas variedades utilizadas (BE-
ZERRA et al., 2002). Para a determinacao da con-
centragao de agucares redutores na amostra, duas
etapas sao requeridas: a extragcado e a determinagao.

A importancia da otimizagdo na etapa de ex-
tracdo de acgucares deve-se a redugao de tempo de
analise, o que pode favorecer a execugao de maior
numero de amostras em menor periodo. Além disso,

nessa fase podem prejudicar os resultados das anali-
ses, ja que o amido sofrera geleificagdo, com o aque-
cimento. A extragdo com agua em temperatura am-
biente € uma alternativa ao aquecimento, visto que
agucares sao soluveis, porém o tempo de agitagcado
das amostras deve ser determinado corretamente, a
fim de n&o haver perdas.

Os métodos de determinagdo podem ser agru-
pados em titulométricos (EDTA e Lane-Enyon, Luff-
-Schoorl) (MATISSEK; SCHENEPEL; STEINER, 1998),
gravimétricos (Musson-Walker) (Spencer & Meade) e
espectrofotométricos (ADNS, Antrona, Fenol-Sulfurico,
Somogyi-Nelson) (MILLER, 1959; NELSON, 1944;
VILLELA; BACILA; TASTALDI, 1973).

Para estimar o teor de agucares redutores e
agucares redutores totais, vém sendo estudados e
aplicados em menor escala métodos mais seletivos,
em substituicdo aos fundamentados na redugado de
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ions de cobre em solugbes alcalinas (solugdo de
Fehling) ou aqueles fundamentados na desidratacao
dos agucares (DUBOIS et al., 1956; LANE; EYNON,
1923; MILLER, 1959; NELSON, 1944). A cromato-
grafia liquida de alta eficiéncia (CLAE) é exemplo de
uma técnica mais seletiva que identifica uma maior
variedade de carboidratos na amostra, por ser mais
sensivel, além de reduzir o tempo de analise (CANO;
ALMEIDA-MURADIAN, 1998).

O objetivo deste estudo foi avaliar a eficiéncia
da extracdo de agucares redutores em mandioca,
utilizando-se agua em temperatura ambiente e em
diferentes tempos de agitagao.

PROCEDIMENTOS

Extragao

Foram utilizadas duas cultivares de mandioca:
Olho Roxo e Amarela.

a) agitacdo - agitador de bancada, modelo

TE -240 com plataforma regulavel:

- amostrainicial: 5 g em 25 mL agua - agi-
tou-se por 30, 60 e 90 minutos,

- apos a agitagdo nos diferentes tempos,
foi feita filtragem do material, em papel de
filtro qualy, de filtragao lenta e completado
o volume para 50 mL;

b) clarificagdo - método Somogyi-Nelson:
- utilizaram-se 12 mL da amostra filtrada
com adicao de 1,2 mL de cloreto de bario
e 1,2 mL de hidréxido de zinco,
- apos agitacao e descanso por, aproxima-
damente, 10 min, filtrou-se novamente.

Figura 1 - Cultura da mandioca e datalhe das raizes tuberosas

O calculo foi feito utilizando12 mL da
amostra inicial:

59g-50mL| X=1,2gem 12 mL,

Xg-12mL| portanto, a clarificagao foi

feita em 1,2 g de amostra.

Determinagéao pelo método do acido
dinitrossalicilico (ADNS)

a) utilizou-se 1,5 mL da amostra clarificada;
1 mL de ADNS; 7,5 mL de agua destilada;

b) a absorvancia das amostras foi determinada
a 540 nm; em curva-padrdao com concentra-
¢bes conhecidas de glicose (0; 2; 4; 6; 8; 10;
12 e 14 umol. mL), para obtengéo da equa-
¢ao da reta e calculo da concentragdo de
glicose das amostras.

Estatistica

O delineamento utilizado foi inteiramente casu-
alizado com quatro repeticbes para cada tempo de
agitacdo. Os resultados foram avaliados pelo progra-
ma estatistico Sisvar 5.0.

RESULTADOS E DISCUSSAO

a) concentragao de glicose encontrada na amos-
tra: a partir da equagéo da reta (Grafico 1)
com as concentra¢des conhecidas de glicose,
obteve-se:

X=0,2145 + (0,1823/0,183)
X'=1,208502181pmol.mL

Fotos: Maria Geralda Vilela Rodrigues
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Gréfico 1 - Curva-padrdo e equacdo da reta, para concen-
tragdes conhecidas de glicose

b) calculo da concentracdo final (g de glico-
se/100 g de amostra fresca):

1,208502181umol/1000000 = 1,2085E-%¢ mol
de glicose

Para determinagdo da absorvancia, foi
utilizada amostra contendo o equivalente a
1,2 g de polpa, logo:

1,2 g de polpa — 1,2085E-% mol de glicose
5 g polpa — X mol de glicose

X =5,03543E7 mol de glicose

5 g de polpa fresca, em 1 mL

Em 50 mL (volume inicial) tem 0,000251771
mol de glicose = 5 g de polpa fresca, em 50 mL,

- resultado em mol/g de amostra fresca:

0,000251771 mol de glicose/5 = 5,03543E%
mol/g de amostra fresca,

- resultado em g de glicose/g de amostra fresca:

5,03543E% mol/g de amostra fresca x 180 =
0,009063766 g de glicose/g de amostra
fresca = 0,906376636 g de glicose/100 g de
amostra fresca.

N&o houve diferengas significativas entre as
variedades de mandioca quanto ao teor de agucar
redutor (Grafico 2). O tempo de agitagdo néo influen-
ciou nessas concentragdes. Sendo assim, a adogao
do menor tempo de agitagdo (30 min) é recomenda-
vel, viabilizando a realizagdo das analises em menor
periodo.

Os valores encontrados neste estudo estdo
préximos daqueles encontrados na literatura, porém
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Gréfico 2 - Concentracdo de aglcares redutores (AR) em
duas variedades de mandioca, apés extragéo
em diferentes tempos de agitacdo

com diferentes métodos de extracdo. Assim, Bezerra
et al. (2002) encontraram valores entre 1,5 a 2,4 g
de glicose/100 g. Os valores podem mudar de acor-
do com as variedades, época de colheita, periodo de
armazenamento e tratamento pdés-colheita, como o
branqueamento. Borges, Carvalho e Fukuda (1992),
ao estudarem o efeito da imersao das raizes em agua
quente na conservagao pods-colheita de raizes de
mandioca de mesa, observaram redugéo significativa
nos teores de amido e, consequentemente, aumen-
tos significativos nos teores de agucares soluveis.

CONCLUSAO

A utilizagdo de dgua em temperatura ambiente
e agitacdo por 30 min é uma alternativa viavel para
extragao de acucar redutor em mandioca.
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