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Qualidade aos pequenos

Maria Aparecioa V. Pava e Baimo £ FAsio Homero Diniz

. refrigeragao do leite na propriedade e a granelizagao do transpor-
'~ te no Pais vém sendo implementadas nos Ultimos anos de forma
- crescente. Tal transformagéo tem representado um desafio para
0s produtores de pequena escala. Estudos recentes mostram
que do ponto de vista financeiro, os investimentos em tanques de 250
litros nao sao recomendaveis, além do fato de que com menos de 50
litros de leite/dia ndo ha lucratividade suficiente que remunere o gasto
necessario para adquirir um tanque de refrigeragéo.

Para que a utilizagao de tanques comunitarios seja organizada, se
recomenda a formagac de associagdes, formais ou informais, com os
propdsitos de ratear, eqlitativamente, os custos de implantagao e manu-
tengéo, assim como o estabelecimento de normas de utilizagéo referentes
a qualidade do leite armazenado. Para isso, sé@o adotados componentes
basicos: interesses comuns, gestao participativa e relagbes interpessoais
de confianga. Assim, a associagao pode produzir resultados que melho-
ram a vida das pessoas, da comunidade e dos negécios do grupo.

As duvidas mais freqlientes sobre a instalagédo e o funcionamento
dos tangues comunitdrios sao relacionadas a localizagao e a formas de
pagamento igualitarias do tanque. Para a decis&o sobre a localizagao do

tanque devem ser considerados
Para fque 0S aspectos como: rede de energia elé-
tanques

trica disponivel e estavel, condicbes

de acesso do caminhao-tanque

I:Dmllnilc’ll'llls se,am para a coleta do leite durante o ano

'iaveis é precisu interior e atendimento ao maior nu-

' mero possivel de produtores num

que ha,a inter ﬂ§ses determinado raio de distancia.

comuns, gestao
participativa e

relacoes de confianca

Embora n&o haja normas regu-
lamentares scbre a distancia das
propriedades até o tanque, esta dis-
tancia deve ser a menor possivel,
para facilitar a entrega imediata de
leite no tanque, apos a ordenha. A
demora da entrega do leite propicia a multiplicagéo de microrganismos
contaminantes, prejudicando sua qualidade.

A Instrucdo Normativa n® 51, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, estabelece que o leite deve atingir temperatura igual ou
inferior a 4°C, no tempo maximo de trés horas apés o término da ordenha.
O regulamento estabelece também que “a capacidade do tanque de refri-
geragao para uso coletivo deve ser dimensionada de modo a propiciar
condigoes mais adequadas de operacionalizagao do sistema, particular-
mente no que diz respeito & velocidade de refrigeragdo da materia-prima”.

Em relagéo ao pagamento do tanque de forma igualitéria, uma alter-
nativa viavel seria a contribuigdo, pelos produtores, de 10% do valor
pago pela indlstria de laticinios para a formagao de um fundo que seja
suficiente para o pagamento do tanque. Esse valor néao é retirado da
producao mas, sim, da vantagem que, em geral, as industrias pagam
pelo leite refrigerado. Esta vantagem é reflexo da economia feita pela
industria com a granelizacdo, pois, além de transportar um volume maior
do produto, a coleta é feita em dias alternados.

Entretanto, a maior resisténcia das industrias de laticinios em adquirir
leite de tanques de expansao comunitarios esta relacionada a possivel
baixa qualidade do produto. Uma vez que é reunida a matéria-prima de
diversos produtores, a baixa qualidade do leite de um podera prejudicar
todo o leite do conjunto. Até mesmo por isso, se tornou comum associar
baixa qualidade do leite com a utilizacZo de tanques comunitarios.

Porém, adotando-se procedimentos simples e de baixo custo, é pos-
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sivel produzir leite com qualidade utilizando-se este sistema. Neste as-
pecto, a qualidade higiénica € fundamental, pois & determinada par fatores
individuais de higiene, manejo e procedimentos de ordenha, que variam
entre os diversos produtores.

Para comprovar o que de realista existe nesta opgéo de refrigeragao,
foi realizado, ha dois anos, um estudo sobre a qualidade higiénica do leite
refrigerado em tanques comunitarios, de modo a gerar informagdes para
servir de base para recomendagoes de procedimentos de higiene da
ordenha para produtores que usam este sistema.

Amostras de leite de 22 tanques comunitarios pertencentes a 14 as-
sociagoes de produtores de sete municipios da Zona da Mata do Estado
de Minas Gerais foram analisadas durante o periodo de 16 meses. Um
total de 410 produtores entregava o leite nos tanques, com produgéo
aproximada de 25 mil litros/dia na época da seca. O numero de produtores
portanque variou de 12 a 39.

Somente 69 amostras de um total de 345 (20%) apresentaram conta-
gens totais de bactérias abaixo de 1.000.000 UFC/ml, o padrao estabele-
cido pela Instrug@o Normativa n® 51 até o ultimo més de junho. Em oito dos
22 tanques, a contagem total de bactérias nos meses de junho a setem-
bro foi inferior & dos outros meses do .
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bacterianas totais cbservadas, em um
dos tangues, estas foram inferiores a
1.000.000 UFC/ml, em dez dos doze
meses analisados, indicande que &
possivel se obter leite com adequada
contagem bacteriana em tanques
comunitarios. Nesse caso, tal assaciagao foi organizada desde o inicio
com preocupagéc em relagao a qualidade do leite, sendo firmada uma
serie de compromissos entre os produtores para se obter o leite com
maior atengao a higiene e a entrega imediata no tanque apés a ordenha.
Nota-se que para haver reducdo na contagem total de bactérias e
atender as novas exigéncias da legislagao, & preciso dar maior atengdo a
higiene da ordenha, lavagem e limpeza dos utensilios e a qualidade da agua.
Apesar de parecer que esses cuidados sao 6bvios e utilizados amplamen-
te, na pratica, ha ainda desconhecimento por parte de técnicos e de produ-
tores. E comum o uso de panos ou de coadores que néo séo limpos adequa-
damente ou 0 emprego de baldes totalmente abertos, que se contaminam
faciimente com particulas de fezes, pélos dos animais, urina ou insetos.
Essas fontes contribuiram para que mais de 30% das amostras anali-
sadas apresentassem contagens de bactérias na casa de varios milhdes,
por ml de leite. A ordenha manual praticada pelos produtores oferece mais
risco de contaminacao microbiana do leite. E, portanto, necessario maior
esforgo dos produtores com cuidados na limpeza e higie-
ne da ordenha para a redugéo do numero de bactérias
contaminantes e a manutengéo da qualidade doleite. W
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