ura
crise

da agricultura
o produgéio de energla.

wC L T "a
1rias de dlcool sdo muito importantes para
rem maior rendimento.

o mator objetivo tem sido a producdo de
«de Incremento com vistas & producgdo de

‘o de nos conclentizarmos do papel
u-  primordial da agricultura no desen:
-a-  volvimento, mediante a valorizacio
e de atividade rural, com o fomente
n-  da pesquisa, da extensio e da assls-
ténela.

Como se situa na faixa intertropl-
cal, o Brasil recebe mals energia
Ao golar por unidade de drea relativa-
48 mente As regides de clima tempera-
e do. A malor incidéncia de radiacéo
#§+  golar compensa, em grande parte, 8
A0 pbbreza dos solos, tornando mals
en-  eficiente o aproveitamento dos ter-
<& renos paturalmente férteis ou artifl-
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dos ruminantes - III

Aliomar Gabriel da Silva

No rimen se identificam cerca de 30 espécles de protozodrios.
Seu papel é controvertido, mas admite-se que atuem no processo digestive do bovino.

Dols 808 0s grupos principals de
microrganismos encontrados no ra-
men: as bactérias e os protozodrios
cillados. Em menor quantidade, ha
nele alguns tipos de leveduras e de
protozodrios flagelados. Devido &
constante ingestdo de alimentos
que carregam uma grande varieda-
de de microrganismos, ¢ possfvel
encontrar no rimen oulros seres

' que ndo fazem parte de sua popula-

¢ho normal. Devido & dendéncia en-
tre esses grupos de microrganismos,
afirma-se que o tipo de assoclagéo
no ruminante € o de urn mutuallsmo
simbliético. Essa relagfio d¢ mutua-
Usmo ¢ muito complexa, podendo
haver bactérias vivendo dentro de
protozodrios, protozoérios destruin-
do outros protozodrios, além da re-
lagdo microrganismo.

Os pesquisadores tém encontra-
do dlficuldade para identificar as
bactérias que atuam no ramen, por
néo ser possfvel utilizar um unico
critério de ldentificacio, caso em
que poderlam ocorrer enganos.
Quando se usa a morfologia para
caracterizar a bactéria em estudo,
observa-se que a sua forma varia
muito, mesmo em cultura pura. As
necessidades nutricionais, bem co-
mo as fontes de energla utilizadas
pelas bactérias, também podem ser-
vir de critério para a ldentificagéo,
mas hd varios grupos de bactérias
que apresentam exigéncias nutrd-
clonais semelhantes e, de maneira
geral, utilizam mais de uma fonte de
energia. Como excecho, se podem
mencionar as espécles proteolfticas
que s6 retiram energia da proteina,
motivo por que podem entdo ser
mals faclimente identificadas. Uma
outra maneira de identificar esses
microrganismos estaria na variacéio
da acidez do extrato em que estlio se
desenvolvendo. Desse modo, au-
mentando ou diminuindo o pH do
melo, podem-se separar virlos gru-
pos de bactérias.

te conhecer as bactérias através dos
produtos que eclas utilizam e que,
conseqlentemente, deverfio ser for-
necidos na alimentacio do animal
ou através dos produtos resultantes
de seu metabollsmo e que serfio
posteriormente utlilizados em sua
nutri¢do. As bactérias celuloliticas
secrelam células, enzimas que ata-
camacelulosa e também a celoblo-
se. Timbém atacam a hemicelulose,
porén existe um grupo capaz de
desdbrar a hemicelulose masnfioa
celubse. Quando o alimento princl-
pal © animal é constitufdo de forra-
geirs, hd uma predominancia mui-
to gande dessas bactérias em seu
contido ruminal.
A bactérias amilolfticas utilizam
o arido na sua alimentagfic. Ragdes
corpredominancia de grios favore-
cerd aumento dessas bactérias. As
bacdrias digestoras de hemicelulo-
se {ralmente atacam somente este
coposto, ndo utdlizando a celulose.
Aslactérias digestoras de agucar
atam tanto os polissacar{deos
quito os mono e dissacar{deos.
ande numero de bactérias
exjentes no ramen ¢ capaz de utili-
28} dcldo latico. Talvez, por isso,
esficido seja pouco encontrado no
l nun. Outras 4cidos orglnicos co-
mo succinico e o acético podem
sepisados pelas bactérias do ri-
nﬁ:‘Numerosas espécies utilizam
odninodcidos como fonte de ener-

[ e X1

consumo de alimentos, nfio havendo
a necessidade de Inoculaghio. No ca-
80 dos bezerros, o forneclmento de
vqlumosos & essenclal e suflclente
para o estabelecimento da popula-
¢80 microbiana.

No rumen se identificam cerca de
30 espécles de protozodrios e um
nimero superior a um mith&o des-
ses organismos por centfmetro cubi-
co do conteiado ruminal. Esses pro-
tozoarios normalmente s&o clllados
e angerobios, podendo nos ruminan-
tes jovens aparecer alguns flagela-
dos. O anlmal adquire os protozoé-
rlos através da Inoculagfio cruzada,
ou seja, pelo contato direto com
outro animal que os possua. O papel
dos protozodrios ¢ controvertido,
admitindo-se porém que eles devern
interferir no processo digestivo dos
bovinos, fornecendo cerca de um
quinto do alimento do ruminante;
em condigbes experimentals, a ell-

minacfio dos protozoérios do rimen
apargntemente nlio afeta o animal.
Estudos mals recentes mostram,
no entanto, haver interferéncla des-
ses microrganismos no ganho de pe-
80 pelo ruminante e na digestibilida-
de dos allmentos, o que implica
malor importancia dos protozoé-
rios. 8&ko organismos proteoliticos,
cujo nimero aumenta quando a all-
mentac¢lo € rica em protefna. S&o
multo mals ricos em aminodcidos
essenclals que as bactérias, princi- -
palmente Usina. O valor blolégico e
a digestibllidade das protefnas dos
protozodrios ¢ malor que o das pro-
tetnas das bactérias. Mals que as
bactérias, eles 880 0 que permite a
detecgfio de duas ordens principais.
A sobrevivéncla desses microrganis-
mos fora do rimen ¢ muito ditfcil,
chegando alguns a exigir a presenga
de bactérias no substrato. Esses fa-
tos dificultam muito o seu estudo.

ria bons lucros porque 4 nossa salra
ocorre numa época em que nos outros
Estados ¢ a entressafra. Caso contré-
rio teremas que parar de produzlir, pots
a cada chuva ficamos isolados e somos
obrigados & jogar nossa produgiic nos
rlos porque as estradas de acesso es-
tdo fechadas”, reclama Paulo Wille-
mann - Cobal.

Comercializagao
de pepinos

Valendo-se de uma amostra retiradn
ao acaso, entre vérlas caixas de pepi-
no dos tipos extra, extra A extra AA,- .
este considerado como o de malor
valor comercial, para a classificagho
do fruto em relagho &s respectivas
embalagens, agronomos do Instituto
de Economla Agricola conclufram que
a situacdo do pepino ¢ semelhante &
de muitos legumes e hortaligas vendi-
dos ao consumidor paulista.

Foram feltas andlises estatisticas, a
fim de se verificar se realmente o0s .
tipos correspondem a produtos de ca:

Mercado
do produtor

Cidade de clima ameno, capaz de
produzir hortigranjeiros no verfo,
Urublei situa-se no Vale do Rio Ca-
noas, a 186 quildmetros de Florianépo-
lis. Das 39,1 mil toneladas que produz
anualmente 3,3 mil sdo de batata, 8
mil de tomate, 2,4 mil de pimentio, 4
mil de cenoura, 2,1 mil de beterraba,
15,2 mil de repolho, 2,7 mil de couve-
flor, 400 de cebola, 200 de vagem, 800
de moranga ¢ 200 de pepino.

A introdug¢fio de cultivo de hortl-
granjeiros em uma frea tradiclonal-
mente voltada para o plantio de trigo
e milho deu-se a partir da chegada de
uma familia de japoneses & regifo.
“Como eles comecaram a ganhar di-
nheiro, nds imitamos”, afirma Agost-
nho Laurentino Schimltz, produtor de
hortalicas ha 15 anos. 8egundo ele, a
mudanga de cultura nfio fol diffcil
porgue possufam muita experidnela
com trigo, o que lhes facilitou multe
no comego, e também toda uma infra-

No Q%H%Q aa nut.rl?ao de rumi- {racsu-utum montada que lhes perm!- _  racteristicas dlversas e esses estucos -
| ThuuiTes, e se als Tnteressan- e raba m“t’c?ﬁki"éorh'mmbi%ém"“ K ! rores”

revelaram que os proprios produtores -
os definem de forma bastante subje-
tva.

O estudo mostrou que ndo havia
diferenga slgnificante entre as dimen-
sbes dos frutos vendidos como sendo
de Upos diferentes, assim como tam-
bém com relagdo ao numero de frutos
com defeltos, em cada tipo. Quanto s
embalagens, 47% delas apresentam
uma ou malis dimensoes fora dos mi-
tes legals. Tals resultados enviden-
clam a necessidade de efetiva imple-
mentacho de um sistema de normas - .
de qualidade, apresentagfio e embala« .
gem para os produtos horticolas desti- -
nados & comerclalizagfio "in natura”
no Estado de S#o Paulo.

Desde 13 de julho de 1876, a classifi-
cacdo do pepino estd submetida as
normas balxadas pelo Ministério da
Agricultura. A vigéncla das normas.
ficou condicionada a regulamentacio, .
0 que nfo ocorreu até esta data, moti- -’
vo pelo qual a comerclalizacio do pe-
pino e de outros produtos hortfcolas
conUnua a processar-se sem observin.
cla de uma classificagho adequudn.

dade.

Apesar de terem conhecimento de
todas as inovagdes tecnoldgicas no
trato da terra, até ha pouco tempo
esses produtores estavam totalmente
nas mfos dos Intermedifrios e entre-
gavam sua produgho a pregos lrriséd-
rios ao primeiro que aparecesse.

Até hd pouco tempo o ‘picareta’ (no-
me pelo qual é conhecido o interme-
diario na regifio) vinha aqui e levava a
mercadoria pelo prego que queria. De-
pols do infclo das obras do Mercado do
produtor as coisas melhoraram, por-
que (pelo menos) a gente ja sabe &
quanto estd o produto em Flortandpo-
lis. Af, j4 se pode disculir mals e, até
nfo vender, deciara Ziedonis Fris-
chenbruder.

De acordo com dados da Emater-8C
(Empresa de Assisténcia Técnica ¢
Extensdo Rural de Santa Catarina).
Urubict produz apenas 20% do que
seria capaz devido &s dificuldades de
escoamento da producho.

As estradas de acesso & cidade sio
péssimas, de chio batido, estreltas, e a
qualquer chuva dearbum burreiras, In-
forma Harry Feldberg Filho.

J4 houve casos de atacadistas de

VENDEM.SE
outros Estados irem & regifo, gosta-
rem da producde mas desistirem de TOURINHOS RACA
comprat por causa das condi¢des das SINDI

LEITE EM ZEBU

Fazends Forlaleza
Acorbug MG, em Séo Pau- '
1o Fone: 853630, Com -
Eduardo Filho. .

vias de acesso.

“Se o Governa terminasse a 8C-472,
nés terfamos melhores condicdes de
escoar hossa produgdo, o que nos da-

giborém, pelo menos uma cspécie o

DESDOBRO_DE TORAS

A Serradora tronsportdvel diesel INDUSPAM, ¢ o mais moderna e prética
1o desdobre de toros de madeiras Serra taror ard 7o 4




