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Apresentacao

A viticultura foi introduzida no Semi-Arido brasileiro na década de 50, onde
encontrou boas condigbes de clima e solo, representando, hoje, uma das
principais atividades do agronegdcio dessa regiao. O Vale do Submédio Séo
Francisco responde por cerca de 96% das exportagcées nacionais de uvas
finas de mesa, vivendo um momento de grande expansao de cultivo de uvas
sem sementes. A videira se constitui atualmente na mais importante cultura
da regido, envolvendo um grande volume de geracédo de empregos diretos e
indiretos no campo.

A producéo de frutas de alta qualidade estd necessariamente associada a
adogdo de préticas que obedecam aos critérios de sustentabilidade,
competitividade e segurancga alimentar. Até pouco tempo atras, os critérios
de producédo visavam, acima de tudo, a produtividade e a rentabilidade.
Todavia, com a crescente conscientizagdo da populagédo e exigéncias por
produtos mais naturais e livres de residuos danosos a saude humana, os
mercados compradores passaram a exigir dos mercados fornecedores a
possibilidade de rastreabilidade dos seus produtos e o selo de conformidade
com determinadas normas técnicas.

Foi entédo que surgiu o Programa de Producgéao Integrada - Pl, que estabelece
principios e normas técnicas para a produgdo agricola, especialmente de
frutas e olericolas, sendo primeiro adotado nos paises europeus na década de
50, com maior impulso na década de 70. No Brasil, o emprego da P/l sé teve
inicio em meados da década de 90.

Segundo a Organizacdo Internacional para o Controle Biolégico e Integrado
contra os Animais e Plantas Nocivas - OILB, a Pl pode ser definida como “o
sistema de producgéo que gera alimentos e demais produtos de alta qualidade,
mediante a aplicacéo de recursos naturais e regulacéo de mecanismos para a
substitui¢do de insumos poluentes e a garantia da sustentabilidade da
producgédoagricola...”.

A Pl-Uva teve inicio na regido Semi-Arida brasileira em meados de 1 999, sob a
coordenacéo da Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria - Embrapa, por
meio de suas Unidades: Embrapa Semi-Arido e Embrapa Meio Ambiente, em
parceria com o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, o
Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico - CNPq e a
VALEXPORT.

Por meio desta publicagdo, a Embrapa Semi-Arido e seus parceiros no
Programa de Pl-Uva apresentam o conjunto de normas técnicas e de
acompanhamento da Pl-Uva, bem como cadernos de campo e de pds-
colheita e listas de verificagao para auditorias, no intuito de oferecer subsidios
a todos aqueles envolvidos no agronegdcio da uva no Semi-Arido brasileiro.

Paulo Roberto Coelho Lopes
Chefe Geral da Embrapa Semi-Arido
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Normas Técnicas e
Documentos de
Acompanhamento da
Producao Integrada de Uvas
Finas de Mesa

INSTRUGAO NORMATIVA N2 11, DE 18 DE SETEMBRO DE 2003

O SECRETARIO DE APOIO RURAL E COOPERATIVISMO DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO, no uso da atribuigao que Ihe confere o inciso lll, do art. 11, do Decreto n®4.629, de 21 de margo de 2003,
tendo emvista do disposto no art. 3, inciso |, da Instrugado Normativa n° 20, de 27 de setembro de 2001, que regulamenta as
Diretrizes Gerais para Producao Integrada de Frutas DGPIF, e o que consta do Processo 21000.000525/2003-76, resolve:

Art. 12 Aprovar as Normas Técnicas Especfficas para a Produgdo Integrada de Uvas Finasde Mesa- NTEPI
Uva, conforme consta do Anexo.

Art. 2°Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de sua publicagao.
Art. 3?Revogar alnstrugdo Normativa n®3, de 17 de fevereiro de 2003.

<
MANOEL VALDEMIRO FRANCALINO DA ROCHA

ANEXO

NORMAS TECNICAS ESPECIFICAS PARA PRODUCAO INTEGRADA DE UVAS FINAS DE MESA - Pl - UVA

responsével(is) pela
propriedade no manejo
adequado dos parreirais
conduzidos com o Sistema
de Produgao Integrada,
principalmente; i) opera-
Gao, verificagao e
regulagem de equipa-
mentos e maquinérios
de aplicagao de defensi-
vos agricolas;

ii) identificagao, avaliagdo
e controle de pragas;

iii) irrigacao; iv); manejo
do parreiral (podas de
formagao e produgao);
v) nutrigao e adubagao;
a érea atendida pelo
técnico responsével
devera ser aquela
definida pelas normati-
vas do Conselho Regio-
nal de Engenharia,
Arquitetura e Agronomia
(CREA).

pessoal; em conformidade
com requisitos de Boas
Praticas Agricolas e PIF.

AREAS . PERMITIDAS
TEMATICAS OBRIGATORIAS RECOMENDADAS PROIBIDAS COM RESTRICAO
1. CAPACITACAO
1.1 Préticas capacitagao técnica do(s) Capacitar trabalhadores
agricolas produtor(es) ou nos preceitos de higiene

1.2 Organizagéo de
produtores

capacitagéo técnica em
organizagéo associativa
e gerenciamento da Pl-
Uva.

“Continua...”
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ecolbgicas de forma a
promover o
desenvolvimento
sustentéavel, no contexto
da PIF, tendo em vista
execugdo, controle e
avaliagdo de planos
dirigidos & prevengéo e
/ou corregdo de
problemas ambientais
(solo, agua, planta e
homem).

de organismos
benéficos nas
entrelinhas.

AREAS OBRIGATORIAS RECOMENDADAS PROIBIDAS RERMITIDAS COM
TEMATICAS RESTRICAO
1.3 capacitagéo técnica em
Comercializagdo comercializagéo e
marketing.
1.4 Processos de capacitagao técnica em
empacotadoras e processos de
seguranga empacotadoras e
alimentar segurancga do alimento
conforme a PIF; higiene
pessoal e do ambiente;
danos, profilaxia e
controle de doengas no
fruto.
1.5 Seguranga no capacitagdo de acordo capacitagao técnica do(s)
trabalho com as recomendagdes  [Produtor(es) ou dofs)
técnicas sobre seguranga responsavel(is) em seguranga
e salide no trabalho e humata:
Prevencao de Acidentes
com Agrotéxicos e uso de
EPI, conforrme legisiagéo
pertinente.
1.6 Educagao capacitagéo técnica em capacitagéo técnica no
ambiental conservagao e manejo de |monitoramento da
solo, dgua, reciclagem de |contaminagéo quimica e
embalagens e protegéo microbioldgica da agua e
ambiental. do ambiente.
2. ORGANIZAGAO
DE PRODUTORES
2.1 Defini¢do do considera-se pequena vinculagédo do produtor
tamanho das propriedade aquela que auma entidade de
propriedades possui area igual ou classe ou a uma
menor que 12 hectares. associagdo envolvida
em Pl-Uva.
3. RECURSOS
NATURAIS
3.1 Planejamento organizar a atividade do observar as aplicar agroquimicos
ambiental sistema produtivo recomendagdes em areas com
mediante estudos de técnicas sobre Anélise vegetagéo natural de
avaliagdo ambiental e de de Riscos Ambientais; preservagao ambiental.
acordo com a regiéo, manter areas com
respeitando suas fungdes | vegetagéo para o abrigo ”

3.2 Processos de
monitoramento
ambiental

controlar a qualidade da
4gua para irrigago e
pulverizagdo em relagéo
a metais pesados, sais,
nitratos e contaminagao
bioldgica; elaboragao de
inventario em
programas de
valorizagdo da fauna e
flora auxiliares;
monitoramento da
fertilidade do solo,
aspectos fisicos,

quimicos e bioldgicos.

“Continua...”
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PERMITIDAS COM

AREAS TEMATICAS OBRIGATORIAS RECOMENDADAS PRQIBIDAS | RESTRIGAO
4. MATERIAL

PROPAGATIVO

4.1. Mudas utilizar material sadio, utilizar variedades transitar portando utilizar material

adaptado a regido, com
registro de procedéncia
credenciado e certificado
fitossanitario, conforme
legislagdo vigente.

resistentes ou
tolerantes as pragas
de importancia
econdmica.

material propagativo
sem a competente
autorizagao e

registro de
procedéncia conforme
legislagao pertinente.

propagativo de
pomares sadios
até que viveiristas
credenciados
formem seus
matrizeiros.

5. IMPLANTACAO
DE POMARES

5.1 Definigéo de
parcela

€ a unidade de produgao
que apresente a mesma
variedade e a mesma idade
dominante, que tenha um
intervalo de poda de até 15
dias e esteja submetida aos
mesmos manejo e tratos
culturais preconizados pela
Pl-Uva; a variedade
dominante sera aquela que
apresentar o maior nimero
de plantas; a idade das
plantas que compdem a
parcela de uva é
determinada pela data de
plantio da muda; informar
ao Organismo de Avaliagao
da Conformidade (OAC)
caso ocorra mudanga na
variedade sobrecopa ou
eliminagao da parcela.

5.2. Localizacao

observar as condijées
edafoclimaticas e a
compatibilidade com
os requisitos da
culturadauvae de
mercado.

evitar solos salinizados,
com profundidade
inferior a 80 cm, mal
drenados e que
contenham altas
concentragoes de sais
e metais alcalinos, e
outras substancias
téxicas; fazer
levantamento pedoldégico
da 4rea na implantagdo
do vinhedo.

5.3 Porta—-Enxertos

adquirir a muda com
certificado fitossanitéario
e de produtores
credenciados.

utilizar uma cultivar

para cada parcela,
conforme requisitos da
cultura da uva; utilizar
os porta-enxertos

IAC 313, IAC572,
IAC766, 420-A, Harrnony,
Couderc 1613, S04.

5.4 Cultivar

utilizar uma cultivar por
parcela, conforme
requisitos da Pl-Uva.

utilizar as cultivares:
uvas com sementes-
Benitaka, Itélia, Red
Globe, Brasil, Patricia,
Ribier e Vitdria, e
uvas sem sementes-
Festival, Crimson,
Thompson e Princess.

5.5 Sistema de
plantio

realizar anélises fisica e
quimica do solo, antes do
seu preparo ou na
implantagéo, conforme
requisitos da cultura da
uva.

realizar analise biolégica
do solo em éareas que
apresentem histérico der
criagdo de animais;
executar a condugéo da
videira, objetivando
plantas com porte
adequado; adequar o
manejo da cultura as
densidades utilizadas no

“Continua”

1
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AREAS
TEMATICAS

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS COM

RESTRIGAO

plantio; preparar o
solo antes do plantio
com aragao e
gradagem, fazendo a
aplicagdo dos
corretivos do solo.

6. NUTRIGAO DE
PLANTAS

6.1 Fertilizagao

utilizar fertilizantes
quimicos registrados,
conforme legislagéo
vigente; estabelecer

um programa de
fertilizagao da parcela,
com base em
recomendagdes técnices
mediante anélise quimica
prévia do solo e/ou do
tecido vegetal; efetuar
uma anélise de solo
antes da instalagédo do
parreiral; efetuar uma
anélise por ciclo agricola
do tecido vegetal e do
solo; seguir as
recomendagdes técnicas
para a coleta de folhas

e solo para anélise; adotar
préticas culturais que
evitem perdas por
lixiviagéo e eroséo.

prover o fornecimento de
nutrientes para as plantas
preferencidmente auavés do
solo; proceder & comegao do
solo em éreas que apresentemn
condutividade ekétrica acima de
2,5 dS/m na camada de

20-40 cm de profundidade e
uima média da saturagao de
sodio trocavel acima de 7,0 %,
da saturagao de bases abaxo
de 3% e dos teores de calcio
inferiores a 1,6 e os teores de
magnésio a 0,7 cmol/dm’ nas
profundidades de 0-20cm

e 20-40cm; proceder a
comegao em areas que
apresentem os teores de
nutiientes na folha fora da
faixa recomendada; realizar, em
pomares a serem implantados,
a calagem, quando necesséria,
pelo menos dois meses antes
do plantio; proceder ao
fracionamento da fertilizagao
com nitrogénio e o
acompanhamento do nivel de
nitrogénio na planta, mediante
recomendagao técnica.

proceder a aplicacao de
fertilizantes, sem o

substancias toxicas,
especialmente metais
pesados, que
provoquem riscos de
contaminagéo do solo;
colocar em risco os
lengdis subterraneos
por contaminagao
quimica; circular e
manejar esterco cru
dentro da parcela, apds
a floragao; aplicar
nutrientes sem a
comprovada necessidade;
utilizar adubds foliares
em misturas incompati-
veis com agrotoxicos.

devido registro e com |

utilizar compostagem
com restos de origem
industrial, quando
viavel e levando-se
em consideragao a
adigao de nutrientes
e controle dos riscos
de contaminagao
quimica e biologica.

7. MANEJO DO
SOLO

7.1 Manejo de
cobertura do solo

controlar o processo de
erosao e promover boas
condigées biologicas do
solo.

manter a cobertura vegetal
nas entrelinhas; realizar o
manejo integrado de plantas
invasoras; manter a
diversidade de espécies
vegetais, favorecendo a
lestabilidade ecolégica e
minimizando o uso de
herbicidas; manter uma
cobertura vegetal nas
entrelinhas; utilizar
preferencialmente o rogo
e/ou capina manual.

7.2 Controle de
invasoras

utilizar herbicidas, median-
te receitudrio técnico, con-
forme legislagéo vigente;
minimizar o uso de herbi-
cidas no ciclo agricola para
evitar residuos; proceder ao
registro das aplicagdes em
cadernos de campo; utili-
zar pulverizadores regula-
dos para o uso de herbici-
das, em conformidade
com recomendagdes
técnicas do fabricante.

dar preferéncia a utilizagao
de métodos mecanicos e
culturais no controle de
lervas daninhas; utilizar
herbicidas
preferencialmente no
periodo chuvoso.

utilizar herbicidas

de principio ativo
pré-emergente na

linha de plantio;

utilizar herbicidas

na entrelinha;

utilizar recursos
humanos sem a devida

capacitagéo, e protegéo. ‘-

utilizar produtos de principio
ativo pos-emergente, desde

que justificado mediante
receituério agronémico e

somente como complemento
a métodos culturais, na linha

e na faixa de protegao da

copa das plantas, no maximo,

em duas aplicagdes anuais.

7.3 Manejo e con-
servagao do solo

adotar técnicas de manejo
e conservagao do solo con-
forme principios da susten-
tabilidade ambiental no
controle do processo de
erosdo e melhoria das con-
digdes bioldgicas do solo.

“Continua..."
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A 1 OBRIGATORIAS RECOMENDADAS PROIBIDAS PERMITIDAS i

TEMATICAS ! COM RESTRICAO.
8. IRRIGACAO

8.1. Cultivo irnigado

administrar a quantidade
da agua de irrigagao em
funcao dos dados
climéticos e da demanda
da cultura da uva;
monitorar a aplicagao,
controlar o nivel de
salinidade e a presenca

de substancias poluentes.

utilizar técnicas de irriga-
¢ao localizada e fertirriga-
cao, conforme requisitos
da cultura da uva; utilizar
os coeficientes de cultivo
(kc) conforme requisitos
da cultura da uva; realizar
a irrgagao de acordo com
o tipo de solo e sistema de
irrigagao, instalar instru-
mentos para a medicao
da precipitagao pluviomeé-
trica e, no minimo, um
termémetro de maxima

e minima a cada 50 ha
nas éreas de Pl-Uva.

utilizar 4gua para
irrigagao que nao
atenda aos padroes
técnicos da cultura
da uva; proceder a
fertirrigacao com
produtos que ofere-
cam riscos de conta-
minagao na fonte
hidrica.

9. MANEJO DA
PARTE AEREA

9.1 Poda

proceder a condugao e
poda da videira com o
objetivo de obter uma
copa uniforme e de facil
manejo; melhorar a
penetragéo do ar da
radiagao solar e dos
tratamentos no interior
da copa e facilitar o
tratamento fitossanitario;
realizar a protegao
fitossanitaria dos
ferimentos causados ,,
pela poda nas gemas de
base conforme sistema
de produgao.

realizar as seguintes
operagoes na poda
verde: desbrota,
eliminagéo de
gavinhas, desneta-
mento, desfolha,
desponte de ramos,
desponte de cachos e
selegao de cachos;
realizar a desinfesta-
¢ao do material de
poda; retirar os ramos
do chao do pomar
apos a poda.

manter no pomar
os ramos retirados
na poda.

9.2. Raleio de
cachos

dores de sintese

3 IEitorréQ ula-

proceder ao raleio
para otimizar a
adequacao do peso
e da qualidade dos
frutos, conforme
necessidades da
variedade; eliminar
os frutos danificados
e fora de
especificagoes
técnicas conforme
sistema de produgao.

utilizar produtos
quimicos registrados,
mediante receituério
agronémico, conforme
legislacao vigente.

nao realizar o raleio

de cachos nas
variedades sucetiveis
ao cancro bacteriano
quando o parreiral
estiver (mido devido

& ocorréncia de chuvas;
realizar protegao
fitossanitaria apds o
raleio; retirar do

pomar os tecidos
vegetais descartados no
raleio ou oriundos de
queda natural.

evitar o uso para
controle de
crescimento da
planta e para o
desenvolvimento de
frutos.

proceder a aplicacao
de produtos
quimicos sem o
devido registro,
conforme legislacao
vigente; utilizar
recursos humanos
sem a devida
capacitacao.

proceder a
aplicacao de
fitorregulado-
res, quando
justificada a
necessidade,
mediante
receituario
agronémico e
somente quando
nao puder ser
substituido
por outras
praticas de

manejo.

“Continua

13



14

Normas Técnicas e Documentos de Acompanhamento da Produgéo Integrada de Uvas Finas de Mesa.

“Continuacao...”

de pragas

preconizadas no Mane-
jo Integrado de Pragas
(MIP) priorizando uso
de métodos naturais,
biolégicos e biotecno-
légicos; a incidéncia de
pragas deve ser regu-
larmente avaliada e re-
gistrada, através de mo-
nitoramento conforme

sistema de produgéo.

infra-estrutura
necessaria ao
monitoramento
das condigbes
agrocliméaticas para
o controle
preventivo de
pragas.

AREAS . PERMITIDAS
TEMATICAS OBRIGATORIAS RECOMENDADAS PROIBIDAS COM RESTRICAO
[10. PROTECAO B =
INTEGRADA DA PLANTA
10.1. Controle utilizar as técnicas implantar utilizar recursos

humanos sem a
devida capacitagao.

10.2. Agrotéxicos

utilizar agrotoxicos
registrados, mediante
receituério agronémico,
conforme legislagdo
vigente; utilizar sistemas
adequados de amostra-
gem e diagnéstico para
tomada de decisdes em
funcéo dos niveis
definidos para a
intervengao conforme
manual técnico;
elaborar tabela de uso
de agrotoxico por
prega, tendo em conta
a eficiéncia e
seletividade dos
produtos, riscos de
surgimento de
resisténcia, persisténcia,
toxicidade, residuos
em frutos e impactos
ao ambiente; utilizar

os indicadores de
monitoramento de
pragas para definir

a necessidade de
aplicagéo de
agrotéxicos, conforme
sistema de produgéo.

utilizar as informacgoes
geradas em Estagoes
de Avisos para
orientar os
procedimentos sobre
tratamentos com
agrotoxicos; alternar
principios ativos no
controle de pragas
para evitar resisténcia;

proceder a aplicagao
de produtos quimicos
sem o devido registro,
conforme legislagao
vigente; empregar
recursos humanos
sem a devida
capacitagao técnica.

utilizar produtos
lquimicos quando
justificada a ne-
cessidade por
icondicoes de ini-
lcio de epidemias
le mediante re-
lceituario agro-
némico.

r16.7I;Equipamemcos
Ide aplicacao de
lagrotoxicos

proceder & manutengao,
verificagdo e regulagem dos
equipamentos de pulveriza-
G30 no minimo uma vez a
cada semestre, utilizando
métodos e técnicas reco-
mendadas pelo fabricante;
manter o registro da manu-
ten¢do e regulagem dos
equipamentos; os operado-
res devem utilizar Equipa-
mentos de Protegao Indivi-
dual (EPI), conforme o Ma-
nual de Normas de Medici-
na e Seguranca do Trabalho
e Prevencgao de Acidentes
com Agrotoxicos.

tratores utilizados
na aplicagéo devem,
preferencialmente,
ser dotados de
cabina de

protegéo.

empregar recursos
humanos sem a
devida capacitagao.

“Continua...”
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AREAS
TEMATICAS

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS
COM RESTRICAO

10.4. Preparo e
aplicagédo de
agrotdxicos

lexecutar pulverizagbes
lexclusivamente em éareas
de risco de epidemias e/ou
lquando atingir niveis criti-
lcos de infestag@o; obede-
lcer as recomendagdes
técnicas sobre manipula-
Icdo de agrotdxicos, con-
fforme legislagdo vigente;
preparar e manipular agro-
toxicos em locais especifi-
lcos e construidos para esta
finalidade; os operadores
idevem utilizar equipamen-
tos, utensilios, trajes e de-
mais requisitos de prote-
icdo, conforme o manual
ide Normas de Medicina e
Seguranga do Trabalho e
Prevengéo de Acidentes
lcom Aagrotéxicos.

observar o pH da cal-
da, antes da pulveriza-
cd0, visando manter a
eficiéncia dos
agrotéxicos.

aplicar agrotoxicos
sem o devido regis-
tro, conforme legisla-
céo vigente; proceder
& manipulacéo e apli-
cacdo de agrotoxicos
na presenca de crian-
cas e pessoas nao vin-
culadas ao trabalho;
empregar recursos
humanos sem a devi-
da capacitagéo técni-
ca; preparar e deposi-
tar restos de pestici-
das e lavar equipa-
mentos fora do local
especifico para esta
finalidade.

utilizar
agrotoxicos
devidamente
registrados,
conforme
legislacao vigen-
te, desde que
justificada a
necessidade
mediante
receituério
agrondémico e
em conformida-
de com as restri-
coes definidas
na grade de
agroquimicos.

10.5.
Armazenamento
e embalagens de
agrotoxicos.

.

larmazenar agrotdxicos
lem local adequado; man-
lter o registro sistemético
Ida movimentag&o de esto-
lque de agrotdxicos para
fins de processos e ras-
treabilidade; fazer a tri-
plice lavagem, perfurar
las embalagens rigidas
lavaveis e acondicionar
las embalagens nao lava-
eis em sacolas plasticas
lapropriadas, encaminhar
para postos ou centrais
Ide recolhimento para
posterior reciclagem ou
destruigao e encaminhar
produtos vencidos a
icentros de destruicao

lou ao revendedor, con-
forme legislagao vigente.

lorganizar centros regio-
nais de recolhimento de
lembalagens para o seu
devido tratamento em
conjunto com setores
envolvidos, governos
lestaduais e municipais,
associages de produ-
tores, distribuidores e
fabricantes.

reutilizar e.abandonar
embalagens e restos
de materiais e agroté-
Xicos em éareas de
agricultura, sobretu-
do, em regides de ma-
nanciais; estocar agro-
téxicos sem obedecer
as normas de seguran-
¢a segundo o manual
de Prevengéo de Aci-
dentes com Agrotoxi-
cos e de Armazena-
mento de Produtos
Fitossanitéarios.

11. COLHEITA E
POS-COLHEITA

11.1. Limpeza
pré-colheita

realizar a limpeza dos
cachos, retirando bagas
podres ou com defeitos
graves, pelo menos um
dia antes da colheita.

sanitarizar os instru-
mentos utilizados nesta
loperagéo, em conformi-
ldade com procedimen-
tos das Boas Préticas
|Agricolas - BPA; retirar
do pomar os tecidos
Ivegetais descartados
no raleio ou oriundos
lde queda natural.

11.2. Técnicas de
colheita

colher os cachos utilizando
tesouras, cortar os cachos
rentes aos ramos de produ-
Géo na porgéo lignificada;
segurar o cacho pelo pe-
dinculo, evitando o conta-
to das bagas com as maos;
acondicionar os cachos cui-
dadosamente nos conten-
tores, em camada Unica
com a regido do engago
préxima ao pediinculo vol-
tada para cima; manter os
cachos & sombra até o
transporte para o galpéo

de embalagem

utilizar tesouras sani-
tizadas; realizar a co-
Iheita nas horas mais
frescas do dia; segurar
um Unico cacho de ca-
da vez e proceder a
limpeza; implementar
o sistema de Boas
Praticas Agricolas - BPA
no campo.

colher cachos molha-
dos.

“Continua...”
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11.3. Ponto de

colheita

estabelecer o ponto

de colheita, basean-
do-se nos valores de
solidos sollveis totais
(SST), acidez total
titulavel (ATT) e

relagao SST/ATT; aferir
os instrumentos
utilizados para avaliagao
do ponto de colheita.

11.4 Recipientes
para colheita

os contentores devem
estar limpos e em bom
estado de conservagao;
nao depositar restos cul-
turais dentro dos conten-
tores; colocar os conten-
tores ao longo da linha
de plantio, em posicao
inclinada, apoiados no
caule das plantas; forrar
os contentores com ma-
terial macio, flexivel e
lavavel.

forrar o solo antes

de distribuir os
contentores com
material adequado;
manter o forro sempre
limpo e coloca-lo
sempre com o mesmo
lado em contato com o
solo.

11.5. ldentificacao
dos lotes de
colheita

identificar os lotes com
etiquetas que indiquem a
producao integrada, data
de colheita, variedade,
nome da fazenda, nimero
da parcela e o responsével
pela colheita, de modo
que assegure a rastrea-
bilidade do produto.

manter ou processar
frutas da PIF em
conjunto com as de
outro sistema de
producéo ou outros
produtos.

11.6. Transporte até
a empacotadora

retirar os contentores
cuidadosamente da
area do parreiral; reali-
zar o transporte em
baixa velocidade por
vias regulares internas
da propriedade; tomar
as medidas necessarias
para manutencao da
qualidade da fruta,
[c)ﬁ_nfonne requisitos da

paletizar os contentores
no campo; molhar as
vias internas da proprie-
dade, quando necessério,
para evitar a formagao
de poeira; cobrir o veicu-
lo com lona de cor clara
ou sombrite 50% ou
tecido de algodéo cru,
deixando espaco sufici-
ente entre a lona e os
frutos, para ventilacao,
em periodos de grande
insolacao; utilizar veiculos
adequados, com a pres-
sé@o dos pneus reduzida
e amortecedores
adaptados para absorver
o impacto.

transporte a granel e
transporte com veiculos
de tracao animal.

transportar frutas
da PIF em
conjunto com as
de outro sistema
de produgao ou
outros produtos,
desde que
devidamente
identificadas e
separadas e
assegirados os
procedimentos
contra riscos de
contaminacao.

12. ANALISE DE
RESIDUOS

12.1. Amostragem
para analise de
residuos em frutas

permitir a coleta de
amostras para andlise em
laboratérios credenciados
pelo MAPA; as coletas de
amostras serdo realizadas
ao acaso, devendo-se
atingir, no minimo,

10% do total das parcelas
de cada produtor ou de
grupos de pequencs
produtores; coletar as
amostras para andlise de
residuos seguindo o ma-
nual de Coleta de Amos-
tra para Anélise de Resi-
duos de Agrotdxicos em
Vegetais.

amostras adicionais
serdo coletadas se
ocorrer tratamento
fitossanitario diferente
na producdo ou que
sofrerem algum
tratamento quimico
diferenciado na pos
colheita; seguir um
sistema de rodizio de
amostragem para
garantir que todas as
parcelas sejam analisa-
das em um determina-
do periodo de tempo.

comercializar frutas
com residuos acima
do permitido pela
legislacao vigente;
utilizar recursos
humanos técnicos
sem a devida
capacitagao técnica.

“Continua...”
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13. PROCESSOS DE
EMPACOTADORAS

13.1 Recepgdo na
empacotadora

identificar os lotes que
chegam & empacotadora,
mantendo informagées
quanto ao Certfficado Fi-
tossanitario de Origem
CFO, quanto a procedén-
cia e hora de chegada;
identificar os lotes para
manter a rastreabilidade
do produto; tomar uma
amostra representativa de
cada lote, ainda na sala de
espera, para realizar os
testes de qualidade do
produto, de Sdlidos Solu-
veis Totais, andlises de
defeitos e acidez titula-
vel conforme sistema de
produgéo.

determinar a ordem de
processamento na em-
pacotadora de acordo
com o horério de chega-
da dos lotes; implemen-
tar o sistema de Anélise
de Perigos de Pontos
Criticos de Controle
(APPCC) na empacotadora.

manter frutas da
PIF em conjunto
com as de outro
sistema de produ-
a0 ou outros
produtos, desde
que devidamente
identificadas e
separadas, assegu-
rando a inexisténcia
de riscos de
contaminagéao.

13.2 Operagdes na
empacotadora

utilizar processos de
tratamento fisico, quimi-
co e/ou biolégico em
conformidade com
requisitos da PIF, a legis-
lagao vigente e exigéncias
de LMR.

observar os cuidados
especificos para a
empacotadora,
conforme sistema de
produgao.

aplicar agrotoxicos
sem o devido

registro, conforme
legislacao vigente.

utilizar agrotdxicos
devidamente
registrados, con-
forme legislagao
vigente, desde que
justificada a
necessidade
mediante recei-
tuario agrondmico
e em conformidade
com as restrigoes
definidas na grade
de agroquimicos.

132.1 Limpeza
de cachos

realizar a limpeza dos
cachos.

seguir as recomenda-
coes de limpeza dos
cachos de acordo com
o sistema de producao;
retirar do pomar
tecidos vegetais des-
cartados no raleio.

132.2
Classificacao

classificar os cachos de
acordo com o
Regulamento Técnico de
Identidade e de Qualidade
para a classificagao de
Uva de Mesa para
Exportagao.

classificar
simultaneamente, na
mesma linha, frutas da
PIF com frutas de
outro sistema de
producao.

13.2.3 Embalagem

13.2.4 Pesagem

utilizar embalagens
resistentes ao transporte
e armazenamento que
nao promovam danos a
fruta; conter na mesma
embalagem fruta da
mesma variedade,
qualidade e homogéneas
quanto ao tamanho;
proceder a identificagao
do produto conforme
normas técnicas de
rotulagem; identificar na
caixa de embalagem Pl-
Uva, variedade, peso,
prodttor, parcela ou lote
e exportad

realizar a pesagem
das frutas embaladas
em equipamentos
aferidos pelo Instituto
de Peso e Medidas
(IPEM).

“Continua...”
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13.2.5 Paletizagao

realizar a paletizagao das
embalagens, conforme
sistema de producéo.

13.2.6 Pré-
resfriamento

realizar o pré-
resfriamento para uvas
destinadas a exportagéo,
de acordo com o trans-
porte utilizado.

realizar o pré-
resfriamento, conforme
o sistema de produgéo
e exigéncias de merca-
do; verificar e aferir os
sensores e instrumen-
tos utilizados no acom-
panhamento dos para-
metros mensurados no
pré-resfriamento.

13.2.7
Armazenamento

armazenar os paletes em
cémara fria em
temperatura e umidade
relativa adequada para
garantir a conservagao
do produto.

verificar e aferir os
sensores e instrumentos
utilizados no acompa-
nhamento dos pardme-
tros do armazenamento
({temperatura e umida-
de).

armazenar frutas
da PIF com as de
outro sistema,
desde que devi-
damente separa-
das, assegurando
a inexisténcia de
riscos de conta-

sanitizagdo das
instalagdes (empacota-
dora, cdmara fria e estru-
tura de pré-resfriamento),
dos equipamentos e do
transporte.

conformidade com pro-
cedimentos semelhantes
ao recomendado pela
APPCC; utilizar métodos,
técnicas e processos de
logistica que mantenham
a qualidade das uvas, con-
forme requisitos da PIF.

minagao.
13.2.8 Expedigéo, [Carregar o produto de aferir e verificar os transportar frutas
transporte e forma répida e em local equipamentos e da PIF em
logistica construido especialmente | sensores utilizados no conjunto com as
para este fim; manter a acompanhamento dos de outros
temperatura de transpor- | parémetros mensurados sistemas de
te 6tima, de acordo com na expedigéo e produgaosdesde
a variedade; observar a transporte; manter uma que devidamente
temperatura de carrega- amostra do material identificadas e
mento do contéiner e a expedido para avaliar a separadas e asse-
tgmperawra no con- qualidade do produto; gurados os proce-
téiner; manter o registro monitorar a temperatura dimentos contra
de expedicéo e destino durante o transporte. risco de contami-
dos lotes, a fim de garan- nagéo.
tir rastreabilidade; manter
a cadeia do frio desde a
origem até o destino final.
13.2.9 Sanitizagdo | realizar a limpeza e realizar a sanitizagao em

14. SISTEMA DE
RASTREABILIDADE
E CADERNOS DE -
CAMPO E DE POS-
COLHEITA

14.1
Rastreabilidade

instituir cadernos de
campo e de pds-colheita
para o registro de dados
sobre o manejo da fruta;
manter o registro de
dados atualizados e com
fidelidade, para fins de
rastreabilidade de todas
as etapas do processo;
permitir a auditagem da
Pl-Uva; comprovar a
rastreabilidade no campo
até a colheita; no
transporte do campo

até a empacotadora e, na
empacotadora, da

recepcao até a expedicéo

instituir sistema de
cédigos de barras e
etiquetas coloridas para
identificagéo de
diferentes parcelas.
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14.3
Auditoria de
empacotadqga

| aqgricola das parcelas).

verificar todos os ca-
dernos de campo do
produtor e/ou em-
presa; verificar no
campo uma parcela
para area de até 10 par-
celas; duas parcelas
para areas de 11 a 20
parcelas; trés parce-
las para areas de 21
a 50 parcelas; 4 par-
celas para areas de
51 a 100 parcelas; e
5 parcelas para areas
acima de 100 parce-
las; informar ao OAC
o0 cronograma de
producao (ciclo

AREAS 2 PERMITIDAS
TEMATICAS OBRIGATORIAS RECOMENDADAS PROIBIDAS COM RESTRICAO
14.2 permitir auditoria no
hditorade parreiral, no minimo,
e uma vez por ciclo;

permitir auditoria na
empacotadora desde
a chegada da fruta
na recepg¢ao até o
armazenamento e
expedicao. -

15. ASSISTENCIA
TECNICA E MAO-
DE-OBRA

utilizar mao-de-obra
treinada para exercer
diferentes atividades
dentro dos requisitos
da PIF.

realizar cursos de
capacitagao em pos-
colheita no inicio de
cada safra.

ter responsavel
técnico nao
credenciado pelo
Conselho Regional
de Engenharia,
Arquitetura e

Agronomia (CREA).
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Producao Integrada de Uvas Finas de Mesa:
Pl-Uva

Grade de Agroquimicos

Fungicidas, inseticidas, acaricidas e agroquimicos de uso
geral registrados no Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento para uso na Producéao Integrada de Uvas Finas
de Mesa Pl-Uva. .

Os fungicidas, inseticidas, acaricidas e agroquimicos de uso
geral que nao constem neste anexo e estejam registrados,
podem ser incluidos e deverao cumprir as restricoes feitas a
produtos ou grupos de pesticidasja citados.
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Fungicidas utilizados na Produgéo Integrada de Uvas Finas de Mesa - Pl Uva'

Dosagem Intervalo (Dias)
Nome Técnico Nome Classe Siupo C!assg ; Observagdes
Comercial Quimico Toxicologica o
100L =
H20 | M2
’ Fungicida i Incompativel com
Azoxystrobin Amistar SiEtEicH Estrobirulina v = 240g 7 & Slss erigeral.
Benalazyl + . Fungicida | Acilalanitato + 200~ N ~
Mancozeb* Galben:M sistémico | Ditiocarbamato i 250g 7 13
L. Incompativel com
Benomyl Benlate 500 anqua Benzimidazol 111 60g - 4 20 produtos de reagao
sistémico
alcalina.
Fundtida Incompativel com
Captan 500 PM ndo Dicarboximida 11 240g 2 1 10 rodutgs sleadines
sistémico g .
Fungada Incompativel com
Captan Captan SC ndo Dicarboximida 111 400my - 1 20 P
o produtos alcalinos.
sistémico
. - . L 5 B Incompativel com
Orthocide 500 Fungicida Dicarboximida hois 240g 1 15 proditos alalirios:
Fungicida
Chinomethionat Morestan BR acaricida de Quinoxalina I 40g e 14 C =
contato
Bravonil 500 Fundidda | 1 ratonitrila 1 400mt| - 7 7 Ticompativel cony
< de contato n dleos minerais.
Bravonil 750 Fungicida Tsoftaoditriia 1 200g - 5 5 Inc’ompahvel com
PM de contato Sleos minerais.
Bravonil Ultrex Fungdda., Isoftalonitrila 1 150g - 7 7 Inclompatlvel com
de contato Sleos minerais.
N&o aplicar em
Daconil 500 Fungicida Isoftalonitrila I 300mL| - 7 7 Mmisfixss com oleo,
de contato mineral, pois podera
ocorrer fitotoxicidade.
Recomenda-se aplica-
Chlorothalonil Fungicida i R lo logo apds os
Daconil BR de contato Isoftalonitrila 1 200g 7 10 primeiros sintomas da
doenga.
. = .
Dacostar 500 | FUNGA9 | geopraionitria 1 400mL| - 7 10 tncompatiyel com
de contato dleos minerais.
Dacostar 750 d':“”g'c'da Isoftalonitrila 1 2009 | - 7 10 5
e contato
Isatalonil Fungicida Isoftalonitrila I 200g - 7 7 =
Fungidda v Incompativel com
Vanox 500 SC | (o | Tsoftalonitrila 1 400mL 7 10 Sleos minerais.
Fungicida . B Incompativel com
Vanox 750 PM de contato Isoftalonitrila I 250g 7 10 dlecs minerds.
Fungicida g .
Cerconil PM sistémico e | [softdlonitila + 1 200g | - 14 14 Incompativiel com
Chlorothalonil + dercoriate Benzimidazol 6leos minerais.
Thiophanate-
Methyl Fungicida . B
Cerconil SC sistémico e ISB”fta'."”.';”'a * ut 200mL| - 14 21 :
de contato enzimidazol
N&o deve ser aplicado
Cymoxanil + . Fungicida Acetamida + com produtos de
Famoxadone Eauiation sistémico | Oxazolidinadiond 23 ° 600g 7 7 reagdo fortemente
alcalina.
Cymoxanil + : Fungicida | Acetamida + ~ Incompativel com
Mancozeb* Curzate:ik sistémico | Ditiocarbamato LY 2509 4 14 Produtos de reacdo
acalina.

. Ie M Fungicid Acetamidas + 20- Realizar as aplicages
Cymoxanil + urzate M + ngicida CEwmices I - & 7 10 doinicio do crescimentol
Maneb** Zinco sistémico | Ditiocarbamato 2,5kg dabrotacéo até o inicio

da frutificagdo. Incom-
pativel com produtos
de reagdo alcalina.

21
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Intervalo (Dias)

Dosagem
Nome Técnico HNowe Classe Gipo Classe Observagées
Comercial Quimico Toxicoldgica
100L| Ha N
Hoo
Fungicida 20 Nao deve ser misturado
Cyproconazole Alto 100 sistémico e Triazol I il - 14 15 com sulfato de zinco e
de contato manganes
. Iniciar aplicagoes quando
as plantas estiveremem
Difeconazole Score Fungmda Tnazol I 12L = 21 14 pleno florescimento ou
sistémico m qiaida ioliver
condigdes favoraveis.
o = = Incompativel com
ngicida produtos alcalinos e
Dithianon Delan e caniak Quinona 11 125¢g = 21 7: S daavados da
petrdieo.
Fungicida 200- Nac misturar com
Cover DF acaricida de Inorgénico v 400 - - - produtos fortemente
contato 9 alcalinos.
Fungicida 200- Nao misturar com
Enxofre Kumulus DF acaricida de Inorganico v - - - produtos fortemente
contate 4009 alcalinos.
Fungicida 200- Nao misturar com
Kumulus DF-AG | acaricida de Inorganico v 00 - - - produtos fortemente
- 400g alcalinos.
Fungicida Incompativel com
Microzol acaricida de Inorgénico v 150mL| - - - produtos oleosos e
Enxofre coqtalo, Shkree
Fungicida Incompativel com
Sulficamp acaricida de Inorganico v 5009 - - - proktee §ibsse deola,
contato
Fenamidone Censor Fungicida Imidazolinona 11 & i?f 7 - =
Fungicida Pirimidinil 15- -
Fenarimol Rubigan 120 CE sistémico carbinol I 20mL 15 14
. 3 Incompativel com
Folpet F"'Dg‘MAQ”C“r dF“ng"'da Ditiocarboximida v 125 ) 1 10 produtos fortemente
500 e contato 180Qe alcsitios
f Incompativel com oxido
Fungicida cuproso e alguns
Fosetyl Aliette sistémico Fosfonato v 250g = 15 15 2 fertiizantes foliares
como MAP e DAP.
- Incompativel com calda
Contact dFungncnda Inorganico v 150 = 7 15 sulfocalcica e
e contato 200g eavhamatas
- Incompativel com calda
Garant dFunglctldla Inorganico v 200g - 7 - sulfocalcica e
citoaiato carbamatos.
g;dbr;):do de Fungicida -
Garant BR bacteridda |  Inorganico 1 200g | - 7 15 Tncompainvelicom Ziear,
Dicloran e carbamatos
de contato
Fungicida I el %
Kocide WDG bacteridda Inorganico bist 180g | - 7 7 neompativel tom Zean
e Dicloran
de contato
Imibenconazole Manage 150 Fungicida Triazol his 100g - 14 15 i
Fungicida il v 2 R
Iprodione Rowral de contats Dicarboximida 200g 14 N
Iprovalicarb + ; Fungicida | carhamat -
: Positron Duo istémi Oit: 2,0
ke sistémicoe | by 1 - 7 10
opl e tontato Ditiocarbamato 2,5km
5 Stroby SC Fungicida i -
Kresoxim-Methy! Y gadoes, | Estrobirulin I 200mL 21 12
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Intervalo (Dias)

Dosagem
20 Nome Grupo =
Nome Técnico 5 Classe it C.I“S? = Observacgoes
Comercial Quimico Toxicolégica T
100 L Ha
Hxo
Fungicida 250- Incompativel com
Dithane PM acaricida de | Ditiocarbamato o 35 - 7 15 produtos fortemente
contato 09 slcalinos
Mancozeb F;un?gga Incompativel com
Sanachem 800 c?\io 2 Ditiocarbamato 11 350g - 7 10 produtos de reagao
PM e alcalina.
sistémico
Mancozeb™ Incompativel com
Manzate 8§00 Fungicida Ditiocarbamato m 250g - 21 10 produtos de reagao
akalina.
Fungicid v Incompativel com
Manzate GRDA ungicica | pitiocarbamato m 250g < 21 10 produtos de reagio
acaricida 4
alcalina.
Fungicida Incompativel com
Persist SC acaricida de | Ditiocarbamato hiis 630mL| - 7 10 formulagdes altamente
contato. alcalinas.
Fungicida -
Mencosentht Ridomil Gold MZ | sistémico e | Ditiocarbamato 1 2509 | - 7 15 .
Metalaxyl-M 4 + Acilalaninato
e contato
Mancozeb + i Incompativel com
Oxicloreto de Cuprozeb Fungicida D'f‘i’::'b;’:c? 11 309 | - 21 10 produtos de reacio
Cobre* 9 alcalina.
Mancozeb + Fungicida o Incompativel com
Thiophanate: _ | Dithiobin 780 PM | sistémico e E'g‘;;:;"’i:j’;az‘;’l 1 2509 | - 14 10 formulagoes altamente
Methyl* de contatn akalinas
s - 3 Incompativel com
Manco;eb: Stimo PM Fungicida de Dmocarban?ato m . 1,4 7 7 formulagBes altamente
Zoxamide’ contato + Benzamida 1,8 kg
alalinas
Fungicida |¥ Incompativel com
Maneb** Maneb 800 sistémico e | Ditiocarbamato 11 350g - 7 10 formulagoes altamente
de contato alcalinas.
Fungicida . 50° -
Metconazole Caramba 90 sistémico Triazol 1 100mL 7 15 -
Fungicida .
Myclobutanil Systhane PM sistémico Triazol 1 20g - 7 10 -
4 Nao misturar com
S:Erlgrem de Agrinose Furc\g:,ctl:taode Inorganico v ;ggg - - 7 calda sulfocakica e
2 carbamatos.
’ Fungicida de .
Cupravit Azul BR contato Inorganico v 300g 7 15 -
. Incompativel com
Fungitol Azul Fungiddaded p o ooio v 275g | - 7 = calda sulfocdlcica, e
contato
. carbamatos.
e Incompativel com
Fungitol Verde Fungicida de Inorganico v 220g - 7 - calda sulfocalcica, e
Contato
carbamatos.
\
Hokko Cupra Fungicida de P 300-
500 Contato Inorganico v 500g - 7 14 S
Fungicida
Propose bactericida Inorgénico v 3009 - 7 15 -
de contatn
Ramexane 850 | Fungicida - Incompativel com
PM de contato | Inorganico v 2509 | - 7 = T, dicloran,
carbamatos e
. - cloropropilat.
f Fungicida 2 Incompativel com
Reconil Eactorioida Inorganico v 300g - 7 15 , DNOC,
de contato enxofre cakico e
R __ ditiocarbamato.
Pyrozophos Afugan CE Fungicida Fosforotioatn R 35 7 i
¥ P 9 inseticida de heterociclo H S0ml.
sistémico
Procymidone Sialex 500 Fungicida Dicarboximida I 150- - 7 . R
sistemico 200g
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Dosagem Intervalo (Dias)
Nome Técnico Nome_ Classe GI}J]!.O C!assf: = Observagoes
Comercial Quimico | Toxicoldgica Segurang | , . .
100L | Ha a
Hoo
Antracol 700 Fungicida | Alquilenobis ~
Bropirieb PM de contato | (ditiocarbamato) 2! 3009 z 20 :
v Fungicida R - -
Pyraclostrobin Comet sistamico Estrobirulina I 04 L 14
Pyrimethanil Mythos Fungicida Anilinopiridina 111 200mL| - 21 =
Sulfato de Fungicida o 600-
Sulfato de Cobre Cobre Microsa o Contato Inorgénico v 700g 7 14
Tebuconazole Constant Fungicida Triazol I 100mt| - 14 5 -
sistémico
; Fungicida : R ~
Elite sistemico Triazol it 100mL| 14 15
Folicur200 cg | Fungicida Triazol 1t 10omy - 14 15 -
sistémico
Tebuconazole e
Folicur PM Hnoicioa Triazol il 100g | - 14 15 3
sistémico ; ¢
: Fungicida ; B B
Triade Sictarico Triazol 1 100mL| 14 15
Tetraconazole Domark 100 CE anglc!da Triazol I ob 3 7 7
sistémico 75mL .
. - Incompativel com
Cercobin 700 anglc!da Benzimidazol v 70g = 14 7% clipricos e produtos
PM sistémico
altamente alcalinos.
. . Incompativel com
Thiophanate Metiltiofan F_unglc_lda Benzimidazol v 90g - 14 15 clipricos e produtos
Methyl sistémico
altamente alcalinos.
Tiofanato Fungicida Incompativel com
Sanachem 500 sistgrlnico Benzimidazol v 100mL - 14 10 clpricos e produtos
SC de reagdo alcalina.
. Fungicida -5
Triadimefon Bayleton BR SletaraiEG Triazol ot 200g - 15 - -
Shavit Agricur Fungicida 50 R . ~
Triadimenol 250 CE Y Triazol 1 100mL 15 Fd
Triflumizole Trifmine Fungiqda Imidazol v 407 = 7 15 =
sistémico 80g

*Utilizar no maximo duas aplicagdes por ciclo antes da floraggo.

** permitidos com restrigdo - causa ruptura enddcrina. Utilizar no maximo duas aplicagdes por ciclo antes da floragéo.
Fonte: Agrofit (2002), Compéndio de Defensivos Agricolas (1999), Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(www.agricultura.gov.br).

bbservagﬁo:

Os fungicidas que ndo constam neste Anexo e estejam registrados podem ser incluidos e deverdo cumprir as restrigdes
feitas a produtos ou grupos de pesticidas ja citados. Para maiores informagoes sobre os produtos registrados, pode-se
consultar o programa AGROFIT em www.agricultura.gov.br secdo Servigos - Agrofit On Line.
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Inseticidas e Acaricidas utilizados na Produgao Integrada de Uvas Finas de Mesa - Pl-Uva’

Dosagem Intervalo (Dias)
Nome Técnico NomeA Classe Gl:up.o C!asst'z R Observagdes
Comercial Quimico Toxicolégica R
i00L H
Hoo a
I”s.e‘.‘;'dz 80- Incompativel com dleo.
Abamectin Vertimec 18 CE acancicade | avermectina I 100 S 28 = N3o usar com captan,
contato e
% mL folpet ou enxofre.
ingestao |
Inseticida i
. « Sumithion 500 de contato, | Organofosforadol 150 vIncompanve}k o
Fenitrothion ¢ ingestdo e I ety = 14 15 produtos alcalinos e a
profundidade base de propanil.
Inseticida :
. acaricida de| Organofosforadol 100 Incommpativel com
Lebaycid 500 contato e 11 mL 21 = produtos de reagao
ingestio alcalina.
Fenthion Tneetada —
Lebaycid EC acaricida de | Organofosforadol 1 100 - 21 - R
contato e mL
ingest3o
Incompativel com
enxofre e produtos a
. i Inseticida de | Hidrocarbonetos 1,0- - . base de estanho.
QeoiMinecl THona contato Alifaticos N L5k 20 N&o misturar com
produtos fortemente
alcalinos.
Inseticida § Incompativel com
Bravik 600 CE acaricida Organofosforadey I 100 = 15 = produtos de reagdo
. - mL
Parathion- alcalina.
Methy!™* Incompativel com calda
Folisuper 600 BR Inscpcnda Organofosforadoy 1 100 - 15 7 sulfocélcica e outros
acaricida mL
B compostos alcalinos.
Inseticida dé”} i =
Triclorfon*** Dipterex 500 contato e Organofosiorad 11 03L = 7 = Nag misturar:com,
< produtos alcalinos.
ingestao

* Permitido com restrigdo segundo a MARKS & SPENCER RESTRICTED PESTICIDES - pertence a lista vermelha do Reino
Unido e esta em revisdo anticolinesterase.

** permitido com restricao segundo a MARKS & SPENCER RESTRICTED PESTICIDES - esta em lista de aprovagdo
antecipadamente informada.

*+* permitjdo com restricdo segundo a MARKS & SPENCER RESTRICTED PESTICIDES - esta em revisdo anticolinesterase.
Fonte: Agrofit (2002), Compéndio de Defensivos Agricolas (1999), Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.
{www.agricultura.gov.br).

Observacdo:

Os inseticidas e acaricidas que ndo constam neste Anexo e estejam registrados podem ser incluidos e deverdo cumprir as
restrigoes feitas a produtos ou grupos de pesticidas ja citados. Para maiores iformagdes sobre os produtos registrados,
pode-se consultar o programa AGROFIT em www.agricultura.gov.br segdo Servicos - Agrofit On Line.
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Agroquimicos utilizados no manejo da planta na Produgéo Integrada de Uvas Finas de
Mesa - PI-Uva’

’ I
) Dosagem P—
e Nome Grupo Classe Caréncia =
Nome Técnico Comercial Classe Quimico Toxicologica (Dias) Observagoes
100 L
Hao Ha
. Regulador 20
Acido Giberélico Activol GA de Giberelina I > =
crescimento ppm .
Area total -
Regulador
Cyanamide Dormex de Carbimida 1 - Jggod‘;f?g;_ =
crescimento 200 a ?00 L
Regulador
Etephon Ethrel 720 de Precusorde 1 200
etileno mL
crescimento

'Fonte: Agrofit (2002), Compéndio de Defensivos Agricolas  (1999), Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
(www.agricultura.gov.br) .

Observacgao:

Os agroquimicos que ndo constam neste Anexo e estejam registrados podem ser incluidos e deverdo cumprir as Restrigdes
feitas a produtos ou grupos de pesticidas ja citados. Para maiores informagdes sobre os produtos registrados, pode -se
consultar o programa AGROFIT em www.agricultura.gov.br Segdo Servigos - Agrofit On Line.

Regulador de Crescimento

Dose

Principio Ativo Nome Comercial Cargncna Clas_srfic'ag:ao
(Dias) Toxicoldgica

100 LHyo Ha

Calda Sulfocélcica Sulfocal 300g -

'Fonte: Agrofit (2002), Compéndio de Defensivos Agricolas (1999), Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(Www.agricultura.gov.br). -

Observacio:

Os agroquimicos que ndo constam neste Anexo e estejam registrados podem ser incluidos e deverdo cumprir as restrigdes
feitas a produtos ou grupos de pesticidas ja citados. Para maiores informagdes sobre os produtos registrados, pode -se
consultar o programa AGROFIT em Www.agricultura.gov.br se¢do Servigos - Agrofit On Line.
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Herbicidas utilizados na Produgéo Integrada de Uvas Finas de Mesa - PI - Uva'

Dosagem
Grupo Classe Intervalo
Nome Técnico | Nome Comercial Classe Quimico Toxm:logw (Dias) Observacdes
100 L
Hao Ha
f o Glicina
Aguisato Herbicida substituida v - 1,5a3,0 17
y Glicina
Direct Herbicida substitiida v - 0,5a2,5 17
. o Glicina
Glifosato 480 Agripec Herbicida substittida v - 1,0a50 17
: Glicina
Glyphosate Glifosato Nortox Herbicida siiBetitiida v & 1,0a6,0 17
Gliz 480 CS Herbicida Glicina v - | 1,0a60 17
substituida
, s Glicina
Gliz BR Herbicida substituida v e 1,0a6,0 17
Polaris Herbicida Gliclna v - |osas0 17
substituida v
Radar Herbicida Slicica v - |o05a50 17
substituida
Diurex Agricur 500 i 5 32a
- Herbicida Uréia I = 10,0 150
Cention SC Herbicida Uréia 1 - 222 100
Diron Diuromex Herbicida Uréia 11 - 120240 150
Diuron Nortox Herbicida Uréia 11 = 20a6,0 100
Herburom 500 BR Herbicida Uréia I - 32a64 150
Kamex 800 Herbicida Uréia i = 20a40 150
Rl #| Gramocil Herbicida bpciass 1 - | 20a30 100
paraguat bipiridilio
Paraquat Gramoxone 200 Herbicida Bipiridilio 11 e 1,5a30 1
Ametryn Herbipak 500 BR Herbicida Triazina 1T 2 24a56 53
Glufosinate Finale fletbieids: | Homoalanin Jisg F 2,0 7
substituida

27

'Fonte: Agrofit (2002), Compéndio de Defensivos Agricolas (1999), Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(www.agricultura.gov.br).

Observagao:

Os agroquil

que nao

neste Anexo e estejam registrados podem ser incluidos e deverao cumprir as restrigées feitas

a produtos ou grupos de pesticidas ja citados. Para maiores informagées sobre os produtos registrados, pode-se consultar o

programa AGROFIT em www.agricultura.gov.br

secao Servigos - Agrofit On Line.

.
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Producéo Integrada de Uvas Finas de Mesa: Pl-Uva

CADERNO DE CAMPO
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Produgéo Integrada de Uvas Finas de Mesa: Pl-Uva

CADERNO DE CAMPO

Informagées Gerais - Segao 1

Namero de Registro do Produtor/Empresa no CNPE: |

<

Produtor/Empresa: ||

Endereco: |

Telefone: () I Fax:( ) |

I
Municipio: | | Estado: |
I
E-mail: | |

Responsavel
Técnico:

Endereco: | |
Telefone: () ||
E-mail: H
CREA N2:||

Fax:( )]




30 | tiormas Técnicas e Documentos de Acompanhamento da Producao Integrada de Uvas Finas de Mesa

J. l\.;.f‘g e e e e ‘ .|
@ |
< |
©
T —
3.8
Z c
= &
ke
o
O

, S .
f w
£
7 ©
o
| bt
<
)
=
T
M ==
S on
£ G
1 m =
7 n
(]
W IS S Sy SO NI SN S S B— S —
| =
| [} =
| b5 =
| c Ly
| «c 2 ®©
[ b=
[ U C
[ 3 T ¢
a
o}
]
VY
e
c £
c ®©
< o =
| =
[
ﬁ r
7 ”
a3
b
=
40}
Q
| L
| ©
| o
=
=
-
=
3
()

%]

w

o]

O —— —_— -

a

= Wy

o 7

@) "

e 0

2




BEREEEEEEEEEEEE R e EEE R RN I
e e S A A ]
i 1
e A A A ]
‘ -

€

444440
T

| IR
A ]
IR
0000 NN
: 000 T J IR
ﬁwUJQ___J D A e

JJJJJJ
]

(ww) SOYLINQIANTG W3 vdN LIFT

Elnizinln)

4

(Do)
VHNLVHIdINT L

H

9 SEYILDY| SBUIION

*SOJILYINITO SOY1SIo3d

PR )

pnn

: ‘ I z
AR O O A O I W__;_MJ____J__J_MJ__} LR
| | — m
3 5 | | E | | \ ]J > )"Jé
S T T T O S U N O O O O O O O O | il | = -
| ; | | S1ls o
% T O
|
|

ul sean ap epeibaju| ogdnpoid ep ojusweyuedwody 8p sojuswNI0Q

ap se

eSO

LE



32 Normas Técnicas e Documentos de Acompanhamento da Producao Integrada de Uvas Finas de Mesa

RELAGAO DE MAQUINAS

[ Trator ][ Cédigo |[ Modelo | Observacao

_ _
_ _
_ _
_ _
| _
_ _
_ _
_ w
_ _
~ |
| |
_ _
_ _
_ _
_ _
_ |
_ _
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_ _
_ _
_ _
| _
| _
_ _
_ _
_ _
~ _
~ _
| _
| _
_ _
| _
_ |

J._.___J__“.____.______________.____________J______
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RELACAO DE PULVERIZADORES

[Pulverizador ][ Cédigo [ Modelo [ Ano

[ Observacao

b

o

gq_g_JJJ___J_______J_________J_M__

I [ RS S (S S [ [ U U, IS—— JU— P — ) — | — | U_—— U S R e ———
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S VR (S| SN | O VRIS [P NN (VRIS [P | PO (U (B S WO PO ORI VR (VORI | S N SO YISO [PUVOH | FONDRE (PN IS [P RO PO (P PR | O
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REVISAO DE MAQUINAS*

Trator: — Codigo:

[Data Revisao|[ Horimetro | [Reposicao/Manutencao] | Responsével | [ Observacao |
I | B | I
7] | I I |
/] I | I !
/7] I I I I
I | I I I
Il I I I 1
r 1 I I |
Fl ] | I | |
F7 ] | | I I
/1] I | I |
;o] | I I I
77 I I | |
/1 | I I |
/] I | | I
/] I | I |
Il I 1 | |
T | |~ | I
/7 I L | |
/7] I | I |
f ] I I | " |
7] | | I |
I I | I I
/7] | | | |
/] | I I |
7 | I | |
I I | I |
F7 I | I I
I | I | |
Il I | | |
] I 1 I |
/] I I I I
/] | I | |
/] | I | I
11 | I ] |

*Planilha individual por equipamento
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REVISAO DE PULVERIZADORES*

Pulverizador: Codigo:

Data Revisao LReposiqéo,!‘Manuten(;éoJ Ca?i?)‘?ag:m I l Responsavel J [ Observacao

I I | | |
7] I | | I
I I I | |
1 I | I |
I | I I I
1 | | I |
I | | | I
7 I I I 1
I ! I | I
/] | I | |
rr | I I |

A | I I |
I | | | |
F 7 T I 1 |
/] | | I I
I | I | I
I I | | I
/1 I | I |
it | | | |
I | I I 1
I I | I I
I I I | I

] I I | I
I I I I I
I | I I I
r | | I |
I | | I I
I | I | I
/] I | I |
] | | I I
I | | I I
[ 1] ] I 1 |

*Planilha individual por equipamento
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ANOTAGOES/OBSERVAGOES:

Local e Data:| | , de de
Produtor/Empresa: | |Assinatura: |
Técnico !
Responsavel: Assinatura:
CREA Ne:| |

Técnico da OAC:| I |Assinatura: l
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VISITAS DE INSPECAO (Auditorias)

Uso do Organismo de Avaliacao da Conformidade - OAC

Observagoes '

Assinatura
Carimbo
S Data

2z
Observagoes |

Assinatura
Carimbo
Data

Observagoes

Carimbo
Data

|
n Assinatura l
i
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Producéao Integrada de Uvas Finas de Mesa: Pl-Uva

CADERNO DE CAMPO

Informacgoes da parcela - Secao 2

Numero de Registro do Produtor/Empresa no CNPE: L

Produtor/Empresa: I Lﬁ‘

Endereco: |L
Municipio:] | Estado: |
Teleforie: { ) ] | Fax:( ) ]
E-mail: | |

Responsavel
Técnico:

_ Endereco:

Telefone: ( )
|

l
I Fax:{ ) |
|
|

Parcela No:| |
Latitude: | |
Longitude:| |
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DADOS GERAIS DA PARCELA

Cultivar:

|

Porta-enxerto da cultivar: J L

Data de transplantio do porta -
enxerto: |

Numero de plantas: H

Espacamento (m): t i

2 Area (ha):l I

Densidade (plantas/ha): “

Altura média (m): ||

Produtividade média (t/ha): H




40 Normas Técnicas e Documentos de Acompanhamento da Produgéo Integrada de Uvas Finas de Mesa

CROQUI DA PARCELA*

*Desenhar a parcela com seus Ilmltes valvulas de wngagao armadllha (moscas das frutas) etc



MONITORAMENTO DE DOENCAS

Data/ ﬂo.ﬂ;w j b _._ Mildio _ ‘ Canero bacterianc _ Responsavel
Semana término) _mo_sm__ mmso__ _%oaw&:gm_ _omajo_ * Folha _ Tﬁmao* Ta_oam&?m_ ‘Q%o_ _ﬂo_jm_ _mmao_ __a_oam&zo_m__o%:o_
T | _ _ _ | | 1] | | *

| _ _ _ | | I _ Ll | | |
| _ _ _ _ _ | _ 11 1 | | 1
| | | ] | | [ | ] | | _
| # _ _ _ | I ~ | | _ _ ~
_ _ _ _ _ _ R _ T _ | _
_ _ | | 1 | I _ T _ _ _
_ _ | | _ | I _ 1 _ _ Bl
| _ | ] i | [ | 1 _ _ |
| H _ | _ _ | _ 1] _ _ _
| | _ _ _ _ | _ T _ _ _
1 | | | _ _ I _ 1 _ | _
] ] _ _ _ _ | | ] | _ ~
] | _ _ | _ | _ 1] _ _ _
_ _ _ | | | | | 1] _ | _
_ | | N I “ I I |
| | _ _ _ _ | _ I w | |
_ [ _ | ] I _ ] _ _ _
_ _ _ _ _ _ | | 1 ] _ _
| _ _ _ | 1 ] _ ] _ _ _
| _ _ _ ‘ _ ‘ _ | ] _ _ |

*As semanas serdo identificadas por numeracao crescente a partir da data do inicio do monitoramento, lembrando que a primeira semana do ano corrresponde ao n? 1.

R I BSB|Al @p seul seAn ap epesBelu| ogdnpoid ep ojusweyuedwody 9P SOIUBWINDIO( & SBOILDY | SBWION



MONITORAMENTO DE DOENCAS

Data/
Semana*

Horério
(Inicio/término)

Mofo Antracnose
ﬁ Cinzento
Cacho Folha Inflorescéncia Cacho

Mancha
das
folhas

LA e )

Folha

Morte
|

Descendente
Ramo | [Brotacao

Outras
doencgas

Responsavel

—_— 1

T

|
|
f
!

FSL! SRR | O | U S (R R P RN S | DN | SRR U RS (R POV (SR UM SO

|
|
_
|
m
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

*As semanas serao identificadas por numeracao crescente a partir da data do inicio do

monitoramento, lembrando que a primeira semana do ano corresponde ao n*1.

BSOIA 8P Seul4 seAn ap epeiBojul oednpold ep ojuaweyuedwody ap SOIUAWNDO(] & SEIIUDY | SBULION l VAT,



MONITORAMENTO DE PRAGAS

| .
| Acaro | Acaro . e
[ “ : Tripes Lepidopteros
Wmfm:oo rajado P picop
Data Horario |
Semana® {inicio inflorescéncia/Cacho | ~ S
: ;: : [ Cacho/Inflorescéncia
térn B {chumbinho) !
Folha | Folha || Folha Folha !

Noctuideos

Spodoptera sp.

Responsavel

J_,_ﬁJ;AgAéggvg;A o Jp: RS |

|
4
_
|
_
|
_
_
_
|
_
!
_
|
|
|
_

]

1

[T P PR e g ) [ [ECS SIS [ (S SN [ PN D N -

_
|
|
_
_
|
_
|
|
|
|
_
|
_
]
_
_
]
_

|
_
|
_
_
_
_
_
_
_
_
_
|
_
_
L
_
_
_

_

[ Y T ppeseus [ PN [ U SN R NN, " N | N U N R

*As semanas seréo identificadas por numeracao crescente a partir da data do inicio do monitoramento, lembrando que a primeira semana do ano corresponde ao n*1.

Avel = avaliacéo

19874 I BSO|A 9P Seul4 SeAN op epeibaiu| o

dwooy ap sOJUBWINDO(] @ SBOILDY | SBUWIION

3npold ep ojusweyue

e



MONITORAMENTO DE PRAGAS

Data/
Semana?’

Horério
(inicio/
Término)

Broca Mosca-
Pulgao dos Cochonilhas Mosca-branca das-
Ramog| frutas
Inflorescéncia/Cacho Adulto T MAD#**
5 humbin it
Brotagég ehumibin ho) Ramo Caule | | Ramo | | Folha | |Cacho (Ceratitis
18 28 32 Capitata)
Folh Folh Cach
Aval. | |Aval. | [Aval. o o e

Outras

pragas

Responsavel

-

_
_
|
|
_
|
_
|
]
!
|
_

b}

F= [P ) e e LS DI USR] PR QR e EE PR e

]
|
|
|

1
|
_
‘
w
I
_
!
|
_
_
_
|

INNnnnnmm

A

A

|
_
|

_
_
|
_
_
_
_
_
_
1
|
_
1
|
|
_
_

JSSNOR; NSNS (PRSI (VR0 SN, [P RN [ [ R (pU LSS S ] PR S )

JENE S S [ S IR U U [ U U N B D B

RS ([N SN R TR S U TRV | S eSS RS LTIV (RIS [T PR e e

*As semanas serdo identificadas por numeragao crescente a partir da data do inicio do monitoramento, lembrando que a primeira semana do ano corresponde ao n*1.
**NUmero de moscas por armadilha por dia.

147%
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J

INIMIGOS NATURAIS

Ari , icho lixeiro | Joaninha [l A H
::moT__M\Mﬂ_Mw:ow _“\ Ovo m__ormwzm ] Adulto “_Trmzm il >ac_8ti_ UMMMMVQ Qutros ; Besponsavel M
M | | | | u ” _,
m | | _ _ _ | | |
_ ” _ W _ _ m, i
| .w | | _ y | | |
| | _ | | | | |
B , _ | _ | |
_ _ _ _ | m |
_ _ | | _
L , _ ! |

|

_

_

_

_

~

_

u ]
| _
] ! ] _
| |
| _
y |

A J (YN OIS PRI US| [ OR[N (RS PRSP (S QR P DRI (PR [T | e

|

*As semanas serao identificadas por numeragao crescente a partir da data do inicio do monitoramento, lembrando gue a primeira semana do anc corresponde ao n®

BSO|A 9P SBUIL4 SBAN op epeIBaIU| 0BINPOId BP OjudwRyURd WOy 8P SOJUBWNDO(] 8 SBIIUIY | SBULION
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IRRIGACAO

Sistema de Irrigagao:

’ N.2 emissores/planta:

Vazao do projeto por emissor: L/h ‘ Area de molhamento (m 7 ): |
| | |
| o | |
| N | |
| N | |
| R | |

] o | |
| o | |
| - | |
| o | |
| ] | |

] ] | |
| o | |
|| N | |
B o | |
| ] | 1
|| o | |
N o | |

4) eb) . Média : L/h

TEto = Evapotranspiragao de referéncia (diaria, média semanal ou média mensal)

‘Ke = coeficiente cultural
‘Etc = Evapotranspiragao da cultura
LB = l1&mina bruta (mm)

57 = tempo de irrigagao (horas)

Para calcular a lamina bruta e o tempo de irrigagao consultar manual técnico.

a7



“

ADUBAGAO - MACRONUTRIENTES*

8y

_ ‘ﬁ Teor (%) v Quantidade do N A,w | ,_ _
o || e | Tomo loxolTosal [ omoe || coreeseat || iesche || Responsivel| | Observacao |
_ m N | EPO“‘ _A\_A«\Ow S/SO. m Ca _<_mw Outros i) < _ m | _
| I | * T | * g |
| 1 * | | 1 | _ ] m ]
| ] | M _ 1 _ _ _ |
| 1 w | | 1 | | h M _
| [ | _ I _ | 1 | |
| ] | | | ] 4 _ | | |
| ] | ﬁ [ _ 1 ~ i |
_ ] | | _ 1711 | ] _ | M
| I | _ [ N _ | | | A
_ ] | | _ N | | ] | _
_ I _ | | LT | b ] |
| 1] H | | ] * ] | ] |
_ ] | | _ 1 M | | %_ |
_ I | _ | 1T W ] _ m m
| 1] ] o _ 1 # M |
] | | | 1] ” _ _ | “

| ] | ﬁ N | 1 | |
| ] | | [ R I _ 1 m ﬁ
| R | 4 | R ‘ 1 | “ |

*Anexar resultado da analise foliar e de solo.
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ADUBAGAO - MICRONUTRIENTES*

I [ T |
Qua aaa
_ aplicagao

Forma de Responsével Observacao

Data Nome do m
adubo Mo Oiitros Uﬁoacﬁo comercial| |
{g ou L/plan

| _JJJJJJ‘J

I

1T,

1T 1 1 11 11

|
|
_
_ 1T
_

11T 1 1T
_

I

1111

1T 11T 1

1 T

&

1 I
_ R
_

T T T

i

11T

1 11T 1T

w 1T

11 1T 11111

A T

PN |DSSRGN [USUR )U| (/SSENE | |UNY  SUNE U | U W1 NSRS US| ) (PR O SO (NN O
JENE (S (U U U U I (S U NS (N (U IV I [ (R I N

—— ) o] ] )

| T 1 171 1717 11T 1]

BS3|A| 9P SBUI SBAMN 8p Bpeibaju| 0e3NpoId Bp OjusWERYURAUWOOY 8p SOJUSWNI0(] & SBIIUJY

*Anexar resultado da analise foliar e de solo.

617



50 Normas Técnicas e Documentos de Acompanhamento da Produgao Integrada de Uvas Finas de Mesa

o
"
o
©
>
c
[}
1]
!
O
)
>
O
2]
o
9]
o
1]
Q
foa
o
"o
o
©
L
a
©
[}
°
©
£
= -
&
@
o
7 5
o]
[
s T o s et e o e P e e e e e S
_—. o0
2 & 8
2 3
T Q o
28 5
£2 :
= 2
g ©° 2
& g
St *
o
[}
2
[
el
O
* T
* * =
< Q =
Q [
O 1= 2
2 2
« ©
% 3
o 9
©
M e ||_|_|l:]1|]|||;l]l.w
(0]
O =
<< 8 g
® x
m © M
-] a c
w <




FITORREGULADORES
. Dosagem do
Produto produto ‘i:'orma de Calda utilizada
Data Justificativa |[(nome comercial e principio comercial aplicacio (L/ha ou Responsavel|| Observagao
ativo) (goumL/ plicag L/planta)
planta)

PHNNS QU S S (N PO G S N (S P S

|
|
|
|
|
|
{
|
!
|
|

el o PE e SN || S | V) SN (SIS —
PO (SR (SR /SIS DTS PUTIIeS) PR FPS (| S " ——

©SB|N 8p Seul4 SBAN ap epeiBaju] 0e3INpoId ep OjusWERYURdWOdY 8P SOJUBWNIO( 8 SBOIUDY | SBUIION

LG



AGROQUIMICOS
Volume da Dosagem -
Fase Bievitae Praga® HEnl calds Equipamento utilizacla PH Pegzdo aHfi):;d"Z Responsével
Data . da S Justificativa {n.c:* eii.a.*¥) quipa . da e o . aca P
fenoldgica B alvo de aplicagéo caréncia {inficio e e operador
colheita Total calda ; P
L) L/ha p.c¥Er ia.** (dias) término)

SN RN (R PR N (N N DU DU DR P

|
|
|
|
|
|
|
|
|
!

|
|
|
|
|
|
|
T|
|
|

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

R [ECTIESH PSS geem— e . [ | (N S

b [ N

* n.c. = nome comercial; ** i.a. = ingrediente ativo; ***p.c. = produto comercial

BSA|A 8p SBUl4 SBAN ap epelBaju] oednpoid ep ojusweyuedwody 8P SOIUBWINDO( @ SEOIUIY| SBULION



COLHEITA
Producéo esperada por ciclo (kg/ha): : Produgao total da parcela (kg/ha):
Dat ’ Producao obtida/colheita | Empacotadora utilizada - CNPE R svel Ob -
ata é (kg/ha) | (identificagéo) esponsave servagao ||
! | !
% |
, \
! ‘
’ \
| « |
| |
i |
\
| |
|
x 1

PRONI (ORI, SPUURE RS SUUTI (PRI (TSI | S N (PRI SRS, PR e g |

S (I NS NN [ (U U, SO I (ORI | S| I (P R |
-—-y¥]¥ ]  — — — — — —{ — —

eSO 8P SBUL SBAR op epRIBajU| 0BINPOIY BP ojusweyuedw ooy 9p SOUBWNIO(] @ éea!uogi SeUWION
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ANOTACOES GERAIS:

Baseado nos trabalhos e observagdes de campo realizadas e nos dados fornecidos pelo produtor, o técnico
abaixo assinante declara que os dados fornecidos séo corretos.

Técnico responséavel: CREA N¢:

Data: i / Assinatura:
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DADOS GERAIS - INFORMAGOES PARA USO DO INSPETOR

Registros

Observacgoes

. L Correto | I I
Tratamentos fitossanitarios
Incorreto | | |
. ) L Correto | | ]
Adubagao mineral e orgénica
Incorreto | | |
) Correto ] | |
Manejo da cobertura verde
Incorreto | ] l
) Correto | | |
Colheita
Incorreto | | I
) o Correto ! l ]
Revisao do maquinario
Incorreto | | |
. Correto I | |
Anéliseg do solo
Incorreto | | ‘
57 : Correto ] | ]
Anéalise foliar
Incorreto ] [ |

OBS: Anexar cépia da anélise foliar, analise do solo e revisao do maquinério.
O produtor que assina abaixo declara que os dados apresentados no Caderno de

Campo sao verdadeiros.

Local e Data: I 1

, de de

Produtor/Empresa: } ‘ ‘ Ass,if,‘?t,‘,',,r?,: L,,,,,, -
Técnico Assinatura: |
Responsével: {
CREA Ne: | |

Técnico da OAC | |

‘ Assinatura: [

55



56 Normas Técnicas e Documentos de Acompanhamento da Producao Integrada de Uvas Finas de Mesa

VISITAS DE INSPECAO (Auditorias)

Uso do Organismo de Avaliacao da Conformidade - OAC

Observagoes
- - Assinatura
B B - Carimbo
B o . ﬁ Data
| - o B [
| Observagoes
? I Assinatura
- S l Carimbo
\
i I R . ‘ Data
- |
E— [ i
r
Observagoes
- i 7 Assinatura
B B Carimbo
S ' E — | Data
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Producao Integrada de Uvas Finas de Mesa:
Pl - Uva

CADERNO DE POS - COLHEITA
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Producao Integrada de Uvas Finas de Mesa:
Pl - Uva

CADERNO DE POS - COLHEITA

Namero de Registro da Empacotadora no CNPE: [

Empacotadora:| |

Enderego:[ I
Caixa Postal:l I CEP: |
Municipio:| | Estado: |
Telefone: ()] | Fax:( )|
E-mail:| | r

Responsavel
Técnico:

Endereco:| |
Telefone: () ] Fax:( )|
E-maiI:H

Data:”
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PLANILHA DE RECEPGCAO

59

IDENTIFICACAO

Produtor/Empresa
(Cadigo)

Lote/Parcela

Variedade

Hora de chegada

N.° de caixas

Peso

N.° de amostras

] |
l |
Data | |
| |
| |
| |
l |

= |G PR TR (JPRFSS) TRl PRSI [PRRSER

A ddddd

ANALISES DE DEFEITOS (Percentual)

SRS PO (I RO T R RN A

Defeitos
menores

Bagas com
cicatrizes,
manchas e russet

Defeitos Naiores

Rachaduras

Branqueamento

Baga aquosa

] ] il il i

l
1
Queimadura |
]
|

Baga molhada

Defeito Critico

Botrytis (bagas
isoladas)

ANALISE DE QUALIDADE E MATURACAO

SST (°Brix) | |

Acidez total
titulavel (ATT, %)

Peso dos cachos(g)

Relagao SST/ATT | |
I

l
I
I
Tamanho das
Bagas (mm)

Assinatura:

e e et e ) ) S | Gt il Sl it il Sl Y V)




PLANILHA DE CONTROLE DA FRUTA EMBALADA

09

VARIEDADE:
‘ ‘ . * Classificagao
Dat | Datace || 970 |l Técnico
ae recebimento | |, € | i | | B Responsavel
| | trabalho | | I | | otal
| | | v L j
| | 1
]
| ] 1 I | | ]
| e e
IR
O I
| | | ]
| | ] ] |
| N
_ | m h | _ _ ~
| ] 0
] 1 ] 1
L
) ) . )
o
| 1 | | 0 | 1
|
| ! | | !
]
. . ) .
T
” ,, _ _ W
| N

dnpoid ep ouauweyuedwody op SOJUBWNIO( 8 SRIIUJY | SRULION

g
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FICHA DE CONTROLE DA QUALIDADE DA AMOSTRA DA FRUTA EXPEDIDA

CAMARA N.°; N.° DA AMOSTRA: DATA:
DATA DO INiCIO ARMAZENA GEM: VARIEDADE: -
e : amanho 9 9
Peso Condicdo| | gg7 | (Acidez total Relacio das % % % ) Técnico
Categoria Coloragao do OB titulavel — Bagas | [Defeitos| | Defeitos | | Destino soicd
@ engaco i (ATT, %) SSTATT ABm:v menores| | maiores || BOVHS Responsave

|
|
A
|
|
|
|
|
|

|
|
|
“
|
|
|
|
|

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

S0 N R U S DR D D D

JUNNESE NS | Su— (TSN (— A—— (— NS ——" —

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

S

P e e e e =5 [~ S| N (W

—_— ]

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

OBS: Cada amostra deve conter 20 cachos
As analises devem ser realizadas ap6s os cachos permanecerem 7 dias a temperatura ambiente (20-25°)
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PLANILHA DE CONTROLE DE LIMPEZA E HIGIENIZAGAO REALIZADA NA EMPACOTADORA

Dose Forma de

Local Data Produto (g/100L) aplicagdo

Responsével

___________.J___ﬁ__._____.d__J_____J__

S (T O O O O O O O O
JEN (SN I [ SN N SN U S D DA D _________J_J________J__
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PLANILHA DE CONTROLE DA CALIBRACAO OU AFERIMENTO DOS EQUIPAMENTOS*

[ Equipamento | [ Procedimento

I

Data

Responsavel

|
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I

i

I
I
!
|
|
|
I
I
I
I
|
I
I
I
I
I
|
|
|
|
|
I

S A O U A O O O O O O O O o | o

|
|
|
|
I
I
|
I
I
I
|
I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
I
|
|
|
|
|
I
|
I
I
I
I
|

Ayt 1 J_J 1 _J1_J1_JT__1__|

* Anexar registro da empresa calibradora
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ANOTAGOES/OBSERVAGOES:

Técnico responsavel/Proprietario: Técnico da OAC:

Data: / / Assinatura: Data: / / Assinatura:
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VISITAS DE INSPECAO (Auditorias)

Uso do Organismo de Avaliacao da Conformidade - OAC

Observagoes

Assinatura
Carimbo
Data

Observagoes

Assinatura
Carimbo
Data

Observagoes

Assinatura
Carimbo
Data
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Producao Integrada de Uvas Finas de Mesa: Pl-Uva

Lista de Verificacéo para Auditoria de Acompanhamento - Campo

Identificacao

Produtor/Empresa:

Enderego:

E-mail: Telefone:
Municipio: Estado:
N* de Registro do Produtor/Empresa no CNPE:

Responsavel Técnico:

Data da visita: Horario:

Avaliagao
S N

Itens de Verificagao

1. Capacitacao do produtor ou responsével técnico no

manejo adequado da cultura da manga.

Protecéo e seguranca humana.

Protecado das dguas e do ambiente.

Prote¢ao e conservacéo do solo.

Caderno de campo corretamente preenchido e r

atualizado.

6. Mudas com registro de procedéncia credenciado e
certificado fitossanitario.

7. Aplicacédo de fertilizante conforme as exigéncias da
cultura e em analise de rotina dos niveis de nutrientes
no solo e na planta.

8. Administracao da quantidade da dgua de irrigagao em
funcao dos dados climéticos e da demanda da cultura.

. Monitora a qualidade da dgua de irrigacao.

10. Realiza a protecao fitossanitaria dos ferimentos
causados pela poda nas gemas de base.

11. Dispoe de registros confidveis e atualizados de
temperatura e pluviometria.

12. Realiza o monitoramento de pragas.

13. Os niveis de acao do monitoramento de pragas
preconizados pela Pl-Uva sédo utilizados para as
decisdes no uso de agroquimicos.

14. Utiliza agroquimicos registrados para a cultura e usados
mediante receituario agronémico.

15. Destinacdo adequada a residuos e embalagens de
agrotoxicos.

Nas visitas anotar: S = Sim; N = Naéo

afs|win
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16. Locais especificos construidos com a finalidade de

ltens de verificagao

A;aliagéo

S

=

N

preparar e manipular agroquimicos.

17. Armazena os agroquimicos em locais apropriados e

protegidos contra acidentes.

18. Realiza a verificagdo, regulagem e manutengao penodlca dos

equipamentos de aplicagcdo de agroquimicos.

19. Os operadores de equipamentos de aplicagdo de

agroquimicos utilizam equipamentos de protegdo
individual (EPI).

20. Limpeza e conservagao de equipamentos e embalagens

de colheita.

21. Separagao adequada da produgéo proveniente da Pl-Uva

de outros sistemas de produgéo (local, transporte e
armazenagem).

22. Realizar anélise de residuos de agrotdxicos.

Nas visitas anotar S = sim; N = nao

Observagoes

Local e Data: ;

Assinatura Proprietario ou Responsavel Técnico

Assinatura Técnico Responséavel pela Visita - OAC
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Producao Integrada de Uvas Finas de Mesa: - Pl-Uva
Lista de Verificagdo para Auditoria Inicial - Campo

Identificacao

Produtor/Empresa:

Endereco:

E-mail: Telefone:
Municipio: Estado:_

N° de Registro do Produtor/Empresa no CNPE:
Fase Fenolégica da Cultura:
Responsdvel Técnico:

Data da visita: Hordrio:

Aspectos gerais analisados

. Conceito -
ltens Avaliados Comentdrios
Bom Regular Fraco

1. Sanidade das plantas

2. Produtividade (t/ha)

3. Condugao do pomar

4. Protecao dos -
trabalhadores conforme as
Normas Regulamentadoras
Rurais (NRR)? r

5. Destinacao das aguas de
forma que nao atinjam
diretamente os mananciais

6. Preparo da calda para
tratamento

Entrevista com o Responsdvel Técnico - para avaliar nivel tecnolégico
empregado no pomar

Itens Avaliados ConSNEs Comentdrios
Bom Regular Fraco

1. Conhece a relagdo de
Agrotdxicos registrados
para a cultura da uva no
Brasil?

2. Utiliza somente produtos
Registrados?

3. Controla e respeita a
caréncia dos agrotéxicos
Utilizados?
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Producéao Integrada de Uvas Finas de Mesa: Pl-Uva

Lista de Verificagado para Auditoria de Empacotadoras

Identificacao

Empacotadora:

Enderego:
| E-mail: Telefone: {
| Municipio: Estado: i

N* de Registro da empacotadora no CNPE: |
Responséavel Técnico: ;
Data da visita: Horério: |

Questionamentos [ im | Nao | Comentdrios
1. Instalacoes
1.1. As frutas embaladas séo
armazenadas em locais separados
das frutas colhidas?
1.2. As instalagoes (empacotadora,
cémara fria, estrutura de pré-
resfriamento e transporte) e os
equipamentos sdo adequados e
bem dimensionados?
1.3. As instalagdes (empacotadora,
cémara fria, estrutura de pré-
resfriamento e transporte) e os
equipamentos estao limpos e
sanitizados?
1.4. Existem registros no caderno
de pds-colheita das limpezas e
sanitizacdes?
2. Rastreabilidade
2.1. Os lotes de contentores séo
identificados antes de entrarem
na empacotadora?
2.2. As etiquetas apresentam
todas as informagdes necessérias
sobre a procedéncia da fruta?
2.3. Sao realizadas amostragens
das frutas que entram diariamente
na empacotadora, registrando no
caderno de pds-colheita o
controle de recepcédo?
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‘Questionamentos Sim Nao Comentarios

2.4. As frutas de producéo
integrada que sao transportadas
conjuntamente corn outros
sistemas de producgéo, estao
devidamente identificadas e
separadas no veiculo de
transporte?

2.5. As frutas de produgéo
integrada que sao armazenadas
conjuntamente com outras de
outros sistemas de produgao,
estdo devidamente identificadas
e armazenadas separadamente
na camara fria?

2.6. As frutas de producao
integradas sao classificadas e
embaladas separadamente dos
outros sistemas de produgéao?

2.7. O processo de classificagao,
embalagem, resfriamento e
armazenagem permite manter

a identidade da procedéncia da
fruta?

2.8. A identificacdo dos paletes
ou caixas permite saber a
procedéncia da fruta?

2.9. Existem registros, no r
caderno de pds-colheita, do
acompanhamento da qualidade
da fruta?

3. Classificacao e Embalagem

3.1. Existe um profissional,
credenciado treinado de
acordo com os requisitos
especificos da Pl-Uva?

3.2. Existem registros no caderno
de pds-colheita de laudos de
avaliagcoes realizadas nos
diferentes lotes embalados
diariamente?

3.3. As frutas embaladas estéao
em conformidade com o
estabelecido previamente para a
classificacdo das mesmas?
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Continuacao da lista de verificagao para auditoria inicial - campo.

. Conceito
Itens avaliados Bom Regular Fraco

4. Equipamentos de
protecao individual
utilizados pelo pessoal de
produgédo?

5. Os contentores e demais
utensilios utilizados na
colheita sdo limpos e
higienizados? -

6. Registra a aplicagado de
fertilizantes, herbicidas,
inseticidas, acaricidas,
fungicidgs e outros?

7. Faz analise de residuos de
Agrotdxicos? ]

Comentérios

Local e Data: ; / /

<
Assinatura Proprietario ou Responsavel Técnico

v

Assinatura Técnico Responséavel pela Visita - OAC



72  !Normas Técnicas e Documentos de Acompanhamento da Producao Integrada de Uvas Finas de Mesa

| Questionamentos

Sim

I

Nao

Comentarios

L 4. Analise de residuos

|
?

4.1. Sdo realizadas amostragens para anélise fe
residuos, conforme as normas técnicas d
Pl-Uva pds-colheita?

Observagoes

Local e Data:

Assinatura Proprietéario ou Responsavel Técnico

Assinatura Técnico Responsével pela Visita - OAC



Em.z:pa

Semi-Arido

Ministério da Agricultura,
- - R
Pecudria e Abastecimento  ‘um eais

TODOS

GOVERNO FEDERAL



