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Mandioca e seguranca alimentar

Por
José Oscar Lustosa de Oliveira Janior*

A mandioca, uma cultura de raizes ou cultura tuberosa
tem grande importancia no segmento alimentar dos
povos da América Latina, sendo o Brasil o principal
consumidor, tanto pelo uso do seu principal produto, a
farinha, quanto da fécula. O Brasil ndo se destaca s6
pelo consumo, mas também pela expressiva produgdo
agricola, sendo atualmente o segundo maior produtor
mundial de raizes, sendo superado apenas pela Nigéria.

No Brasil as regides Norte e Nordeste destacam-se
como 0s maiores consumidores, sendo a farinha, o
principal alimento da composigao alimentar do
agricultor familiar, que tem por tradigdo, a produgdo de
raizes de mandioca. Sendo cultivada por pequenos
produtores de origem familiar a mandioca se destaca,
preferencialmente, entre estes na producgao de farinha
para consumo interno, e com baixa utilizagao dos seus
subprodutos.

Diferentemente, a regido sul, tendo o Parana como
principal produtor desta tuberosa, se destacando pelo
cultivo com alta tecnologia e produgdo comercial, sendo
todos os seus produtos industrializados, embora a
farinha possua mercado restrito as fronteiras nacionais.
A maioria da producdo brasileira de raizes de mandioca
é destinada a produgao de farinha. Na regido
Meio-Norte do Brasil, entenda-se Maranhdo e Piaui, a
farinha d’agua é o principal alimento das populacgdes
rurais, sendo produzida de forma artesanal e com alto
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A farinha d’agua, mais consumida no Maranhdo é
fermentada e possui granulometria maior do gque as
outras farinhas, tendo mercado restrito. Sendo base da
alimentagdo de grande percentual da populagdo rural,
pode ter o mercado reduzido, devido a qualidade
inferior e custo superior as produzidas em escala
comercial, em outros Estados. No Piaui, produz-se uma
farinha de melhor qualidade, quando comparada com a
farinha que & produzida no Maranhdo, com uma
granulometria menor, mas com condigdes de produgdo
semelhantes.

Avaliar a qualidade de farinha é um tema muito
complicado, visto que cada regido de produgdo possui
critérios proprios, principalmente em fungdo dos
consumidores, que ndo podem ser comparados aos de
outras regides, como €, para o caso da farinha d'agua.
Para que esta farinha, produzida artesanalmente e de
grande impacto cultural e alimentar para as populacbes
rurais nas regides mais carentes do Brasil, ndo sofra em
médio prazo, uma grande redugdo, sera necessario que
sejam inseridos novos procedimentos ao processo de
producdo artesanal e que a cadeia produtiva da
mandioca seja definida.

Dentre estes procedimentos destaca-se a
modernizagdo do processo de produgde da farinha
d‘agua, possibilitando a redugao de custos e melhores
condigBes para sua producdo e higienizagdo, que
podera ser alcancado tanto com a mecanizagao das
pequenas produgtes bem comao, por meio da
capacitacdo de agricultores familiares sem alterar o
fator cultural existente nessas comunidades.

*Pesquisador da Embrapa Meio-Norte
da redacdo do Nordeste Rural
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